LEVESEK, ELOETELEK
SUPPEN, VORSPEISEN | SOUPS, STARTERS

Csicseriborsé, granatalma, bulgur, petrezselyem 2400 Ft
Kichererbsen, Granatapfel, Bulgur, Petersilie @ &Vﬂj
Chickpeas, pomegranate, bulgur, parsley

Oszi salata, falusi csirke, parmezan 2400 Ft
Herbstsalat, Landhuhn, Parmesan

Autumn salad, supreme chicken, parmesan

Csoré kolbasz, hazi mustar, friss kenyér 2400 Ft
Wurst ,Csoéré”, hausgemachter Senf, frisches Brot @
Sausage ,Cséré”, homemade mustard, fresh bread

A séf Hislevese 1800 Ft
Die Brihe des Klichenchefs
The Chef's broth

Siiltpaprika-krémleves, kecskesaijt 1800 Ft
Bratpaprika Cremesuppe, Ziegenkése @

Roasted paprika cream soup, goat cheese

Tarkony, borjuraguleves 1800 Ft
Estragon, Kalbsragoutsuppe
Tarragor, veal ragout-soup

Az étlapon szerepld drainkra +10% szervizdijat szamolunk fel.
ww.hotelsopron.hu Csomagolés dija: 500 Ft/étel



FOETELEK | HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES )

Padlizsan, paradicsom, gersli, gyéongyhagyma 3800 Ft
Melanzanie, Tomaten, Gerstengraupen, Perlzwiebel @@
Eggplant, tomato, pearl-barley, pearl-onion

Erdei gomba, tejszin, hazitészta, parmezan, paradicsom 3800 Ft
Waldpilze, Rahm, hausgemachte Nudeln, Parmesan, Tomate @
Wild mushroom, cream, homemade noodles, parmesan, tomato

Lazac, kapor, rizottd, garnéla 6200 Ft
Lachs, Dill, Risotto, Garnelen

Salmon, dill, risotto, schrimps

Falusi csirkecomb, hazi morzsa, uborka, burgonya, parmezan, tejfél 4800 Ft
Hihnerkeule vom Landhuhn,hausgemachte Brésel,

Gurke, Kartoffeln, Parmesan, saure Sahne

Supreme chicken leg, homemade crumbs,

cucumber, potatoes, parmesan, sour cream

Magyar lapaly tarja, fokhagyma, mustar, kdposzta, ujburgonya, rozmaring 4800 Ft
Ungarische Schweischopf, Knoblauch, Senf, Kraut, neuen Kartoffeln, Rosmarin @

Hungarian spare rib, garlic, mustard, cabbage, new-potatoes, rosemary

Borju labszar, lecsd, puliszka, cukkini 5200 Ft
Kalbswadschinken, Letscho, Polenta, Zucchini @

Veal shank meat, lecho, polenta, zucchini

DESSZERTEK | NACHSPEISEN | DESSERTS )

Korte, kavé, csokoladé 1800 Ft
Birne, Kaffee, Schokoladen @

Pear, coffee, chocolate

Oszibarack, karamell, fahéj, 1800 Ft
Pfirsich, Karamell, Zimt
Peach, caramel, cinnamon

Egres, mandula, vanilia 1800 Ft
Stachelbeere, Mandeln, Vanille @ @

Gooseberry, almond, vanilla

Auf die Preise wird 10% Servicegebtihr aufgerechnet.
www.hotelsopron.hu Verpackung: 500 HUF/Speise



GYEREKEKNEK
FUR KINDER | FOR CHILDREN

Csak krumpli 1500 Ft
Nur Pommes @

French fries only

Csak leves tésztaval 1500 Ft
Fleischsuppe mit Nudeln @
Meat broth with noodles

Rantott husi stlt krumplival 2990 Ft
Gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes Frites @
Fried meat with fries

Paradicsomos tészta husival (bolognai) 2990 Ft
Pasta Bolognese
Pasta Bolognese

BOROZASHOZ
ZUM WEIN | SNACKS TO SERVE WITH WINE

Sajt sonka izelit6 3990 Ft
(sonkak, sajtok, olajbogyd, szaritott paradicsom, friss pékaru)

K&se-Schinken Platte

(Schinken, Kasen, Oliven, getrocknete Tomaten, frische Backwaren)
Taste of cheese and ham

(hams, cheeses, olives, dried tomato, fresh bakery wares)

Hazi krémek, bagett 3990 Ft
Hausgemachte Aufstriche, Baguette
Homemade creams, baguette

The menu prices are subject to a 10% service charge.
www.hotelsopron.hu Packaging: 500 HUF/meal



INFORMACIO ALLERGENEKROL
ALLERGENINFORMATION
ALLERGEN INFORMATION

ROVID MEGNEVEZES | KURZBEZEICHNUNG | SHORT NAME Kod | Code

Vegetarianus | Vegetarier | Vegetarian

Vegan | Vegan | Vegan

Gluténmentes | Glutenfrei | Gluten free

Laktéz (tejcukor) mentes | Laktosefrei | Lactose free

Cukormentes | Zuckerfrei | Sugar-free

Hust tartalmazé étel | Fleischhaltige Gerichte | Contains meat

Gluténtartalmu gabona | glutenhaltiges Getreide | Cereals containing gluten

Rakfélék | Krebstiere | Crustaceans

Tojas | Ei | Egg

Hal | Fisch | Fish

Foéldimogyoré | Erdnuss | Peanut

Széja | Soja | Soya

Tej vagy laktéz | Milch oder Laktose | Milk or Lactose

Héjas gyiimélcsok | Schalenfriichte | Nuts

Zeller | Sellerie | Celery

Mustér | Senf | Mustard

Szezdmmag | Sesam | Sesame

Szulfit | Sulfite | Sulfite

Csillagfiirt | Lupinen | Lupines

®®O®®®®E@V®®OWEH A ® &

Puhatestiiek | Weichtiere | Molluscs

A Magyar Gasztronémiai Szévetség védndki tablas étterme
Durch den Ungarischen Nationalen Gastronomischen Bund ausgezeichnetes Restaurant
Our restaurant has been honoured by the official title of the Hungarian Gastronomy Association

_ Nyitvatartas: hétfétél vasarnapig 12.00-22.00
Offnungszeit von Montag bis Sonntag 12.00-22.00
Opening hours from Monday to Sunday 12:00 p.m. - 10:00 p.m.

Ettermink nyitvatartasahoz képest konyhank egy 6réval kordbban zar.
Unsere Kiiche schlieBt eine Stunde friher als die Offnungszeiten des Restaurants.
Our kitchen closes an hour earlier than the restaurant’s opening hours.

Eteleink allergén anyagokat (glutén, laktéz, olajos magvak stb.) tartalmazhatnak.
Die Speisen kénnen allergische Zutaten (Gluten, Laktose, Olsamen usw.) beinhalten.
Meals may contain allergenic components (gluten, lactose, oil seeds etc.).

Az érak visszavonasig érvényesek,

forintban értenddek, és az altaldnos forgalmi adot tartalmazzak.

Die Preise sind bis Riickruf in HUF gliltig, und beinhalten die Mehrwertsteuer.
Prices are valid in HUF, until amendment and include the VAT.

Arainkra +10% szervizdijat szamolunk fel. Csomagolas dija: 500 Ft/étel
Auf die Preise wird 10% Servicegebihr aufgerechnet. Verpackung: 500 HUF/Speise
The prices are subjectto a 10% service charge. Packaging: 500 HUF/meal




