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@DEGUSITACIOS MENU

INNEN
3 FOGASOS KOSTOLO MENUSOR

HARCSA

retek variaciok, zéld alma (4

MANGALICA S701
burgonya. képia. fekete fokhagyma (7

SIZILVA MOUSSE

konyak. kardamom (1

14500

BORPAROSITAS
8.500

A széamla végésszegéhez 10% felszolgdldsi dfjat szamftunk fel.
araink forintban értendék és az Afat tartalmazzdak.

B ONNAN
4 FOGASOS KOSTOLO MENUSOR
ZJELLERTATAR
parmezan, z6ld paradicsom (1.3.910)
HARCSA

retek variaciok, zéld alma (4

SZARVAS BELSZIN

cekla, gomba varidciok (1.7)

PAVLOVA

mangd. tékmag. joghurt (37

20500

BORPAROSITAS
12500

A KERTBOL

_\/EGETQPIQNUS KOSTOLO MENUSOR

ZELLERTATAR

parmezan, z6ld paradicsom (1.3.910)

ALMALEVES

gesztenye. fahg]

DERELYE
gyokerzoldek. shiitake gomba. bok choy 149

SIZILVA MOUSSE

konyak. kardamom 1

14500

MINDENHONNAN
5 FOGASOS KOSTOLO MENUSOR

SZENT JAKAB-KAGYLO
pezsgd. karfiol, serrano (1214
+kaviar /10g 9.900

KACSAMAJ

hokkaido ték. homoktdvis, briés (154

ROMBUSZHAL
bébi zoldsegek. safrany. pisztrang kaviér (4.7)
tkaviar /10g 92900

SIARVAS BELSZIN

cékla, gomba varidcidk (1.7

PAVLOVA

mangd. tékmag. joghurt (3.7)

35900

BORPAROSITAS
?.500

BORPAROSITAS
22500

A degusztacidés ment a teljes
osztaltérsaség rendelése esetén elérhetd.




ELOETEL

ZELLERTATAR
parmezan, z6ld paradicsom (15910

SZENT JAKAB-KAGYLO

pezsgd. karfiol, serrano (1214)
kaviar /10g

HARCSA
retek varidciok, zold alma (4)

KAaCsAaMAl
hokkaido ték. homoktdvis. brids (154

FOETEL

DERELYE

S~
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2.900

6.900

9.900

3900

6.500

5900

gydkerzoldek, shiitaoke gomba, bok choy (1.6.9)

ROMBUSZHAL 12.900
bébi zéldségek. safrany. pisztrang kaviar (4.7)

tkaviar /10g 9 900
KACSAMELL 7.900
lila képoszta. rétes (1)

MANGALICA S702 8500
burgonya. képia. fekete fokhagyma (7)

SZARVAS BELSZIN 10.900

cekla. gomba varigciok (1.7)

ALLERGENEK

LEVES

ALMALEVES 3500
gesztenye, fahgj

GULYASLEVES 4900

marhapofa. roppands zéldség

®

STEAK
MAGYAR TARKA RIB-EYE & 18.900
burgonyapiré. siult répak., chimichurri (1.6.7)
UsA HATSZIN 22.900
burgonyapiré. siult répak., chimichurri (1.6.7)
+kaviar /10g 9900
DESSZERT
SZILVA MOUSSE 3.200

konyak. kardamom ()

PAVLOVA 3500
mangd. tékmag. joghurt (5.7)

1 - Glutént tartalmazé gabona, 2 - Rakfelek, 3 - Tojés, 4 - Halak, 5 - Féldimogyord, 6 - Szdéjabab, 7 - Tej. 8 - Didfelek,
9 - Leller, 10 - Mustér, 1l - Szezédmmag. 12 - Kén-dioxid, 13 - Csillagfirt, 14 - Puhatesttek

A széamla végédsszegéhez 10% felszolgalasi dijat szamitunk fel.
Az araink forintban értendék és az Afat tartalmazzak.
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Séfjeink személyesen jartak Kisbajcson, és két olyan kaviartajtat
valasztottak ki, amelyek izben, textdréban és térténetikben is
meltd képviseldi gasztronémiai szemléletanknek.

Itt talalhatd az orszag egyetlen kaviarfarmja, ahol a tokhalakat
tébb mint tiz éven at nevelik szigoraan ellendrzott 14-26 ‘C-os
forrasvizben. A kaviart a halak felmetszésével nyerik ki, majd az
ikrakat kézzel valogatjak, mossak, szartjgk és sézzék - a s6
nemcsak tartést. de az dllagot és az izt is formdlja. A
feldolgozastél a  felszolgdlasig vegig -2 és -4 ‘C kozott
hémeérsékleten taroljak, hogy megérizzék a kaviar frissességét és
karakterét.

FQUILSZZalllNCZallNZalINZallIN

- SZIBERIAI TOKHAL KAVIAR ©

& x
NN RGN R AN RN RS>

35.000

A szibériai tokhal kaviar sétet arnyalatda ikréi telt, dids s enyhén
foldes aromdakat rejtenck, melyek lassan bontakoznak ki a
szdjban. Az elsd falatot finom séssag vezeti be. majd fokozatosan
kibomlik a krémes textara, amely tokéletesen kiséri a pezsgdk
széraz, vibralé karakterét. A természet és a precizités ize, letisztult,
mégis mélyen emlékezetes.

NN \V/N\H\\V//N\@
VAGOTOK KAVIAR ©

RN RN RN

25000

A vagoétok kaviar a beluga és a szibériai tokhal legnemesebb
jegyeit otvozi: ikrai nagyobb szemGek, lagy tapintasdak, izk
pedig gazdag, meégis kiegyensalyozott. Az elsd falatban egy
elegdns, enyhén vajra emlékeztetd krémesség jelenik meg, amit
egy finom dids, kissé dasvanyos lecsengés kdvet Ez a ritka
kaviarfajta meélységeével és tisztasagaval olyan késtoldsi élményt
nyUjt. amely egyszerre természetkdzeli és kifinomult.

Egy adag kaviar 50O gramm, amelyet 3-5 (& részére ajanlunk
megosztasra.

A kaviart friss kovaszos kenyérrel, hazi briéssal és vodkas vajjal kinaljuk

a teljes izharménia érdekében.

Z

SZASZI - FURMINT BRUT NATURE
Badacsony

2500

PALMER & CO - BRUT RESERVE
S Champagne
4900

BARONS DE ROTHSCHILD -
CONCORDIA BRUT

Champagne
5000

DOMAINE DES GROTTES - L' ANTIDOTE
(ALKOHOLMENTES)

Beaujolais

1900

FRENCH BLOOM - LE BLANC
(ALKOHOLMENTES)

Languedoc

UL

§

Y/

Y/
A/

A

A szémla vegdsszegéhez 10% felszolgalasi dijat szamftunk fel.

Az &raink forintban értendsk és az Afat tartalmazzak.
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GYERMEKEKNEK ‘ W
PARADICSOMOS HAZITESZITA o) 2.300
RANTOTT CSIRKEMELL, BURGONYAPURE (137 2300 UJVAROS
BISITRO
CSOKOLADE BROWNIE. VANILIA FAGYLALT 0.27) 1.900
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I/ A gyermekment 14 éves kor alatt rendelhets
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