SIARVASI BURRATA

cseresznye. porodicsom. piszfécio

MANGALICA TARJA

gersli, marinalt képoszta, kdpia

SIARVASI GYUMOLCSKREMES

malna. eper

12.900

8.500

A degusztacios
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UJVAROS

BISITRO

DEGUSZITACIOS MENU

SIARVASI BURRATA

cseresznye, paradicsom, pisztécia

BELSZIN TATAR

retek., zoldfUszerek

BARANYGERINC

babok. padlizsankrém. jus

ESZTERHAZY
fehércsoki., didsorbet

18.900

SIENT JAKAB-KAGYLO
karfiol. sz6l8. kapribogyd

BELSZIN TATAR
retek., zéldflszerek

ROMBUSZHAL

bébi zéldsegek. safrany. pisztréng kaviar

KACSAMELL

stlt rizs, fekete fokhagyma

ESZTERHAZY

fehércsoki. didsorbet

28.900

1.500

14500

menl a teljes asztaltdrsaség rendelése esetén elérhetd.
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SIARVASI BURRATA

cseresznye, porodicsom. pisztécio

SIENT JAKAB-KAGYLO

karfiol. 52616, kapribogyd

KACSAMAJ

sargabarack, édeskéomény. brids

BELSZIN TATAR

retek., zéldflszerek

UJVAROS
BISZITRO
2.900
5500 EPERLEVES 3200
fehércsoki, tamarind
GULYASLEVES 4900
5900 marhapofa. roppands zéldség
4500
RISOTTO 4900 MAGYAR TARKA RIB-EYE 16900
méngold. pecorino. kesudid burgonyapiré. siult répak., chimichury
RAVIOLI 5700 USA HATSZIN 22.900
ricotta. spen6t, fenyémag burgonyapiré. siult répak., chimichury
ROMBUSZHAL 12.900
bébi zéldsegek. safrany. pisztrang kaviar
KACSAMELL 7.800
stlt rizs. fekete fokhagyma
MANGALICA TARJA 7.900 SZARVASI GYUMOLCSKREMES 3200
gersli. marinalt kdposzta, kapia malna. eper
BARANYGERINC 9900 ESITERHAZY 3500

babok. padlizsankrém. jus

fehércsoki, didsorbet
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0JVAROS

Séfjeink személyesen jartak Kisbajcson, és két olyan kaviartajtat
valasztottak ki, amelyek izben, textdréban és térténetikben is
meltd képviseldi gasztronémiai szemléletanknek.

Itt talalhatd az orszag egyetlen kaviarfarmja, ahol a tokhalakat
tébb mint tiz éven at nevelik szigoraan ellendrzott 14-26 ‘C-os
forrasvizben. A kaviart a halak felmetszésével nyerik ki, majd az
ikrakat kézzel valogatjak, mossak, szartjgk és sézzék - a s6
nemcsak tartést. de az dllagot és az izt is formdlja. A
feldolgozastél a  felszolgdlasig vegig -2 és -4 ‘C kozott
hémeérsékleten taroljak, hogy megérizzék a kaviar frissességét és
karakterét.

SZIBERIAI TOKHAL KAVIAR 35000

A szibériai tokhal kaviar sétet arnyalatda ikréi telt, dids s enyhén
foldes aromdakat rejtenck, melyek lassan bontakoznak ki a
szdjban. Az elsd falatot finom séssag vezeti be. majd fokozatosan
kibomlik a krémes textara, amely tokéletesen kiséri a pezsgdk
széraz, vibralé karakterét. A természet és a precizités ize, letisztult,
mégis mélyen emlékezetes.

VAGOTOK KAVIAR 25000

A vagoétok kaviar a beluga és a szibériai tokhal legnemesebb
jegyeit otvozi: ikrai nagyobb szemGek, lagy tapintasdak, izk
pedig gazdag, meégis kiegyensalyozott. Az elsd falatban egy
elegdns, enyhén vajra emlékeztetd krémesség jelenik meg, amit
egy finom dids, kissé dasvanyos lecsengés kdvet Ez a ritka
kaviarfajta meélységeével és tisztasagaval olyan késtoldsi élményt
nyUjt. amely egyszerre természetkdzeli és kifinomult.

BISZTRO

SZASZI - FURMINT BRUT NATURE
Badacsony

2500

PALMER & CO - BRUT RESERVE
Champagne
49000

BARONS DE ROTHSCHILD -
CONCORDIA BRUT
Champagne
5000

DOMAINE DES GROTTES - 'ANTIDOTE
(ALKOHOLMENTES)
Beaujolais

1900

FRENCH BLOOM - LE BLANC
(ALKOHOLMENTES)

Languedoc

3200

A szémla vegdsszegéhez 10% felszolgalasi dijat szamftunk fel.

Az &raink forintban értendsk és az Afat tartalmazzak.
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