
  

ALLERGENEK/ ALLERGENS: Glutén / Gluten (1), Rákfélék / Crustaceans (2), Tojás / Eggs (3), Hal / Fish (4), Földimogyoró / Peanuts (5), Szója / Soy (6), Tej / Milk (7), Diófélék / Nuts (8), Zeller / Celery (9), 
Mustár / Mustard (10), Szezámmag / Sesame seeds (11), Szén-dioxid, szulfitok / Sulphur-dioxide and sulphites (12), Csillagfürt / Lupin (13), Puhatestűek / Molluscs (14) 

 

A fent említett árak tartalmazzák a hatályos ÁFA-t. Minden ételrendelésre és italrendelésre további 14% szervízdíjat számolunk fel. 
A menü változtatásának jogát (a megrendelt kategóriával azonos vagy magasabb értékű) fenntartjuk. Kérjük, hogy számlabontási szándékát előre jelezze. 

 

The above rates are inclusive of VAT. We charge a 14% service fee for all food and drink orders. 
The hotel reserves the right to make changes in the menu (to equal or higher value as the ordered category). Please let us know in advance in case you wish you pay separately. 

 

 

E L Ő É T E L E K  

 S Z A R V A S G O M B Á S ,  S Ü L T  Z E L L E R K R É M L E V E S  
crostini körte relish-sel (1,3,7,12; V) 

3 900 HUF 

C A P O N A T A  C A N N E L L O N I  
ruccolával és pirított mandulával (1,3,12; V) 

4 600 HUF 

F E H É R  P A R A D I C S O M L E V E S  G A R N É L Á V A L  
gremolata-val és fenyőmaggal (1,3,5,7,8,12) 

4 200 HUF 

F Ő É T E L E K  

 B É L S Z Í N  Z S Á L Y Á V A L  
grillezett polentával és articsókával, comté mousseline-vel (1,3,6,7,9,10,12) 

14 500 HUF 

P E C S E N Y E  K A C S A M E L L  É D E S B U R G O N Y A  F O N D A N T T A L  
glasszírozott mézes dióval, marinált céklával és burrata espumával (5,7,8,9,11,12)  

9 700 HUF 

 S U R F  A N D  T U R F  P E L M E N Y I  
citrusos beurre blanc-val és kaporolajjal (1,2,3,7,12) 

8 700 HUF 

L A Z A C  F I L É  
cukorborsó velouté, grillezett édeskömény, kecskesajtos rétessel (1,3,7,9,10,11,12) 

13 200 HUF 

 C U K O R B O R S Ó  V E L O U T É  
grillezett édeskömény, kecskesajtos rétessel (1,3,7,9,10,12; V) 

8 200 HUF 

D E S S Z E R T E K  

F E H É R C S O K O L Á D É S  M A S C A R P O N E  M O U S S E  
narancslekvárral, hibiscusszal és pisztácia ropogóssal (1,3,5,7,8,12) 

3 900 HUF 

M Á L N Á S  M E L A N G E  S Z E L E T  
Shanky's whip-pel és pirított mogyoróval (1,3,5,7,8,12) 

3 900 HUF 

E C U A D O R I  C S O K O L Á D É  C R É M E U X  
fodormentával és szederrel (5,8,12) 

3 900 HUF 
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A P P E T I Z E R S  

 R O A S T E D  C E L E R Y  S O U P  W I T H  T R U F F L E S  
crostini with pear relish (1,3,7,12; V) 

3 900 HUF 

C A P O N A T A  C A N N E L L O N I  
with arugula and toasted almonds (1,3,12; V) 

4 600 HUF 

W H I T E  T O M A T O  S O U P  W I T H  S H R I M P  
gremolata and pine nuts (1,3,5,7,8,12) 

4 200 HUF 

M A I N  D I S H E S  

B E E F  T E N D E R L O I N  W I T H  S A G E  
grilled polenta and artichokes, comté mousseline (1,3,6,7,9,10,12) 

14 500 HUF 

R O S E  D U C K  B R E A S T  W I T H  S W E E T  P O T A T O E S  F O N D A N T  
honey glazed walnuts, marinated beets and burrata espuma (5,7,8,9,11,12)  

9 700 HUF 

 S U R F  A N D  T U R F  P E L M E N I   
with citrus beurre blanc and dill oil (1,2,3,7,12) 

8 700 HUF 

S A L M O N  F I L L E T  
sweet pea velouté, grilled fennel, goat cheese in phyllo (1,3,7,9,10,11,12) 

13 200 HUF 

 S W E E T  P E A  V E L O U T É  
grilled fennel, goat cheese in phyllo (1,3,7,9,10,12; V) 

8 200 HUF 

D E S S E R T S  

M A S C A R P O N E  M O U S S E  W I T H  W H I T E  C H O C O L A T E  
orange marmalade and hibiscus with pistachio crisps (1,3,5,7,8,12) 

3 900 HUF 

R A S P B E R R Y  M E L A N G E  S L I C E  
with Shanky's whip and toasted hazelnuts (1,3,5,7,8,12) 

3 900 HUF 

E C U A D O R I A N  C H O C O L A T E  C R É M E U X  
with spearmint and blackberries (5,8,12) 

3 900 HUF 


