DEGUSZTACIOS MENU
Eticsiga A Fiiszerkertiinkbdl Vagy Rakfarok Avokadokrémmel
Egly Villa Rustika Olaszrizling

Kacsamaj Duo
Etyeki Irsai Olivér 2022

Medvehagymas-Spendtos Pestéval Toltott Ravioli Parmezan Szdsszal
Konyari Sauvignon Blanc 2022

Facan- Es Okoruszaly Essencia Toltott Marhafarokkal
Kiss Gabor Rose 2022

Muflon Gerinc Sz6l6levélbe Gongyodlve Wellington Modra
Heimann : Franciscus 2017

Citrusos Turégombdc Vajas Morzsaban Tejféllel Es Pisztaciaval

Etelek 25.900 Ft + borsor (5x6cl) 6.990 Ft.
A menu elfogyasztasa 2-3 6ras program. A legutolso érkezés idépontja: 19:00

LEVESEK

Mara Néni Huslevese

Hagyomanyos husleves, benne fétt z0ldségek, eperlevél tésztaval (G)
Marhahus Betét

Terazza Halaszlé

Halhus, Hallé, piros paprika, roppanés zdldségek ,safrany

Hideg Eper-Ribizli Leves Sargadinnye Gydngyodkkel

ELOETELEK
Mediterran Hidegtal Izelit
Szaritott sonka, grana padana saijt, oliva bogyo, paradicsom salsa, marinalt hagyma, avokado krém, piritott kovaszos kenyér (G, M)
Paradicsomos Bruschetta (G)
Lazac-Pisztrang Tatar, Avokado Krém, Piritott Kovaszos Kenyér (G, M)
Kacsamaj Duo, Marinalt Hagyma, Kovaszos Kenyér
Kacsamaj terrin, kacsamaj pannacotta
Fliszeres Csigak A Chef Ajanlataval

SZENDVICSEK

Marinalt Lazacpisztrang Szendvics

Marinalt lazacpisztrang, tejf6l, Ujhagyma, salata, paradicsom salsa, uborka, ciabatta kenyér (G, M)

Roast Beef Szendvics

Roézsaszinire siilt marha szeletek, BBQ sz6sz, majonéz, marinalt lila hagyma, zdldsalata, ecetes uborka, ciabatta kenyér (G, M)

KLASSZIKUSOK / CHEF AJANLAT
Rézsaszinre Siilt Kacsamell Céklas Meggyel, Burgonya Gratinnal (G, M)
Facanmell Kacsamajjal Téltve Es Parolt Facan Comb Almas Kelkaposztan Zoldségekkel (G, M)
Paprikas Csirke ,Kalla Médra” (G, M)
Kolozsvari Toltott Kaposzta Kolbasszal (G, M)
Tejszines-Gombas Papardelle (Szélesmetélt) Durumlisztb6l A Konyhankban Gyurva, Parmezan
Forgaccsal (G, M)
Tojasos Galuska Aszalt Paradicsommal (G, M)
Juhtirés Csusza Szalonna Pérccel
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Allitsa 6ssze féételét sajat izlése szerint
FOETEL
Tanyasi Csirkemell Grillezve Vagy Pankémorzsaban Rantva (G)
Omlés Tarjasteak Fliszervajjal, Fokhagyma Kompéttal
Sertés Bécsi Pankémorzsaban (G)
Tapolcai Szalkamentes Pontyfilé Pirosra Sitve Vagy Rantva (G)
Fokhagymas Grillezett Rakfarok

KORET
Steak Burgonya
Céklas Burgonya Salata
Silt Edesburgonya
Parmezanos Rizottd (M)
Grillezett Z6ldségek

SAVANYU
Kaposzta Salata
Zoldséges
Ecetes Vegyes Savanyusag
Tejfolos Uborkasalata

sz0sz
Tartar (G)
Aioli
BBQ Martas
Csip6s Mangé Chutney

SALATAK
Kerti Zold Levelek Sargarépa Forgaccsal, Joghurt Vagy Balzsamecetkrém Ontettel
Zo6ldsalata Balzsamecet Krémmel, Magokkal (Chiamag, Lenmag, Tékmag, Szezammag, Napraforgé Mag), Es
Granatalmaval
Cézar Salata Grillezett Csirkével Vagy Marinalt Lazacpisztranggal (M)

DESSZERTEK

Gundel Palacsinta

F6zott didtoltelékkel, csokoladé ontettel vajon megpiritva (G, M)

Citrusos Turé Gombdéc Vajas Morzsaban Tejfollel Es Pisztaciaval (G, M)
Somléi Galuska, Fehércsoki Hab

Terazza Crepes , Karamellas Mango, Vanilia Szosz (15p)

Terazza Crepes, F6z6tt Mak, Vanilia Szész, Malna Puré (15p)

Az arak az Afat tartalmazzak. Az étel- és italfogyasztas alapjan 13,5 % szervizdijat szamitunk fel.
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