BEGRUSSUNG
WELCOME

- Kedves Vendégiink!

Megtisztel6 érdekl6dését megkoszonve {idvozl6m Ont. Remélem fogadonk elnyeri
tetszését, és még sokszor Vendégiinkként koszénthetjiik, csalddjaval, barataival vagy
: kollégaival egytitt. : ‘

Kérem, engedje meg, hogy par:széban bemutassuk fogadénkat: - ' -
Gyo6rtol és Pannonhalmatol par kilométerre talalhato, honfoglalas kori teleptiléstink,
‘Nyul. A Pannonhalmi Borvidékhez tartozé sz6l6foldek kozott, a ,Lila-hegy”
sz6l6dombjan, 16sztalajba mélyen bevijodott, romantikus pincesoron kézelitheté meg
' ~avidéki jelleget hangsulyozo étterem, hotel, kézmives borpince.

A vidéki élet multbéli nyugodt, békés-hangulatat, nagyanyaink, a reform konyha, ésa -
-régmult iz-vildgat, a magyar ételek és borok k6zos harmoniajat kivanjuk a hozzank
- latogat6 vendégek részére bemutatni.

Ettermiinket ennek megfelelen a népi kékfestd stilusaban rendeztiik be, konyhank a
parasztsag, ciganysag, vidéki nemesség tinnepi ételeit késziti, mikozben 6rommel S
o vallaljuk a mai kor gasztronémiai kihivasait is. :
Pincénkben kézmives modon, adalékanyagoktol, vegyszerektdl és manipuléacioktol
mentes, biologiailag tiszta, természetes, mai megfogalmazasban naturalis borokat - :
készitiink. . :

Reményeink szerint nem csupan az ide latogat6 kiilfoldi, de a hazai vendégek részére is

' . képesek vagyunk 6romteli meglepetést okozni. =

. Etlap Jelmagyarazat ~ . -
Ledende der Menukarte = -
Explanation of Menu markings

a

o A héz ajanlata / Unsere Empfehlung
A / Suggestion of the house

. . } (Enyhén)‘C_s_ip('Ss étel / Scharf / Spicy - ' ; h
9 . a . 0 - \ . '
E @ Veg‘_étériénus / Vegétarisch / Vegetarian . S,
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Dear Guest! ‘ _ Lieber Gast!

Wir danken Ihnen fiir Ihr Interesse und Ihren Besuch
in unserem Gasthaus. Ich hoffe, dass Sie unsere

Thank you for your interest and your visit at our Inn. I

hope you will enjoy our hospitality and that you will be
our guest many times, together with your family, Gastfreundschaft genieflen und dass Sie mit Ihrer-
friends or colleagues. " Familie, Thren Freunden oder Kollegen noch oft bei uns
' zu Gast sein werden.
Please allow us to introduce our inn in a few words: - ' »
" Nyul, a few kilometres from Gy6ér and Pannonhalma, is Erlauben Sie uns, Thnen unser Gasthaus mit ein paar

a settlement of the time of the conquest of Hungary. : Worten vorzustellen: A .

The restaurant, hotel and artisan wine cellar with its ’ Nyul, ein paar Kilometer von Gy6r und Pannonhalma
rural character can be approached via a romantic row . entfernt, ist eine Siedlung aus der Zeit der Eroberung
of winecellars, deeply carved into the loess soil on the Ungarns. Das Restaurant, das Hotel und der

of the "Lila Hill", which belongs to the Pannonhalma ‘handwerkliche Weinkeller mit seinem landlichen

© wine region. Charakter sind tiber eine romantische Reihe von
: Weinkellern zu erreichen, die tiefin den Lossboden auf
We would like to present to our guests the peaceful - . dem ,Lila Hiigel®, der zur Weinregion Pannonhalma
atmosphere of the countryside, the taste of our : gehort elngegraben sind.
grandmothers, the reform cuisine and the flavours of -
the past, the harmony of Hungarian food and wine. Wir m6chten unseren Gésten die friedliche
. . Atmosphare der Landschaft,den Geschmack unserer .
‘Our-restaurant is decorated in the style of the folk, our " Grofimiitter, die Reformkiiche und die Aromen der
cuisine is based on the festive dishes of the peasantry, Vergangenheit, die Harmonie der ungarischen Kiiche
gypsies and rural nobility, while we are happy to take und-des Weins ndher bringen.
* on the gastronomic challenges of today's gastronomy. . B .
In our cellar, we handcraft biologically pure, natural Unser Restaurant ist im volksttimlichen Stil :
eingerichtet, unsere Kiiche basiert auf den festlichen

wmes free of additives, chemicals and manipulations,

“naturalistic” in today's terms. . ' Gerichten der Bauern, Zigeuner und des Landadels,

: wihrend wir uns gerne den.gastronomischen
. We hope to be able to offer a pleasant surprise not only _ Herausforderungen der heutigen Gastronomie stellen.
to foreign visitors; but also to our domestic guests. - Inunserem Weinkeller stellen wir biologisch reine,
E : L - natilirliche Weine her, die frei von Zusatzstoffen,

im Sinne der heutigen Zeit.  ~
. ) . Wir hoffen, dass wir nicht nur ausléndischen, sondern

auch inlandischen Géasten eine angenehme
Uberraschung bleten kénnen. - -

! “A jo evés a legjobb mulatsag: a jo etvagya reménynek Jegboldogl t6bb faja, s a jéllakott gyomor a
‘ legmegnyugtatébb emléke egy bevégzett jo cselekedetnek. A megrakott asztal az egyediili latvany, mit az
emberektol irigyelhetnek az angyalok, kik mint tudva van, sohasem esznek.”

Eine gute Mah]zez tist die beste aller Vergniigungen; ein guter Appetit ist die gliicklichste Art der Hoffn ng
und em voller Magen ist die tréstlichste Erinnerung an eine vollbrachte gute Tat. Ein reich gedeckter Tisch ist
der einzi ge Anb]1ck um den d1e Engel die Mensch en ben e1den die bekanntlich nie essen.

“A good meal is the best of amusements, a good appetite is thehapp1estkmd of hope and a fu]] stomach is the
most comfortm g remembrance of a good deed done. A laden table is the on] 'y si gb t that angels en Vy of men,
*  who, 1t1skn0wn nevereat ) .

o S ' JokauMor

Chemikalien und Manipulationen sind, ,naturalistisch®

WA\
oA




QL e

ra el Mce
%y ‘}\Q" e Vias

AN vﬂ/ é@
‘A

©
\J

\ ~
,'_{(’””
o@ N4
Z /;‘@ (?(@(‘) mg. \ b
1 a/ LN
a’ Q :©‘ d
9 ‘)@1@) )

SPEISEKARTE .
MEN U

: " Elgételek / Uor‘sﬁeésm / Appetizers

EROLEVES / FLEISCHBRUHE / MEAT BOUILLON ' 1.990ft

Zoldségekkel, finommetélttel / Mit Gemiise und Nudeln / With vegetablgs and noodles
+ méajgombdccal / mit Leberknodel / with liver dumplings 2.390ft

| NAGYMAMA GULYASLEVESE . 2.790ft”
OMA'S GULASCHSUPPE /. GRANDMOTHER'S GOULASH :

"BABGULYAS / BOHNENGULASCH / BEAN GOULASH 3.150ft

NAPI KREMLEVES - . =2.750ft
TAGLICHE CREMESUPPE /-DAILY CREAM SOUP :
. ' kérhet6 laktézmentesen : e
) auf Wunsch laktosefrei
. ' ' ' on request lactose free

ERDOSZELI GOMBALEVES . 2.550ft -
- i | . WALDPILZSUPPE T
y S FOREST MUSHROOM SOUP .

TATAR BEEFSTEAK 10 DKG / BEEFSTEAK TATAR / 6.500ft
: " STEAK TARTARE -

ROSTON SULT TOMOTT LIBAMAJ 12 DKG : 7.990ft
" GEBRATENE GANSELEBER / GRILLED-GOOSE.LIVER Co.
_ Fugelekvéaros-gyombéres asziimartassal, piritott vajas kaldccsal
Mit Milchbrot-Toast und-einer Sauce von Feigemarmelade, Spitlese und Ingwer -
s - Served with buttered brioche toast and a late harvest wine sauce with fig jam
‘ ' B ~and ginger _ : '




Féételek /" Hauptgerichten / Main courses

Szarnyasok / Gejligel / Poultry

" BORZAS CSIRKEMELL / "BORZAS" ‘HUHNERBRUST /. 5.490ft =
"BORZAS" CHICKEN BREAST - ' - ‘
Falusi burgonyaval és joghurtos-kapros tzatzikivel

Gebraten in einem knusprige Backteig Panade mit Steak Kartoffeln und Tzatziki
Battered crispy breast strips fried with steak potatoes and tzatziki on the side

GRILLEZETT, TOLTOTT CSIRKEMELL FILE. - 5.990ft
GEGRILLTE, GEFULLTE HUHNERBRUST FILET .
GRILLED, STUFFED CHICKEN BREAST FILLET :

Pestoval, mozzarellaval téltve, paradicsomos, parmezanos, és -
rukkolas kézmiives durumtésztaval Ligaridbol
Gefiillt mit Pesto und Mozzarella, dazu handwerkliche Hartweizen
Nudeln aus Liguria mit Tomaten, Rucola und Parmesan i -
~ Filled with pesto and mozzarella, served with durum pasta from Liguria
alongside tomatoes, arugula and parmesaﬁ cheese

-

KERTESZNE KEDVENCE-/ LIEBLINGS DER. GARTNERIN /. .5.490ft
'FAVORITE OF THE GARDENER'S WiFE -

Csibemell csikok friss zoldsegekkel serpenyoben egylitt grillezve, oh.va bogyoval
Hiahnchenbruststreifen mit frisches Gemiise
. o in einer Pfanne gegrillt, dazu Oliven
' Chicken breast stripes grilled in a pan with
fresh vegetables and olives

- s GONGYOLT CSIRKEMELL ' 5.990ft
S - .. HUHNERBRUST ROULADE / CHICKEN ROULADE " ’ ’
Zoldftiszerekkel tt')ltve,'mézes—.pikéns pacban, stit6ben siitve,
édesburgonyahasabbal és amerikai kadposztasalataval talaljuk.
Gefullt mit grunen Krautern, mariniert in'Chili und Honig, serviert mit Stflkartoffel-
- Pommes und amerikaniSchem Kohlsalat.
Filled w1th green herbs, coated in honey-spicy marinade,
then served with sweet potato fries and american coleslaw salad.

) ' CSIKOZOTT CSIBEMELL THAI PANANG CURRYVEL ~5.790ft
'’ ' HUHNERBRUST GESTREIFT MIT THAI PANANG CURRY .
' . STRIPED CHICKEN BREAST WITH THAI CURRY -

Thai panang (;ilrry;'frlss zoldségekkel, ehyhen pikdnsan, rizzsel talalva .
- Thaﬂandlsches Panang-Curry mit frischem Gemise, leicht gewtirzt, serviert mit Reis -
Thal panang curry w1th fresh Vegetables hghtly spicy, served with rice -

S




Halak, rikok kedvelginek
Fir die Liebhaber von Meeresjrichten
For sea&ood Lovers

LAZAC STEAK 15DKG / LACHS STEAK / SALMON STEAK ' 8‘.490ft

' Sés mandulan siitve, pikans, szépias spagettire fektetve, koktélrakokkal
Auf gesalzenen Mandeln gebraten, dazu pikanten Sepien-Spaghetti und Cocktailgarnelen
~ Cooked on salted almonds and served with spicy sepia spaghetti and cocktail shrimps

7 ROSTON SULT FO GASPILE / GEBRATENE ZANDERFILET / _ 6.770ft
. M , PAN-FRIED°ZANDER FILLET . :
Friss, grillezett kerti z6ldségekkel, fokhagymas- petrezselymes olivolajjal meglocsolva-
Serviert mit gegrilltem Gartengemiise und getropft mit Knoblauch und Petersilie

angereichertes Olivenol
Served with grilled garden Vegetables drlpped with garlic and parsley 1nfused olive oil

WA\
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RAN.TOTT VIKTORIA TAVI EOGASEILE L 6.770ft
PANIERTE ZANDERFILET VON VICTORIASEE _ -
BREADED ZANDER FILLET FROM VICTORIA LAKE

Remoulade martassal, édesburgonya hasabbal
Mit Remoulade Sof3e und Siif$kartoffel-Pommes
With Remoulade sauce and sweet potato fries

2024 Lagtobbet eLadott,}ééteLe
| Top SeLLe,r von, 202‘/

PAL PETER SZELET / PAL- PETER SCHNITZEL/ ‘ 5.790ft
' PAL-PETER -

A szelet hust fustolt sonkaval osszefektetjuk és kirdntjuk. Bazsalikomos paradicsommal,
mozzarella sajttal boritjuk, reszelt parmezannal hintjiik, siitében 6sszepiritjuk. *
: Petrezselymes b_urgonyaval ‘és kis képosztasalataval talaljuk.

Die panierte Fleischscheiben werden mit gerduchertem Schinken zusammengelegen,
danach mit Basilikum, Tomaten, Mozzarella bedeckt, mit geriebenem Parmesan bestreut
, und im Ofen gebraten. erd mit Petersilienkartoffeln und ungarischer Krautsalat serv1ert

We lay a shce of smoked ham onto'the meat, bread it, then fry it. Then we layer basil,
tomatoes, mozzarella cheese on top of it with grated parmesan and bake it in the oven. The
meat is served w1th parsley potatoes and a hungarlan cabbage salad

. ~

\



. Hdzias étkeink
Unsere hiusliche, ungarische Speisen
Ouw’ homely, hungarian dishes

PORCOS TUROS CSUSZA / TOPFENFLECKERLN MIT SPECK 4.400ft
CURD CHEESE NOODLES WITH CUBED BACON ' :

NYULI BETYAR PECSENYE / SCHWEINEKAMM / PORK CHUCK 5_.790ft. E
Tarja fokhagymadsan, falusi burgonyéval, kakastaréj-szalonnaval, borban parolt kaposztaval
In Knoblauchmarinade vorbereitet, serviert mit Speck, in Wein
gediinstete Sauerkraut und Steak Kartoffeln
Marinated in garlic and served with baceh, wine boiled sour cabbage and potato wedges -

PORKOLT / GULASCH / GOULASH STEW | - . 5.790ft

Ay

Harom féle porkoltet kes21tunk (marha, mangalica, borj),vorésborral, hazi nokedhvel 5.
kérjik kolleganktol-erdeklodjon a friss ajanlatrol

Wir kochen drei Gulaschsorten (Rind, Mangalica, Kalb) mit Rotwein und urlgarischen
Nockerln, bitte fragen Sie unsere Kollegen nach dem aktuellen Ahgebot

We cook three types of goulash (beef, mangahca veal) with red wine and hungarlan -
. dumplings, please ask our colleagues for the current offer

. "SARKANYLIK" PECSENYE - 6.490ft
"DRACHENLOCH" BRATEN / "DRAGON'S. PIT" ROAST o
Bélszin és tarja csikozva, pikdns bugaci martasban, tejf616s burgonya berébe toltve

Rinderfilet und Kamm gestreift, mit pikanter Bugac-Sofie, gefiillt in Kartoffelpuffer
* Beeffilet and chuck steak strlped roasted, served in a spicy Bugac-sauce, filled into potato

, pancakes 7
CSALADI BOSEGTAL 2 FOTOL RENDELHETO 6.700ft

HAUPTGERICHTPLATTE VON 2 PERS. . /f6
MAIN COURSE PLATE FROM 2 PERS. : S

! Atal tartalma egy fére; sertés sztizérme, grillezett tarja, borzas csirkemell, rAntott gomba
. vorésboros parolt kdposzta, kapros uborkamartas, falusi burgonya zoldséges rizs.
Marha bélszinnel sztizérme helyett: 8750 ft.

~ Die Platte enthélt; Schweinefilet, gegrillte Schweinekamm, "Borzas"—Hu«hnerbrust, mit .
gediinsteter Kohl in Rotwein, Gurkensauce mit Dill, panierte Pilzen, Steak kartoffeln und
- Reis mit Gemuse Mit Rinderfilet statt Schweinefilet: 8750 ft. .

-

The plate includes the followmg pork tenderloins, grilled pork chuck, "borzas" chicken
breast cabbage boiled in red: wine, cucumber sauce with dill, breaded mushrooms steak .
y ‘ potatoes and rice with vegetables.
Possible w1th beef ﬁlet instead of pork tenderloins for 8750 ft.

BORJUBECSI KARAJ / WIENER KALBSKAREE SCHNITZEL ‘ 8..990ft

. klass21kus bécsi burgonyasa'lataval Va]ban siitve - S
‘ mit wiener Kartoffelsalat, in butter gebraten .
: cooked in butter and served w1th classic: potato salad Vienna style




BIO DUROC KARAJ R 8.;350ft
BIO DUROC SCHWEINSKARREE :
BIO - DUROC PORK CHOP

Siilt varganyéaval, juhtirés sztrapacskaval, Jus martassal talalva
limitalt mennyiségben kaphato
Serviert mit gebratenen Steinpilzen, Jus Sofie und Strapatschka mit Schafskése,
verfiigbar in begrenzten Mengen : .
Served with roasted porcini mushrooms, gravy and curd from sheeps milk
mixed with strapacSka, in limited quantities

WA\
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BORJU SZﬁZ_ / KALBSMEDAILLON / VEAL MEDALLION - - 12.990ft

Didolajon piritott varganyakrémes baratfiilével, vorosboros hecsedlimartassal 5.
.Serviert mit eine Hagebutte-Rotwein Sofle und Teigtaschen gefiillt mit Steinpilzrahm
Served with a rose h1p red wine sauce and dumphngs filled with Porcini cream

» ERLELT PREMIUM HATSZIN ZOOG o 9.790ft _
DRY-AGED RUMPSTEAK / DRY-AGED RUMP STEAK i

Hagymaés-sonkéas burgonyéaval, gorgonzola martassal
Serviert mit Gorgonzola-Sofde und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebel
Served with gorgonzola sauce and pan fried potatoes with bacon and onion

ERLELT MARHA BELSZIN 200G . ’ - 11.590ft
GEREIFTES RINDERSTEAK FILET / BEEF FILET STEAK

Gr;ﬂl z6ldség-brunoise-val talalva kemencében piritott parmezan sajtos burgonyaval
gorgonzola martassal
Serv1ert mit gegmlltes gewiirfeltes (brunoise) Gemiise, Ofenkartoffeln uberbacken
mit Parmesankise und Gorgonzola Sofle
Served w1th grilled, diced (bruno.lse) vegetables, oven roasted Parmesan potatoes
, . , and Gorgonzola sauce

5  BARANYGERINC KORONA - 13.790ft
'LAMMKRONE GEGRILLT / RACK OF LAMB |

" Rozsésra grlllezve grill z6ldség brunoise-val talaiva, kemencében plI‘ltOtt parmezan sa]tos .
]ourgonya\zal és pecsenyemartéassal
Serviert mit gegrilltes, gewiirfeltes (brunoise) Gemiise, Ofenkartoffeln uberbacken
mit Parmesankése und Jus
Served with grilled, diced (brunoise) Vegetables oven roasted Parmesan potatoes
s o . ~and jus satce

e VIZIBIVALY STEAK 300G S 20.000ft
WASSERBUFFEL FILET / WATER BUFFALO FILLET STEAK ‘ '

. Hagymas sonkas burgonyaval, paradicsomos siilt babbal, ]us -vel talalva
Serviert mit Jus-Sofie, bohnen‘in tomatensofe, und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebel
Served w1th gravy, beans in tomatosauce and pan fried potatoes with bacon and onion




Vegetiridnus ételeink
l/_eg,eta,résche Gerichte / Ueg;etan;a,n dishes

RANTOTT MOZZARELLA
% GEBRATENER MOZZARELLA / FRIED MOZZARELLA
\& ok

Magvas pamrban salataagyon )
x In Paniermehl mit Samen, auf.einem Salatbett
( U@j In seeded breadcrumbs, on a bed of salad

"VEGUSZTA" | | o 4.390ft.

Friss kertl zoldségek, mozzarella, parmezanos burgonyabejghvel stitbben Osszestitve -
Frische Gemiise vom Garten, Mozzarella, Parmesan und Kartoffelroulade zusammen gebacken
A Fresh garden vegetables, mozzarell‘ a, parmesan potato roll , baked in the oven

GOROG SALATA / GRIECHISCHER SALAT / GREEK SALAD . . 4.390ft

kérésre grillezett csirkemell csfkokkal : 5.490ft,

with grllled chicken breast stripes /mit gegrillter Hahnchenbrust streifen

ORDOGSZEKEREN JOTT VARGANYAS TEJSZINES CSUSZATESZTA 5. 490ft
FLECKERL.NUDELN MIT SEITLING UND STEINPILZE
CUBE NOODLES WITH PORCINI AND KING TRUMPET MUSHROOMS
stilt varganya, 6rdogszekér gomba, varganya veloute, 2 éves andal6i Montagna Classico sajt
Steinpilze, Kriuter-Seitling, Steinpilzvelouté, mit Montagna Classico-Kise
: S aus Andalo gereift fiir zwei Jahren mit Nudeln '
king trumpet mushrooms, porcini velouté, aged 2-years-old Andalosian Montagna Cla551c0 cheese

"OTELLO" MEZES-BALZSAMOS SALATA CSIRAKKAL SRR 3.950ft
SALAT MIT SPROSSEN UND "OTELLO" HONIG- BALSAMICO- DRESSING
'SALAD WITH SPROUTS AND "OTELLO" HONEY BALSAMIC DRESSING

| K Lsaro/c / BaLagensa,La,ta / Side salads

o UBORKASALATA/ GURKENSALAT / CUCUMBER SALAD - 1.200ft

‘ HAZI KOVASZOS UBORKA- , . 1.450ft
HEEE SALZGURKEN / PICKLED CUCUMBER

HAZI VEGYES SAVANYUSAG ) 1.450ft
- UNGARISCHE GEMISCHTE SALAT S
HUNGARIAN MIXED PICKLED SALAD

-

KAPOSZTASALATA / KRAUTSALAT / SLAW 1.200ft
\ AMERIKAI KAPOSZTASALATA : 1.350ft

v AMERIKANISCHER KRAUTSALAT / COLESLAW '
. " KENYERES KOSAR '  1.200ft

BROT IM KORB / BREAD BASKET~

: _ PARADICSOMSALATA N . 1.200ft
TOMATENSALAT / TOMATO’ SALAD | .

(il A TN\



Desszertek, / Desserts

TIBOR APATOK PALACSINTAJA
PALATSCHINKEN VON VATER TIBOR
PANCAKES OF FATHER TIBOR

Gesztenyelekvérral toltve, vorosborban péroltaszalt gytimolcsokkel, ' “s
mézzel csurgatva ) '
Gefillt mit Kastanienmarmelade. Daraufliegt honig und serviert mit einen
Rotwein sauce und Trockenobst '
Filled with chestnut jam, topped with honey and served with -
ared wine satice and dried fruits

FAGYLALTKEHELY / EISBECHER / SUNDAE - 2.650ft
' | kérésre vegan fagylaltbol o ~ 2.650ft"
auf Wunsch von veganem Eis / onrequest from vegan ice cream :
.NAPI CSOKOLADE DESSZERT L 2.790ft
TAGLICHE SCHOKOLADE DESSERT _ -
DAILY CHOCOLATE DESSERT ,
GESZTENYEPURE TEJSZINHABBAL - 2.890ft
KASTANIENPUREE MIT RAHM . ‘ <.

CHESTNUT PUREE WITH WHIPPED CREAM

@Cr
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Kedves Vendégpil}k! Eteleink allergiat és intoleranciat
kivalto 6sszetevoirdl kérjiik tajékozodjanak kollégainktol!

Liebe Géste! Bitte fragen Sie unsere Kollegen nach
“Allergien und Unvertriaglichkeiten auslésenden Zutaten in
‘ unseren Speisen! E

Dear guests! Please ask our colleagues about the
ingredients that cause allfer%iles and intolerances in our
: ' ood! . o

%

Amennyiben valamelyik ételiinkbdl kis adagot szeretnének ‘
) fogyasztani, az eredeti ar 70%-at szamoljuk fel.. 0

Wenn Sie eine kleine Portion eines unserer Speiseh essen mﬁéhten, ‘

. - berechnen wir 70 % dées urspriinglichen Preises. o

If you wdnt to eat a small portion of one of our mea;_'ls, we will charge
: ' 70% of the original price. .

Kérjiik vegyék figyelembe, hogy éttermiinkben 10%-0s szervizdijat
T szamolunk fel! - ‘ .
. Bitte beachten Sie, dass wir'in unserem Restaurant eine - , N
‘ Servicegebiihr von 10 % erheben! o ‘
- Please note that we charge a 10% service charge in our restaurant!
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