CHEF MENU

Fogadoé falatok
Ropog6s tart, marinalt retek, friss krémsaijt
Csicsoka levél, tokmag praliné
Hazilag flstolt pisztrang, créme fraiche, kaviar
Sitétokleves, homoktovis, sz616
Burgonyas langos, tejfél, Comté
Amuse bouche
"Lecso"”
Hlvos paradicsom consommeé, siilt paprika, paradicsomtatar
Sarga cékla bodzaecettel marinalva, torma és iromartas, arganolaj, napraforgémag
Lassan siilt zeller, "hollandi", zoldfliszerek, zeller jus

vagy
Langusztind, beurre blanc martas, yuzu +14 900 Ft felar
Kacsa rillette és meggyes flistdlt kacsamaj bonbon, hazi piritott vajas kalacs
vagy

Bébikukorica faszénen grillezve, kukoricamartas flstélt barnitott vajjal és savanyitott medvehagyma
bimbdval, "hagymakaviar”
Kecsegefilé, langusztind, uborkasalata, kagylomartas kaporral és kaviarral
Gulyas
vagy
Fustolt turds derelye, gombaragu, tejfol
Faszénen grillezett 6zgerinc, vajban konfitalt burgonya, erdei somlekvar, barbecue jus
Yuzu csokoladé 8szibarack kompéttal, mandulas diplomatakrém, &szibarack-champagne granita
Alma
"Minden nap egy alma, az orvost tavol tartja"
vagy
Somloi
Petit fours

8 fogasos menii vendégenként 74 900 Ft
Borparositas vendégenként 59 900 Ft

Az araink az Afat tartalmazzak. Etel és ital arainkra 15 % szervizdijat szamolunk fel.
A menusorok elérhetdk gluténmentes és laktézmentes valtozatban is.
Keérjuk vegyék figyelembe, hogy sem vegan, sem tejfehérjementes, sem széjamentes menit nem tudunk
biztositani vendégeinknek.
Lehet&ségeinkhez mérten igyeksziink eleget tenni kéréseiknek, azonban kérjlk, vegyék figyelembe, hogy nem
minden esetben tudjuk ezeket megvaldsitani.

VEGETARIANUS MENU

Fogadé falatok
Ropogos tart, marinalt retek, friss krémsajt
Csicsoka levél, tokmag praliné
Poréhagyma, zeller, créme fraiche
Sutétokleves, homoktovis, sz616
Burgonyas langos, tejfél, Comté
Amuse bouche
"Lecso"
H{vos paradicsom consommeé, siilt paprika, paradicsomtatar
Sarga cékla bodzaecettel marinalva, torma és iromartas, arganolaj, napraforgdmag
Lassan silt zeller, "hollandi", zoldfliszerek, zeller jus
Bébikukorica faszénen grillezve, kukoricamartas fustolt barnitott vajjal és savanyitott medvehagyma
bimboval, "hagymakaviar"
Grillezett salata, zéldmartas
FUstolt turés derelye, gombaragu, tejfol
Kelkaposzta édeskdménnyel toltve, fermentalt zoldségkrém, barnitott vajas joghurtsavé
Yuzu csokoladé észibarack kompottal, mandulas diplomatakrém, észibarack-champagne
granita
Alma
"Minden nap egy alma, az orvost tavol tartja"
vagy
Somloi
Petit fours

8 fogasos menii vendégenként 74 900 Ft
Borparositas vendégenként 59 900 Ft

Az araink az Afat tartalmazzak. Etel és ital arainkra 15 % szervizdijat szamolunk fel.
A menusorok elérhetdk gluténmentes és laktézmentes valtozatban is.
Keérjuk vegyék figyelembe, hogy sem vegan, sem tejfehérjementes, sem széjamentes meniit nem tudunk
biztositani vendégeinknek.
Lehet&ségeinkhez mérten igyeksziink eleget tenni kéréseiknek, azonban kérjlk, vegyék figyelembe, hogy nem
minden esetben tudjuk ezeket megvaldsitani.



