BY WOLFGANG PUCK

FRISSEN MARINALVA

FESUKAGYLO CEVICHE PACOLT ZOLD PAPAJAVAL
Thai Chili - Fokhagyma Szdész, Koriander, Bazsalikom 11.500 HUF

ARANYDURBINCS TOSTADA
Ropogods Kukorica Tortilla, Avokado, Gydmbér, Lime, Koriander11.500 HUF

TONHAL CARPACCIO

Calamansi Ponzu, Wasabi Salsa, Tokmagolaj, Fermentalt Széjabab 11.500 HUF

"UJ STILUSU” LAZAC SASHIMI
Shiso-Koriander Peszto, Avokado, Lazac Kaviar, Kapri Dresszing 11.500 HUF

LANGOLT HAMACHI SZECHUAN MODON
Kinai Chiliolaj, Szezam, Metélohagyma 11.500 HUF

TEKERVE

PIKANS LANGOLT LAZACTEKERCS
Chilis Aioli, Kigyouborka, Szezam, Snidling, Hazi Ponzu Szész 9.800 HUF

TONHAL CITROMTEKERCS
FlUszeres Tonhal, Citrom, Fokhagyma Chips, Fenyémag 11.500 HUF

KALIFORNIA TEKERCS
Tarisznyarak, Masago, Avokado, Kigyouborka 9.800 HUF

FUTOMAKI
Tonhal, Lazac, Hamachi, Masago, Avokadoé 9.800 HUF

EBI KIMCHI MAKI

Fekete Tigrisrak, Calamansi Ponzu, Kaliforniai Paprika, Szezam 9.800 HUF

Az araink forintban értendoek, és tartalmazzak az Afat. A szamla végdsszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Ha barmilyen intolerancidja, specialis étkezési igénye vagy allergidja van, kérjuk, értesitse a felszolgalojat.



BY WOLFGANG PUCK /

CRUDO

SCALLOP CEVICHE WITH MARINATED GREEN PAPAYA
Thai Chili Garlic Sauce, Cilantro, Basil 11.500 HUF

SEABREAM TOSTADA
Crispy Corn Tortilla, Avocado, Ginger, Lime, Cilantro 11.500 HUF

TUNA CARPACCIO
Calamansi Ponzu, Wasabi Salsa, Pumpkinseeds Oil, Fermented Soybeans 11.500 HUF

SALMON "NEW STYLE"” SASHIMI
Shiso-Cliantro Pesto, Avocado, Salmon Roe, Caper Dressing 11.500 HUF

SEARED YELLOWTAIL SZECHUAN STYLE
Chinese Chili Oil, Sesame, Chives 11.500 HUF

ROLLS

TORCHED SPICY SALMON ROLL
Chili Aioli, Cucumbers, Sesame, Chives, House Ponzu 9.800 HUF

TUNA LEMON ROLL
Spicy Tuna, Lemon, Garlic Chip, Pine Nuts 11.500 HUF

CALIFORNIA ROLL
Crab, Masago, Avocado, Cucumbers 9.800 HUF

FUTOMAKI
Tuna, Salmon, Hamachi, Masago, Avocado 9.800 HUF

EBI KIMCHI MAKI
Black Tiger Shrimp, Calamansi Ponzu, Bell Pepper, Sesame 9.800 HUF

All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT, a 15% service charge will be added to the total.
If you have any intolerance, dietary requirement or allergy, please notify your server.
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PIAC FARM
HUSITO KARALABE LEVES 5.800 GULYASLEVES 7.500
Ropogds Savanyitott Zoldségek, Marhapofa, Gydkérzéldségek,
Zoldalma, Citrus ,Ho” Spaetzle, Kbmény
SULTCEKLA - SALATA 6.300 MAGYAR BIVALYSTEAK 7.800
Friss Etyeki Kecskesajt, Rebarbara TATAR
Chutney, Savanyitott Fehéreper, Pisztacia Sabayon, Jégcsapretek, Medvehagyma kapri
TAJFAJTA PARADICSOM 6.500 KACSAMAJ-MANGALICA TERRINE 8.200
SALATA Tavaszi Retkek, Zoldalma, Burgonyas "Cipd”
Olasz Bivaly Mozzarella, Bazsalikom Aioli,
Balsamic Dressing
VEGAN EDESKOMENY SALATA 5.800 HAZ|I TESZTAK
Lobab, Mangd, Azsiai Dresszing, Z
Koriander Krém ZOLDBORSOS AGNOLOTTI 7.600
Hazi Tészta, Zoldb 5, K kesajt, Ment
PART azi Tészta o" o‘r'so ecskesajt, Men ‘a
TENGER GYUMOLCSEI RIZOTTO 11.500
FR"‘LE%ETT POLIP : 9.500 Bisque Szodsz, Bébi tintahal, Fekete
Zakuszka”, Szegletes Lednek, Savanyitott Kagylé, Kiralygaméla, Polip, Paradicsom
Sult Paprika, Padlizsan, Ropogds Fokhagyma ! ! ’
< HAZI RICOTTA GNOCCHI 7.600
ggEcrEI"f’gATSE\”ﬁlﬁ 59.500 Ma‘ng_alAica Bolpgnai ASzész, Paradicsom,
Citromflives Blini, Tradicionalis Kiegésziték Sziciliai Pecorino Sajt
FOFOGASOK
) ) SERPENYOBEN PIRITOTT 15.900
SPARGA HOLLANDI SZOSSZAL 9.900 FESUKAGYLO PAD THAI g
Vajban Piritott Fehér és Zoldsparga, Voros Curry, Thai Bazsalikom, Foldimogyord
Posirozott Furjtojas, Ropogds Hajdina .
FASZENEN GRILLEZETT
VAJBAN SULT ORDOGHAL 16.900 CREEKSTONE NEW YORK STEAK (2209) 29.500
Fekete Rizs Rizottd,Brazil Moqueca Szoész, Fustolt Marhanyelv, Mustaros Hagymapuré, Bébi
Padron Paprika Kukorica, Zoldbab, Tonkélybuza, BBQ Jus
SKOT GOZOLT LAZAC 16.900 .
‘HONG KONG’ MODRA SREERTIONE RIBEYE STEAKKETPORS  «uitin
Piritott Azsiai Zoldségek, Jazmin Rizs, Edes Széjaszész S/érésggor rFlzeedZSkciéo segexedrgonyapure,
K!JKOR[CAN NEVELT TANYASI 13.500 = i = o
SULT FEL CSIRKE r’ELL,lNLGT?NT,BEth?N KIET FORE 65.000
Kecskesajt, Ratte Burgonyapuré, Gombaszosz OPeg0s. eVees eacla; bresad,
Gombak, Parajlevél
SERPENVOBENSULTKACSAMELL 15900  AUSZTRAL WAGYU RIBEYE
; ; . A 98.000
Ciarasryds Portdi dus A STONE AXE FARMROL (2209)
) o . ” Vorosbor Redukcio, Valasztott Koret
ROPOGOS CSASZARHUS 15.500
Petrezselymes Burgonya, Grillezett Bébisalata,
Z6ldség Salsa — SPAGO KLASSZIKUSOK
OMLOS VADAS MARHAPOFA 16.500
Gyokérzoldség Puré, Szalvétagombaéc, FUSZERES AHI TONHALTATAR
Mustar, Savanyitott Gomba SZEZAM-MISO TOLCSERBEN 10.500
. Wasabi, Masago
LASSAN SULT FEKETE ANGUS BORDA 39.000
R e = Birgonyeli, FUSTOLT LAZACOS PIZZA
rfonysshorto) Sz0s2 Kapros Tejfél, Lilahagyma, Metéléhagyma 9.500
Osetra Kaviar 8.500
KO RETEK EI(%LZDASPARGA, KECSKESAJT 6.500
mpryers Vad brokkoli, Bazsalikom Pesto, Fenyémag
RATTE BURGONYAPURE 3.500 5
. . . . BECSI SZELET (2209)
SERPENYOBEN SULT ZOLDSEGEK 3.200 Osztrék Borj filé, Osztrak Burgonyasalata, 16.500
) Pacolt Uborka, Koktélparadicsom, Mache
JAZMIN RIZS 2.300 Salata
KEVERT LEVELSALATA 3.200 KINAI BARANYBORDA 18.900
Tokaji Z&ldftiszer Dresszinggel Hirtelen Sqlt Zoldbgb,lFeketebab—maz,
Menta-Koriander Vinaigrette

Vezetd Chef | Szantd Istvan

Ha barmilyen intoleranciaja, specialis étkezési igénye vagy allergiaja van, kérjik
értesitse a felszolgalodjat. Az araink forintban értendoek, és tartalmazzak az Afat.

A szamla végosszegehez 15% szervizdijat szamolunk fel.




GREEN MARKET

BY WOLFGANG PUCK

CHILLED KOHLRABI SOUP

PASTURE

GOULASH sOUP

Fermented Vegetables, Green Apple, Citrus,Snow” 5.800 Beef Cheek, Root Vegetables, Spaetzle, 7.500
BAKED BEETROOT SALAD CampRY 36
Fresh Goat Cheese from Etyek, HUNGARIAN BUFFALO
Rhubarb Chutney, Pickled White Strawberry, 6.300 STEAK TARTARE 7.800
Pistachio Sabayon, Daikon, Wild Garlic Capers
HERLOOM TOMATO SALAD DUCK LIVER - MANGALITZA TERRINE
Italian Mozzarella di Buffala, Basil Aioli, Balsamic 6.500 Spring Radishes, Green Apple, Potato Bread 8.200
Dressing
VEGAN FENNEL SALAD 5.800
Fava Bean, Mango, Asian Marinade, Coriander FLOUR & WATER
Cream
GREEN PEAS AGNOLOTTI
M A R | N E Home Made Pasta, Green Peas, Goat 7.600
Cheese, Mint
SEAFOOD RISOTTO
GRILLED OCTOPUS g . 9.500 Lobster Nage, Baby Squid, Black 11.500
Zakuska’, Grass Pea, Preserved Grilled Kapia Mussels, King Prawns, Octopus
Pepper, Aubergine, Crispy Garlic ! !
HANDMADE RICOTTA GNOCCHI
gg%rel"i'ijngs&%ON 59.500 Mangalitsa_v I_D_ork Bolognese Sauce, 7.600
Lemon Herb Blini, Traditional Accoutrements Tramato, SliElianiPeconne Cheese
MAINS
ASPARAGUS WITH HOLLANDAISE 9.900 SEARED SCALLOP PAD THAI 15.900
SAUCE . Red Curry, Holy Basil,
Butter Roasted White and Green Asparagus, Peanuts
Poached Quail Eggs, Crispy Buckwheat WOOD GRILLED CREEKSTONE
BUTTER SEARED MONKFISH 16.900 NEW YORK STEAK (220g) 29.500
Venere Risotto, Brasilien Moqueca Sauce, : Smoked Beef Tongue, Onion-Mustard Purée,
Padron Pepper Baby Corn, Green Beans, Spelt, BBQ Jus
STEAMED SCOTTISH SALMON 16.900 CREEKSTONE RIBEYE STEAK (FOR TWO) 79.500
HONG K.ONG ; ; (600g) Grilled Vegetables, Potato Purée, Red
Stir Fried Chinese Vegetables, Jasmine Rice, Sweet Soy Wine Reduction
ROASTED CORN-FED HALF CHICKEN {3509 BEEF WELLINGTON (FOR TWO) 65.000
Goat Cheese, Ratte Potato Purée, : Puff Pastry, Bresaola,
Mushroom Sauce Mushrooms, Spinach
SAUTEED DUCK BREAST 15.900 AUSTRALIAN WAGYU RIBEYE 98.000
Braised Gizzard, Creamy Polenta, Ewe Cheese, : from the STONE AXE FARM (2209)
Cherry-Port Wine Jus Red Wine Reduction, Choice of Side Dish
CRISPY PORCHETTA 15.500
Parsley Potat , Grilled G Lett 1V tabl .
Sglrssaey otatoes ritle em Lettuce egetable _SPAGO CLASSICS
BRAISED BEEF CHEEK ‘VADAS STYLE’ 16.500 SPICY AHI TUNA TARTARE
Root Vegetable Purée, Bread Dumpling, Mustard, ’ IN SESAME-MISO CONES 10.500
Pickled Mushrooms Wasabi, Masago
BLACK ANGUS SHORT RIB (1,2kg) 39.000 HOUSE SMOKED SALMON PIZZA
i : Dill Sour Cream, Red Onion, Chives 9.500
Creamy Ratte Potato Purée, Add Oscietra Caviar 8.500
Port Wine - Blueberry Sauce
GREEN ASPARAGUS AND &5
GOAT CHEESE PIZZA :
ON THE SIDE Wild Broccolini, Basil Pesto, Pine Nuts
RATTE POTATO PUREE 3.500 WIENER SCHNITZEL (2209) -
2 Austrian Veal Fillet, Fingerling Potatoes, s
SAUTEED MARKET VEGETABLES 3.200 Marinated Cucumbers, Cherry Tomatoes, Mache
JASMINE RICE 2.300 CHINOIS LAMB CHOPS
Dry Fried Green Beans, Black Bean Sauce, 18.900
MIXED LEAVES SALAD 3.200 Cilantro-Mint Vinaigrette

Tokaji Herb Vinaigrette

Executive Chef | Istvan Szanté

If you have any intolerance, dietary requirement or allergy, please notify your server.
All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT, a 15% service charge will be

added to the total.
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DESSZERTEK

KARDINALIS SZELET
Fehércsokoladés Mascarpone ém, Eper Kompot 5.800 HUF

VALRHONA ETCSOKOLADE SZUFLE
Vaniliafagylalt, Csokoladémartas, Créme Fraiche Tejszinhab 5.600 HUF

BASZK SAJTTORTA
Graham Keksz, Cseresznye 5.400 HUF

CSASZARMORZSA, AHOGY WOLFGANG SZERETI
Eper szész 5.800 HUF

SACHERTORTA
Csokoladé Maz, Kandirozott Mandula,Yuzu-Sargabarack Szorbé 5.800 HUF

SOMLOI GALUSKA “DIOHEJBAN?”
Karamellizalt Pekandio, Hazi Narancslekvar 5.300 HUF

FAGYLALT - ES SZORBEVALOGATAS A SEF AJANLASAVAL
Gyumolcsdk, Vanilia Ropogos 4.200 HUF

MAGYAR KEZMUVES SAJTVALOGATAS
Aszalt Gyumolcs- és Mag Terrine 8.500 HUF

Az araink forintban értendoek, és tartalmazzak az Afat. A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel. Ha
barmilyen intolerancidja, specialis etkezési igénye vagy allergidja van, kérjuk, értesitse a felszolgalgjat.
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THE SWEETS

KARDINALSCHNITTE
White Chocolate Mascarpone Cream, Strawberry Compote 5.800HUF

DARK CHOCOLATE SOUFFLE
Vanilla Ice Cream, Chocolate Sauce, Whipped Créme Fraiche 5600 HUF

BASQUE CHEESECAKE
Graham Crackers, Cherry Compote 5.400 HUF

WOLFGANG'S FAVOURITE KAISERSCHMARRN
Strawberry Sauce 5.800 HUF

SACHERTORTE
Chocolate Glaze, Candied Almond, Yuzu-Apricot Sorbet 5900 HUF

SOMLOI GALUSKA IN “NUTSHELLS”
Caramelized Pecan Nuts, Homemade Orange Jam 5.300 HUF

CHEF’S SELECTION OF SORBET & ICE CREAM
Fruits, Vanilla Tuile 4.200 HUF

ARTISANAL CHEESE SELECTION
Dried Fruits and Nuts Terrine 8.500 HUF

All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT, a 15% service charge will be added to the total.
If you have any intolerance, dietary requirement or allergy, please notify your server.



