Allergének

Allergens - Allergene

1. Glutént tartalmazé gabonak (blza, rozs, arpa, zab, tonkély)
Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt
Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)

2. Rakfélék és azokbol késziilt termékek
Crustaceans and products thereof
Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

3. Tojas és abbél késziilt termékek
Eggs and products thereof
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

4. Halak és ebbél késziilt termékek
Fish and products thereof
Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

5. Foldimogyoro és abbél késziilt termékek
Peanuts and products thereof
Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse

6. Szojabab és abbél késziilt termékek
Soybeans and products thereof
Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse

7. Tej és abbol késziilt termékek (beleértve a laktozt is)
Milk and products thereof (including lactose)
Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)

8. Diéfélék (mandula, mogyoro, di6, kesudio, pekandio,

brazil di6, pisztacia, makadamia)

Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans,

Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts)

Schalenfriichte/Niisse (Mandeln, Haselniisse, Walniisse,
CashewRerne, Pekanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamianiisse)

9. Zeller és abbdl késziilt termékek
Celery and products thereof
Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

10. Mustar és abbdl késziilt termékek
Mustard and products thereof
Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

11. Szezammag és abbol késziilt termékek
Sesame seeds and products thereof
Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

12. Kén-dioxid és szulfitok 10 mg/kg vagy 10 mg/| felett
Sulphur dioxide and sulphites above 10 mg/kg or 10 mg/1
Schwefeldioxid und Sulfite iiber 10 mg/kg oder 10 mg/!

13. Csillagfiirt és abbol késziilt termékek
Lupin and products thereof
Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse

14. Puhatestiiek és abbél késziilt termékek
Molluscs and products thereof
Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Araink forintban értenddk és tartalmazzak az Afat és 10% szervizdijat.
Our prices are in Hungarian forints and include VAT and a 10% service charge.
Unsere Preise verstehen sich in ungarischen Forint und beinhalten die

Mehrwertsteuer sowie eine 10% Servicegeblihr.

AZ EHETO ALPOKALJA

Ala carte

FLAVOURS OF THE ALPINE FOOTHILLS
GESCHMACK DES ALPENVORLANDS



ELOETELEK starrers / voRsPEISEN

Erdei pisztrang carpaccio 3200 Ft
vadon gy(jtott gyogynovenyekkel és
citrusos vinaigrette-tel*

Wild Trout Carpaccio

with foraged wild herbs and citrus vinaigrette
Forellen-Carpaccio (Wildfang)

mit Krdutern und Zitrus-Vinaigrette

Szarvas tatar 3600 Ft
piritott kovaszos kenyérrel és
erdei bogyos relishsel >

Venison Tartare

with toasted sourdough bread and forest berry relish
Hirsch-Tatar

mit geréstetem Brot und Waldbeeren-Relish

Friss kecskesajt 2900 Ft
textlrak mézes di6s morzsaval, z6ldalmaval
és zsenge salatakkal »®

Fresh Goat Cheese

with honey-walnut crumble, green apple, and baby salad leaves
rischer Ziegenkdse

mit Honig-Walnuss-Streuseln, griinem Apfel und zartem Salat

LEVESEK soup /suppe
Varganyakrémleves 3200 Ft

piritott mogyoroval és z6ldfliolajjal »2

Cream of Porcini Soup

with toasted hazelnuts and herb oil
Steinpilz-Cremesuppe

mit gerdsteten Haselniissen und Krduterol

Tisztitott vadalaplé 3600 Ft

erdei zoldségekkel és hazi csipetkével 3

Clear Game Broth

with forest vegetables and homemade pinched pasta
Gekldrte Wildbriihe

mit Waldgemiise und hausgemachten Nudeln

Csicsokakrémleves 3100 Ft
almachipsszel és mogyoroéolajjal®

Chickpea Cream Soup

with apple chips and hazelnut oil
Kichererbsen-Cremesuppe

mit Apfelchips und Haselnussél

FOETELEK maiv COURSE / HAUPTGERICHTE

Szuvidalt szarvasgerinc 8900 Ft
borokas jus-vel és gyokérzoldség-piirével®

Sous Vide Venison Loin

with juniper jus and root vegetable purée
Sous-vide gegarter Hirschriicken

mit Rotweinjus und Wurzelgemiisepiiree

Konfitalt kacsacomb 6 900 Ft

parolt lilakaposztaval és burgonyafankkal "3

Confit Duck Leg

with braised red cabbage and potato fritters
Entenkeule (confiert)

mit geschmortem Rotkohl und Kartoffelkrapfen

Roston siilt fogasfile

fehérboros vajmartassal és zsenge spargaval >’

Grilled Pike-Perch Fillet

with white wine butter sauce and young asparagus
Gegrilltes Zanderfilet

mit WeifSwein-Buttersofie und griinem Spargel

Rozmaringos baranygerinc
padlizsankrémmel és grillezett zéldségekkel

Rosemary Lamb Loin

with eggplant purée and grilled vegetables
Lammriicken mit Rosmarin

mit Auberginencreme und gegrilltem Gemiise

Lassan siilt mangalica karaj
krémes zellerrel és savanyitott hagymaval®

Slow-Roasted Mangalica Pork Chop

with creamy celeriac and pickled onions
Langsam gebratener Mangalica-Schweinenacken
mit cremigem Sellerie und eingelegten Zwiebeln

Siilt pisztrang
mandulavajjal petrezselymes Gjburgonyaval
és friss zoldsalataval 47

Roasted Trout

with almond butter, parsley new potatoes,
and fresh green salad

Gebratene Forelle

mit Mandelbutter, Petersilienkartoffeln
und frischem Blattsalat

Piritott szarvasgombas tagliatelle
parmezannal és friss kakukkftvel 37"

Sautéed Truffle Tagliatelle

with Parmesan and fresh thyme
Tagliatelle

mit gebratenen Hirschpilzen mit Parmesan
und frischem Thymian

Erdei gombas arpagyongy rizotto
érlelt hegyi sajttal és zoldfuszerekkel »7)

Pearl Barley Risotto with Wild Mushrooms
with aged mountain cheese and fresh herbs
Gerstenrisotto mit Waldpilzen

mit gereiftem Bergkdse und Krdutern

DESSZERT essert/ nacHTiscH

Almas tarte tatin
fahéjas habbal™7

Apple Tarte Tatin
with cinnamon foam
Apfel-Tarte Tatin
mit Zimtschaum

Mézes parfe
erdei gylimolcs coulis-val®”?

Honey Parfait

with forest fruit coulis
Honigparfait

mit Waldfrucht-Coulis

Csokoladé fondant
meggyveldvel 37

Chocolate Fondant
with sour cherry purée
Schokoladen-Fondant
mit Sauerkirschen

7 800 Ft

9200 Ft

6 800 Ft

6 900 Ft

5600 Ft

5200 Ft

2900 Ft

2800 Ft

3200 Ft



