
Fuziós Desszert menü

Amuse bouche

Narancs, torma, cékla

Csicsóka, gyökérzöldségek

Borajánlás: Ruppert-  Zizzzi Gyöngyözőbor- Villány

Juice ajánlás: narancs, alma, citrusok

*(1,3,7,8,9,12)

ViziVilág

Rák, karfiol, kókusz, calamansi

Borajánlás: Pannonhalmi Főapátság  – Rajnai Rizling- Pannonhalma

Juice ajánlás: alma, lime, maracuja

*(1,2,3,4,6,7,8,12)

Farm

Kacsa, sütőtök, répa

Borajánlás: St.Andrea Pincészet - Boldogságos- Eger

Juice ajánlás: alma, narancs, eper

*(1,3,6,7,8,10,12)

Természet

Őz, gombák, bogyók, mogyoró

Borajánlás: Heimann Családi Pincészet- SXRD- Szekszárd

Juice ajánlás: Erdei szeder, alma, citrusok

*(1,3,6,7,8,9,10,12)

Gyümölcsök  

Birsalma, dió, maracuja

Borajánlás: Németh Attila Gábor – Hanna Cuvée, édes - Mátra

Juice ajánlás: Körte, narancs, homoktövis

*(1,3,6,7,8,12)

Csokoládé - Petit fours

Tonkabab,étcsoki,erdeiszeder

Mogyoró,tejcsoki,sós karamell

Fehércsoki,narancs,mandula

Borajánlás: Szepsy Pince- Szamorodni, édes- Tokaj, Mád

*(1,3,5,6,7,8,12)

A menü összetevői laktózt, glutént és tejtfehérjéket tartalmaznak!

Az Íz-élmény teljessége érdekében, ezeket az összetevőket nem tudjuk kiváltani!

Az allergéneket számkódokkal jelöltük! *

Hatfogásos menü: 19.900,- Ft + szervízdíj*

Ötfogásos menü: 16.900,- Ft+ szervízdíj*

Juice párosítás 5 pohár: 5.900,- Ft + szervízdíj*

 Juice párosítás 4 pohár: 4.900,- Ft + szervízdíj*

Borsor 6 pohár: 9.900,- Ft + szervízdíj*

Borsor 5 pohár: 8.900,- Ft+ szervízdíj* 


