
OUR MENU THE BEST  OF ENJOYED  WHEN SHARED

INDULÁSKÉNT / STARTERS

RUDAS GULYÁSLEVES, 
kovászos kenyérrel

RUDAS GOULASH SOUP
with sourdough bread 

SZÁRNYAS HÚSLEVES, 
csirkehússal, zöldségekkel, zöldborsóval,
csigatésztával

POULTRY BROTH,
with chicken meat, vegetables,
green peas, and shell pasta

3490 Ft

MENU
WELCOME TO RUDAS BISTRO

EST. 2014 

ALLERGEN: (GM,LM,9)3190 FtALLERGEN: (1,3,7,9)

A taste of

Hungary



INDULÁSKÉNT / STARTERS

MAGYAROS KRÉMEK, 
(tepertő, körözött, padlizsán),
görög lepény

HUNGARIAN SPREADS,
(pork crackling, Liptauer, eggplant)
with Greek flatbread

2990 FtALLERGEN: (1,7)

PADLIZSÁN TATÁR, 
grillázs mogyoróval,
pácolt kápiával

EGGPLANT TARTARE,
with caramelized hazelnuts 
and marinated kapia pepper

2990 FtALLERGEN: (V,GM,LM,5)

VEGÁN BAO, 
sült shiitake és tofu, szezámmagos
lime-os káposztával 

VEGAN BAO,
with roasted shiitake and tofu,
served with sesame-lime cabbage

3490 FtALLERGEN: (V,LM,1,6,11)

PÁCOLT SÜLT CSÁSZÁRHÚSOS BAO, 
sült shiitake és szezámmagos
lime-os káposztával

MEAT BAO WITH SPICY STICKY PORK BELLY,
roasted shiitake, sesame seeds, coriander,
served with sesame-lime cabbage

3590 FtALLERGEN: (LM,1,6,11)

SHARING
IS

CARING



SALÁTA / SALADS

FŐÉTELEK / MAIN DISHES

CÉZÁRSALÁTA, 
grillezett csirkével

CAESAR SALAD,
with grilled chicken

4990 FtALLERGEN: (1,3,7)

BÉCSI SERTÉSSZŰZ,
petrezselymes burgonyával,
citrusos majonézzel

VIENNESE PORK TENDERLOIN,
with parsley potatoes
and lemon mayonnaise

6490 FtALLERGEN: (1,3,7)

LANGYOS CÉKLASALÁTA, 
tökmagkrémmel, sült kecskesajttal, 
málnaecetes chutney-val

WARM BEETROOT SALAD,
with pumpkin seed cream, roasted goat
cheese, and raspberry vinegar chutney 

5290 FtALLERGEN: (V,LM,1,6,11), VEGAN (6,7,8)

Kérd vegán változatban tofuval

Vegan option available with tofu

TENDER 
AND 

CRISPY

MADE
FRESH
EVERY

DAY



FŐÉTELEK / MAIN DISHES

MAGYAROS CSIRKEPAPRIKÁS, 
galuskával, tejfölhabbal,
tejfölös uborkasalátával 

HUNGARIAN-STYLE CHICKEN PAPRIKASH,
with dumplings, sour cream foam,
and cucumber salad with sour cream

5490 FtALLERGEN: (1,3,7)

JUHTÚRÓS SZTRAPACSKA, 
fokhagymás sertésszűzfalatokkal

BRYNDZA DUMPLINGS ,
with garlic pork tenderloin

4790 FtALLERGEN: (1,3,7)

Tradi�i
onal

recipe

PIKÁNS CITROMOS-MÉZES CSIRKEMELL, 
kókusztejben sült sütőtökkel,
pisztáciamorzsával

SPICY LEMON–HONEY CHICKEN BREAST,
served with coconut milk–roasted 
pumpkin and pistachio crumble

5490 FtALLERGEN: (GM, LM)

TRADITION 
ON

PLATE



FŐÉTELEK / MAIN DISHES

FLIP FOR OUR STREET FOOD FAVORITES →

FAHÉJAS-SZILVÁS CRUMBLE, 
sós mandulás karamell öntettel

WARM CINNAMON-SPICED 
PLUM CRUMBLE
with salted almond caramel 

2890 FtALLERGEN: (1,3,7,8)

DESSZERT / DESSERT

MADÁRTEJ MANGÓVAL  

FLOATING ISLAND WITH MANGO

2790 FtALLERGEN: (GM,3,7)

PANKÓ MORZSÁBAN SÜLT KACSAMÁJ, 
fügelekvárral,
snidlinges-vajas burgonyapürével

CRISPY PANKO-BREADED DUCK LIVER, 
complemented by fig jam,
mashed potato

6190 FtALLERGEN: (1,3,7)

LITTLE 
BITES OF 

JOY



RUDAS STREET FOOD

VEGA BURGER,
sokmagos buci, növényi alapú pogácsa, 
cheddar, Jack szósz, jégsaláta, lilahagyma, 
paradicsom, csemegeuborka

VEGAN BURGER ,
with multigrain bun, plant-based patty, 
cheddar, Jack sauce, iceberg lettuce, 
red onion, tomato, pickles

5990 FtALLERGEN: (1,3,6,7)

RUDAS BURGER,
buci, húspogácsa, juharszirupos bacon, 
cheddar, Jack szósz, jégsaláta, lilahagymás 
bacon jam, paradicsom, csemegeuborka

RUDAS BURGER 
Bun, beef patty, maple syrup bacon, 
cheddar, Jack sauce, iceberg lettuce, 
red onion bacon jam, tomato, pickles

5990 FtALLERGEN: (1,3,6,7)

FOKHAGYMÁS RAGACSOS,
SZEZÁMMAGOS CSIRKESZÁRNYAK
koreai BBQ mártással, édesburgonyával

STICKY GARLIC
AND SESAME CHICKEN WINGS GLAZED
with Korean BBQ sauce,
served with sweet potato 

4990 FtALLERGEN: (6,11)

STREET VIBES. BOLD FLAVORS

 + 1190 FtASK FOR CHEDDAR LAVA!

KÉRD CHEDDAR LÁVÁVAL!

CHEDDAR BOOST!

 + 1190 FtKÉRD CHEDDAR LÁVÁVAL!



KÖRETEK / EXTRA SIDES

RUDAS STREET FOOD
STREET VIBES. BOLD FLAVORS

SAJTBURGER TORTILLA,
avokádós majonézzel, steak burgonyával

CHEESEBURGER TORTILLA WRAP,
with avocado mayonnaise,
served with steak fries

4990 Ft

1190 Ft

1550 Ft

590 Ft

950 Ft

2190 Ft

1950 Ft

ALLERGEN: (1,3,7)

ALMAPAPRIKA, CSEMEGE UBORKA, RUKKOLA SALÁTA, 
SZEZÁMMAGOS LIME-OS KÁPOSZTA
Hungarian pickled pepper, sweet pickles, arugula 
salad, sesame-lime cabbage

SÜLT KRUMPLI
Crispy French fries

GRILL ZÖLDSÉGEK
Grilled vegetables

KETCHUP, MUSTÁR, MAJONÉZ, KOREAI BBQ
Ketchup, mustard, mayonnaise, Korean BBQ

KOVÁSZOS KENYÉR (4 SZELET)
Sourdough bread (4 slices)

ÉDESBURGONYA
Sweet potato



CHEF’S PICKS — FRESH. BOLD. INSPIRED.

INDULÁSKÉNT / STARTERS

EST. 2014 

VARGÁNYAKRÉMLEVES, 
lila burgonyagombóccal, pirított gombákkal

PORCINI CREAM SOUP,
with purple potato dumpling
and sautéed mushrooms

3390 FtALLERGEN: (1,3,7)

DIÓS SÜLT CAMEMBERT, 
juharszirupos sütőtökkel, 
balzsamos ruccolával 

BAKED CAMEMBERT,
in a walnut crust, served 
with maple-glazed pumpkin and arugula
with balsamic reduction

3390 FtALLERGEN: (7,8)

KACSAMÁJ TERRINE, 
vajas brióssal, málnás kápia jammel,
fermentált zöldalmával

DUCK LIVER TERRINE,
with butter brioche, 
raspberry–kapia pepper jam, 
fermented green apple

4190 FtALLERGEN: (1,3,5,7)

A SÉF AJÁNLATA
SELECTION



MADE
FRESH
EVERY
DAY

Premium meat

INDULÁSKÉNT / STARTERS

SALÁTA / SALADS

FŐÉTELEK / MAIN DISH

PIRÍTOTT GARNÉLA, 
fokhagymás parmezános mártogatósban,
kovászos kenyérrel

SAUTÉED SHRIMP,
in a garlic-parmesan dip, served 
with sourdough bread

4390 FtALLERGEN: (1,2,3,7)

CÉZÁRSALÁTA, 
fokhagymás garnélával

CAESAR SALAD,
with garlic shrimp

5490 FtALLERGEN: (1,2,3,7)

ANGUS HÁTSZÍN,
parmezános sült burgonyával, füstös 
bors mártással, rukkola salátával

ANGUS SIRLOIN,
with parmesan roasted potatoes, 
smoky pepper sauce, and arugula salad

11990 FtALLERGEN: (GM,7,10)



FŐÉTELEK / MAIN DISH

VÖRÖSBOROS SZARVASRAGU, 
mascarponés almaszósszal, sült répákkal

VENISON RAGOUT IN RED WINE,
apple sauce made with mascarpone, 
roasted carrots

6990 FtALLERGEN: (1,7)

LAZACFILÉ, 
tavaszi tekerccsel, 
thai bazsalikomos mártogatóssal

SALMON FILLET ,
with spring roll, served 
with Thai basil dipping sauce

7890 FtALLERGEN: (1,3,4,7)

EGÉSZBEN SÜLT SÜLLŐ, 
petrezselymes sült burgonyával, 
citrusos majonézzel 

WHOLE ROASTED ZANDER
 (freshwater perch) with parsley
 potatoes and citrus mayonnaise

KONFITÁLT KACSACOMB, 
birsalma kompóttal, polenta krémmel,
sült hagymákkal 

CONFIT DUCK LEG,
with quince compote, creamy polenta, 
and roasted onions

6690 FtALLERGEN: (GM,7)

7990 FtALLERGEN: (GM,4)

R
O

A
S

T
ED ZANDER



SWEET 

LAYERS

OF JOY

1-glutén, 2-rákfélék, 3-tojás, 4-halak, 5-földimogyoró, 6-szójabab, 7-tej,laktóz, 8-diófélék, 9-zeller, 10-mustár, 
11-szezámmag, 12-kén-dioxid,szulfitok, 13-csillagfürt, 14-puhatestűek, GM-Gluténmentes, LM-Laktózmentes, V-vegán

F O L L O W  U S  O N  FA C E B O O K  @ r u d a s b i s t r o

A L L E R G É N E K R Ő L  K É R D E Z Z E  F E L S Z O L G Á L Ó I N K AT !

Tetszett? Támogasd munkánk 5        -al a TripAdvisor-oN!

Az étlap árai forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁ-t. 
A számla végösszegéhez 12% szervizdíjat számítunk fel. 

SOMLÓI,
tokaji mazsolakrémmel, 
krémes csokoládé szósszal

SOMLÓI TRIFLE 
with Tokaji raisin cream 
and velvety chocolate sauce

2990 FtALLERGEN: (1,3,7,8)

DESSZERT / DESSERT

MADÁRTEJ MANGÓVAL  

FLOATING ISLAND WITH MANGO

2790 FtALLERGEN: (LM,GM,3)


