Szkennelj mentiért, allergénekért, ételfotékért
Scan me for menu, allergens, meal photos
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Eteleink tartalmazhatnak vagy érintkezésbe keriilhetnek buizaval/gluténnel, kukoricéval, halakkal, kagyléval, tojassal, széjaval, foldimogyoréval, diéfélékkel,
tejjel/tejtermékekkel, valamint egyéb allergénekkel, ezért nem tudjuk garantalni, hogy ételeink minden allergéntél mentesek legyenek.
Ha ételallergidja van, kérjilk, még rendelés el6tt jelezze a felszolgalénak.
Gyerek menii ajdnlatrél érdeklédjon felszolgaléinknal

Please be advised that our menu items may contain or come into contact with wheat /gluten, corn, fish, shellfish, eggs, soy, peanuts, tree nuts and milk/dairy
as well as other allergens. Please be aware, that we are unable to guarantee that
any menu item can be completely free of allergens. Please inform your server of any food allergies or dietary restrictions.
Ask our servers about the children's menu offer

A SZAMLA VEGOSSZEGE 12% SZERVIZDIJAT TARTALMAZ AMIT A SZEMELYZET FIZETESERE FORDITUNK.
Ha elégedett volt a kiszolgalassal, a felszolgalé részére borravalé adésa az On dontése, amit haldsan kdszoniink.

PLEASE NOTE THAT 12 % SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO YOUR BILL AS THE STAFF'S SALARY.
If you were satisfied with the service, tipping to the waiter is your decision, and it’s appreciated.
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TENGERI ETELVALASZTEK / SELECTION OF RAW BAR & SEAFOOD

KIRALYRAK KOKTEL FOKHAGYMAS GAMBAS SZENT JAKAB CEVICHE LAZAC TATAR
JUMBO SHRIMP COCKTAIL GAMBAS AL AJILLO SCALLOP CEVICHE SALMON TARTARE
Piritott rakok, jégsalata, zeller, Rakok fokhagymads-chilis olivaolajban Vékonyra szeletelt Szent Jakab kagyl6, Apritott fiistolt lazac,
fliszeres Bloody Mary szész Shrimps in garlic-chili olive oil maracuja, mandula, chili olaj avokédékrém, lazac kaviar
Sauteed shrimps, iceberg lettuce, 4.900.-Ft Thinly sliced scallops, Diced smoked salmon,
celery, spicy Bloody Mary sauce passion fruit, almond, chili oil avocado mousse, salmon caviar
5.300.-Ft 9.990.-Ft 5.900.-Ft

FRISS GILLARDEAU OSZTRIGA KINALAT / SELECTION OF FRESH GILLARDEAU OYSTERS
Csak csiitortokon, pénteken, szombaton / On Thursday, Friday, Saturday only

OSZTRIGA HAROM FELE SZOSSZAL OSZTRIGA ES KAVIAR FASZENEN SULT OSZTRIGA
OYSTERS WITH THREE SAUCES OYSTERS AND CAVIAR CHARCOAL GRILLED OYSTERS
Malnés mignonette, Fenyémagos pesto, Créme fraiche, szibériai kaviar Parmezénos harissaval, Mango salsaval
Chilis maracuja sz6ész Créme fraiche, Siberian caviar Fehérboros vajas szésszal
Raspberry mignonette, Pine nuts pesto, 12.900.-Ft/ 3 With Parmesan-harissa, Mango salsa
Chili-passion fruit sauce 25.800.-Ft/ 6 White wine-butter sauce
9.900.-Ft/ 3 51.600.-Ft/ 12 12.900.-Ft/ 3
19.800.-Ft/ 6 25.800.-Ft/ 6
39.600.-Ft/ 12 51.600.-Ft/ 12

KAVIAR KINALAT / SELECTION OF CAVIAR

Kaviarjainkat tradiciondlis médon meleg blinivel, reszelt tojéssal, créme fraiche-el, lilahagymaval szervirozzuk.
Caviars are served in a traditional way with warm blini, grated egg créme fraiche, purple onion.

KETA LAZAC OSETRA BELUGA SZIBERIAI TOKHAL
KETA SALMON OSETRA BELUGA SIBERIAN STURGEON
19.900.-Ft/50g 31.900.-Ft/20g 17.900.-Ft/10g

KAVIAR KOSTOLO / CAVIAR TASTING

Osetra Beluga, Keta Lazac, Szibériai Tokhal kaviar
egy pohar Charles Heidsieck Brut Reserve NV pezsgdvel szervirozva
Osetra Beluga, Keta Salmon, Siberian Sturgeon caviars
served with one glass of Charles Heidsieck Brut Reserve NV Champagne
43.800.-Ft/3x10g

LIBAMA] VALASZTEK / SELECTION OF FOIE GRAS

LIBAMAJ AU TORCHON DUO LIBAMAJ TERRINE LIBAMAJ HOT & COLD @

FOIE GRAS AU TORCHON DUETT FOIE GRAS TERRINE FOIE GRAS HOT & COLD
Tokaji borzselével és Szarvasgomba, karamellizélt pekandié, Piritott libaméj karamelizalt almaval és

Piros bogyés gyiimélcsok fekete csokoléddéval 8szi malna, hédzi briés Libamij au torchon piros bogyés gyiimélesokkel,
Tokaj wine jelly, and Truffle, caramelized pecans, autumn raspberries, home- fekete csokolddéval
Red berries with dark chocolate made brioche Seared Foie Gras with caramelised apple and
6.900.-Ft 5.900.-Ft Foie Gras au torchon with red berries, dark chocolate
7.200.-Ft

LIBAMAJ CARPACCIO
FOIE GRAS CARPACCIO
Faszénen siilt, vékonyra szeletelt libamaj,
sushi gyombér, harmatméz, wasabi, hazi kalécs
Charcoal grilled, thinly sliced foie gras,
sushi ginger, dew honey, wasabi, homemade kolach bread
5.900.-Ft




TATAR BEEFSTEAK @
STEAK TARTARE

Apritott bélszin, fiszerek,
hagyma, tojéssérgdja

Chopped raw beef tenderloin,
seasonings, onion, egg yolk
6.100.-Ft
Japanese Kagoshima Wagyu: 26.500.-Ft

FRANCIA TATAR
FRENCH STEAK TARTARE
Apritott bélszin, kapribogyé, tojassargdja
csemege uborka, lazac kaviér
Chopped raw beef tenderloin, capers,
egg yolk, diced pickles, salmon caviar
7.200.-Ft
Japanese Kagoshima Wagyu: 27.900.-Ft

CARPACCIO ROLAD@
CARPACCIO ROLL

USA bélszin, tormakrém, szarvasgomba olaj,

WAGYU CARPACCIO FORRO LAVAKOVON
WAGYU CARPACCIO ON HOT LAVA STONE
Vékony Wagyu bélszin szeletek, széja szész,

rukkola, gomba, parmezén chips Siisd meg magadnak
Asztalndl készitjiik Thinly sliced raw Wagyu beef tenderloin, soy sauce
Raw USA beef tenderloin, horseradish cream, Roast it for yourself

truffle oil, mushrooms, arugula, parmesan chips
Prepared tableside
6.900.-Ft

Australian Wagyu: 9.900.-Ft
Japanese Kagoshima Wagyu: 28.900.-Ft
Meat duo: 19.900.-Ft

TATAR BEEFSTEAK VALASZTEK / SELECTION OF BEEF TARTARE

Minden tatar beefsteaket asztalnal készitiink / All steak tartare are prepared at tableside

SZARVASGOMGAS TATAR
TRUFFLE STEAK TARTARE

Apritott bélszin, fliszerek,

tojéssargéja, szarvasgomba piiré

Chopped raw tenderloin,

seasonings, egg yolk, truffle purée

7.500.-Ft

Japanese Kagoshima Wagyu: 27.900.-Ft

CARPACCIO VALASZTEK / SELECTION OF CARPACCIO

VITELLO TONNATO
VITELLO TONNATO
Vékonyra szeletelt konfitélt borjy,
tonhal krém, kapribogyé
Thinly sliced confit veal,
tuna sauce, caper
6.900.-Ft

KOSTOLO TAL KULONLEGES ELOETELEINKBOL 2 FORE
TASTING PLATTER OF OUR SIGNATURE APPETIZERS FOR 2

19.900.-Ft

Libaméj au torchon Tokaji borzselével, Francia tatar beefsteak, Fiistolt szarvas sonka piros bogyés gyiimolcsokkel, Vitello Tonnato
Foie Gras au torchon with Tokaj wine jelly, French steak tartare, Smoked deer ham with red berries, Vitello Tonnato

MARTOGATO
DIPPING
Padlizsénkrém, hummusz, diés kecskesajtkrém,
fiistolt lazackrém, kerti zoldek, pita
Aubergine, hummus, whipped goat cheese with walnuts,
smoked salmon patée, garden greens, pita bread
4.100.-Ft

GUACAMOLE
GUACAMOLE
Apritott avokédé, paradicsom salsa,
koriander, sajtos nachos
Asztalnal készitjiik
Mashed avocado, tomato salsa,
cilantro, cheesy nachos
Prepared tableside
6.900.-Ft

KLASSZIKUS CEZAR SALATA
CLASSIC CAESAR SALAD
Rémai salata, parmezén, kruton, cézér ontet
Romaine lettuce, parmesan, croutons,

Bélszin / Beef tenderloin +2.900.-Ft

5.900.-Ft
TAFELSPITZ BELSZINGULYAS HOMAR KREMLEVES
TAFELSPITZ HUNGARIAN BEEF GOULASH LOBSTER BISQUE
Marhahtsleves, marhapofa, vel8s csont, Marhahs, zoldségek, burgonya, Homdrtatér
z0ldségek, tormas almakompét, hézi csipetke Lobster tartare
paraj piiré, hazi tészta Beef meat, vegetables, potatoes, 4.200.-Ft
Beef broth, beef cheek, bone marrow, homemade noodles
vegetables, apple compote with horserad- 3.900.-Ft NAPI LEVES
ish, spinach purée, homemade noodles SOUP OF THE DAY
600k 3.500.-Ft
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HUSMENTES VALASZTEK / SELECTION OF MEATLESS

BURRATA SAJT
BURRATA CHEESE

Burrata sajt, szines koktélparadicsomok,
piritott feny6mag, pesto,
friss bazsalikom, érett balzsamecet
Burrata cheese, colored cherry tomatoes,
toasted pine nuts, pesto, fresh basil

aged balsamic vinegar
4.200.-Ft

EGESZBEN SULT CAMEMBERT SAJT
WHOLE BAKED CAMEMBERT CHEESE
Fokhagyma, rozmaring, oliva olaj

vagy
caesar dressing Méz, fige jam, pekéandid, grissini
3.900.-Ft Siitési idé: 20 perc
Csirkemell / Chicken breast +2.100.-Ft With garlic, rosemary, olive oil
Garnéla / Prawns +3.100.-Ft or

With honey, fig jam, pecan nuts, grissini
Baking time: 20 minute

FRANCIA HAGYMALEVES
FRENCH ONION sour
Marhahus leves, karamellizalt hagyma,
leveles tészta, olvasztott sajt
Beef broth, caramelized onion,
puff pastry, melted cheese
2.900.-Ft




teakek /' Steaks

Csak prémium mindségli marhahtsbdl legmagasabb szakértelemmel elkészitett, tokéletesre siitott steaket szervirozunk.
A siitési id8 fiigg a steak tipusétdl, vastagsdgatdl, stlyatdl, a stitési médozattdl, ezért az 4tlagos elkészitési id8 35-50 perc. Kérjik vendégeink szives tiirelmét.
A tokéletesre siitott steaket meleg tinyéron, olvasztott vajjal télaljuk.
We only serve perfectly cooked premium grade steak prepared with the highest expertise. The cooking time depends on the cut of steak,
thickness, weight, cooking level, therefore the average preparation time is 35-50 minutes. We kindly ask our guests for patience.
The perfectly cooked steak is served with melted butter on warm plate.

STEAK SUTESI MODOZATOK
BLUE koézepe hideg / hiivos szine sotétvords, textiirdja nagyon puha, omlés
RARE kézepe hiivos/ langyos, szine vords, textiréja lagy
MEDIUM RARE kézepe langyos, szine piros - texttiraja tokéletes
MEDIUM kézepe meleg, szine sétét rézsaszin / halvany piros, textirdja feszes, a hosszabb siitési idé miatt a steak kissé szarazabb
MEDIUM WELL kézepe halvény rézsaszin, texttréja keményebb, 4llaga szarazabb, mivel a siitési folyamat alatt a nedvesség elpérolog
WELL DONE steak kozepénél elmarad a piros szin, textiraja kemény, szdraz mivel a siitési folyamat sordn a nedvesség mellett a zsir is tvozik a hisbél

STEAK COOKING CHART
BLUE cold/cool inside, dark red center; very soft texture
RARE has cool to lukewarm red center; tender texture
MEDIUM RARE has lukewarm/warm red center — perfect texture
MEDIUM has warm, hot pink/pale red center and slightly firmer texture.The longer cooker time will make the steak slightly drier and the bite less tender
MEDIUM WELL has pale pink center and firm texture. The meat will be drier as water evaporates during the cooking process
WELL DONE has no red color left, will be very firm and much drier. The meat loses fat and moisture as it cooks, resulting in a dry

FILET MIGNON VALASZTEK / SELECTION OF FILET MIGNONS

HUNGARIAN GREY USA OMAHA USA CREEKSTONE
14.900.-Ft/180g 23.500.-Ft/180g 28.500.-Ft/180g
24.800.-Ft/300g 41.800.-Ft/300g 47.500.-Ft/300g

ARGENTINIAN ANGUS AUSTRALIAN ANGUS AUSTRALIAN WAGYU
16.800.-Ft/180g 18.500.-Ft/180g 44.500.-Ft/180g
28.500.-Ft/300g 33.000.-Ft/300g 74.200.-Ft/300g

FILET MIGNON KOSTOLOK / FILET MIGNON TASTING

3x100g
PREMIUM QUALITY PRIME
Japanese Kagoshima Wagyu Hungarian Grey USA Omaha
Australian Wagyu Argentinian Angus Australian Angus
USA Creekstone Australian Angus Argentinian Angus
69.500.-Ft 28.500.-Ft 36.500.-Ft

ARGENTINIAN ANGUS RIB-EYE USA RIB EYE ARGENTINIAN NEW YORK STRIP USA NEW YORK STRIP

19.500.-Ft/300g 31.900.-Ft/450g 17.500.-Ft/300g 22.500.-Ft/300g
USA TOMAHAWK USA T-BONE USA PORTERHOUSE USA BONE-IN RIB EYE
1000-1500g 500-1000g 1000-1500g 1000-1300g
4.900.-Ft/100g 5.100.-Ft/100g 5.500.-Ft/100g 4.900.-Ft/100g
J |

JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU A5

Ez a legmagasabb, luxus min&ségii marhahus vilagszerte hires {zérdl és oml6ssagardl. Az erésen marvényozott Japadn Wagyu steak egyedi ize és
puhaséga péaratlan étkezési élményt nyjt, aminek koszonhet8en bekertilt az inyenc szakdcsok repertodrjaba, és a legjobb steakhouse-ok kinélatiba.
This luxurious beef meat is renowned worldwide for its unrivaled quality, flavor and sofiness. The unique taste and tenderness of highly marbled Japanese Wagyu steak
makes for an unrivaled eating experience. That is why Wagyu beef is finding its way into the repertoires of gourmet cooks and the offer of the best steakhouses.

JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU FILET MIGNON A5

29.900.-Ft/100g 59.900.-Ft/200g 89.900.-Ft/300g
JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU NEW YORK STRIP A5
47.900.-Ft/200g




Gteak Jibuk / Gleak Pluttors

A steak talak 4ra személyenként egy vélasztott koretet és egy martast is tartalmaz.
The price of all steak platters includes a side dish and a sauce of choice per person.

STEAK KOSTOLO TAL KET FORE
STEAK TASTING PLATTER FOR TWO

500g USA T-Bone
2x100g Filet Mignon baconbe tekerve
2db Mini Wagyu Burger
(feltétek: karamelizalt hagyma, libaméj)
Grillezett kukorica, fliszervaj, chili olaj
Két vélasztott koret és sz6sz
A steakeket asztalndl szeleteljiik
500g USA T-Bone
2x100g Filet Mignons wrapped in bacon
2pcs Mini Wagyu Burgers
(toppings: caramelized onions, foie gras)
Grilled corn, herb butter, chili oil
Your choice of two sides and sauces
Steaks are carving tableside
54.500.-Ft
+ Japanese Kagoshima Wagyu Filet Mignon: 29.900.-Ft / 100 g
+ Japanese Kagoshima Wagyu New York Srip: 47.900.-Ft / 200 g
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STEAK KOSTOLO TAL NEGY FORE
STEAK TASTING PLATTER FOR FOUR

4x100g Angus Filet Mignon baconbe tekerve
300g Argentin New York Strip, 500g Usa T-Bone
4db Mini Wagyu Burger 24-karétos ehetd arany lappal boritva
(feltétek: karamelizalt hagyma, libamaj, cheddar sajtszész,
lilahagyma, paradicsom, Hickory szész)
4db Piritott vel6s csont, 4db Szent Jakab kagylé,
4db Fokhagymas kirédlyrak
Grillezett Anandsz, siilt kukorica, petrezselyem saléta,
fokhagymads-petrezselymes citromos vaj, chili olaj
Négy vilasztott koret és sz6sz
A steakeket asztalndl szeleteljiik
4x100g Angus Filet Mignon wrapped in bacon
300g Argentinian New York Strip, 500g Usa T-Bone
4pcs Mini Wagyu Burgers covered with 24-karat edible gold leaf
(toppings: caramelized onions, foie gras, cheddar cheese sauce,
red onions, tomatoes, Hickory sauce)
4pcs Roasted bone marrow, 4pcs Scallops,
4pcs Garlic roasted jumbo shrimp
Grilled pineapple, roasted corn parsley salad,
garlic-parsley lemon butter, chili oil
Your choice of four sides and sauces
Steaks are carving tableside
119.000.-Ft
+ Japanese Kagoshima Wagyu Filet Mignon: 29.900.-Ft/ 100 g
+ Japanese Kagoshima Wagyu New York Strip: 47.900.-Ft / 200 g
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STEAK KOSTOLO TAL HAROM FORE
STEAK TASTING PLATTER FOR THREE

500g USA T-Bone, 300g Argentin Rib-Eye
3x100g Filet Mignon fliszeres, borsos, kakaébab kéregben
3db piritott velés csont, 3db Mini Wagyu Burger
(feltétek: karamelizalt hagyma, libamdj, cheddar sajt sz6sz)
Grillezett ananész, siilt kukorica, chili olaj
Hérom valasztott koret és szész
A steakeket asztalndl szeleteljiik
500g USA T-Bone, 300g Argentinian Rib-Eye
3x100g Filet Mignons in green herbs, peppercorn, cocoa bean crust
3pcs Roasted bone marrow, 3pcs Mini Wagyu Burgers
(toppings: caramelized onions, foie gras, cheddar cheese sauce)
grilled pineapple, roasted corn, chili oil
Your choice of three sides and sauces
Steaks are carving tableside
89.000.-Ft
+ Japanese Kagoshima Wagyu Filet Mignon: 29.900.-Ft / 100 g
+ Japanese Kagoshima Wagyu New York Srip: 47.900.-Ft / 200 g
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STEAK KOSTOLO TAL OT FORE
STEAK TASTING PLATTER FOR FIVE

450g Faszénen siilt csont nélkiili Usa Rib-Eye
300g New York Strip, 500g Usa T-Bone, 5x100g Filet Mignon
5db Mini Wagyu Burger 24-karétos ehetd aranylappal boritva
(feltétek: karamelizalt hagyma, libamdj, cheddar sajtszész,
lilahagyma, paradicsom, Hickory szész, rakhis)
1db Faszénen siilt homarfarok, 5db Fokhagymas kiralyrak,

5 szelet SerpernySben siilt libamaj, 5db Piritott vel8s csont,
Grillezett anandsz, siilt kukorica, petrezselyem salata,
fokhagymaés-petrezselymes citromos vaj, chili olaj
Ot vélasztott koret és szész
A steakeket asztalndl szeleteljiik
450g Charcoal roasted boneless Usa Rib-Eye
300g New York Strip, 500g Usa T-Bone, 5x100g Filet Mignon
Spes Mini Wagyu Burgers covered with 24-karat edible gold leaf
(toppings: caramelized onions, foie gras, cheddar cheese sauce,
red onions, tomatoes, Hickory sauce, crab meat)
1pes Charcoal roasted lobster tail , Spes Garlic roasted shrimps,
S slices Pan-roasted foie gras, Spcs Roasted bone marrow,
Grilled pineapple, roasted corn,
parsley salad, garlic-parsley lemon butter, chili oil
Your choice of five sides and sauces
Steaks are carving tableside
199.900.-Ft
+ Japanese Kagoshima Wagyu Filet Mignon: 29.900.-Ft / 100 g
+ Japanese Kagoshima Wagyu New York Strip: 47.900.-Ft / 200 g
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Steak (Feticteh /| Iteak  Joppings

ROPOGOS BACON CSIKOK FUSZERVA]J FASZENEN SULT HOMARFAROK
CRISPY BACON STRIPS HERB BUTTER CHARCOAL GRILLED LOBSTER TAIL (220G)
1.900.-Ft 500.-Ft 23.000.-Ft
PIRITOTT VELOSCSONT GRILLEZETT KIRALYRAK 24 KARATOS EHETO ARANYLAP
ROASTED BONE MARROW GRILLED JUMBO SHRIMP 24-CARAT EDIBLE GOLD LEAF
2.900.-Ft 2.900.-Ft 3.900.-Ft/db
HAZI HARISSA SERPENYOBEN SULT SZENT JAKAB KAGYLO ROSTON SULT LIBAMAJ
HOMEMADE SPICY HARISSA PAN-SEARED SCALLOPS ROASTED FOIE GRAS
1.390.-Ft 4.100.-Ft 3.900.-Ft
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. 2.900.-Ft
CHEDDAR SAJTOS @ SZARVASGOMBAS-PARMEZANOS
BURGONYAPURE HASABBURGONYA

CHEDDAR CHEESE MASHED POTATO
FUSZERES STEAKBURGONYA

TRUFFLED-PARMESAN FRENCH FRIES
PAROLT FOKHAGYMAS BROKKOLI

TEJSZINES 7
FOKHAGYMAS PARAJ
CREAMY SPINACH WITH GARLIC

SZARVASGOMBAS BURGONYAPURE

HERBED STEAK POTATOES STEAMED BROCCOLI WITH GARLIC TRUFFLE MASHED POTATO
PIRITOTT GOMBAK GRILLEZETT ZOLDSEGEK EDESBURGONYA FRIES
ROASTED MUSHROOMS GRILLED VEGETABLES SWEET POTATO FRENCH FRIES
KREMSAJTTAL TOLTOTT FRISS ZOLDSALATA EMENTALI SAJTOS ALIGOT
SULT JALAPENO FRESH GREEN SALAD BACON CHIPSSZEL
G T
KARAMELIZALT HAGYMAVAL
PAN-ROASTED POTATOES
WITH CARAMELISED ONIONS
1.900.-Ft
SZARVASGOMBAS PORTOI JALAPENOS CHEDDAR SAJT  BALZSAMOS LIBAMA]J @ KONYAKOS ZOLDBORS
TRUFFLE PORTO JALAPENO CHEDDAR CHEESE BALMY FOIE GRAS GREEN PEPPER WITH COGNAC
EDES CHILI KAKUKKFUVES VARGANYA BRANDY-S DIJJON MUSTAR KAVIAROS PEZSGO
SWEET CHILI PORCINI WITH THYME BRANDY DIJON MUSTARD CHAMPAGNE WITH CAVIAR
BARBECUE BEARNI KEKSAJT
BARBECUE BEARNAISE BLUE CHEESE

TOURNEDOS ROSSINI
TOURNEDOS ROSSINI
Filet Mignon, piritott libamj,
szarvasgombads burgonyapiiré, Madeira szész
Filet Mignon, pan-seared foie gras,
truffled mashed potato, Madeira sauce
Angus: 29.900.-Ft
Japanese Kagoshima Wagyu: 69.900.-Ft

SURF & TURF
SURF & TURF

Angus: 45.900.-Ft

FILE & SZENT JAKAB KAGYLO
FILET & SCALLOPS
Filet Mignon, piritott Szent Jakab kagylé, piszticias burgonyapiiré, bébirépa
Filet Mignons seared scallops, pistachio mashed potatoes, baby carrots
Angus: 27.900.-Ft
Japanese Kagoshima Wagyu : 68.900.-Ft
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24-KARATOS ARANY WAGYU BURGER @
24-CARAT GOLD WAGYU BURGER
Wagyu marhahus, ehetd aranylapok, sajt, uborka, jégsalata,
hagyma, kapribogy6s majonéz, parmezanos-szarvasgombiés burgonya
Wagyu beef meat, edible gold leaf, cheese, cucumber,
iceberg lettuce, onion, mayo with caper, parmesan-truffle fries
17.900.-Ft

LIBAMAJAS BURGER 7
FOIE GRAS BURGER
Angus marhahus, siilt libamaj,
madeira szész, hasdbburgonya
Angus beef meat, roasted Foie Gras,
Madeira sauce, french fries
11.900.-Ft

Filet mignon, faszénen stilt homarfarok,
fokhagymas brokkoli, petrezselymes vajmértas
Filet mignon, charcoal grilled lobster tail,
garlic broccoli, parsley butter sauce

Japanese Kagoshima Wagyu: 89.900.-Ft

STEAK OSCAR
STEAK OSCAR
Szeletelt New York Strip, apritott rdkhis,
parolt ceruzabab, béarni martas
Sliced New York Strip, chopped crab meat,
steamed green beans, béarnaise sauce
Angus: 34.900.-Ft
Japanese Kagoshima Wagyu: 63.900.-Ft

TEX MEX STEAK
TEX-MEX STEAK

Filet Mignon, mexikéi siilt bab, tortilla, avokadés pico de gallo, chili, chorizo martas
Filet Mignon, baked Mexican bean, tortilla, pico de gallo with avocado, chili, chorizo sauce

27.900.-Ft
Japanese Kagoshima Wagyu: 65.300.-Ft

/" Burgers

MINI WAGYU BURGER TRILOGIA
MINI WAGYU SLIDERS TRILOGY

Grillezett libamajjal, apritott rakhdssal, karamellizalt hagyméval,

parmezanos-szarvasgombds hasabburgonyéval
Served with grilled foie gras, chopped crab meat,
caramelised onion, parmesan-turffle fries
9.900.-Ft 3db/3pcs

SIRLOIN BURGER
SIRLOIN BURGER
Angus marhahs, rémai salata, lilahagyma, ropogés bacon,
olvasztott cheddar sajt, Hickory szész, hasidbburgonya
Angus beef meat, romaine lettuce, purple onion, crispy bacon,
melted cheddar cheese, Hickory sauce, french fries
8.900.-Ft

\
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SERPENYGBEN SULT CSIRKEMELL @/
SEARED CHICKEN BREAST
Fliszeres krémsajttal toltve, séfranyos,
szarvasgombis grillezett zoldségek
Stuffed with spicy cream cheese,
grilled vegetables with saffron and truffle
6.900.-Ft

FLAMBIROZOTT LIBAMA]J @
FLAMBEED FOIE GRAS
Tokaji borban karamelliz4lt alma,
habositott burgonyapiiré, rum redukcié
Caramelised apple in Tokaj wine,
whipped mashed potato, rum reduction
9.900.-Ft

BORJU BECSI
WIENER SCHNITZEL
Panko morzsas rantott borjtszelet, burgonyapiiré,
fokhagymas-petrezselymes fiiszervaj,
ecetes jégsalata
Panko-breaded, deep fried veal chop, mashed potato,
garlic-parsley butter, pickled iceberg lettuce
8.900.-Ft

LAZAC STEAK
SALMON STEAK
Krémes bébi spenét, gnocchi, kavidr
Creamy baby spinach, potato gnocchi, caviar
7.900.-Ft

FUSTOLT TENGERI SUGER FILE
SMOKED SEA BASS FILET
Piritott burgonya, pérolt bébispendt,
paradicsom, petrezselymes vajmartis
Roasted potatoes, baby spinach,
gilled tomato, parsley-butter sauce
7.500.-Ft

ROSTON SULT LIBAMA]J
SEARED FOIE GRAS
Piritott gnocchi, fliszeres fige, cukorborsé,
édes szaké martés
Roasted potato gnocchi, spicy fig, sugar peas,
sweet sake sauce
9.500.-Ft

TENGER GYUMOLCSEI SPAGETTI
SEAFOOD SPAGHETTI
Kiralyrak, Szent Jakab kagyl6, zoldkagyl,
koktélparadicsom,
bazsalikomos paradicsom szész, kaviar
King prawns, green mussels, scallops,
cherry tomato, basil-tomato sauce, caviar
14.900.-Ft

TAGLIATELLE ALFREDO
TAGLIATELLE ALFREDO

Piritott csirkemell vagy bélszin csikok,

krémes Alfred6 szész
Roasted chicken breast or beef tenderloin strips,
creamy Alfredo sauce
Csirkemellel / With chicken breast: 6.900.-Ft
Bélszinnel / With tenderloin: 12.900.-Ft

BBQ MARHA OLDALAS
BBQ BEEF RIBS
Lassan siilt marha borda, piritott burgonya,
siilt gombék, coleslaw
Slow roasted beef ribs, roasted potatoes,
mushrooms, coleslaw
14.900.-Ft

PIRITOTT SZENT JAKAB KAGYLO
SAUTEED SCALLOPS
Pirolt ceruzabab, roppanés parmezéan chipsz,
kavidros beurre blanc szész
Steamed green bean, crispy parmesan chips,
beurre blanc sauce with caviar
9.900.-Ft

BORJU TOMAHAWK
VEAL TOMAHAWK
Grillezett csontos borjiiszelet, Ementali sajtos aligot,
bacon chipsz, bourbon-ben pérolt 8szibarack
Grilled bone-in veal chop, Emmental cheesy aligot,
crispy bacon chips, peach
steamed in bourbon
25.900.-Ft

FASZENEN SULT HOMAR FAROK
CHARCOAL ROASTED LOBSTER TAIL
200 g
Fokhagymas brokkoli, citromos vajmértas
Garlic broccoli, lemon butter sauce
29.900.-Ft
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DUPLA CSOKOLADE TORTA @
DOUBLE CHOCOLATE CAKE

Csokolédés piskéta, vanilia fagylalt, bogyés gytimélesok

Chocolate sponge cake, vanilla ice cream, red berries

ALASZKA POHARKREM
BAKED ALASKA MOUSSE
Vanilia fagylalt, amaréna cseresznye,
siilt tojésfehérje hab
Vanilla ice cream, amarena cherries,
toasted meringue

VARAZSLATOS CSOKOLADE GOMB
MAGIC CHOCOLATE BALL
Piskétatésztaval, vanilia krémmel téltve,
forré csokoladé ontet
Filled with sponge cake, vanilla cream,
hot chocolate sauce

PALEO DESSZERT
PALEO DESSERT
Allergia és adalékanyag mentes
Allergy-friendly and additive-free

3.900.-Ft

MADARTE]J @"7
FLOATING ISLANDS
Tojéshab, créme anglaise, karamell sz6sz
Meringue, créme anglaise, caramel sauce

CSASZARMORZSA@
KAISER SMARNI
Aszalt gytimolesok,

sargabarack lekvir, tiréhab
Shredded pancake, dried fruits,
apricot jam, cottage cheese mousse

“SAJTTORTA” 2 FORE
“CHEESECAKE” FOR TWO
Camembert, Brie és lagy kecske sajt,
bogyés gyiimolesok, szarvasgombiés méz,

filiszeres eper jam, lépesméz, piritott magvak, kréker
Camembert, Brie and soft goat cheese, berries,
honeycomb, truffle honey, spicy strawberry jam,

toasted seeds, crackers
7.900.-Ft 2 fére/for 2

KARAMELLAS BROWNIE
CARAMEL FUDGE BROWNIE
Madartej fagylalt, sés karamell 6ntet
Floating island ice cream, salted caramel sauce

TIRAMISU
TIRAMISU
Kévés babapiskéta, mascarpone, kakaépor
Asztalnadl készitjiik
Coffee infused lady fingers, mascarpone, cocoa

Prepared tableside

CITROM SORBET
LEMON SORBET
Citrom fagylalt, vodka, limoncello,
prosecco, kandirozott narancshéj
Asztalnal készitjiik
Lemon ice cream, vodka, limoncello,
prosecco, candid orange peel
Prepared tableside

NAPI DESZERT
DAILY DESSERT




