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Gasztromidhely

LEVES / SOUPS

@ Marhahusleves | 1, 9
Puha marhahus, hazi csigatészta, répa, angol zeller
Beef Consommeé |1, 9

Tender beef, homemade “csiga” noodles, carrots, celery

@ Rozmaringos sargabarack-leves | 1, 3,7
Mini rantott tirogomboc, barack chutney
Rosemary apricot soup | 1, 3,7

Mini fried cottage cheese dumplings, apricot chutney

ELOETEL / APPETIZER

/| MEGOSZTHATO KISTANYEROK //
// SHARING SMALL PLATES //

¥

Y

2990 Ft

3190 Ft

Ha féételeinket a megoszthato kistanyérokkal valogatnatok, azt

ajanljuk, hogy fejenkét 2-3-mat valasszatok.

If choosing from the sharing small plates as a main course, we

recommend 2-3 dishes per person.

® Hasdbburgonya, szarvasgomba, parmezan | 1,7 2490 Ft

French fries with truffle and parmesan |1, 7

® Padlizsankrém |1, 7, 11
Tahini, grandatalma, feta sajt, pita kenyér
Auberginedip |1, 7, 11
Tahini, pomegranate, feta cheese, pita bread

® Fliszeres siilt kukorica | 1
Spiced roasted corn | 1

@ Signature marha tatarunk | 1, 3, 10
Sés tésztakosarban felsényaradi érlelt angus
marha tatdr, tojas zselé, siilt kapribogyo,
savanyitott gydongyhagyma és mustarmag
Our signature beef tartare | 1, 3, 10
Aged Angus beef tartare from Felsényarad served
in a savory pastry tart, egg gel, fried capers,
pickled pearl onions, and mustard seeds

® Pont. sliders |1, 3,7, 10
Mini buci, lilahagyma-lekvar, tépett mangalica,
hazi szosz, kovaszos uborka
Pont. sliders |1, 3,7, 10
Mini buns, red onion jam, pulled mangalica pork,
homemade sauce, pickled cucumbers

@ Croquetas|1,3,7
Tépett mangalica krémes besamel martasban,
morzsaban sltve, sriracha majonézzel
Croquetas |1, 3,7

Pulled mangalica pork in a creamy béchamel sauce,

breaded and fried, served with sriracha mayonnaise

2490 Ft

1990 Ft

4890 Ft

3990 Ft

2590 Ft

]

FOETEL / MAINS

Cordonbleu|1,3,7

Serrano sonkaval és Sandor Tamas biikki sajtjaval téltve, burgonyapiiré,
kovaszos uborka

Cordonbleu |1, 3,7

Stuffed with Serrano ham and Tamas Sandor’s Biikk cheese, served with
mashed potatoes and pickled cucumbers

Rozé kacsamell | 5, 6, 9
Misos karfiolkrém, savanyitott lila karfiol, piritott cukorborsé, térékmogyoro, jus
Rosé duck breast | 5, 6, 9

Miso cauliflower purée, pickled purple cauliflower, sautéed sugar snap peas,
hazelnuts, jus

Vaddisznégerinc, vadas martas | 1, 3, 7, 9, 10
Vadas martas, burgonyafank, kovaszolt zéldségsalata

Wild boar saddle with vadas sauce | 1, 3,7, 9, 10

6390 Ft

5990 Ft

6490 Ft

Traditional "vadas” root vegetable sauce, potato dumplings, fermented vegetable salad

Minden id6k steakje | 6, 7, 9

Nyitasunk ota valtozatlanul: Felsényaradi érlelt marha steak (250g),
parazsburgonya, salottahagyma velouté, bikavéres jus, kapia salsa

Our signature steak [ 6,7, 9

Unchanged since our opening: Aged beef steak from Felsdnyarad (250g),
baby potatoes, shallot velouté, Bikavér (Bull's Blood) jus, kapia pepper salsa

Kapirgalds csirke supreme | 6, 7, 9
Kecskesajt mousse, kakukkfiives piritott barack, maklari salata, kakukkfiives jus

Free-range chicken supreme | 6,7, 9
Goat cheese mousse, thyme-roasted apricots, Maklar salad, thyme jus

Padlizsén & karalabé |1, 3,7
Padlizsanfasirt, citrusos karalabékrém, karalabé cikk, kovaszosuborka-relish

Aubergine & kohlrabi |1, 3,7

Aubergine fritters, citrusy kohirabi purée, kohlrabi wedges, pickled cucumber relish

Szilvasvaradi pisztrang | 4, 7

Egészben siilt pisztrang, fliszervaj, parazsburgonya, berni martas, vadbrokkoli
Trout from Szilvasvarad | 4, 7

Whole roasted trout, herb butter, baby potatoes, Béarnaise sauce, broccolini

GYEREKEKNEK / KID'S MENU

Husi leves, csigatészta |1, 9
Beef consommeé with "csiga” noodles | 1, 9

Rantott csirkemell csikok, krumplipiré | 1, 3, 7
Crispy chicken breast strips, mashed potatoes | 1, 3, 7

Tarégombéc, sargabarack lekvar | 1, 3, 7
Cottage cheese dumplings, apricot jam |1, 3, 7

A gyerek meniit 12 éves korig szolgaljuk fel.
The Kids' Menu is available for children up to 12 years of age.

DESSZERT / DESSERT

Az a bizonyos Makos Guba | 1, 3,7
Makosguba hazi kalacsbol, madartej, meggyragu

That famous "Makos Guba" |1, 3,7

Poppy seed bread pudding made from homemade brioche,
"madartej” (floating island) custard, sour cherry ragout

@ Mogyord, csokoladé, séskaramell, vanilia fagylalt | 1, 3,5, 7

Hazelnut, chocolate, salted caramel, vanilla ice cream |1, 3, 5, 7

EGYEBEK / OTHERS

@ Kovdaszos kenyér / gluténmentes

Sourdough bread / Gluten-free bread

® Hazi csalamadé / kovdaszos uborka

Homemade fermented / pickled vegetables
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12990 Ft

5990 Ft

5290 Ft

6590 Ft

1500 Ft

2990 Ft

1500 Ft

3190 Ft

3190 Ft

700 Ft

1400 Ft

ALLERGENEK / ALLERGENS
N N NN NN TN

1 | Glutént tartaimazé gabonafélék
2 | Rakfélék és a beldliik késziilt termékek
3 | Tojas és a beldle késziilt termékek
4 | Hal és a beldle készilt termékek
5 | Féldimogyord és a beldle késziilt termékek
6 | Széjabab és a beldle késziilt termékek
7 | Tej és az abbdl késziilt termékek
8 | Diéfélék, azaz mandula, mogyoré, dio,
kesudio, pekandid, brazil dié, pisztacia,
kadamia vagy g landi dié
és a beldle készult termékek
9 | Zeller és a beldle készilt termékek
10 | Mustar és a beldle készilt termékek
11 | Szezammag és a beldle késziilt termékek
12 | Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett
szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter

haladé
9

mennyiségben
13 | Csillagfirt és a beldle késziilt termékek
14 | Puhatestiek és a beldle késziilt termékek

| Cereals containing gluten
| Crustaceans and products derived therefrom
| Egg and egg products
| Fish and fish products
| Peanuts and products thereof
| Soybeans and products thereof
| Milk and products thereof
| Nuts ie. almonds, hazelnuts, walnuts,
cashew nuts, pecans, Brazil nuts, pistachios,
macadamia nuts or Queensland nuts and
products thereof
9 | Celery and products thereof
10| Mustard and products thereof
11 | Sesame seeds and products thereof
12| Sulfur dioxide and sulphites at concentrations
of more than 10 mg/kg and
10mg/liter expressed as SO2 respectively
13| Lupine and products thereof
14| Molluscs and products thereof

1
2
3
4
5
6
7
8

TERMELOINK / OUR LOCAL SUPPLIERS

Naragh Marhafarm - Felsényarad | marhahis
Bio-Goods Mangalica - Zemplén

Sandor Tamas Sajtmanufaktara - Ménosbél | sajt, tej . -
Kurcaparti kendermagos - Szentes | szarnyasok
Eco-Meat - Plspdkladany | Barany

Farm2Fork | organikus zéldségek

Csollak csalad - Maklar | salata

HE-JO - Andornaktalya | sz6rpdk és lekvarok
Safrany Pisztrang - Szilvasvarad

Magyar K y Citrom - Laj

a konyhdban
séf: Galuska Aron
Lengyel Gabor, Molnar Anna

a placcon

Menedzser: Ajlik Csaba
Pult: Kovacs Olivér
Placc: Ollari Mark
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Naragh Marhafarm - Felsonyarad | beef Y
Bio-Goods Mangalica - Zemplén !
Sandor Tamas Sajtmanufaktura - Monosbeél | cheese, milk
Kurcaparti kendermagos - Szentes | pouitry H
Eco-Meat - Puspokladany | lamb .
Farm2Fork | organic vegetables '
Csollak csalad - Maklar | salad :
HE-JO - Andornaktélya | home made syrups and jams A
Safrany Pisztrang - Szilvasvarad | Trout .
Magyar Kezeletlen Citrom - Lajosmizse | lemon H
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@pontgasztromuhely.hu

IN THE KITCHEN
head chef: Aron Galuska
Gabor Lengyel, Anna Molnar

FRONT OF HOUSE
restaurant manager: Csaba Ajlik
Olivér Kovacs, Mark Oliari

Az étlapon szerepld ételeink elemein nem all médunkban valtoztatni. Az araink forintban értenddk (HUF) és az AFA-t tartalmazzak.

A szamla végosszegéhez 13% szervizdijat szamolunk fel.

We are unable to modify the components of the dishes on the menu. Prices are in Hungarian Forint (HUF) and include VAT.
A 13% service charge will be added to the final bill.

@ 3300 Eger, Tinodi Sebestyén tér 8.

R, +36 30 664 4139

8 pontgasztromuhely@gmail.com

@ pontgasztromuhely.hu

@ @pontgasztromuhely.hu




