ETLAP

L EVAE'S

« Paléc leves | 7,9 3590 Ft
Barany lapocka, savanyitott zldbab, kapros tejfélhab, kaporolaj

« Tavaszi zsenge leves | 9 2990 Ft
Kora tavaszi zoldségkrémleves, savanyitott péréhagyma, batéta chips, chili

ELOETEL // MEGOSZTHATO KISTANYEROK

» Ha féételként a megoszthaté kistanyérokbdl valogatnatok, azt ajanljuk,
fejenként 2-3-at valasszatok. «

« Sajttal Sandor Tamaés bikki sajtmester sajtjaibol | 7 3390 Ft

« Marvanyos fogas, uborka, édeskémény-salata | 4, 7 3690 Ft
Gravlaxolt fogas rolad, kapros joghurtos uborkahab, édeskomény-saléta

+ Mangalica krokett, medvehagymas majonéz | 1,3 3890 Ft
Bio-Goods mangalicabdl készult rilett ropogés panko morzsaban,
medvehagymas majonéz

« Kacsamaj parfé|1,3,7,8 4490 Ft
Kacsamdj parfé, tokaji aszU-zselé, sUlt pisztacia, hazi briés

 Torok padlizsan tatar 2990 Ft
Padlizsan, sult paradicsomkrém, sok-sok rémai komény

« Azsiai laskagombas bao, szezammag | 1, 2, 4, 6, 10, 11 2290 Ft
« Z0ld spéarga, pezsgbzselé, sult eper 3190 Ft
« Tocsni|1,3,7 3190 Ft

Tocsni, Sandor Tamas bikki sajtmester orda sajtjabél készilt mousse-al



FOETEL

Godollsi csirkecomb | 3, 6,7, 9

Préselt beregi csirkecomb filé fUszeres csirkemajjal toltve, zoldborsoés rizottd

Tényleg szilvasvaradi pisztrang | 3, 4,7
Szilvasvaradi sult pisztrangfilé, zold sparga, hollandi martas, sult
burgonya

Minden id6k steakje | 6, 7,9
Nyitasunk 6ta véltozatlanul: felsényaradi érlelt marha steak (250g),
bikavéres jus, sult salottahagyma velouté, hasselback burgonya, képia
salsa

Sult kecskesait, tavaszi salata | 3,7, 8
Chilis-mézes sult kecskesajt, maklari salata (a Csollak csaladtol)
vérnarancsos majonézzel, tavaszi zoldségek, piritott napraforgdmag

Szétrakott krumpli | 1,3, 7
Burgonya gratin, tormas tojaskrém, mangalica kolbasz, tejfélhab

Mégis ink&bb rantott hus, krumplipiré | 1,3, 7
Ropogds panko morzsaban sult sertéssziz, snidlinges burgonyapuré,
hazi savanyUsag

Tavaszi z6ldséges lasagne | 1,3,7, 9
Husmentes lasagne hazi tésztaval, tavaszi zoldségekkel, klasszikus

besamel martassal, paradicsomszoésszal, aszalt paradicsommal

Rozé kacsamell, misos égetett karfiolkrém, sult pak choi | 6,7,9

Gyerekeknek
Aktudlis ajanlatunkroél kérdezd a felszolgalénkat

5990 Ft

6990 Ft

12.990 Ft

6490 Ft

6490 Ft

5990 Ft

4490 Ft

5990 Ft

2990 Ft



DESSZERT

. “Rékoczi torés” | 1,3,7

3190 Ft

Lagy tiré mousse, barack ragu, ropogoés linzer tészta, rozmaringos

barack mousse, narancsos meringue lap

« Tonkababos tejberizs, grillazs, mangé couli | 8
/vegén desszert, did nélkil is kérhetd/

« Pavloval 3,7

Pavlova, méalna mousse, lime-os mentés granita

E¢GlY E_BIE K

« Hazi kenyér

« Hazi fermentalt / savanyitott zoldségek

2890 Ft

3190 Ft

700 Ft
1400 Ft

Az étlapon szerepld ételeink elemein nem all médunkban valtoztatni.

Az 4raink forintban értendék (HUF) és az AFA-t tartalmazzak.
A szédmla végosszegéhez 14% szervizdijat szamolunk fel.

ALLERGENEK

2|
3

5|
6l
7|
8

9|
10|
11|
12|

13|
14|

Glutént tartalmazé gabonafélék

Rakféléek és a bel6luk készult termékek

Tojas és a belble készult termékek

Hal és a beléle készult termékek

Foldimogyord és a beldle készult termékek

Széjabab és a beldle készult termékek

Tej és az abbol készult termékek

Diofélék, azaz mandula, mogyoré, dié, kesudid,
pekandid, brazil dio, pisztacia, makadamia vagy
queenslandi di6 és a belble készult termékek

Zeller és a beléle készult termékek

Mustar és a beléle készolt termékek

Szezdmmag és a beléle készult termékek

Kén-dioxid és az S02-ben kifejezett szulfitok 10
mg/kg, illetve 10
meghaladdé mennyiségben

mg/liter 6sszkoncentraciot

Csillagfurt és a beléle készult termékek

Puhatestiek és a beléle készult termékek

TERMELOINK

Naragh Marhafarm - Felsényarad | marhahus
Bio-Goods Mangalica - Zemplén

Sandor Tamés Sajtmanufaktira - Ménosbél | sait, tej
Kurcaparti kendermagos - Szentes | szarnyasok
Eco-Meat - Puspokladany | Barany

Farm2Fork | organikus zoldségek

Csollak csalad - Maklér | salata

HE-JO - Andornaktalya | szérpok és lekvarok
Séfrany Pisztrang - Szilvasvarad

Magyar Kezeletlen Citrom - Lajosmizse

a konyhdban
Séf: Galuska Aron
Lengyel Gabor, Molnar Anna

a placcon

Ajlik-Helli Szimonetta, Kovacs Olivér,
Ajlik Csaba



MENU

S 0 UAR'S

« Hungarian ‘Paléc’ style soup | 7,9 3590 Ft
Lamb shoulder, pickled green beans, sour cream foam with dill, dill oil

+ Spring vegetable cream soup | 9 2990 Ft
Early spring vegetable cream soup, pickled leek, batata chips, chili

APPETIZER // SHARING SMALL PLATES

» If choosing from the sharing small plates as a main course, we
recommend 2-3 dishes per person. «

« Selection of cheeses by Tamas Sandor Cheesemaker (Bikk region) | 7 3390 Ft

« Marbled zander, cucumber and fennel salad | 4,7 3690 Ft
Gravlax-style zander roulade, dill yogurt cucumber foam, fennel salad

«+ Mangalica croquette, wild garlic mayonnaise | 1,3 3890 Ft
Bio-Goods Mangalica pork cutlet in crispy panko crumbs, wild garlic
mayonnaise

« Duck Liver Parfait | 1,3,7,8 4490 Ft
Duck liver parfait, Tokaji aszu jelly slice, roasted pistachio, homemade brioche

« Turkish-Style Eggplant Tartare 2990 Ft
Eggplant with roasted tomato cream and lots of Roman cumin

« Asian oyster mushroom bao, sesame seeds | 1, 2, 4, 6, 10, 11 2290 Ft
« Green asparagus, champagne gel, roasted strawberries 3190 Ft
« Hash Browns |1, 3,7 3190 Ft

Hash Browns (Hungarian potato pancakes) with cottage cheese mousse
by Sandor Taméas Cheesemaker from the Bukk region



MAINS

+ ‘Godollg-style chicken thigh | 3, 6,7, 9 5990 Ft
Pressed Beregi chicken thigh fillet stuffed with seasoned chicken liver, green
pea risotto

« Trout from Szilvasvarad | 3, 4,7 6990 Ft

Pan-roasted trout fillet from Szilvasvarad, green asparagus, hollandaise
sauce, roasted potatoes

« Our Signature Steak | 1,6, 7,9 12.990 Ft
Unchanged since our opening: dry-aged beef steak from Felsényarad (250 g),
Bikavér jus, roasted shallot velouté, Hasselback potatoes, kapia pepper salsa

« Grilled Goat Cheese, Spring Salad | 3,7, 8 6490 Ft
Chili-honey grilled goat cheese, salad (from the Csollak family from Maklar),
blood orange mayonnaise, spring vegetables, toasted sunflower seeds

+ “Rakott krumpli’| 1, 3,7 6490 Ft
Potato gratin, horseradish egg cream, Mangalica sausage, sour cream foam

« Classic Schnitzel with Mashed Potatoes | 1,3, 7 5990 Ft
Crispy panko-crusted pork tenderloin, chive mashed potatoes, house pickles

« Spring vegetable lasagne | 1,3,7,9 4490 Ft

Meat-free lasagne with homemade pasta, spring vegetables, classic
béchamel sauce, tomato sauce, and sun-dried tomatoes

« Rosé duck breast, miso-burnt cauliflower purée, roasted pak choi | 6, 7, 9 5990 Ft

 For Children 2990 Ft
Please ask your server about our current offer



D'ERS S ER T

« “Rékoczi torés” [ 1,3,7

3190 Ft

Light cottage cheese mousse, apricot ragout, crispy Linzer pastry,
rosemary apricot mousse, orange meringue in a form of Mille-feuille

« Tonka bean rice pudding, praline, mango coulis | 8

/vegan dessert, also available without nuts/

« Pavlova| 3,7

Pavlova, raspberry mousse, lime-mint granita

OSIEH E'RES

« Homemade bread

» Homemade fermented / pickled vegetables

2890 Ft

3190 Ft

700 Ft
1400 Ft

We are unable to modify the components of the dishes on the menu.

Prices are in Hungarian Forint (HUF) and include VAT.
A 14% service charge will be added to the final bill.

ALLERGENS

1|  Cereals containing gluten

2| Crustaceans and products derived therefrom
3| Egg and egg products

4|  Fish and fish products

5| Peanuts and products thereof

6| Soybeans and products thereof

7| Milk and products thereof

8] Nuts ie. almonds, hazelnuts, walnuts,
cashew nuts, pecans, Brazil nuts,
pistachios,macadamia nuts or Queensland
nuts and products thereof

9| Celery and products thereof

10|  Mustard and products thereof

11| Sesame seeds and products thereof

12|  Sulfur dioxide and sulphites at
concentrations of more than 10 mg/kg and
10mg/liter expressed as SO2 respectively

13| Lupine and products thereof

14| Molluscs and products thereof

OUR LOCAL SUPPLIERS

Naragh Marhafarm - Felsényarad | beef

Bio-Goods Mangalica - Zemplén

Sandor Tamaés Sajtmanufaktira - Ménosbél | cheese, milk
Kurcaparti kendermagos - Szentes | poultry

Eco-Meat - Puspokladany | lamb

Farm2Fork | organic vegetables

Csollék csalad - Maklar | salad

HE-JO - Andornaktalya | home made syrups and jams
Séafrany Pisztrang - Szilvasvarad | Zander

Magyar Kezeletlen Citrom - Lajosmizse | lemon

in the kitchen
Chef: Aron Galuska
Gabor Lengyel, Anna Molnéar

in service

Szimonetta Ajlik-Helli, Olivér Kovacs,
Csaba Ajlik



