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Seupes

GAZPACHO, TRAMEZZINI 3.500,- (1)
Gazpacho, tramezzini
Gazpacho, tramezzini
BISQUE DE HOMARD AVEC SES RAVIOLES AUX
CREVETTES 4.500,- (1,2,4,6,7,11)
Homarleves, kiralyrakkal toltott ravioli
Lobster soup, prawn ravioli

Entrées
TARAMA AUX TRUFFES 3.500,- (1,3,4,7,12)

Szarvasgombas tarama, lazackaviar, blini
Tarama, truffle, salmon caviar, blini

CREME BRULEE DE FOIE DE CANARD 5.900,- (1.3.7)
Kacsaméj brulée, sargabarack, brios
Duck liver brulée, apricot, brioche

ESCARGOTS DE BOURGOGNE LES 6 4.900,- (7,11)
Burgundi csiga 6db
Snails bourgogne 6 pieces

CREVETTES A L'AIL, GINGEMBRE, (2,6,7)
PIMENT, SOJA 4.200,-
Fokhagymas rak, gyombér, chili, szdja
Garlic shrimp, ginger, chili, soy

7. Last/ Tej | Milk
8. | Di6félék | Nuts
9. Moutarde / Mustar | Mustard

. Gluten / Glutén / gluten
. Crustacés | ék | C

. Poisson | Halak / Fish
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Plats
K[E Nes Spécialités

BOEUF BOURGUIGNON TRADITIONEL 7.900,-
Hagyomanyos "Boeuf bourguignon" -
burgundi marha
Boeuf bourguignon

RATATOUILLE, COMTE 4.500,-(7)
‘Ratatouille’ francia lecso, comteé
‘Ratatouille’, comté

N

(1,7,9,12)

CUISSES DE GRENOUILLE, PUREE DE
POMMES DE TERRE 8.500.- (1.7)
Békacomb (5 db), burgonyapiiré
Frog legs (5 pieces), mashed potatoes

BOUCHEE A LA REINE TRADITIONEL 6.900,- (1.7.9,12)
Krémes csirkeragu, ropogos leveles tészta
Crispy pastry filled with creamy sauce (chicken
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Salad

CROUSTILLANT DE FROMAGE DE CHEVRE 4.500,- (1,7,9,10)
Kecskesajt ropogos, magkeksz salata
Ccrunchy goat cheese, salad

BURRATA, TOMATES 4.900,- (7)
Burrata, paradicsom
Burrata, tomato

SUPERFOOD SALADE 3.900,- (8)
(quinoa, avocat, bettrave, edame, patate douce)
Superfood salata
(quinoa, avokado, cékla, edame, édes burgonya)
Superfood salad
(quinoa, avocado, beetroot, edame, sweet potatoes)

+ poulet / esirkemell / chicken breast +1.500,-
+ erevettes / tigrisrak / tiger prawns +2.000,-
+ saumon / lazac / salmon +2.000,-

Le fromage

and mushroom)

SAUMON AU BEURRE BLANC 7.900,- (1.4.7)
Lazac, beurre blane, zéldfiszeres burgonyapiliré
Salmon, beurre blanc sauce, herb-mashed potatoes

SPAGHETTIS AUX TOMATES AVEC FRUITS DE MER OU
AVEC FILET DE BOEUF 5.600,- (1.3,57,8+2,11)
Paradicsomos spagetti, tengergyliimoleseivel
vagy bélszin csikokkal
Seafood spaghetti or spaghetti with steak slices

SURF'N TURF STEAK, GRENAILLE, SALADE,
SAUCE AU FROMAGE BLEU 16.900,- (27)
Surf'n turf steak, grenaille, salata, kéksajt martas
Surf'n turf steak, grenaille, salata, blue cheese sauce

10. Sésame | Szezdmmag / Sesame

. Cacahuétes / Foldimogyor6 / Peanut
. Soya | Sz6jabab | Soy bean

1
2
3. Oeuf/ Tojas | Eggs
a
5.
6.

12 Champignon /| Gomba /| Mushroom

Le service n'est pas inclus ( + 12 %)
Az arakhoz 12% felszolgalasi dijat szamolunk fel
12% service fee is added to the total amount

Fa\ illon

DE PAR

famous Signature Menw

IS

ASSORTIMENT DE FROMAGES FRANGCAIS 4.900,- (7.8)
Francia sajtvalogatas
French cheese selection

Desserts

CREME BRULEE 2.900,
Créme brilée

- (1,37 \]
Créme briilée

‘PAIN AU CHOCOLAT' 2.900,- (1,3,7.8)
‘Pain au chocolat’
‘Pain au chocolat’

TART AU CITRON 2.900,- (1.3.7)
Citrom torta
Lemon tart
SELECTION DE SORBETS 2.900,-
Sorbet valogatas ()
Sorbet selection

A

fLE FLOTTANTE 2.900,- (3.7)
Madartej
Floating island
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French Tasting Mens.

Touraine 202! - Loire,

TARAMA AUX TRUFFES, CAVIAR DE SAUMON, BLINIS
Szarvasgombas trama, lazac caviar, blini (1,3,4,7,12)
Tarama, truffle, salmon caviar, blini
Zenit Superior 2022 -

GAZPACHO, TRAMEZZINI (3,7)
Gazpacho, tramezzini
Gazpacho, tramezzini

BISQUE DE HOMARD AVEC SES RAVIOLES AUX CREVETTES
Ravioli rakkal toltve, homarszosz
Shrimp ravioli, lobster sauce
vali Vince Bora 2019 - Badacsony

SAUMON AU BEURRE BLANC (1.4.7)
Lazac, beurre blanc, zéldfliszeres burgonyapiiré
Salmon, beurre blanc sauce, hetb-mashed potatoes

BOEUF BOURGUIGNON TRADITIONNEL
Hagyomanyos “Boeuf bourguignon” - Burgundi marha
Boeuf bourguignon
Marrenon Syrah 2020, Méditerranée

SORBET, CHAMPAGNE
Sorbet, pezsgo
Sorbet, champagne

“PAIN AU CHOCOLAT"1,3,7,8)
Pain au chocolat
Pain au chocolat

Caprinus Grand Reserve Furmint 2021 - Tokaj

Menu de 7 plats / 7 fogasos meniisor / 7 courses menu
25.900 HUF
Supplément accord mets vins / Borparositas / Wine pairing
+9.500 HUF

N %

Biikk

CREVETTES
(1.2,4,6,7.11)

Gar

Hagyo

France

(1,7,9,12)
‘Rat

Crispy pastry filled
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ESCARGOTS DE BOURGOGNE LES 6 (7.11)

Snails bourgogne 6 pieces

Fokhagymas rak, gyombér, chili, szoja

BOEUF BOURGUIGNON TRADITIONEL (1.7.9,12)

BOUCHEE A LA REINE TRADITIONEL
Krémes csirkeragu, ropogos leveles tészta

Menu de 4 plats / 4 fogasos meniisor / 4 courses menu

GAZPACHO, TRAMEZZINI (3.7)
Gazpacho, tramezzini

Gazpacho, tramezzini

A

Burgundi csiga 6db

O0U/VAGY/OR
A L'AIL, GINGEMBRE, PIMENT, SOJA (2,6,7)

lic shrimp, ginger, chili, soy

maéanyos "Boeuf bourguignon" -
burgundi marha
Boeuf bourguignon

RATATOUILLE, COMTE (7)
atouille' francia lecso, comté
‘Ratatouille’, comté

(1,7,9,12)

with creamy sauce (chicken and mushroom)

CREME BRULEE (1.3.7)
Créme brulée
Créme brilée

0U/VAGY/OR

TART AU CITRON (1.3.7)
Citrom torta
Lemon tart

14.900 HUF

b
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