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ETLAP

Ehség Tapaszok
hazi focacciaval
vagy gluténmentes kenyérrel +300.-

* ContradaCoste marinalt olivak V G L (BIO)
* Tokoés Humusz

cserhatsuranyi tokmagos tahinivel V G L
* Gorogdinnye fekete szezdmmaggal V G
* Fustolt lazactatar sés citrommal G L
* Citrusos tepertékrém G

1x 2.350.- 3x 5.500,- 5x 7.000.-

Pizza Paletta
*gluténmentes tésztaval +1.000.-

Hiszlink a j6 pizzdban. Az érés lisztben, a forré kemencében,
a hosszu kelesztésben és a magas hidrataciéban. Napolyi stilusu
pizza élmény, boldog vendégek, a mi 6romunk.

A honap pizzaja

Verde Rosa 4.900.-
hosszan kelesztett tészta, pesztoés-krémsajtos alap, bivaly
mozzarella, flstolt lazac és zsamboki mustarlevelek

Marinara V L 3.400.-
hosszan kelesztett tészta, hamozott paradicsomos alap,
sult fokhagyma, oliva és oregané

Margherita V 3.750.-
hosszan kelesztett tészta, hamozott paradicsomos alap,
mozzarella fior di latte, friss bazsalikom

con Salame 4.300.-
hosszan kelesztett tészta, hamozott paradicsomos alap,
mozzarella fior di latte, kaposvari mangalica szaldmi kockak,

friss paradicsom, marindlt tojas és olivak

Prosciutto szerintink.. 4.550.-
hosszan kelesztett tészta, hamozott paradicsomos alap,
mozzarella fior di latte, megyasz6i mangalica sonka,

friss paradicsom és zsamboki salatalevelek

Ungherese 4.700.-
hosszan kelesztett tészta, hamozott paradicsomos alap,
mozzarella fior di latte, kaposvari mangalica szaldmi kockak,
bacon szalonna, voroshagyma és hegyes-er6s paprika

Margherita D.O.P. V 4.900.-
hosszan kelesztett tészta, San Marzano paradicsomos alap,
bivaly mozzarella és friss bazsalikom

bor ajanlat: Bezerics Furmint “kései szuiret” 0,11 2.000.-

Kedvencek

Hazi kenyér V L / gluténmentes kenyér VG L 700.- / 900.-
Hazi kovaszos uborka V L 1.250.-
Hasabburgonya V G L 1.250.-
Edesburgonya VG L 1.950.-

Rex ketchup V G L / Kanizsai mustar V G L / Aioli V G L 400.-

Konyhankon glutént és laktozt tartalmazé alapanyagokkal is dolgozunk,
emiatt ételeink nyomokban allergént tartalmazhatnak!

Arainkra 13% szervizdijat szamitunk fel, az AFA-t tartalmazzak,
forintban értenddk. 1 EURO =360 HUF.

Eteleinket elvitelre is kérhetitek, ez esetben 200 Ft-t szamitunk fel a
csomagolasért!

ACIO, KACIO.. VAKACIO!

El6étel és levesek

Zalai sultpaprika vV 3.350.-
szarvasi bébi kapiabdl, hazi labneh és kovaszos kenyér

bor ajanlat: Bezerics Irsai gyongyo6zébor 0,11 1.100.-

Heti vegan leves V G L 2.100.-

Palécgulyas 4.400.-
nadudvari magyartarka marhapofabdl, hazi kenyérrel,

zbldbabbal, tejfollel és friss kaporral

*kenyér nélkil a leves gluténmentes

Féételek

Nyarizi salata VG L

gorogdinnye, fetasajt, fekete szezdm, zsamboki salatalevek
Contradacoste olivaolajjal

+grillezett- kecskesajt V G / csirkemell G L / fistolt lazac V G L 1.700.-
bor ajanlat: Bezerics Irsai Olivér 0,11 800.-

4.400.-

Paletta rantott sajt V 5.750.-
csokonyavisontai Gombsajtb6l, hasabburgonyaval és hazi aiolival
bor ajanlat: Bezerics Olaszrizling 0,11 800.-

G6zolt lazac L 7.900.-
leveles spen6tfézelék, bundaskenyér, spanyol fokhagyma

bor ajanlat: Bezerics Sauvignon blanc 0,11 800.-

Rantott hus fledermaus-bél L 5.750.-

a sertés comb és a csulok kozotti szaftos huisrész hazi morzsaban,
Bezerics anyuka krumplisalatajaval
bor ajanlat: Bezerics Furmint 0,1/ 1.100.-

Nyari lecso L 5.350.-
malacful tonkatsu, marinalt tojas

bor ajanlat: Chardonnay barrique 0,11 1.100.-

Bazalt Burger Smashed 4.900.-

*gluténmentes zsemlében +300.-

2db nadudvari magyartarka marhahutspogacsa (150g), hazi- zsemle és
burger szész, friss zoldségek, cheddar sajt, karamellizalt hagyma, savanyt
uborka és bacon csipsz

+hasabburgonya és hazi ketchup V G L 1.300.-

bor ajanlat: Bezerics Cabernet Sauvignon 0,11 800.-

Rakott kel nadudvai baranybél 5.900.-
fermentalt szél6levéllel, torok rizzsel és mentas-fokhagymas joghurttal
bor ajanlat: Bezerics Rozé gyongyo6zébor 0,11 1.100.-

Desszertek

Siitik a Bezerics anyukatol vV 2.100.-
Suteményeinknél is a frissességet és a szezonalitast tartjuk szem el6tt,
ezért kinalatunk folyamatosan valtozik!

Rakéczi turés poharban V 3.350.-
sult kajszilekvarral

bor ajanlat: Bezerics Furmint kései sztret 0,11 2.000.-

Az évszak izei késtolomenii 15.000.-
Zalai sultpaprika « Palécgulyas « Rakott kel « Rakoczi tards

+borkiséret 3.500.-

Bezerics borok / Irsai gydongyozébor, Rozé,
Furmint “kései szret”

V: hismentes G: gluténmentes L: laktézmentes




Hunger Tapas

perfect to share - served with homemade focaccia
also avaible with gluten-free bread +300.-

» ContradaCoste Marinated Olives V G L (BIO)
* Pumpkin Hummus

ooty

~~

MENU

1x 2.350.- 3x 5.500,- 5x 7.000.-

with local farm pumpkin seed tahini V G L
Watermelon with black sesame V G
Smoked Salmon Tartare

with preserved lemon G L

Citrusy Pork Crackling Spread G

Pizza Paletta

*gluten-free pasta +1.000.-

We believe in good pizza: hot oven, slow rise dough

and high hydration. A Neapolitan style pizza experience with
happy customers is our greatest pleasure.

Pizza of the month

Verde Rosa 4.900.-

slow rise dough, pesto - creamy cheese base, mozzarella di
bufala, smoked salmon and locally farmed lettuce

Veganuary Marinara V L 3.400.-
slow rise dough, peeled tomato base, roasted garlic,

olives and oregano

Margherita V 3.750.-
slow rise dough, peeled tomato base, mozzarella fior di latte,
fresh basil

con Salame 4.300.-
slow rise dough, peeled tomato base, mozzarella fior di latte,
cubes of mangalitza salami, fresh tomatoes, marinated eggs
and olives

Our Prosciutto 4.550.-
slow rise dough, peeled tomato base, mozzarella fior di latte,
mangalitza ham, fresh tomatoes and lettuce

Ungherese 4.700.-

slow rise dough, peeled tomato base, mozzarella fior di latte,
cubes of mangalitza salami, bacon, onions ang green pepper

Margherita D.O.P. V 4.900.-
slow rise dough, San Marzano tomato base,

mozzarella di bufala and fresh basil

Favorits

Homemade bread V L / gluten-free bread V G L 700.- / 900.-
Home fermented cucumber V L 1.250.-
French fries VG L 1.250.-
Sweet potato fries V G L 1.950.-

Rex ketchup V G L/ mustard V G L / aioli V G L 400.-

Please be advised that our kitchen processes ingredients containing
gluten and lactose.

All prices are in HUF and include VAT. We charge +13% service
fee. 1 EURO = 360 HUF.

Our foods are also available for take-away for an extra +200 HUF
charge.

HOLI-HOLIDAY

Soups

Countrxside Roasted Peppers V 3.350.-
it

made with farmed baby kapia peppers,
served with house-made labneh and sourdough

wine offer: Bezerics Irsai (aromatic white) sparkling wine 0,11 1.100.-

Vegan Soup of the Week V G L 2.100.-

Goulash soup from the Paléc Region 4.400.-
from Hungarian Simmental beef cheek, green beans, sour cream, fresh dill and
homemade bread *the soup is gluten-free without bread

Main dishes

The Salad That Tastes Like Summer V G
watermelon, feta cheese, black sesame, local farm lettuce
and Cotradacosta olive oil

+roasted goat cheese V G / chicken breast G L / smoked salmon G L 1.700.-
wine offer Bezerics Irsai Olivér 0,11 800.-

4.400.-

Paletta Fried Cheese V 5.750.-
French fries and homemade aioli
wine offer: Bezerics Olaszrizling 0,1/ 800.-
Steamed Salmon L 7.900.-
on creamy spinach stew, with French toast and Spanish garlic

wine offer: Bezerics Sauvignon blanc 0,11 800.-

Paletta Schnitzel L 5.750.-
pork thigh covered in homemade breadcrumbs, and Mama's potato salad
wine offer: Bezerics Furmint 0,11 1.100.-

Summer Ratatouille L 6.100.-
with crispy pork ear tonkatsu and marinated egg

wine offer: Bezerics Chardonnay barrique 0,11 800.-

Bazalt Burger Smashed 4.900.-

*in gluten-free bun +300.-

2x75g Hungarian Simmental beef patty, homemade bun and burger sauce,
fresh vegetables, cheddar cheese, caramelized onion, pickles and bacon chips
+french fries and local ketchup V G L 1.300.-

wine offer: Bezerics Cabernet Sauvignon 0,11 800

Savoy Cabbage Casserole with Farmed Lamb  5.900.-
with fermented grape leaves, “Turkish rice” and mint-garlic yogurt
wine offer: Bezerics Rozé sparkling wine 0,11 1.100.-

Desserts

Daily Cakes from Mama Bezerics V 2.100.-
We prioritize freshness and seasonality,

so our dessert selection changes regularly!

“Rakéczi” Cottage Cheese Dessertin a Glass V'  3.350.-

with roasted apricot jam
wine offer: Bezerics Furmint “kései sziiret” 0,11 2.000.-

Taste of the season menu 15.000.-
Roasted Peppers « “Paléc style” goulash soup *

Savoy Cabbage Casserole * "Rakéczi” Cottage Cheese Dessert

+wine accompaniment 3.500.-
Bezerics wines / Irsai (aromatic white) spakrling wine, Rozé,

Furmint “late harvest”

V:vegetarian G: gluten-free L:lactose-free



ITALLAP

Qlelty

GIN & TONIC

Free GT 3.600.-
Tanqueray Alkoholmentes pérlat, Fitch&Leedes tonic,

levendula, boréka, citrom

Bombya Csillaga 3.600.-
Bombay Sapphire Gin, Fitch&Leedes tonic,

fahéj, narancs, feketebors

Pink Tonic 3.900.-
Malfy Gin Rosa, Fitch&Leedes tonic,

grapefruit csipsz és perzsa rézsa

Japankert 4.200.-
Roku Japan Gin, Fitch&Leedes tonic,

hibiszkusz virag, narancs csipszet

BIG CITY LIFE

Hugo 3.500.-
Szexi Irsai gyongyozébor, bodzalikér, friss menta, sz6da

Aperol / Campari / Limoncello Spritz 3.500.-
Szexi Irsai, Aperol / Campari / Limoncello, széda

Moscow Mule 3.800.-
Russian Standard vodka, Old Jamaica ginger beer,

Angostura, lime

Presso Martini 3.400.-
Russian Standard vodka, Khalua kavélikér, espresso

Old Fashioned 4.200.-
Maker's Mark bourbon whisky, Angostura, narancs

Negroni 4.600.-

Tanqueray London dry gin, Campari, voros vermut, narancshéj

Nero Negroni (Paletta Signature)

4.600.-

Unicum Orange bitter, Malfy Gin Rosa, voros vermut, zold dio,

narancs csipsz
Long Island Iced Tea

4.800.-

Havana Club rum, Russian Standard vodka, Cazcabel blanco tequila,

Triple Sec, Tanqueray gin, nadcukor, lime, Cola
ALKOHOLMENTES ITALOK

Limonadé 0,31/0,511.200.- / 1.800.-
+sz0rp: bodza/malna/levendula 100.-

Hazi szérpok a Bezerics apukatél 0,31/ 0,51 900.- / 1.300.-
bodza/malna/levendula

Almafroccs 0,31/ 0,51 900.- / 1.300.-
Alfoldi természetes almalébdl

Sz6l6froccs 0,31/ 0,51900.- / 1.300.-
Bezerics természetes sz6161ébdol

Coca-Cola / Coca-Cola Zero 0,331 800.-
Fitch&Leedes Indian Tonic (RSA) 0,21 1.300.-
Old Jamaica Ginger Beer (GB) 0,31 1.300.-
Bezerics természetes sz6161é 100% 0,21 800.-
Alfoldi természetes almalé 100% 0,21 800.-

Paletta szlirt viz
Mentes / Savas

0,351/ 0,71 400.- / 800.-

KAVEK A NAGYTARCSAI BAGIRA PORKOLOBOL

Espresso Tonic

Ristretto / Espresso

Espresso Macchiato

Cortado

Cappuccino / Doppio

Lungo/Americano

Latte Macchiato

Flat White

Alternativ tej

Kavéinkat elkészitjik koffeinmentes valtozatban is!

Kusmi teak bio, organikus

Arainkra 13% szervizdijat szamitunk fel, az AFA-t tartalmazzak, forintban értendék.

1.900.-
800.-
850.-
900.-

1.150.-

1.000.-

1.500.-

1.500.-

300.-

1.300.-

ALKOHOLOS ITALOK
Csapolt sorok
Krusovice cseh lagersor
Edelweiss osztrak bluzasor

0,31 1.200.- 0,51 2.000.-
0,31 1.500.- 0,5 2.500.-

Fehér Nyul ferencvarosi sorfézde

Non-Alcoholic IPA
American IPA

Monks' Bread Duplabak (Doppelbock)

Zalai almaborok
Czider, szlretlen, szaraz
Czider, herba mix, félédes

Budafoki Pezsg6

Louis Francois & Co. brut nature nyerspezsgd

BEZERICS BOROK
Natar

Pét-Nat '22

degorzsalatlan nyerspezsgé
Gyongyozo

Szexi Irsai gyongyozébor '24
Szexi Rozé gydngydz6bor 24
Konnyii fehér

Irsia Olivér 24
Olaszrizling 24

Cserszegi Fliszeres '24
Sauvignon Blanc '24

Rozé 24

Testes fehér

Patria 22

Furmint’'16

Chardonnay barrique 21
Voros

Cabernet Sauvignon 22
Shiraz '21

Természetes édes
Furmint '21 / kései sziiret

EGETETT SZESZEK
Unicum

Unicum Orange bitter
Bezerics Palinkak
Russian Standard vodka
Ciroc vodka

Tanqueray London dry gin
Malfy Gin Rosa

Roku Japan Gin

Cazcabel Blanco tequila
Havana Club rum 3 anejo
Diplomatico Mantuano
Bumbu rum the original
Jameson whiskey
Maker’s Mark whisky
Caol lla

Bezerics dupla hordés
Chardonnay brandy

18 éven aluliakat alkohollal nem szolgalunk ki. 1 EURO = 360 HUF.
Paletta Bisztré 1094 Budapest, Pava utca 18. Uzemelteté: Manolli Kulinaria Kft. 1094 Budapest, Tompa utca 17/A foldszint

0,3312.100.-
0,3312.100.-
0,331 2.100.-

0,331 1.900.-
0,331 1.900.-

0,751 12.600.-

0,751 7.500.-

0,751 6.500.- 0,11 1.100.-
0,751 6.500.- 0,11 1.100.-

0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-

0,751 6.500.- 0,11 1.100.-
0,751 6.500.- 0,11 1.100.-
0,751 6.500.- 0,11 1.100.-

0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 6.000.- 0,11 950.-

0,51 8.500.- 0,11 2.000.-

0,021 900.- 0,041 1.800.-

0,021 900.- 0,041 1.800.-
0,021 1.200.- 0,041 2.400.-
0,021 1.200.- 0,041 2.400.-
0,021 1.600.- 0,041 3.200.-
0,021 1.200.- 0,041 2.400.-
0,021 1.400.- 0,041 2.800.-
0,021 1.500.- 0,041 3.000.-
0,021 1.400.- 0,041 2.800.-
0,021 1.200.- 0,041 2.400.-
0,021 1.400.- 0,041 2.800.-
0,021 1.600.- 0,041 3.200.-
0,021 1.400.- 0,041 2.800.-
0,021 1.750.- 0,041 3.500.-
0,021 2.400.- 0,041 4.800.-

0,021 1.400.- 0,04l 2.800.-



Qlelty

~

DRINKS

GIN & TONIC

Free GT 3.600.-
Tanqueray non alcoholic destilled spirit, Fitch&Leedes tonic,
levander juniper berries, lemon

Star of Bombay 3.600.-
Bombay Sapphire Gin, Fitch&Leedes tonic,

cinnamon, orange, black pepper

Pink Tonic 3.900.-
Malfy Gin Rosa, Fitch&Leedes tonic, grapefruit chips and persian rose
Japanese Garden 4.200.-

Roku Japanese Gin, Fitch&Leedes tonic, hibiscus flower,
orange chips, ginger

BIG CITY LIFE

Hugo 3.500.-
Szexi Irsai sparkling wine, elderflower liqueur, mint leaves, soda
Aperol / Campari / Limoncello Spritz 3.500.-
Szexi Irsai sparkling wine, Aperol / Campari / Limoncello, soda
Moscow Mule 3.800.-

Russian Standard vodka, Old Jamaica ginger beer,
Angostura, lime

Presso Martini 3.400.-
Russian Standard vodka, Khalua coffee liqueur, espresso

Old Fashioned 4.200.-
Maker's Mark bourbon whisky, Angostura, orange

Negroni 4.600.-
Tanqueray London dry gin, Campari, red vermut, orange peel
Nero Negroni (Paletta Signature) 4.600.-

Unicum Orange bitter, Malfy Gin Rosa, red vermut, green walnut,
orange chips

Long Island Iced Tea 4.800.-
Havana Club rum, Russian Standard vodka, Cazcabel blanco
tequila, Triple Sec, Tanqueray gin, cane sugar, lime, Cola

NON-ALCOHOLIC DRINKS

Lemonade 0,31/ 0,51 1.200.- / 1.800.-
+syrup: elderberry/raspberry/lavender +100.-

Homemade syrups 0,31/0,51900.- 7 1.300.-
elderberry/raspberry/lavender

Apple spritz

made from local organic apple juice
Grape spritz

made from Bezerics organic grape juice

0,31/0,51900.- / 1.300.-

0,31/0,51 900.- / 1.300.-

Coca-Cola / Coca-Cola Zero 0,331 800.-
Thomas Henry Grapefruit Tonic 0,21 1.300.-
Fitch&Leedes Indian tonic (RSA) 0,21 1.300.-
Old Jamaica ginger beer (GB) 0,21 1.300.-
Bezerics organic grape juice 100% 0,21 800.-
Alféldi organic apple juice100% 0,21 800.-

Paletta filtered water
Still / Sparkling

0,351/ 0,71 400.- / 800.-

COFFEES FROM THE LOCAL BAGIRA ROASTERY

Espresso Tonic 1.900.-
Ristretto / Espresso 800.-
Espresso Macchiato 850.-
Cortado 900.-
Cappuccino / Doppio 1.150.-
Lungo/Americano 1.000.-
Latte Macchiato 1.500.-
Flat White 1.500.-
Alternative milk 300.-

Our coffees are also available in decaffeinated versions

Kusmi Tea (bio, organic) 1.300.-

ALCOHOLIC DRINKS
Draught beers
Krusovice Czech lager

Edelweiss Austrian wheat beer

Fehér Nyul local craft brewery

Non-Alcoholic IPA
American style IPA

Monks' Bread Duplabak (Doppelbock)

0,31 1.200.- 0,51 2.000.-
0,31 1.500.- 0,51 2.500.-

0,3312.100.-
0,3312.100.-
0,3312.100.-

Ciders directly from the apple farm

Czider, unfiltered, dry
Czider, herba mix, semi-sweet

Champagne from Budafok

0,331 1.900.-
0,331 1.900.-

Louis Francois & Co. brut nature raw champagne 0,75/ 12.600.-

BEZERICS WINES

Natural

Pét-Nat 22

uncestral method sparkling wine
Sparkling

Szexi Irsai sparkling wine 24
Szexi Rozé sparkling wine 24
Light white

Irsia Olivér 24

Olaszrizling 24

Cserszegi Fliszeres 24
Sauvignon Blanc 24

Rozé '24

Solid white

Patria '22

Furmint 16

Chardonnay barrique 21
Red

Cabernet Sauvignon 22
Shiraz 21

Organic sweet

Furmint 21 late harvest

SPIRITS

Unicum

Unicum Orange bitter
Bezerics Palinka

Russian Standard vodka
Ciroc vodka

Tanqueray London dry gin
Malfy Gin Rosa

Roku Japanese Gin
Cazcabel Blanco tequila
Havana Club rum 3 anejo
Diplomatico Mantuano
Bumbu rum the original
Jameson whiskey
Maker’'s Mark whisky
Caol lla

Bezerics double cork
Chardonnay brandy

0,751 7.500.-

0,751 6.500.- 0,11 1.100.-
0,751 6.500.- 0,11 1.100.-

0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 5.000.- 0,11 800.-

0,751 6.500.- 0,11 1.100.-
0,751 6.500.- 0,11 1.100.-
0,751 6.500.- 0,11 1.100.-

0,751 5.000.- 0,11 800.-
0,751 6.000.- 0,11 950.-

0,51 8.500.- 0,11 2.000.-

0,021 900.- 0,041 1.800.-

0,021 900.- 0,041 1.800.-
0,021 1.200.- 0,041 2.400.-
0,021 1.200.- 0,04l 2.400.-
0,021 1.600.- 0,04l 3.200.-
0,021 1.200.- 0,041 2.400.-
0,021 1.400.- 0,041 2.800.-
0,021 1.500.- 0,041 3.000.-
0,021 1.400.- 0,04l 2.800.-
0,021 1.200.- 0,041 1.400.-
0,021 1.400.- 0,041 2.800.-
0,021 1.600.- 0,041 3.200.-
0,021 1.400.- 0,04l 2.800.-
0,021 1.750.- 0,041 3.500.-
0,021 2.400.- 0,041 4.800.-

0,021 1.400.- 0,041 2.800.-

All prices are in HUF and include VAT. We charge +13% service fee. We do not serve alcohol under the age of 18. 1 EURO =360 HUF.
Paletta Bisztr6 1094 Budapest, Pava utca 18. Uzemeltetd: Manolli Kulinaria Kft. 1094 Budapest, Tompa utca 17/A foldszint



iVAMOS A LA PALETTA! {ulZ

Argentin grill a Palettaban!

Jualiusban minden szombaton argentin kollégank vezetésével
gyujtjuk a grillt, hogy perzsel6 latin temperamentummal élvezziuk

egyutt a nyarat!

Argentinian grill in Paletta!

In July every Saturdays we fire up the grill - led by our Argentinean
colltogether the summer with some latin temperament! ©

Aperitivo

Fernet con Coca 3.100.-
Fernet Branca, Coca-Cola, citrom

Argentin Grill

Entradas V 3.900.-

padlizsan escabeche, provoleta, és sult paprika, pane
kenyérrel

Choripan / argentin hot-dog L 4.450.-
grillezett hazi chorizo (ca. 200g-s sertés és marhakolbasz)

'flautita’ bagettben, chimichurrival

Citromos bébicsirke oreganéval G, L 5.900.-
egész bébicsirke (ca. 500g), chimichurri, héjasburgonya,

grillezett paprika

Contrafilé (200g) G, L 9.600.-
érlelt marhahatszin steak, chimichurri, héjasburgonya,

grillezett paprika

Parilla
argentin grill tal 2 személyre G, L

citromos grillcsirke, hazi chorizo, contrafilé,
héjasburgonya, tojassal toltott- és grillezett paprika

14.500.-

Kedvencek

Chimichurri Vv, G, L 400.-
Pane kenyér V, L 700.-
Héjaban sult krumpli V, G, L 1.250.-

chimichurrival

Aperitivo

Fernet con Coca 3.100.-
Fernet Branca, Coca-Cola, lemon

Asadito Argentino

Entradas V 3.900.-

Eggplant escabeche, provoleta, and roasted peppers with
pane bread

Choripan / Argentinian hot-dog L 4.450.-
grilled home-made chorizo (approx. 200g pork and beef
sausage) in 'flautita’ baguette with chimichurri

Lemon baby chicken with oregano G, L 5.900.-
whole baby chicken (approx. 500g), chimichurri,
peeled potatoes, grilled peppers

Contrafilé (200g) G, L 9.600.-
aged beef sirloin steak, chimichurri, peeled potatoes,

grilled peppers

Parilla / Argentinian grill dish for 2 G, L 14.500.-
grilled chicken with lemon, homemade chorizo,

contrafilé, potatoes with peel, egg stuffed and grilled
peppers, homemade toast

Favorits

Chimichurri Vv, G, L 400.-
Pane bread V, L 700.-
Baked potatoes V, G, L 1.250.-

with chimichurri

V: husmentes / vegetarian G: gluténmentes / gluten-free L: laktézmentes / lactose-free

Konyhéankon glutént és laktdzt tartalmazé alapanyagokkal is dolgozunk, emiatt ételeink nyomokban allergént tartalmazhatnak!
Arainkra 13% szervizdijat szamitunk fel, az AFA-t tartalmazzak, forintban értendék. 1 EURO = 360 HUF.
Eteleinket elvitelre is kérhetitek, ez esetben 200 Ft-t szdmitunk fel a csomagolasért!

Please be advised that our kitchen processes ingredients containing gluten and lactose.
All prices are in HUF and include VAT. We charge +13% service fee. 1 EURO = 360 HUF.
Our foods are also available for take-away for an extra +200 HUF charge.



