
KE ZDŐ FOGÁSOK

K ACSA M ÁJ  1, 2 , 7, 13	 6850 Ft
Hízott kacsamáj torchon, kakaó, meggy, kalács

M A R H A TATÁ R  1, 5, 6 , 8	 6350 Ft
Marha tatár, dijoni mustár, sült fokhagyma, zöldfűszeres majonéz
Adjon hozzá 15gr tokhal kav iár t   9	 990 0 Ft

TENGER I SÜGÉR  9	 6450 Ft
Mar iná lt tenger i sügér, granny smit h a lma, t árkony

PA R A DICSOMOK   (V EGÁN)	 5450 Ft
Paradicsomok, bogyós gyümölcsök, zöldek

LEVESEK

"M EDITER R Á N" H A LLEV ES  9, 10, 11	 4850 Ft
Fekete kagyló, ördöghal, sáfrány

A H ÚSLEV ES  1	 4350 Ft
Töltöt t tészta, roppanós zöldségek, lestyán

ZÖLDBORSÓ LEV ES  4	 3850 Ft
Cit r usos új répa, petrezselyem, borsó

FŐFOGÁSOK

TA N YASI CSIR K E  1, 6 , 7, 8	 8250 Ft
Tanyasi csirke katsu, vajas burgonya püré, goma dare  

K ACSA  1	 8650 Ft
Kacsamel l , botos bors, káposztás wonton, f üstölt kacsa máj

TŐK EH A L  7, 9	 8950 Ft
Tőkehal, kapros nyári tök velouté, cukkíni, harangvirág

M A NGA LICA  4, 6 , 7	 9250 Ft
Füstölt manga l ica nyak, burgonya terr ine, kolbász-hol landi,  
fermentá lt uborka f r issítő

N Y Ú L  1, 6 , 7	 8950 Ft
Ny úl ger inc sa lt inbocca, „tojásos ga lusk a”, gnocchi , tojás espuma

M A R H A  4, 7	 9250 Ft
Marha pofa, szalonnás borsó ragu, koriander, curry-zeller püré

SZA RVAS  1, 4, 5, 6 , 7	 9950 Ft
Sza r vas bélsz ín, vadas k rém, kenyér fel f újt ,  bébi répa, must á r magos jus

BÁ R Á N Y  1, 6	 9950 Ft
Bá rá ny ger inc, erdei gombás házi rav iol i ,  gomba sa lát a , sza r vasgomba jus

TÉSZTA  1, 2 , 3, 7, 10	 7750 Ft
Casarecci, pekán diós petrezselyem pesto, chi l is garnéla, fűszeres paradicsom 
lekvár, Tekeresvölg y i Matuzsá lem

AJA PSA NDA LI  1, 4	 6850 Ft
Gr úz lecsó, k hmel i-sunel i ,  zöldségek, sü lt zel ler ropogós

BU RGON YA  5	 6850 Ft
A sza lt pa radicsomos burgonya stea k, burgonya főzelék espuma, babér

DESSZERTEK 

M Á LNA & FAGY I  2, 3, 6 , 7	 4350 Ft
Málna-hibiszkus mousse, earl grey fag y i

A RT CSOKOLÁ DÉ   1, 2 , 3, 6 , 7	 4350 Ft
Fehércsokoládé, á fonya, y uzu, joghur t granita

A LGA  	 4150 Ft
Lime, menta, k iwi, spir ul ina

STARTERS

DUCK FOIE GR AS  1, 2 , 7, 13	 6850 Ft
Duck liver torchon, cocoa, sour cherry, brioche

BEEF TA RTA R E  1, 5, 6 , 8	 6350 Ft
Beef t ar tare, d ijon mustard, baked roasted garl ic, green herb mayonnaise
Add 15gr sturgeon cav iar   9	 990 0 Ft

SEA BR EA M  9	 6450 Ft
Marinated sea bream, granny smith apple, tarragon

TOM ATOES  (V EGAN)	 5450 Ft
Tomatoes, berr ies, greens

SOUPS

M EDITER R A NEA N FISH SOU P  9, 10, 11	 4850 Ft
Mussels, monkf ish, saf fron

THE CONSOM M É  1	 4350 Ft
Stuf fed pasta , cr unchy vegetables, lovage

GR EEN PEA SOU P  4	 3850 Ft
Cit r us carrots, parsley, peas

MAIN COURSES

CHICK EN  1, 6 , 7, 8	 8250 Ft
Chicken breast katsu, but tered mashed potato, goma dare

DUCK  1	 8650 Ft
Duck breast , black pepper, cabbage wonton, smoked duck l iver

COD  7, 9	 8950 Ft
Cod, summer squash velouté with capers, zucchini, bellf lower

M A NGA LICA  4, 6 , 7	 9250 Ft
Smoked manga l ica neck, potato terr ine, sausage hol landaise,  
fermented cucumber rel ish

R A BBIT  1, 6 , 7	 8950 Ft
Rabbit loin sa lt inbocca, "egg noodles", gnocchi, egg espuma

BEEF  4, 7	 9250 Ft
Beef cheeks, pea ragout with bacon, corr iander, curr y and celer y purée

DEER  1, 4, 5, 6 , 7	 9950 Ft
Filet of deer, game sauce, bread souff lé, baby carrots, mustard jus

LA M B  1, 6	 9950 Ft
Fi let of la mb, forest mushrooms rav iol i ,  mushroom sa lad, t r u f f le jus

PASTA  1, 2 , 3, 7, 10	 7750 Ft
Casarecci, pecan nut & parsley pesto, chi l l i prawns, spicy tomato chutney, 
loca l aged matusa lem hard cheese

AJA PSA NDA LI  1, 4	 6850 Ft
Georg ia n vegat able stew, k hmel i-sunel i ,  cr ispy celer y

POTATO  5	 6850 Ft
Pot ato stea k w it h sun dr ied tomatoes, pot ato foa m, bay leaves

DESSERTS 

R ASPBER R IES & ICE-CR EA M  2, 3, 6 , 7	 4350 Ft
Raspberries & hibiscus mousse, earl grey ice-cream

CHOCOLATE  1, 2 , 3, 6 , 7	 4350 Ft
W hite chocolate, blueberr ies, y uzu, yog ur t granita

A LGA E	 4150 Ft
Lime, mint , k iwi, spir ul ine

Áraink a hatályos jogszabályoknak megfelelő ÁFA-t tartalmazzák, emellett Forintban értendőek és 15% felszolgálási díjat számítunk fel utánuk. Ha Ön speciális diétán van vagy allergiás és többet szeretne tudni az ételek összetevőiről, kérdéseivel forduljon a felszolgálóhoz.
Our prices are inclusive of VAT and are in HUF. A discretionary 15% service charge will be added to your f inal bill. Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs.

1. Glutén / 2 . Mogyoró / 3. Dió / 4. Zel ler / 5. Mustár / 6 . Tojás / 7. Laktóz / 8 . Szezám / 9.Hal / 10. Páncélosok / 11.Puhatestűek / 12 . Szója / 13. Szulfát / 14. Csi l lag f ür t
1. Gluten / 2 . Peanut / 3. Nuts / 4. Celer y / 5. Mustard / 6 . Egg / 7. Lactose / 8 . Sesame / 9. Fish / 10. Crustaceans / 11. Molluscs / 12 . Soy / 13. Sulphites / 14. Lupin

A LLERGÉN EK / A LLERGENS

BÜSZKÉK VAGYUNK, HOGY A NOON RESTAURANT & LOUNGE ÉTTERMÜNK MICHELIN-AJÁNLOTT ÉTTEREMKÉNT BEKERÜLT A MICHELIN GUIDE 2023 KALAUZBA!
WE ARE PROUD FOR BEING LISTED AMONG THE RECOMMENDED RESTAURANTS OF THE 2023 MICHELIN GUIDE.


