mozata

LEBANESE CUISINE

Menu



‘ Desszertek

Mozata Mhalabieh <~ <<
Klasszikus libanoni tejpuding
sargabarackkal és fahéjas almaval.

2200 Ft

Layali Libnan <~
A libanoni éjszakak hangulata pudingba
ontve, mazsolaval és malnavel6vel.

2200 Ft

Festkiyeh <<
Libanoni tejpuding,
édes pisztacia krémen, eperrel.

2450 Ft

Nutella Mana’eesh <

Amal ellenéllhatatlanul édes, frissen siilt
libanoni laposkenyere Nutellaval, banannal,
eperrel és porcukorral.

3250 Ft

@ @ @ Kérésre

@ Vegetdridanus @ Vegdn @ Laktézmentes @ Gluténmentes

Oum Ali <>
Edes tejben aztatott croissant darabok,
kokusszal, mazsolaval és pisztaciaval.

2500 Ft

Edes Rakakat <~
Ellenallhatatlan tésztatekercsek
csokoladészdsszal ledntve, datolyéaval,
bandnnal, halvaval, didval és
pisztaciaval toltve.

3100 Ft

Kunefe <V -

Edes sajtkrém apritott tésztadarabok
olelésében, fliszeres cukorsziruppal
és pisztaciaval.

2550 Ft

Egy finom desszert
szamara mindig
van hely!

Mozata
Specialitasok

Rose Cloud Cake <~

Yasmin kedvenc konnyt és habos rozsas
piskotdja, amelyet finom tejszinhabbal
van boritva, mindezt egy tejszines
rézsadntettel megkoronazva.

2400 Ft

Saffron Cloud Cake <>

Irene kedvenc konnyt és habos safranyos
piskétdja, finom tejszinhabbal boritva,
és krémes, safranyos martassal koritve.

2400 Ft

Az drak az AFA-t tartalmazzak. A feltiintetett drakra 12% szervizdijat szamolunk fel.

Allergia: néhdny étel allergén hatdsui hozzdvaldkat tartalmazhat.
Sziikség esetén forduljon hozzdnk bizalommal.
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