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Az ételnek alapvet6 szerepe van a libanoni kultiraban; szines, elképesztéen valtozatos,
maga az élet tinneplése. Az egyik legnagyobb szerelmiink, a kulcs
az egészséglinkhoz és a kdzponti elem a csaladi és szocidlis életiinkhoz.

A Mozata autentikus libanoni bisztro, pékség és specialty kavézo izgalmas koncepcidjanak
egyvelege, melyek kiilonb6z6 karaktert hordoznak magukban, mégis jol mikodo egységként
6ltenek format egyediilallé és vilagméret(i brandként. A Mozata hivatasa visszaadni és
tiikrozni anyaf6ldjének értékeit: bokezii, akar a mediterran természet, izgazdag, friss és
mindségi terméket kinal. Ezeket az értékeket megbizhaté termeldink, a kivald termaéfold és a
szezonalis id6jaras biztositjak szamunkra. A fenntarthatdsag és transzparencia jegyében,
hamarosan megnyitjuk sajat farmunkat is.

Kiilonos figyelmet fektetiink az autentikus libanoni izekre, kombindlva a tradicionalis
fogasokat egy kis modern csavarral. A Mozata a libanoni értékekben gyokerezik, mégis
budapesti nevelést, lehetoveé téve azt, hogy a két vilag legjavara tudjunk reflektdlni. Arra
toreksziink, hogy egyediilallé kulinaris élményt nyajtsunk és életstilust kinaljunk, kiemelve
a libanoni konyha esszenciajat és értékeit Budapest és a vildg szamara. Célunk, hogy valtozast
hozzunk a vildgunkba, irdnyt mutatvaa tudatos és fenntarthaté miikodés terén, inspirdlva a
kornyezetiinket arra,hogy minéségibb életet valasszanak.

A Mozata tarsas 0sszejovetel. Szandékunk megerésiteni azt a kultirat, amiben a reggeli, az ebéd
valamint a vacsora egyarant kellemes pontja a napnak, ahol minden fogasra van idd, felfedezve és
megizlelve azokat a szeretteinkkel toltott mindségi id6 alatt.

Azzal, ahogy a fenntarthato és kornyezettudatos életmodot képviseljiik,
trendet akarunk teremteni méasok szamara is, hogy tényleges valtozast tudjunk elérni.
A Mozata uttoro a fenntarthatdsag és kornyezetvédelem terén. Elkotelezve a kdrnyezet,

valamint az energiahatékonysag felé, LEED mindsitésiinkkel szeretnénk
kovetendd példat mutatni a valodi torédés jegyében.

Mérhetetleniil biiszkék vagyunk arra, hogy egyediilallé mdédon sikeresen megszereztiik
a USGBC altal akkreditalt arany LEED fokozatt tanudsitvanyt. A Mozata az elsé arany
mindsitésii LEED v4 ID-C Retail besorolasu egység Europaban. Szeretnénk meghivni,
hogy csatlakozz hozzank kdrnyezetvédé tevékenységiikben!

Leginkabb a szenvedély terméke a MOZATA, ez kulcsa annak, hogy minden mozgasban,
novekedésben és aramlasban van.

Kérlek, engedd meg nekiink, hogy kériinkben idvozoljiink,
élvezd a Mozata féle vendégszeretetet, élvezd a jo minGségt friss levegoét,
toltédj fel természetes energiaval, vegyél nagy leveg6t és kapcsolddj ki nalunk.
Koszonjiik a lehetdséget, hogy megvendégelhetiink és egyiitt
élhetjiik at veled életed 6romteli pillanatait.



A Mozata kinalatat
“ChefJoe Barza”
alkotta meg.

A nemzetkozi kulindris forumokon
tobbszorosen dijazott Chef Barza arrdl ismert,
hogy biiszkén és becsiilettel képviseli a libanoni gasztronémiai 6rokséget.
Mindamellett, hogy alapito tagja, valamint fészakdcsként tandcsaddja
a Joe Barza Kulindris Tandcsado Egyesiiletnek, dllando tag az Academie Culinaire de France intézetnél,
elnoke a Libanoni Séfek Egyestiletének, illetve a Lebanese Salon Culinaire HORECA bizottsdagi tagja. Kulindris
filozéfidjanak alapja a libanoni fozés iizenetének megosztdsaban rejlik. A Mozata
igazi kulindris kaland a modern de ugyanakkor tradiciondlis
és autentikus libanoni gasztronomidn keresztiil.
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‘ Levesek

Csirkeleves Cérnametélttel @

Csirkeleves aprora vagott zoldségekkel
és cérnametélttel, korianderrel
és fahéjjal enyhén fliszerezve.

2350 Ft

Salatak

Articsoka Salata <> <o <o

Frissit6 articsoka salata, paradicsommal,
lilakaposztaval, paprikaval, granatalmaval és enyhén
citrusos, mustaros ontettel.

3600 Ft

Marinalt Céklasalata
Feta Sajttal /- < ®®

Marinalt céklasalata rukkolaval, gombaval, friss
bazsalikommal és fiiszeres feta sajt golyokkal, didval,
citrusos olivaolaj Ontettel.

3750 Ft

Mentas kaposztasalata < <o

Ropogos fehér kaposzta kevert salataval
és mentaval, szeletelt z6ld olivéval, borecetes
ontettel 6sszekeverve.

3400 Ft

®0 O -
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> Vegetdrianus <\G > Vegin < |LF > Laktézmentes <GF > Gluténmentes

Voroslencse Krémleves < @

Fuszeres voroslencse zellerrel, répaval
és fokhagymaval krémesitve. Aprd, piritott,
kéménymagos kenyérlapokkal.

2500 Ft

Tabbouleh <V ><c-<t--@

Aprora vagott, friss petrezselyemsalata,
bulgurral, paradicsommal, hagymaval
és citrusolajjal 6sszeforgatva.

3600 Ft

Voroslencsés Tabbouleh <V ><c- <@

Tabbouleh parolt voroslencsével, tort gabonaval,
fehér kaposztaval és tradicionalis citrusolaj
ontettel.

3650 Ft

Mozata Fattouch </ ®® &

Ropogos salatakeverék friss retekkel és uborkaval,
szumakkal, citrusos granatalmaszdsszal
és piritott libanoni kenyérlapokkal.

3500 Ft

Az drak az AFA-t tartalmazzak. A feltiintetett drakra 12% szervizdijat szamolunk fel.
Allergia: néhdny étel allergén hatdsu hozzdvalokat tartalmazhat.
Sziikség esetén forduljon hozzank bizalommal.



‘ Hideg Mezzék

Hummusz <> ® O @
Autentikus csicseriborsokrém

tahinivel, citrussal és olivaolajjal,
frissen siilt pita kenyérrel talalva.

2600 Ft

Pikans Paprika

Hummusz < @& O @

Enyhén csipds pirospaprikaval

és tahinivel kikevert csicseriborsokrém,
frissen siilt pita kenyérrel talalva.

2750 Ft

Bazsalikom Hummusz
<000
Csicseriborsokrém friss bazsalikommal

krémesitve, selymes olivaolajjal, frissen
stilt pita kenyérrel télalva.

2750 Ft

Cékla Moutabal </ & ® &
Siilt céklakrém, tahinivel és

specialis fliszerkeverékiinkkel izesitve,
frissen siilt pita kenyérrel talalva.

2600 Ft

Az drak az AFA-t tartalmazzak. A feltiintetett drakra 12% szervizdijat szamolunk fel.
Allergia: néhdny étel allergén hatdsu hozzdvalokat tartalmazhat.
Sziikség esetén forduljon hozzdnk bizalommal.

Padlizsan Moutabal <> @&
Tradicionalis, fiistos padlizsankrém
citrusos tahini-krémmel, frissen siilt
pita kenyérrel talalva.

2600 Ft

Bejruti Labneh <~

Bejruti specialitas; stirt libanoni
joghurtkrém, kéménnyel és séval
fliszerezve, didval, olivaolajjal, frissen
stilt pita kenyérrel talalva.

2950 Ft

Tradicionalis Raheb - ®® &

Grillezett padlizsankrém aprora szeletelt
paradicsommal, kalifornai paprikaval,
zsenge Ujhagymaval olivaolajjal ledntve,
frissen stilt pita kenyérrel talalva.

2650 Ft

Muhammara < ®®

Sabha hagyomanyos siilt fliszeres
pirospaprikas martogatdsa, frissen siilt
pita kenyérrel talalva.

2850 Ft

-

Toltott szololevél <

Marinalt rizzsel és aprora vagott
z6ldségekkel toltott szoldlevelek.

2800 Ft

Mini Mezze Valogatas <~

Nem tudsz dénteni? Prébald ki a
legnépszertibb mezzéink mini valtozatait:
Falafel, Hummus, Padlizsan Moutabal,
Muhammara és Labneh. Frissen siilt

pita kenyérrel talalva.

8000 Ft

Mezzék, amelyek
elrepitenek a libanoni
konyha izekkel
teli vilagaba.

@ @ @ Kérésre

@ Vegetdridanus @ Vegdn @ Laktozmentes @ Gluténmentes



Padlizsan Fatteh

Paradicsomos daralthus, grillezett
padlizsannal, libanoni kenyérlapokkal
rétegezve, ghivel ledntve.

3800 Ft

Csicseriborso Fatteh

Parolt csicseriborsé libanoni
kenyérkockakkal, labneh-val és ghivel
ledntve piritott fenyémaggal megszorva.

3200 Ft

Batata Harra

Enyhén csip8s, fiiszeres siilt
burgonyakockak.

2550 Ft

-

77k

7/

Sajttal toltott Rakakat

Lagy sajtok zoldftiszeres egyvelege
ropogos tésztatekercsben.

Hummusz bel Lahme

Autentikus csicseriborsokrém
piritott bélszincsikokkal és feny6maggal,
frissen siilt pita kenyérrel talalva.

3750 Ft

Falafel
Tarator Tahini Szosszal

Frissen stitott falafel autentikus
tarator szosszal és petrezselyemmel.

2650 Ft

Kibbeh

Fenyémaggal és daralt marhahussal toltott
husgolyé roppandsra siitve.

3900 Ft

Nakanek

Amir kedvenc fliszerezett marha- és
baranykolbaszai hagymas és vegyes
paprikaszoszban parolva, frissen

Lahme Ras Asfour
bel Nah Nah

Autentikus citrusos granatalma
szoszban piritott bélszincsikok.

3750 Ft

Citromos Garnéla
Gombava @ &

Roppands garnéla citrusos,
fokhagymds, granatalma szészban
friss gombaval.

4950 Ft

Csirkemaj © @
Granatalmaszosszal
SerpenyGben piritott csirkemaj,
olivaolajjal és enyhén édes
granatalmaszésszal.

2850 Ft

Libanoni Foul O

Babkrém, egész babokkal,
arab fliszerekkel, csicseriborsoval,
fokhagymaval, citromos olivaolajjal.

2700 Ft siilt pita kenyérrel talalva. frissen siilt pita kenyérrel télalva.
3900 Ft 3200 Ft
C LF Cl3y Kérésre
Az drak az AFA-t tartalmazzak. Afeltiintetett drakra 12% szervizdijat szamolunk fel.
Vegetdridnus Vegdn Laktozmentes Gluténmentes Allergia: néhdny étel allergén hatdsu hozzdvalokat tartalmazhat.

Sziikség esetén forduljon hozzdank bizalommal.



@ Mana’eesh

Tészta

Liszt, so, viz, olaj, tejtermék. Teljesen természetes, adalékmentes.

Sajtmix Mana’eesh <~
Frissen siit6tt libanoni lepény,
feta-, mozzarella-és trappista sajttal.

3650 Ft

Za’atar Mana’eesh <>
Kakukkfii, szezdmmag és szumdk
fuszerkeveréke, frissen siilt libanoni
lepényen, olivaolajjal.

3200 Ft

Sajt és Za’atar Mana’eesh < -

Kozel-keleti zoldftiszer keverék libanoni
lepényen, feta, mozzarella és trappista
sajtok keverékével.

3500 Ft

Harra Mana’eesh <~
Libanoni lepény enyhén pikans
paradicsomos paprika alappal,
friss gombaval és hagymaval.

3400 Ft

Az drak az AFA-t tartalmazzak. A feltiintetett drakra 12% szervizdijat szamolunk fel.
Allergia: néhdny étel allergén hatdsu hozzdvalokat tartalmazhat.
Sziikség esetén forduljon hozzank bizalommal.

*Tésztaink tejmentes valtozatban is elérhetdek.

Lahm Bajeen Mana’eesh
Tradicionalis fiiszerezés(i, baranyhusos
libanoni lepény.

4000 Ft

Krémes Labneh Mana’eesh <~
Malik frissen siitott libanoni laposkenyere,
mely kdnny, frissit és izletes. Labnehvel,
mentdval, fekete olajbogydval,
paradicsommal és uborkaval a tetején.

3600 Ft

Cékla Mana’eesh <~

Zahra vibralé rézsaszin gydnyore! Edes,
gazdag. Frissen siilt libanoni laposkenyér
Cékla Moutaballal, bébispendttal, dioval,
fekete olajbogyoval, feta sajttal és
granatalma szdsszal.

3700 Ft

Pesto Mana’eesh < -

Nasser vilagos és fliszeres frissensiilt libanoni
kenyere hazi pestoval, sajttal, fekete
olajbogydval, bébispenottal és paradicsommal.

3700 Ft

Spenotos toltott Fatayer < -
Libanoni frissen siitott toltott lepény,

citrommal savanyitott friss spenéttal
és fenyémaggal.

3300 Ft

Obada Fatayer <~
Obada forrd, sajtos Fatayere tele sajttal,
harra szésszal, és z6ld olajbogyéval.

3600 Ft

Mini Mana’eesh Valogatas
Nem tudsz donteni?

Probald ki a Sajtmix, Lahm Bajeen, Harra
és Zaatar mini Manaeesh vélogatast!

3700 Ft

Semmi sem fejezi ki

jobban a libanoni

szeretetet, mint egy
frissen siillt Mana’eesh!

© 0O

> Vegetdridnus VG> Vegdn <:f:LF‘:i> Laktézmentes <GF > Gluténmentes



@ Keleti Etelek

Koret

Paradicsomos Bulgur

piritott zoldségekkel < -<c-<io- Bulgur ¢ 1400 Ft

Bulgur, fliszeres paradicsomszdszban, )

grillezett padlizsannal és parolt articsdkaval. Hasabburgonya ¢ 1400 Ft

2990 Ft Rizs ¢ 1300 Ft
Grillzoldségek ¢ 1700 Ft
Friss zoldségek ¢ 1500 Ft
Keleti Rizs ¢ 1700 Ft
Vegyes Savanyusag ¢ 1600 Ft

Joghurtban marinalt csirke
keleti rizzsel <

Daralthussal kevert fliszeres rizs,
joghurtos siilt csirkével, specialis szosszal.

6250 Ft Q)

Fiiszeres hasabburgonya
fokhagymaszodsszal ¢ 1900 Ft
Klasszikus siilt burgonya za’atar
fliszerkeverékkel izesitve,

fokhagymaszosszal.
/4
Kastaleta <> Szoszok
Ahmed kiilénlegesen pdcolt, szaftos baranybordai -
g_rillezett z6ldségekkel és stilt krumplival. Thoum + 800 Ft
9100 Ft
Tarator Szész ¢+ 800 Ft
Hazi Chili Sz6sz ¢ 700 Ft
Ketchup ¢ 300 Ft
Mayonnaise ¢ 300 Ft

Baranycsiilok keleti rizzsel <<
Egész baranycsiilok fliszeres, daralthussal
kevert rizzsel és diofélékkel.

9750 Ft

@ @ @ Kérésre
- ) Az drak az AFA-t tartalmazzdk. Afeltiintetett drakra 12% szervizdijat szamolunk fel.

< V > Vegetdridnus - VG > Vegdn LF > Laktozmentes GF > Gluténmentes Allergia: néhdny étel allergén hatdsu hozzdavalokat tartalmazhat.
Sziikség esetén forduljon hozzdank bizalommal.



Grillezett barany nyars @ @
Faszénen siilt fiistos barany nyars, tahini-
szosszal, fliszeres kenyérlepénnyel és
hasabburgonyaval.

6100 Ft

Kafta ® &

Faszénen grillezett fliszeres daralt barany
nyars tarator szoésszal, enyhén csipGs
kenyérlepénnyel és hasabburgonyaval.

5900 Ft

Marhahusos Shawarma

Piritott marinalt bélszincsikokkal, zoldségekkel
és libanoni savanyusaggal toltott shawarma,
tahini-szdsszal és hasabburgonyaval.

5650 Ft

Az drak az AFA-t tartalmazzadk. A feltiintetett drakra 12% szervizdijat szamolunk fel.
Allergia: néhdny étel allergén hatdsii hozzdvaldkat tartalmazhat.

Grillek

Mix Grill ® &

Barany, csirke- és fliszeres daralt barany
nyars, faszénen grillezve, tahini- és
fokhagymaszdsszal, fliszeres
kenyérlepénnyel és hasabburgonyaval.

10.150 Ft

Arayes

Specialis fliszerezés(i daralt baranyhussal,
paradicsommal, petrezselyemmel toltott
libanoni lepénykenyér, hasabburgonyéval.

5800 Ft

Falafel Wrap <~

Frissen stilt falafellel, paradicsommal
és tahini-szosszal toltott wrap
hasabburgonyaval.

3950 Ft

Sziikség esetén forduljon hozzdnk bizalommal.

Mix Grill tal két fonek @ @

Boséges adag két fének!
Faszénen grillezett dardlt barany
nyarssal, shish taoukkal és
kaftaval. Paradicsomos bulgurral,
tahini- és fokhagymaszdsszal,
ftiszeres kenyérlepénnyel és
hasabburgonyaval talalva.

18.500 Ft

Shish Taouk @ @

Faszénen grillezett csirkemell-
nyars fokhagymaszdsszal,
ftiszeres kenyérlepénnyel

és hasabburgonyaval.

5700 Ft

Csirkehusos Shawarma

Piritott marinalt csirke,
savanyu uborkaval, kaposztaval
és fokhagymaszosszal toltott
shawarma hasabburgonyaval.

4950 Ft

@ @ @ Kérésre

<\> Vegetdridnus @ Vegdn @ Laktézmentes @ Gluténmentes



Bistro . Bakery . Café
Parizsi utca 3
Z1P Code: 1052,
Budapest, Hungary
www.mozata.com

info@mozata.com

+36 70 389 2066

Contact our C.E.O. directly at
oussama@mozata.com



