Levesek

HUSLEVES TEPETT MARHANYAKKAL, TESZTAVAL ES ZOLDSEGEKKEL

TARKONYOS BORJURAGU LEVES

Marcipanos eperkrémleves mandulas turégombadccal

Féételek

FUSZERES TEJFOLBEN PACOLT CSIRKEMELL RANTVA, BURGONYAPUREVEL ES BALZSAMOS SALATAVAL
TANYASI RANTOTT CSIRKECOMB RIZIBIZIVEL ES HAZI CSALAMADEVAL

RANTOTT CSIRKEMAJ PETREZSELYMES BURGONYAVAL TEJFOLOS UBORKASALATAVAL
ORIAS BECSI SZUZPECSENYEBOL, BAJOR BURGONYASALATAVAL

Csirkemell steak siilt paprikas kevert salataval, guacamoléval és tortillaval

Lazac steak kimchivel és széjas, korianderes jazminrizzsel

Marhapofa vadas martassal és kacsamajas szalvétagombaoccal

Fokhagymas vajban siilt garnéla, zsenge parajlevéllel és tejszines spagettivel

Garganelli, erdei gombak, kacsamell, konfitalt paradicsom és parmezan

Green Egg Green & Steak

Kacsamell, céklakkal és gydmbeéres vajban silt zéldségekkel

Surf and Turf

Ausztral wagyu hatszin, tigrisrak, baconds zoéldbab, rusztikus burgonya, hollandi martas, vérésboros jus
ANGUS STEAK (250 g)

KORETEK

Parolt jazminrizs
CSONAKBURGONYA
Burgonyapurée
EDESBURGONYA HASABOK
Wokban sult z6ldségek

SALATAK
Kovaszos uborka
HAZI CSALAMADE
Uborkasalata
PARADICSOMSALATA
Hazi kimchi

Insalata mista

DESSZERTEK

Brownie vaniliafagylalttal, mandulaval

Bistro turds palacsinta hazi baracklekvarral és habcsokkal
Somléi galuska gesztenyével és amarena cseresznyével
CSOKISZUFLE RUBY CSOKIVAL ES PISZTACIAFAGYIVAL

e

Salatak, el6ételek

LEROY BELSZINSALATA

Grillezett kecskesaijt, piritott kalacs, fugedzsem, mézes-diés kortesalata
Angus tatar duett

Padlizsankrém piritott balkan lepénnyel, paradicsommal és lilahagymaval
CEZAR-SALATA

CEZAR-SALATA PIRITOTT CSIRKEFALATOKKAL

CEZAR-SALATA FOKHAGYMAS GARNELAVAL

A SEF AJANLATA

Wagyu tepertékrém kovaszos kenyérrel, savanyitott zoldségekkel

Csllkoés kocsonya Angus marhanyakkal és tormaval

Pdéréhagymas burgonyakrémleves szarvasgombas, ricottas baltik piritossal

Angus rump steak guanciale-val, piritott zoldbabbal és kéksajtmartassal

Konfitalt kacsacomb chilis, mogyords burgonyapirével és maracujas szilvabeféttel
Almas pite fliszeres birsplrével

GLUTEN- ES LAKTOZMENTES AJANLATUNK

Szarvasgulyas

Voérostonhal szezammaggal sutve szdjababos, avokados Uvegtészta-salataval
Zbldséges vordslencse dhal (vega indiai zéldség curry)

,BISTRO” BRASSOI APROPECSENYE

Wokban siilt lazacfalatok togarashi chilivel, ceruzababbal, bébirépaval és céklaval
»LAnjuna” desszert

GLUTENMENTES PEKSUTEMENY

VALASZTHATO MARTASOK
Szines-borsmartas; BBQ szdsz; Tejszines gombamartas; Chili szész; Sajtmartas
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INFORMACIO

FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY A SZAMLA VEGOSSZEGE 15 %-0OS SZERVIZDIJAT TARTALMAZ.
Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy fél adag étel rendelése esetén az ar 65%-at szamitjuk fel.

Elviteles rendelés esetén, tételenként 300 Ft csomagolasi dijat szamitunk fel!

Igény esetén az allergén alapanyagokat tartalmazo ételeket kiemeld étlapot, kérje a felszolgalotol

Araink forintban értendék és az Afat tartalmazzak.

Extra igényekkel kapcsolatos arainkrél kérdezze kollégainkat!
FELHIVJUK KEDVES VEGETARIANUS VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY TESZTAETELEINKET KERHETIK HUS ES RAK NELKUL IS!




