LEVESEK

Soups | Minestre
HUSLEVES TEPETT MARHANYAKKAL, TESZTAVAL ES ZOLDSEGEKKEL
Consommeé with shredded neck of beef, noodles and vegetables
Brodo con manzo sfilacciato, pasta e verdure
TARKONYOS BORJURAGU LEVES
Veal ragout soup with tarragon
Minestra di vitello al dragoncello
MARCIPANOS EPERKREMLEVES MANDULAS TUROGOMBOCCAL
Marzipan strawberry soup with almond cottage cheese dumplings
Zuppa di fragole al marzapane con palline di fiocchi di latte alle mandorle

FOETELEK

Main courses | Secondi
FUSZERES TEJFOLBEN PACOLT CSIRKEMELL RANTVA, BURGONYAPUREVEL ES BALZSAMOS SALATAVAL
Marinated and breaded chicken breast served with mashed potatoes and balsamic salad
Petto di pollo marinato in panna acida alle spezie e fritto, servito con insalata al balsamico
TANYASI RANTOTT CSIRKECOMB RIZIBIZIVEL ES HAZI CSALAMADEVAL
Breaded leg of free-range chicken with rice and peas, with homemade mixed pickles
Coscia di pollo ruspante impanata con riso ai piselli e con giardiniera
RANTOTT CSIRKEMAJ PETREZSELYMES BURGONYAVAL TEJFOLOS UBORKASALATAVAL
Breaded chicken liver with parsley potatoes and cucumber salad with sour cream
Fegatini di pollo con patate al prezzemolo e insalata di cetrioli alla panna acida
ORIAS BECSI SZUZPECSENYEBOL, BAJOR BURGONYASALATAVAL
Wiener schnitzel (pork tenderloin) with Bavarian potato salad
Cotoletta di maiale alla viennese con insalata di patate alla bavarese
CSIRKEMELL STEAK ERDEIGOMBA- PAPRIKASSAL ES TOJASOS GALUSKAVAL
Chicken breast steak, with forrest mushroom paprikas and egg noodles
Filetto di pollo, bulgur alle erbe con provolone, ravanelli marinati, puré di piselli alla menta
LAZAC STEAK FUSZERES EDESBURGONYA KREMMEL,VAJBAN PIRITOTT TAVASZI ZOLDSEGEKKEL, SULT
CITROMMAL
Salmon steak with spicy sweet potato cream, fried lemon, and buttered spring vegetables
Trancio di salmone con crema di patate dolci, verdure saltate al burro e limone arrostito
FOKHAGYMAS VAJBAN SULT GARNELA ASZALT PARADICSOMOS SPAGETTIVEL
Shrimp fried in garlic butter with sun-dried tomato spaghetti
Gamberi fritti nel burro all'aglio con spaghetti ai pomodori secchi

GREEN EGG GREEN & STEAK

Big Green Egg dishes | Piatti al Big Green Egg
FASZENEN SULT KACSAMELL, KEKSAJTOS RUKKOLASALATA, MALNAS DIJONI VINAIGRETTE,
SZARVASGOMBAS BURGONYAPURE
Charcoal-roasted duck breast with blue cheese arugula salad, raspberry Dijon vinaigrette and truffled mashed potato
Petto d’anatra alla brace, insalata di rucola con formaggio blu, vinaigrette al lampone di Digione, pure di patate al tartufo
BACONBE GONGYOLT ANGUS RUMP ERMEK LECSOVAL ES PIRITOTT PARAZSBURGONYAVAL
Bacon-wrapped Angus rump medallions with letcho amd toasted charcoal potato
Medaglioni di scamone di Angus avvolte nel bacon, con formaggio cheddar e patate griglia con jalapefno
ANGUS STEAK (250 G)
Angus steak
Filetto di Angus

KORETEK
Garnish | Contorni
PAROLT JAZMINRIZS
Steamed jasmine rice
Riso jasmine al vapore
CSONAKBURGONYA
Boat fries
Patatine a barchetta
BURGONYAPURE
Mashed potatoes
Pure di patate
EDESBURGONYA HASABOK
Sweet potato fries
Patate dolci fritte
WOKBAN SULT ZOLDSEGEK
Wok-fried vegetables
Verdure saltate in wok

2990,-

2990,-

2990,-

5990,-

5990,-

5990,-

7390,-

6190,-

9190,-

6990,-

8290,-

8990,-

12990,-

1250,-

1250,-

1250,-

2290,-

2290,-



SALATAK
Salads and pickles | Insalate e sott'aceti
KOVASZOS UBORKA
Fermented cucumber
Cetrioli fermentati
HAZI CSALAMADE
Homemade mixed pickles
Sottaceti misti della casa
UBORKASALATA
Cucumber salad
Insalata di cetrioli
PARADICSOMSALATA
Tomato salad
Insalata di pomodoro
INSALATA MISTA
Insalata mista
Insalata mista

DESSZERTEK
Desserts | Dolci
BROWNIE VANILIAFAGYLALTTAL, MANDULAVAL
Brownie with vanilla ice cream and almonds
Brownie con gelato alla vaniglia e mandorle
SOMLOI KEHELY VANILIAFAGYLALTTAL ES BOGYOS GYUMOLCSOKKEL
Sponge cake "Somldi style" with vanillia ice cream and berrys
"Coppa Somloi" con gelato alla vaniglia e frutti di bosco
CSOKISZUFLE RUBY CSOKIVAL ES PISZTACIAFAGYIVAL
Chocolate soufflé with ruby chocolate and pistachio ice cream
Soufflé al cioccolato con cioccolato rosa e gelato al pistacchio
BISTRO TUROS PALACSINTA HAZI BARACKLEKVARRAL ES HABCSOKKAL
Bistro cottage cheese pancake with homemade apricot jam and meringue
Crepe ai fiocchi di latte con marmellata di albicocche e meringa

SALATAK, ELOETELEK
Salads and Starters | Insalate e Antipasti

LEROY BELSZINSALATA

Tenderloin salad Leroy style

Insalata di filetto di manzo

GRILLEZETT KECSKESAJT, EPER, MADARSALATA, KESUDIO
Grilled goat cheese, strawberry , lamb’s letucce, chesnut
Formaggio di capra alla griglia, fragole, valerianella, castagne
ANGUS TATAR DUETT

Angus tartare duo

Bis di tartare di Angus

PADLIZSANKREM PIRITOTT PITAVAL, PARADICSOMMAL ES LILAHAGYMAVAL

Eggplant dip with toasted pita, tomatoes and red onions
Crema di melanzane con pita arrostita, pomodori e cipolla rossa
CEZAR-SALATA

Caesar salad

Insalata Cesare

CEZAR-SALATA PIRITOTT CSIRKEFALATOKKAL
Caesar salad with grilled chicken bites

Insalata Cesare con bocconcini di pollo
CEZAR-SALATA FOKHAGYMAS GARNELAVAL
Caesar salad with garlic shrimps

Insalata Cesare con gamberi all'aglio

PADLIZSANKREM PIRITOTT PITAVAL, PARADICSOMMAL ES LILAHAGYMAVAL

Aubergine paste with toasted pita, tomatoes and red onion
Crema di melanzane con pita arrostita, pomodori e cipolla rossa

1290,-

1290,-

1290,-

1290,-

2390,-

2990,-

2990,-

2990,-

2990,-

8290,-

4890,-

5990,-

3990,-

3690,-

5190,-

6090,-

3390,-



A SEF AJANLATA
Chef’s specials | Le proposte dello chef
HAZI KACSAPASTETOM MARINALT ZOLDSEGEKKEL 4290,-
Home made duck pathe with marinated vegetables
* Borajanlat: Dobogd Furmint (0,15 1 2590 Ft)
BASZK SULT PAPRIKAS, AVOKADOS SALATA PIRITOTT MANDULAVAL ES CHORIZOS, PARADICSOMOS

GARNELAVAL 6490.-
Baked paprika and avocado salad with toasted almond and chorizo tomato shrimps

* Borajanlat: Kovacs Nimréd Battonage Chard. (0,15 1 2630 Ft)

TOJASOS GALUSKA ECETES ROMAI SZiVSALATAVAL 3690,-
Egg noodles with vinegar letucce

+ SZARVASGOMBAVAL 5290,-
with truffle

* Borajanlat: Luka Pinot Noir (0,15 12410 Ft

TOJASOS LECSO GRILLKOLBASSZAL 4990,-

Egg noodles with grilled sausage

* Borajanlat: Gere Cabarnet Sauvignon Barrique (0,15 | 2630 Ft)

CSERESZNYES POHARKREM 2990,-
Cherry cream in a glass

GLUTEN- ES LAKTOZMENTES AJANLATUNK

Glutine and lactose free dishes | Piatti senza glutine e lattosio
TROPICAL KREMLEVES TAPIOKA ROPOGOSSAL (ANANASZ, MANGO, PASSION, KOKUSZ) 2990,-
Tropical cream soup with crispy tapioca (pineapple, mango, passion fruit, coconut)
Zuppa di frutta tropicale con croccante di tapioca (ananas, mango, maracuja, Cocco)
CSICSERIBORSO LEPENYKEK CEKLAS HUMUSSZAL ES SOKMAGVAS GRANATALMAS SALATAVAL 5990,-
Chickpea patties with beetroot hummus and multi-seed pomegranate salad
Medaglioni di ceci con hummus di barbabietola rossa e insalata di melograno ai mille semi
,BISTRO” BRASSOI APROPECSENYE 5990,-
Brassoi style pork tenderloin stew
Spezzatino di filetto di maiale alla Brassoi
WOKBAN SULT SZEZAMOS LAZACFALATOK CHILIS, MANGOS ZOLDSEGEKKEL 7190,-
Wok-fried sesame salmon bites with chili mango vegetables
Bocconcini di salmone al sesamo preparati nel wok con verdure al peperoncino e mango
»ANJUNA” TRIPLA CSOKOLADE DESSZERT 2990,-
“Anjuna” triple chocolate dessert
Tris di cioccolato «Anjuna»
GLUTENMENTES PEKSUTEMENY 890,-
Gluten free bread roll
Panino senza glutine

VALASZTHATO MARTASOK
Steak sauces | Salse per bistecche
SZINES-BORSMARTAS; BBQ SZ0SZ; TEJSZINES GOMBAMARTAS; CHILI SZOSZ; SAJITMARTAS 990,-
Colourful peppercorn sauce; BBQ sauce; Creamy mushroom sauce; Chili sauce; Cheese sauce
Salsa di pepe misto; Salsa BBQ piccante; Salsa di funghi e panna; Salsa di peperoncino; Salsa di formaggio

INFORMACIO

Information | Informazioni
FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY A SZAMLA VEGOSSZEGE 14 %-0S SZERVIZDIJAT TARTALMAZ.
Dear Customers! Please note that we have an additional 14 % service charge.
Informiamo i nostri gentili clienti che il totale del conto include il 14 % di costo del servizio.
FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY FEL ADAG ETEL RENDELESE ESETEN AZ AR 65%-AT SZAMITJUK FEL.
Please notice that by ordering a half-size dish you will have to pay 65% of the price.
Informiamo i nostri gentili clienti, che nel caso di ordinazione di mezza porzione, viene addebitato il 65% del prezzo interno.
ELVITELES RENDELES ESETEN, TETELENKENT 300 FT CSOMAGOLASI DIJAT SZAMITUNK FEL!
Please notice that by ordering for take away you will have to pay 300 HUF / box!
Conto supplementare di 300 HUF / pacco in pit sul conto per il transporto!
IGENY ESETEN AZ ALLERGEN ALAPANYAGOKAT TARTALMAZO ETELEKET KIEMELO ETLAPOT, KERJE A FELSZOLGALOTOL
Please ask your server for a menu that lists allergens.
La cartella dei prodotti che possono causare allergia a richiesta é raggiungibile dai camerieri.
ARAINK FORINTBAN ERTENDOK ES AZ AFAT TARTALMAZZAK.
Prices are in HUF, including the VAT.
| prezzi sono espressi in HUF, IVA inclusa.
EXTRA IGENYEKKEL KAPCSOLATOS ARAINKROL KERDEZZE KOLLEGAINKAT!
Please ask the waiter for the extra order price.
Per le ordinazioni supplementari chiedere l'aiuto degli nostri colleghi.
FELHIVJUK KEDVES VEGETARIANUS VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY TESZTAETELEINKET KERHETIK HUS ES RAK NELKUL IS!
Dear vegetarian customers, please note that pasta dishes can be ordered without meat and shrimps.
Informiamo i nostri clienti vegetariani, che per le paste possono scegliere i condimenti senza carne e gamberi



