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Krémes kukoricaleves vegan 2500 Ft
Creamy sweet corn soup

Klasszikus gulydasleves Angus marhabdl, friss kenyér (1.9) 2900 Ft
Classic goulash soup made of Angus beef, fresh bread

Eléetel ) Stattet

Caesar salata (1,3,4,10) 2700 Ft
Caesar salad

+ csirkemell chicken breast 1800 Ft
Garnélak nyarson, togarashi mayo, lime (2,3,6,10,11) 2900 Ft

Prawn skewer, togarashi mayo, lime

Faszénen siilt bébi tintahal, aioli, chimichurri (3.12,14) 3900 Ft
Charcoal grilled baby squid, aioli, chimichurri

Fehérboros libamajpastétom, vérésafonyaragu, (1L,3,7,12) 4500 Ft
hazi fonott briés

White wine goose live paté, cranberry ragout,

home made brioche

Magyaros bélszintatar, hagymas gyokérkenyér (1,3,4,10) 4500 Ft
Hungarian Sirloin tartar, onion Ciabatta

A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Bills will include on additional 15% service charge.
Allergének/allergens: 1-glutén/gluten, 2-réakfélék/crustaceans, 3-tojas/egg, 4-hal/fish,

5-féldimogyoré/peanut, 6-szdja/soy, 7-tej/milk, 8-didfélék/nuts, 9-zeller/celery, 10-mustér/mustard,
11-szezdmmag/sesame seed, 12-kén-dioxid/sulfites, 13-csillagfirt/lupine, 14-puhatestiek/molluscs
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éetel /| Main

Karfiolsteak, hagymas csicséka jus, mustarmag, vegan (6,9,10) 3900 Ft
granatalma, fenyémag

Cauliflower steak, onion Jerusalem artichoke jus,

mustard seeds, pomegranate, pine nuts

Japan teriyaki lazac, sushi rizs, sparga, (4,6,11,12) 6500 Ft
szezammag, koriander

Japanese teriyaki salmon, sushi rice, asparagus,

sesame seeds, coriander

Grillezett poliplab, siilt cékldas narancs salsa, (1,6,12,14) 8900 Ft
mangé, koriander

Grilled octopus, roasted beet and orange salsa,

mango, coriander

Tejfolds csirkepaprikas, galuska, savanyusdag (1.3,7,10,12) 4900 Ft
Creamy chicken paprikash, dumplings, pickles

Rantott mangalica karaj, ecetes hagymas (1,3.10,12) 5500 Ft
burgonyasalata

Breaded boneless mangalitza pork chop,

pickled onion and potato salad

Sajtburger - ir cheddar, ropogés hagyma, (1,7,10,11) SS00 Ft
uborka, héjas hasabburgonya

Cheeseburger - Irish Cheddar, crispy onion,

cucumber, skin on fries

Rossini Burger - Angus marha, foie gras, (1.3,7,9,12) 9500 Ft
pecsenyelé, szarvasgomba, rukkola, hasabburgonya

Rossini Burger - Angus beef, foie gras, jus, truffle,

ruccola, French fries

A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Bills will include on additional 15% service charge.
Allergének/allergens: 1-glutén/gluten, 2-réakfélék/crustaceans, 3-tojas/egg, 4-hal/fish,

5-féldimogyoré/peanut, 6-szdja/soy, 7-tej/milk, 8-didfélék/nuts, 9-zeller/celery, 10-mustér/mustard,
11-szezdmmag/sesame seed, 12-kén-dioxid/sulfites, 13-csillagfirt/lupine, 14-puhatestiek/molluscs
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Steak

Tal 2 féore / Platter for 2 people

400 g Steakvualogatas, grillzéldség, héjas hasabburgonya,
borsmartas, chimichurri (7,9,12)
400 g Selection of steaks, grilled vegetables, skin on fries,
peppercorn sauce, chimichurri

22000 Ft

250 g Rostélyos, valaszthaté koret, martas 9900 Ft
250 g Rib eye, optional side dish, sauce

200 g Bélszin, valaszthato koret, martas 9900 Ft
200 g Filet mignon, optional side dish, sauce

Valaszthaté martas Optional sauce: Valaszthato koret Optional side dish:
Chimichurri (12) Héjas hasabburgonya
Borsmartas (7,9,12) Skin on fries
Peppercorn sauce Grillezett zéldségek (7)
Vérosboros jus (9,12) Grilled vegetables
Red wine jus Parmezanos

burgonyapiiré (7)

Parmesan mashed potatoes

Budapest bélszin - Foie gras, burgonyagratin, 12 SO0 Ft
gomba, cukorborsé

Beef medallion Budapest style - Foie gras, potato gratin,

mushroom, sugar snap peas

A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Bills will include on additional 15% service charge.
Allergének/allergens: 1-glutén/gluten, 2-réakfélék/crustaceans, 3-tojas/egg, 4-hal/fish,

5-féldimogyoré/peanut, 6-szdja/soy, 7-tej/milk, 8-didfélék/nuts, 9-zeller/celery, 10-mustér/mustard,
11-szezdmmag/sesame seed, 12-kén-dioxid/sulfites, 13-csillagfirt/lupine, 14-puhatestiek/molluscs
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Dessyert / Dessert

Vegan csokoladétorta, korte darabok,
Vilmos korte sorbet

Vegan chocolate cake, pear chunks,
William's pear sorbet

Turégomboc, eperlekvar, édes tejfol
Cottage cheese dumplings, strawberry jam,
sweet sour cream

Sticky toffee pudding - Datolyas piskéta,
karamelldntet, hazi vaniliafagylalt

Sticky toffee pudding - date sponge cake,
caramel sauce, homemade vanilla ice cream

Ervényes / valid from: 2024.05.06.

vegan (1) 2900 Ft

(1,7) 2900 Ft

(1,3,7) 2900 Ft

A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Bills will include on additional 15% service charge.

Allergének/allergens: 1-glutén/gluten, 2-réakfélék/crustaceans, 3-tojas/egg, 4-hal/fish,
5-féldimogyoré/peanut, 6-szdja/soy, 7-tej/milk, 8-didfélék/nuts, 9-zeller/celery, 10-mustér/mustard,
11-szezdmmag/sesame seed, 12-kén-dioxid/sulfites, 13-csillagfirt/lupine, 14-puhatestiek/molluscs
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Magyaros / Hungarian

Klasszikus gulydasleves Angus marhabdl, friss kenyér
Classic goulash soup made of Angus beef, fresh bread
Tejfolds csirkepaprikas, galuska, savanyusag
Creamy chicken paprikash, dumplings, pickles
Turégomboc, eperlekvar, édes tejfsl

Cottage cheese dumplings, strawberry jam, sweet sour cream

9900 Ft

Vegan / Vegan

Krémes kukoricaleves

Creamy sweet corn soup

Karfiolsteak, hagymas csicséka jus, mustarmag,
granatalma, fenyémag

Cauliflower steak, onion Jerusalem artichoke jus,

mustard seeds, pomegranate, pine nuts

Vegan csokoladétorta, kérte darabok, Vilmos kérte sorbet
Vegan chocolate cake, pear chunks, William's pear sorbet

8500 Ft

Ervényes / valid from: 2024.05.06.

A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Bills will include on additional 15% service charge.

Allergének/allergens: 1-glutén/gluten, 2-réakfélék/crustaceans, 3-tojas/egg, 4-hal/fish,

1.9)
(1.3,7,10,12)

(1.7)

(6,9,10)

vegan (1)

5-féldimogyoré/peanut, 6-szdja/soy, 7-tej/milk, 8-didfélék/nuts, 9-zeller/celery, 10-mustér/mustard,
11-szezdmmag/sesame seed, 12-kén-dioxid/sulfites, 13-csillagfirt/lupine, 14-puhatestiek/molluscs



