
Előételek

Hummus falafel 4 900 Ft

Sültpaprikás hummusz falafellel, házi savanyított zöldségekkel, házi pitával

Allergén: 6. 8. 9. 11. 12. Nyomokban: 5.

Shakshuka 4 900 Ft

Lágy tojással, tahinivel, házi naan kenyérrel

Allergén: 3. 11. Nyomokban: 5. 8.

Füstölt libamell saláta 5 000 Ft

Allergén: 6. 8. 12 Nyomokban: 5. 11.

Ízelítő válogatás 5 500 Ft

Allergén: 8. 11. 12. Nyomokban: 5. 9. 10.

Tatár beefsteak 5 500 Ft

Tatár beefsteak pácolt koktélparadicsommal, házilag savanyított spárgával, fürjtojással, pirítóssal

Allergén: 3. 6. 10. 12. Nyomokban: 9. 13.

Hideg kacsamáj 5 500 Ft

Tokaji borban pácolt hideg kacsamáj liofilizált málnába forgatva, házi kaláccsal, rebarbarás eper raguval

Allergén: 3. 7. 12. Nyomokban: 5. 6. 8. 9. 11.

Levesek

Korianderes bárány húsleves 3 900 Ft

Allergén: 6. 9. Nyomokban: 10.

Sárgadinnyés mangóleves 3 700 Ft

Sárgadinnyés mangóleves pirított kesudió törettel, citromos habcsónakkal

All.: 6. 8. Nyomokban: 5. 9. 10. 11.

Péktermékek

Házi naan kenyér 800 Ft

Nyomokban: 6. 9. 10. 11.

Házi pita 800 Ft

Nyomokban: 6. 9. 10. 11.

Házi vörös pesztós bagett 800 Ft

Allergén: 8. Nyomokban: 5. 6. 9. 10. 11.

Zöldség hasábok 900 Ft

Uborka, répa, paprika

Allergén:-

Főételek

Édesburgonya papucs 5 900 Ft

Allergén: 6. 11. Nyomokban: 5. 8. 9. 10. 11.

Karfiol steak 6 200 Ft

Karfiol steak sültpaprikás hummusszal, grillezett cukorborsóval, zöldségchipssel

Allergén: 11. Nyomokban: 5. 8. 9. 10.

BBQ csirkenyárs 6 200 Ft

Allergén: 8. 9. 10. 11. 12. Nyomokban: 5.

Töltött pljeszkavica 6 200 Ft

Allergén: 6. Nyomokban: 9. 10.

Madársaláta, rukkola, pácolt tofu, pirított dió, sárgadinnye, füstölt libamell, citromos-zöldfűszeres olivaolaj

Vegán cheddar sajttal, baconnel, lilahagymával töltött pljeszkavica rozmaringos sült burgonyával, ayvárral

Házilag pácolt olivák (mézes-balzsamecetes, zöldfűszeres pác), tahinikrém, shakshuka pácolt tofuval, választható 

péktermékkel

Olivával, szárított paradicsommal, edamame babbal töltött édesburgonya tahinivel, grillezett tofuval, vegán joghurttal

Superfood salátával (madársaláta, bébi római saláta, paprika, répa, áfonya, cékla, mangó, pirított kesudió, edamame 

bab), tahinivel



Bárány kofta 6 600 Ft

Tahini krémmel, házi savanyított zöldségekkel, zhouggal, házi naan kenyérrel

Allergén: 9. 11. 12 Nyomokban: 5. 6. 8. 9. 10.

Baconos szűzérme pálcika 6 900 Ft

Vargányagombás rizottóval, parmezán chipssel

Allergén: 7. 9. 11. Nyomokban: 5. 8. 10.

Faszén kacsamell 7 500 Ft

Konfitált burgonyával és hagymával, kakukkfüves szederraguval

Allergén:- Nyomokban: 9. 10.

Tüzes garnéla nyárs 7 500 Ft

Pikáns fűszerezésű garnéla nyárs vörös pesztós tagliatelle tésztával

Allergén: 2. 4. 5. 8. Nyomokban: 11.

Füstös lazac pálca 8 900 Ft

Allergén: 2. 4. 6. 10. 11. 12. Nyomokban: 5. 8. 9.

Rib-eye steak (250g) 12 900 Ft

Allergén: 6. 10. 11. 12. Nyomokban: 5. 8. 9.

Grill tálak

2 személyes grill tál 12 900 Ft

Allergén: 5. 8. 9. 10. 11. Nyomokban: 6.

4 személyes grill tál 24 500 Ft

Allergén: 5. 8. 9. 10. 11. Nyomokban: 6.

Desszertek

Vegán desszert 2 900 Ft

Aktuális kínálatról érdeklődjön felszolgálóinknál!

Allergén: 5. 8. 11. Nyomokban: 9. 10.

Málnás-pisztáciás tiramisu kávéhabbal 3 200 Ft

Allergén: 3. 5. 6. 7. 8. Nyomokban: 9. 10. 11.

2db bbq csirkenyárs, 4db bárány kofta, 2db baconos szűzérme pálcika, 2db töltött pljeszkavica rozmaringos sült 

burgonyával, fattoush salátával, sültpaprikás hummusszal, shakshukával, péktermékekkel (naan, pita)

Kevert salátával (madársaláta, rukkola, bébi római saláta, kiwi, narancs, gránátalma), quinoa tabbouleh-vel, kiwi 

dresszinggel

Rib-eye steak növényi zöldbors mártással, grillezett zöldségekkel (pak choi, koktélparadicsom, lilahagyma, paprika, 

répa, cukkini), tahinivel

1db bbq csirkenyárs, 2db bárány kofta, 1db baconos szűzérme pálcika, 1db töltött pljeszkavica rozmaringos sült 

burgonyával, fattoush salátával, sültpaprikás hummusszal, shakshukával, péktermékkel (naan, pita)


