
Utazzon velünk a tradicionális magyar ételek világába! 

Minden falatban a hagyomány, a történelem, a múlt és a jelen tükröződik vissza. Kóstolja 

meg a helyi alapanyagok gazdag ízvilágát! Válogasson kedvére prémium magyar fogásaink 

között, melyeket friss, gondosan válogatott hozzávalókból készítünk. Nálunk a ‘piacról az 

asztalra’ nem csupán marketing szlogen – alapanyagaink jelentős része minden nap  

frissen érkezik a szomszédos Nagyvásárcsarnokból. 

 

Tegye teljessé gasztronómiai utazását, és kóstolja meg saját pincészetünk kiváló borait is. 

Engedje, hogy a Market1897 ízei elkápráztassák!

Journey with us into the world of traditional Hungarian cuisine! 

Every bite reflects tradition, history, the past and the present. Savor the rich flavors of locally 

sourced ingredients! Explore our selection of premium Hungarian dishes, crafted from fresh, carefully 

chosen produce. For us, ‘from market to table’ is not just a marketing slogan – a significant portion of 

our ingredients arrive fresh daily from the neighboring Great Market Hall.  

 

Complete your gastronomic journey by tasting the exceptional wines from our own cellar. 

Let the flavors of Market1897 dazzle your senses!
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ELŐÉTELEK / STARTERS

Angus marhatatár, velőscsont, kapri (1, 3, 10)  
Angus Beef Tartar, Bone Marrow, Capers

6 200 Ft

Serpenyőben sült kacsamáj, karamelizált barack, házi briós (1, 3, 7) 
Pan-Seared Duck Liver, Caramelized Apricots, Homemade Brioche

6 490 Ft

Sült padlizsán, juhtúró, paradicsom salsa (5, 7, 8) 
Baked Eggplant, Sheep’s Curd, Tomato Salsa

5 500 Ft

LEVESEK / SOUPS

Marhagulyás, kovászos kenyér (1) 
Hungarian Beef Goulash, Sourdough Bread

5 290 Ft

Gomba-consommé, friss gombák (1, 3, 4, 6, 9) 
Mushroom Consommé, Fresh Mushrooms

3 490 Ft

STEAKS

Érlelt magyar tarka marha rib eye, zöldbors mártás, serpenyős zöldségek (6, 7, 9, 10, 12) 
Dry Aged Hungarian Beef Rib Eye, Green Peppercorn Sauce, Pan Seared Vegetables

12 500 Ft

Érlelt USDA hátszín, zöldbors mártás, serpenyős zöldségek (6, 7, 9, 10, 12) 
Dry Aged USDA Striploin, Green Peppercorn Sauce, Pan Seared Vegetables

19 800 Ft

FŐÉTELEK / MAIN COURSES

Leveles saláták, kecskesajt, mandula, vinaigrette (7, 8, 10) 
Mixed Leaf Salads, Goat Cheese, Almonds, Vinaigrette Dressing

4 290 Ft

Strozzapreti, paradicsom, buffala mozzarella, bazsalikom (1, 3, 7) 
Strozzapreti Pasta, Tomato, Buffalo Mozzarella, Basil

4 890 Ft

Császárhús, friss lecsó (6, 9, 12) 
Pork Belly, Fresh Hungarian Ratatouille

5 890 Ft

Rántott borjúláb, remoulád, petrezselymes burgonya, saláta (1, 3, 7, 9, 10) 
Breaded Veal Trotter (Gelatinous Cut), Remoulade, Parsley Potatoes, Green Salad

6 490 Ft

Paprikás csirke, tojásos galuska, uborkasaláta (1, 3, 7, 12) 
Chicken Paprikash, Egg Dumplings, Cucumber Salad

6 890 Ft

Pilisi bárány, vajbab, burgonya, tejföl (7, 9, 12) 
Lamb From The Pilis, Yellow Beans, Potato, Sour Cream

9 990 Ft

Kacsamell, diós nudli, cékla, meggy (1, 3, 6, 7, 8, 9, 12) 
Duck Breast, Walnut Dumplings, Beetroot, Sour Cherry

6 890 Ft

ÉTLAP / MENU
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ELŐÉTELEK / STARTERS

Hideg marhasült, mézes-mustáros vinegrette, zöldek	 6 200 Ft
Cold roast beef, honey-mustard vinaigrette, greens

Serpenyőben sült kacsamáj, almák, házi briós (1, 3, 7)	 6 500 Ft
Pan-Seared Duck Liver, Apples, Homemade Brioche

Sült sárga cékla, etyeki kéksajt, körte, mandula (5, 7, 8)	 5 500 Ft
Baked Golden Beetroot, Etyek Blue Cheese, pear, Almonds

LEVESEK / SOUPS

Marhagulyás, kovászos kenyér (1)	 5 300 Ft
Hungarian Beef Goulash, Sourdough Bread

Gomba-consommé, friss gombák a piacról,udon tészta (1, 3, 4, 6)	 3 500 Ft
Mushroom Consommé, Fresh Mushrooms from the Market, Udon Noodles

FŐÉTELEK / MAIN COURSES

Kecskesajt, Hokkaidó tök, sült paprika, leveles saláták (7)	 4 900 Ft
Goat Cheese, Hokkaido Pumpkin, Roasted Pepper, Mixed Leaf Salads

„Toros Káposzta” császárhús, malacfül (7)	 6 600 Ft
“Toros Cabbage” with Pork Belly, Pig’s Ear

Rántott borjúláb, petrezselymes burgonya, remoulad, saláta (1, 3, 7)	 6 500 Ft
Breaded Veal Trotter (Gelatinous Cut), Parsley Potatoes, Remoulade, Green Salad

Paprikás csirke, tojásos galuska, uborkasaláta (1, 3, 7)	 6 900 Ft
Chicken Paprikash, Egg Dumplings, Cucumber Salad

Marhapofa, sült zöldségek, szalvétagombóc (1, 3, 7)	 7 900 Ft
Braised Beef Cheek, roasted vegetables, bread dumpling

Kacsamell, diós nudli, cékla, meggy (1, 3, 5, 6, 7, 8)	 6 900 Ft
Duck Breast, Walnut Dumplings, Beetroot, Sour Cherry

Szarvasgerinc filé, „burgundi”, burgonyapüre (7)	 12 000 Ft
Venison Loin Fillet “Burgundy Style”, mashed potatoes

Érlelt magyar tarka marha rib eye vagy marha hátszín USDA,	 12 500 / 19 900 Ft 
pirítotti zöldsége, borsmártás (6, 7)
Dry Aged Hungarian Beef Rib Eye or USDA Striploin, Pan Seared Vegetables, Peppercorn Sauce

ÉTLAP / MENU



SALÁTÁK, SAVANYÚSÁGOK / SALADS, PICKLES

Tejfölös uborkasaláta (7) 
Cucumber Salad, Sour Cream

1 490 Ft

Leveles saláta, fehér balzsamecet
Leaf Salad, White Balsamic Vinegar

1 790 Ft

Csalamádé
Mixed Pickled Vegetables

1 490 Ft

BOROZGATÁSHOZ/ WITH WINE

Házi füstölt kacsasonka, kovászos kenyér (1) 
Home Smoked Duck Ham, Sourdough Bread

4 290 Ft

Sertésrilette, csalamádé, kovászos kenyér (1) 
Pork Rillette, Pickles, Sourdough Bread

5 400 Ft

Fűszeres Magvak (5, 8) 
Spicy Seeds

2 800 Ft

DESSZERTEK/ DESSERTS

Túrós bukta, krémtúró, baracklekvár, gyömbér (1, 3, 7) 
Sweet Cottage Cheese Buns, Cream Cheese, Apricot Jam, Ginger

2 890 Ft

Venezuelai csokoládé, chantilly, madagaszkári vanília (5, 7, 8) 
Venezuelan Chocolate, Chantilly Cream, Madagascan Vanilla

3 300 Ft

Sajtválogatás, magvak, aszalt gyümölcsök (5, 7, 8) 
Cheese Selection, Nuts, Dried Fruits

4 900 Ft

ÉTLAP / MENU

A feltüntetett étel- és italfogyasztás áraihoz 12% szervizdíjat számítunk fel!
A 12% service charge will be added to our food and beverage prices!

01. Glutén / Gluten, 02. Rákfélék / Crustaceans, 03. Tojás / Eggs, 04. Hal / Fish, 05. Földimogyoró / Peanuts, 06. Szójabab 
/ Soybeans, 07. Tej, tejtermék / Milk, Dairy, 08. Diófélék / Nuts, 09. Zeller / Celery, 10. Mustár / Mustard, 11. Szezámmag / 

Sesame seeds, 12. Kén-dioxid / Sulphur dioxide, 13. Csillagfürt / Lupin, 14. Puhatestűek / Molluscs
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DESSZERTEK/ DESSERTS

Gyümölcskenyér, mézeskalács hab, forraltbor granita (1, 3, 7)	 3 300 Ft
French toast with dried fruits, gingerbread foam, mulled wine

Venezuelai csokoládé, mandula, sós karamell és erdei gyümölcsök (3, 5, 7, 8)	 3 300 Ft
Venezuelan chocolate, almonds, salted caramel and forest fruits

Sajtválogatás, magvak, aszalt gyümölcsök (1, 5, 7, 8)	 4 900 Ft
Cheese Selection, Nuts, Dried Fruits

SALÁTÁK, SAVANYÚSÁGOK / SALADS, PICKLES

Tejfölös uborka saláta (7)	 1 500 Ft
Cucumber Salad, Sour Cream

Leveles saláta, fehér balzsamecet	 1 800 Ft
Leaf Salad, White Balsamic Vinegar

Csalamádé	 1 500 Ft
Mixed Pickled Vegetables

A feltüntetett étel- és italfogyasztás áraihoz 12% szervizdíjat számítunk fel!

A 12% service charge will be added to our food and beverage prices!

1. Glutén / Gluten, 2. Rákfélék / Crustaceans, 3. Tojás / Eggs, 4. Hal / Fish, 5. Földimogyoró / Peanuts,  
6. Szójabab / Soybeans, 7. Tej, tejtermék / Milk, Dairy, 8. Diófélék / Nuts



Kávék / Coffees

Ristretto 890 Ft

Espresso 890 Ft

Espresso Macchiato 1 090 Ft

Americano / Lungo 1 090 Ft

Doppio 1 490 Ft

Cappuccino 1 390 Ft

Latte Macchiato 1 490 Ft

Üdítők / Soft Drinks

Prémium szűrt víz / Premium  
filtered water (0,35L)

790 Ft

Prémium szűrt víz / Premium  
filtered water (0,7L)

1 090 Ft

NaturAqua szénsavas vagy mentes 
víz / Sparkling or still water (0,33L)

890 Ft

Coca Cola / Zero (0,25L) 850 Ft

Kinley Tonic (0,25L) 850 Ft

Kinley Gyömbér / Ginger (0,25L) 850 Ft

Fanta (0,25L) 850 Ft

Cappy Narancs / Orange (0,25L) 950 Ft

Cappy Alma / Apple (0,25L) 950 Ft

Cappy Őszibarack / Peach (0,25L) 950 Ft

Dubicz Natur Szőlőlé / Grape 
(0,30L)

950 Ft

Fever Tree Ginger Beer (0,20L) 1 590 Ft

Fever Tree Indian (0,20L) 1 590 Ft

Fever Tree Light (0,20L) 1 590 Ft

Fever Tree Raspberry (0,20L) 1 590 Ft

Teák és Forró italok /
Teas & Hot Drinks

Althaus Tea – Royal Earl Grey 850 Ft

Althaus Tea – Fancy Chamomile 850 Ft

Althaus Tea – Lung Bai Cha 850 Ft

Althaus Tea – Red Fruit Flash 850 Ft

Althaus Tea – Lemon Mint 850 Ft

Althaus Tea – Sencha Senpai 850 Ft

Forró csoki / Hot Chocolate 850 Ft

Sörök / Beers

Csapolt Soproni Ászok /  
Draft Soproni Ászok (0,4L)

1 490 Ft

Pannonhalmi Főapátság Sörfőzde
Apátsági Blonde (0,33L)

1 990 Ft

Meggy Ale / Sour Cherry Ale 
(0,33L) 

1 990 Ft

Heineken 0.0 (0,33L) 1 390 Ft

Limonádé / Lemonades 4 dl

Klasszikus / Classic 1 790 Ft

Málna / Raspberry 1 790 Ft

Cukormentes eper / Strawberry 
sugar free

1 790 Ft

Bodza / Elderflower 1 790 Ft

ITALLAP / DRINKS

A feltüntetett étel- és italfogyasztás áraihoz  
12% szervizdíjat számítunk fel! 

A 12% service charge will be added to our  
food and beverage prices!

Cider

Budaprés Cider Kedvesem! 0,33L 1 990 Ft
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Lunczer Pálinka - 4 cl

Meggy–Málna / Cherry-Raspberry, 2 690 Ft

Kökény / Sloe 2 690 Ft

Birs / Quince, 2 690 Ft

Mákvirág / Poppy, 2 690 Ft

Kajszibarack / Apricot 2 690 Ft

Vilmoskörte / Williams Pearl 2 690 Ft

Irsai Olivér, 2 690 Ft

Vackor 2 690 Ft

Gin & Tonic

Gin Mare + Fever Tree Mediterra-
nean 

4 390 Ft

La Su MGO + Fever Tree Light 4 390 Ft

Illusion Gin Lady Edition (alco-
hol-free) + Fever Tree Raspberry

4 390 Ft

Tanqueray + Fever Tree Indian 3 890 Ft

Historia Pink Gin + Fever Tree 
Raspberry

4 390 Ft

Whiskey - 4 cl

Maker’s Mark 2 690 Ft

Buffalo Trace 2 390 Ft

Connemara Irish Peated 3 190 Ft

Johnnie Walker Green Label 4 290 Ft

Laphroaig 10 Years 4 190 Ft

Glenfiddich 12 Years 3 690 Ft

Nikka Coffey Grain 4 290 Ft

Macallan 12 Years Double Cask 5 790 FtGin - 4 cl

Gin Mare 2 690 Ft

La Su MGO 2 790 Ft

Historia Hungarian Pink Gin 2 790 Ft

Tanqueray London Dry Gin 2 290 Ft

Hendrick’s 2 490 Ft

Illusion Gin Lady Edition (alco-
hol-free)

2 290 Ft

Koktélok / Cocktails

Aperol Spritz 3 790 Ft

Limoncello Spritz 3 790 Ft

Mojito 3 690 Ft

Moscow Mule 3 990 Ft

Negroni 3 690 Ft

Old Fashioned 3 590 Ft

Liqueur & Vermouth - 4 cl

Aperol 1 890 Ft

Pallini Limoncello 1 890 Ft

Zwack Unicum 1 690 Ft

Disaronno Amarett 2 390 Ft

Baileys 2 290 Ft

Averna Amaro Siciliano 1 690 Ft

Campari 1 890 Ft

Lillet Blanc 1 890 Ft

Antica Formula 2 690 Ft

Vodka - 4 cl

Koskenkorva 1 890 Ft

Tito’s – American craft 2 190 Ft

Ciroc Mangó 2 190 Ft

Roberto Cavalli 2 590 Ft

Belvedere 2 790 Ft

Rum - 4 cl

Havana Club 3 Years 1 390 Ft

Bumbu XO 2 290 Ft

Eminente Reserva 7 Years 3 590 Ft

Zacapa 23 Solera Gran Reserva 4 290 Ft

Cognac - 4 cl

Remy Martin 1738 Accord Royal 
Cognac

5 890 Ft

Henessy VSOP Cognac 4 290 Ft

Tequila - 4 cl

Volcán Blanco 3 690 Ft

Volcán Reposado 4 190 Ft
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Fehérborok / White Wines 0,15 l | Palack-Bottle

Dubicz – Prémium Sauvignon Blanc 2023  | Mátra 2 150 Ft | 9 900 Ft

Dubicz – Prémium Irsai Olivér 2024   | Mátra 2 150 Ft | 9 900 Ft

Dubicz – Prémium Chardonnay 2024  | Mátra 2 150 Ft | 9 900 Ft

Dubicz – Olaszrizling 2022  | Sárhegy 2 350 Ft | 10 500 Ft

Bodri – Pinot Blanc „Bella” 2024  | Szekszárd 2 150 Ft | 9 900 Ft

Bodri – Gurovicza Rajnai Rizling 2022  | Szekszárd 2 350 Ft | 10 500 Ft

Rosé bor / Rosé Wine 0,15 l | Palack-Bottle

Dubicz – Kékfrankos rosé 2024  | Mátra 1 700 Ft | 7 800 Ft

Bodri – rosé 2024  | Szekszárd 1 800 Ft | 7 900 Ft

Vörösborok / Red Wine 0,15 l | Palack-Bottle

Dubicz – Kékfrankos Barrique 2021  | Mátra 2 650 Ft | 12 200 Ft

Bodri – Dűlő Bikavér 2021  | Szekszárd 2 780 Ft | 12 900 Ft

Bodri – Dűlő Merlot 2020  | Szekszárd 2 980 Ft | 13 300 Ft

Bodri – Dűlő Cabernet Sauvignon 2021  | Szekszárd 3 180 Ft | 13 500 Ft

SAJÁT BORÁSZATUNK BORAI
Wines from our own winery

BOROK / Wines

A feltüntetett étel- és italfogyasztás áraihoz 12% szervizdíjat számítunk fel!
A 12% service charge will be added to our food and beverage prices!
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Pezsgők / Sparkling wines 0,15 l | Palack-Bottle

Francois President Pinot Noir Rosé nyerspezsgő 2023  | Etyek-Buda 3 590 Ft | 16 900 Ft

Kreinbacher Prestige Brut  | Somló 3 890 Ft | 18 800 Ft

Sorelle Bronca Prosecco L’Est Brut DOCG  | Veneto 18 800 Ft

Pol Roger Brut Reserve NV  | Champagne 45 800 Ft

Drappier Blanc de Blancs Grand cru 2015  | Champagne 58 300 Ft

Rosé borok / Rosé Wines 0,15 l | Palack-Bottle

Bolyki Rosé 2024  | Eger 1 800 Ft | 7 900 Ft

Szentpéteri Néro Rosé 2024  | Kunság 1 800 Ft | 7 900 Ft

Fehérborok / White Wines 0,15 l | Palack-Bottle

Etyeki Kúria Chardonnay 2023  | Etyek-Buda 2 890 Ft | 13 300 Ft

Laposa - Olaszrizling Apukám Világa 2022  | Badacsony 3 850 Ft | 18 500 Ft

Folly Arborétum Budai Zöld 2024  | Badacsony 3 100 Ft | 14 900 Ft

Fidora Pinot Grigio DOC 2023  | Veneto 2 890 Ft | 13 500 Ft

Clos Henri Otira Sauvignon Blanc 2023  | Malborough 4 890 Ft | 24 300 Ft

Sike Balázs Kéknyelű 2023  | Badacsony 16 600 Ft

Kreinbacher Juhfark Selection 2021  | Nagy-Somló 21 800 Ft

Gellavilla „Málnás” Tramini 2023  | Balatonfüred-Csopak 13 700 Ft

Bott Csontos Furmint 2022  | Tokaj 18 100 Ft

Tokaj Nobilis Barakonyi Hárslevelű (organikus) 2021  | Tokaj 18 700 Ft

Domain Bernard Defaix 1er Cru Chablis 2023  | Burgundy 35 600 Ft

Domaine de Villaine Rully 1er Cru 2021  | Burgundy 46 600 Ft
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Vörösborok / Red Wines 0,15 l | Palack-Bottle

Szijjártó Előd Pinot Noir 2023   | Etyek-Buda 3 700 Ft | 16 600 Ft

Vida Péter Hidaspetre Kékfrankos 2021  | Szekszárd 3 600 Ft | 16 200 Ft

Gál Tibor Pajados Bikavér Grand Superior 2022  | Eger 4 450 Ft | 20 700 Ft

Santa Julia Malbec 2023  | Mendoza 3 900 Ft | 18 600 Ft

St. Andrea Merengő 2022  | Eger 29 900 Ft

Heimann Barbár 2020   | Szekszárd 34 800 Ft

Takler Primarius Syrah 2019  | Szekszárd 27 900 Ft

Gere Kopar 2020  | Villány 29 300 Ft

Kiss Gábor Codet 2022  | Villány 19 500 Ft

Marchese Antinori Chianti Classico Riserva 2022  | Tenuta 41 800 Ft

Chateau Le Puy Emilien 2020  | Bordeaux 45 200 Ft

Desszert Borok / Dessert Wines 0,1 l | Palack-Bottle

Pelle Édesem 2023  | Tokaj 0,75 l 2 900 Ft | 13 500 Ft

Balassa Édes Szamorodni 2021  | Tokaj 0,5 l 5 350 Ft | 25 600 Ft

Gróf Degenfeld 5 puttonyos Aszú 2017  | Tokaj 0,5 l 6 500 Ft | 31 500 Ft

A feltüntetett étel- és italfogyasztás áraihoz 12% szervizdíjat számítunk fel!
A 12% service charge will be added to our food and beverage prices!

BOROK / Wines

Market-étlap-itallap.indd   8Market-étlap-itallap.indd   8 2025. 08. 25.   14:162025. 08. 25.   14:16


