


Magyar 0rokség

Séf kostolo mentsor
13789 10 12

9999 Ft

.Egy kis izelité abbdl, amit a magyar konyhardl gondolunk.
Hagyomanyos izek, mai szemmel modernizalva,
a séf valogatasaban.
Amit ismerink, ahogy mi szeretjik.”

Kacsamaj, tokaji aszu, kalacs

Vasi dodolle, karamellizalt hagyma,
mangalica szalonna,
szarvasgombas tejfol

Szlizpecsenye & Barany vadasan,
szalvétagomboc, kapor

Makos guba torta, malna, habcsok

Eloetelek

Németh Zsolt signature
bélszintatar
flustolt vaj / ras el hanout /

vadkovaszos kenyér
Vo3 =710
3490 Ft

e —

Serpenyos rakragu,
vadkovaszos kenyér
egyszerlseg / spanyol elegancia /

fokhagyma / olivaolaj
127

3490 Ft

Signature vasi dodolle
karamellizalt hagyma /
mangalica szalonna /

szarvasgombas tejfol
i s

2990 Ft



Kacsamaj, tokaji aszu
hot & cold / edes tokaji krém /

sz0l0 / vajas kalacs
137812

3790 Ft

Hortobagyi taco
magyar mexikoi fuzio

tejfol / mangalica szalonna
17

3290 Ft

Levesek

Aranysarga
tyukhusleves
139

2490 Ft

Jokai bableves ,,1880",
pogacsa
tradicionalis recept alapjan,
ahogy azt kell

3ol 79

3290 Ft

Orségi varganyakrémleves,
gomba taco, tokmagolaj

az erdo és az Orség legjava
15789

2990 Ft

Nacho csirkeraguleves
pikans raguleves /

cheddar / tejfol / bab /

ropogos nachos
1

2990 Ft



Idotlen
klasszikusok

Orias bécsi szelet
vajas petrezselymes burgonya
3

4990 Ft

Kijevi csirke
szarvasgombas

burgonyakréem / céklasalata
d e Tt e (05

5690 Ft

Brassoi szlizpecsenye
mangalica szalonna /
meézes-mustaros cornischon /

gyongyhagyma / paprika

5 19

4990 Ft

Vasi borzas
zsalyas-erdei gombas rizs /
szarvasgombas tejfol /

kecskesajt
3 AT

5290 Ft

v 4 e A

Vadas marha
rib-eye steak / konfitalt répa /
szalvetagomboc / mustaros

marha jus / grill gomba
) R s

8690 Ft



Tanyasi csirkemell paprikas
tojasos galuska /

tejfolds uborkasalata
heta s o ek

5690 Ft

Vorosboros szarvasporkolt
vasi dodolle / mézédes korte

1
5990 Ft

Rantott fiistolt csiilok
kase spetzle / barna séros jus /

savanyitott almabefott
3l 12

4990 Ft

Rozé kacsamell & kacsamaj
fekete cseresznye jus /

citruskrém / makos nudli
£ g

5990 Ft

Sziizpecsenye & Barany vadasan
klasszikus martas / aranybarna
baranyfasirt / kapor / tejfol /

szalvétagomboc
b Pt NS

5490 Ft

Cézarsalata
autentikus ontet / ropogos
salata levelek / crunchy

vajas kenyér / parmezan
12346710

Vegetarianus 3990 Ft
Csirkemell 5290 Ft
Tigrisrak 5890 Ft
Lazac 6190 Ft

i



Superfood salata
édesburgonya / kuszkusz /
olajos magvak / idenygyimolcs /

érlelt sajt / granatalma dresszing
Te2e 4506511

Vegetarianus 3990 Ft
Csirkemell 5290 Ft
Tigrisrak 5890 Ft
Kacsamell 5990 Ft
Lazac 6190 Ft

Pad thai
autentikus thai szosz /
rizstészta / mogyoro /
koriander / Ujhagyma /

mungodbabcsira
123456 11

Vegetarianus 4190 Ft
Csirkemell 5390 Ft
Kacsamell 5990 Ft
Tigrisrak 6190 Ft

Tokio fritti
tonhal / tigrisrak /
lazac / ropogds panir /
japan mayo / illatos rizs /

wakame alga salata
123456

5990 Ft




Napolyi ,,Cordon Bleu”
malackaraj / prosciutto cotto /
bazsalikomos burgonyakrém /

kapri / pecorino romano /

sugo d'arrosto
13799

5490 Ft

Steak frites
rib-eye steak / konyakos
zoldborsmartas /

parmezanos silt burgonya
o 910

8590 Ft

Pulled pork, mac & cheese
flistos tépett malac /

amerikai sajtos tészta
137

5590 Ft

Original burger
dupla smash marhahus / cheddar /
hagyma / bacon / afonya /

hasabburgonya / secret sz0sz
T35

5690 Ft

Grillezett lazac steak
hollandi martas / spendtos

burgonyapuré / pac choy
347
6190 Ft



Savanyusdg /
Saldta

7.8.3510 12

Tejfolos uborkasalata
990 Ft

Kaposztasalata
990 Ft

Zoldsalata / orségi
tokmagolaj / kecskesajt /
maldon so6
2590 Ft

Idénysalata /
francia dresszing
1990 Ft

Céklasalata / érlelt sajt /

dio / szilvakompot
1690 Ft

Desszert

Tarégomboc
ropogos vajas morzsa /

csipetnyi fahéj / edes tejfol
1537
2590 Ft

Gesztenyepiire ,,2026"
sos karamell / csokolade /
fekete cseresznye /

tonkababos tejszinhab
13578

2690 Ft

Makos guba torta

malna / habcsok
137

2690 Ft



Etlapunk a séf szemléletét tiikrozi,

ugyanakkor 6orommel igazodunk
vendégeink igényeihez.

Tobb vegetarianus, gluténmentes

és laktdozmentes fogas is
elérhetd — nalunk nincs szlikség
kompromisszumra,

elég egy kis rugalmassag az
emlékezetes élményhez.

Kérjik, ossza meg egyedi igényeit
felszolgalo kollégainkkal.

ELVITELES DOBOZ 250 Ft
PIZZA DOBOZ 300 Ft
PAPIRTASKA 150 Ft

Koszonjiik,
hogy minket valasztottak:
a Mamamtoél Tanultam
étterem csapata

ALLERGEN TABLAZAT
1. Glutént tartalmazo6 gabona és azokbdl
készilt termékek
2. Rakfélék és azokbdl készilt termékek
3. Tojas és abbol készilt termékek
4. Halak és azokbol készilt termékek
5. Foldimogyord és abbodl késziilt termékek
6. Szbjabab és abbdl készilt termékek
7. Tej és abbol készilt termékek (beleértve a laktdzt is)
8. Diofélek 9. Zeller és abbol késziilt termékek
10. Mustar és abbol késziilt termekek
11. Szezdmmag és abbdl készilt termékek
12. Kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok
10 mg/kg, illetve 10 mg/liter koncentraciot
meghaladé mennyiségben
13. Gsillagfiirt és abbol készilt termékek
(farkasbabliszt/lupinliszt)
14. Puhatestlek és abbol késziilt termékek




Pizza Napoletana

1247

MARINARA
san marzano paradicsom,

bazsalikom, fokhagyma, olivaolaj
2490 Ft

MARGHERITA
san marzano paradicsom,

bazsalikom, fior di latte
2990 Ft

PROSCIUTTO COTTO
san marzano paradicsom,

bazsalikom, fior di latte, sonka
3890 Ft

SALAME NAPOLI
san marzano paradicsom,
bazsalikom, fior di latte,
napolyi szalami
3990 Ft

SALAME PICCANTE
san marzano paradicsom,
bazsalikom, fior di latte,

spianata piccante
3990 Ft

CLASSICO

san marzano paradicsom,
bazsalikom, fior di latte,

prosciutto, kukorica, gomba
3990 Ft



QUATTRO FORMAGGI i
san marzano paradicsom,
bazsalikom, fior di latte,
gorgonzola, parmezan,

kecskesajt
4290 Ft

TONNO
san marzano paradicsom,
bazsalikom, fior di latte, tonhal,

lilahagyma, olivabogyo, citrom
4490 Ft

DI PARMA
san marzano paradicsom,
fior di latte, parmai sonka,

rukkola, parmezan
4590 Ft

CAPRICCIOSA
san marzano paradicsom,
bazsalikom, fior di latte,
szalami, prosciutto, articsoka,

gomba, olivabogyo
4590 Ft

UNGHERESE
san marzano paradicsom,
bazsalikom, fior di latte,
kolbasz, bacon, lilahagyma,
hegyes-eros paprika
4590 Ft
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B ‘ Konyhank elkulonitett
& : ~ gluténmentes féz6térrel
: : nem rendelkezik.

'Eteleink frissen készUlnek,
ezert tlrelmuket keérjuk!

~ Araink forint;ban értendok,
és a mindenkori AFA-t tartalmazzak.

EXECUTIVE CHEF: Németh Zsolt
CHEF: Pungor Bence
- SUPERVISOR: Hajas Péter
DIRECTOR: Galambos Balazs
(+36 30 560 2244)

III. KATEGORIA

_ Asztalfoglalas: +36 94 792 660
Ervényes: 2026. szeptember 25-t6l

GALAMBOS GRILL KFT.
MAMAMTOL TANULTAM - by Palace
9700 Szombathely, Semmelweis Ignac u. 2.
www.mamamtoltanultam.hu
info@palacebistroclub.hu

KEPES ETLAP

AMiIG VARJA AZ iZLETES FOGASOKAT,
LEGYEN RESZESE AZ ETELEK
VIZUALIS ELMENYENEK!
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Hungarian heritage

Chef's Tasting Menu
1378910 12

9999 HUF

A little taste of how we see Hungarian cuisine.
Traditional flavours reimagined with a modern
approach, selected by our chef.

The dishes we know, served the way we love them.”

Duck liver, Tokaji Asza, Milk Bred

Vasi dodolle - traditional Hungarian
potato dumplings, caramelised onion,
Mangalica bacon, truffle sour cream

Pork tenderloin & lamb, Vadas-style
sauce, bread dumpling, dill

Makos guba cake — Hungarian poppy
seed bread pudding, raspberry, meringue

Starters

Németh Zsolt signature
Beef Tartare
smoked butter / ras el hanout /

naturally fermented sourdough bread
17 32 F5i0

3490 HUF

B

— —

Pan-fried prawn ragout, naturally
fermented sourdough bread
simplicity / Spanish elegance /

garlic / olive oll
12

3490 HUF

Signature Vasi dodolle
(traditional Hungarian potato dumplings)

caramelised onion / Mangalica bacon /

truffle sour cream
Fo7is

2990 HUF



Duck liver, Tokaji Aszu
hot & cold / sweet Tokaji cream /

grapes / buttery Milk Bred
1.3°88 12

3790 HUF

Hortobagy-style Taco
Hungarian-Mexican fusion /

sour cream / Mangalica bacon
d

3290 HUF

Soups

Golden chicken broth
139

2490 HUF

Jokai bean soup “1880",
Hungarian scones
prepared according to the
traditional recipe,

just as it should be
153749

3290 HUF

Orség porcini cream soup,
mushroom taco, pumpkin seed oil
the best of the forest and

the Orség region
1575 W Fe8 8

2990 HUF

Nacho chicken ragout soup
spicy ragout soup / cheddar /

sour cream / beans / crispy nachos
15

2990 HUF



Timeless
classics

Giant Viennese-style schnitzel

buttered parsley potatoes
T30,

4990 HUF

Chicken Kiev
truffle potato purée /

beetroot salad
137 8 10 12

5690 HUF

Pork tenderloin a la Brasso
Mangalica bacon /
honey-mustard cornichons /

pearl onions / peppers
1309

4990 HUF

Vasi “Borzas” Pork Tenderloin
rice with sage and wild
mushrooms /truffle sour cream /

goat cheese
137

5290 HUF

Rib-eye steak, Vadas style
confit carrot / bread dumpling /
mustard beef jus /

grilled mushrooms
137910

8690 HUF



Farm chicken breast paprikash
egg dumplings / cucumber salad =
with sour cream i

137 12
5690 HUF

Venison stew in red wine
Vasi-style dodolle (potato dumplings) /

honey-sweet pear
1

5990 HUF

Breaded smoked pork knuckle
kase spetzle / dark beer jus /

tangy apple compote
13512

4990 HUF

Pink-roasted duck breast
& duck liver
black cherry jus / citrus cream /

poppy seed potato noodles
1379

5990 HUF

Pork tenderloin & lamb, Vadas style
classic Vadas sauce / golden-brown
lamb meatball / dill / sour cream /
bread dumpling

137910
5490 HUF

Caesar Salad
authentic dressing / crisp lettuce leaves /

crispy butter croutons / Parmesan
12346710

Vegetarian 3990 HUF
Chicken Breast 5290 HUF
Tiger Prawns 5890 HUF
Salmon 6190 HUF




Superfood Salad
sweet potato / couscous /
nuts and seeds / seasonal fruit /
aged cheese / pomegranate

dressing
1223455677

Vegetarian 3990 HUF
Chicken Breast 5290 HUF
Tiger Prawns 5890 HUF
Duck Breast 5990 HUF
Salmon 6190 HUF

Pad Thai
authentic Thai sauce /
rice noodles / peanuts /
coriander / spring onion /

mung bean sprouts
1 2.3 456481

Vegetarian 4190 HUF
Chicken Breast 5390 HUF
Duck Breast 5990 HUF
Tigrisrak 6190 HUF

Tokyo Fritti
tuna / tiger prawns / salmon /
crispy coating / Japanese mayo /
fragrant jasmine rice /

wakame seaweed salad
14263 44570 &0 10514

5990 HUF

o




Neapolitan “Cordon Bleu”
pork loin / prosciutto cottobasil
potato purée / capers / Pecorino

Romanosugo d'arrosto
137 12

5490 HUF

Steak frites
rib-eye steak / cognac green
peppercorn sauce /

Parmesan potatoes
17910

8590 HUF

Pulled pork, mac & cheese
smoky pulled pork /
American-stylemacaroni

and cheese
123 4

5590 HUF

Original burger
two smashed beef patties /
cheddar / onion / bacon / blueberry /

French fries / secret sauce
137

5690 HUF

Grilled salmon steak
Hollandaise sauce / spinach

mashed potatoes / pak choi
347

6190 HUF



Pickles / salads

7 8 10 12

Cucumber salad
with sour cream
990 HUF

Cabbage salad
990 HUF

5 Green salad /

Orség pumpkin seed oil /

goat cheese / Maldon salt
2590 HUF

Seasonal salad /
French dressing
1990 HUF

Beetroot salad / aged cheese /
walnuts / plum compote
1690 HUF

Dessert

Cottage Cheese Dumplings
crispy butter crumbs /
a hint of cinnamon /

sweetened sour cream
BT

2590 HUF

Chestnut Purée “2026”
salted caramel / black cherry /
chocolate / tonka bean

whipped cream
13578

2690 HUF

Hungarian poppy
seed bread pudding

raspberry / meringue
137

2690 HUF



Our menu reflects the chef’s
culinary philosophy, while we are
always happy to adapt to our
guests’ preferences.

A wide selection of vegetarian,
gluten-free and lactose-free dishes is
available — no compromises are
needed, just a bit of flexibility for a
truly memorable experience.

Please share any special dietary
requirements with our service staff.

Takeaway box 250 HUF
Paper bag 300 HUF
Pizza box 150 HUF

Thank you for choosing us,
the team of Mamamtol Tanultam
restaurant

ALLERGENS
1. Cereals containing gluten and their products

2. Crustaceans and their products
3. Eggs and their products
4. Fish and their products
5. Peanuts and their products
6. Soybeans and their products
7. Milk and their products (including lactose)
8. Nuts 9. Celery and related products
10. Mustard and their products
11. Sesame seeds and their products
12. Sulpur dioxide and sulphites expressed as SO2 in
amounts exceeding 10 mg/kg and 10 mg/litre
respectively
13. Lupine (bluebonnet) and their products
(lupine flour)
14. Molluscs and their products

g



Pizza Napolelana

1247

MARINARA
San Marzano tomatoes, basil,

garlic, olive oll
2490 HUF

MARGHERITA
San Marzano tomatoes, basil,
fior di latte
2990 HUF

PROSCIUTTO COTTO
San Marzano tomatoes, basil,

fior di latte, cooked ham
3890 HUF

SALAME NAPOLI
San Marzano tomatoes, basil,

fior di latte, Neapolitan salami
3990 HUF

SALAME PICCANTE
San Marzano tomatoes, basil,

fior di latte, spicy spianata salami
3990 HUF

CLASSICO
San Marzano tomatoes, basil,
fior di latte, prosciutto, corn,

mushrooms
3990 HUF



QUATTRO FORMAGGI
San Marzano tomatoes, basil,
fior di latte, gorgonzola, Parmesan,

goat cheese
4290 HUF

TONNO
San Marzano tomatoes, basil, fior di

latte, tuna, red onion, olives, lemon
4490 HUF

DI PARMA
San Marzano tomatoes, fior di latte,

Parma ham, rocket, Parmesan
4590 HUF

CAPRICCIOSA
San Marzano tomatoes, basil, fior di
latte, salami, prosciutto, artichoke,

mushrooms, olives
4590 HUF

UNGHERESE
San Marzano tomatoes, basil, fior di
latte, sausage, bacon, red onion,

hot green peppers
4590 HUF



Y ~ Our kitchen does not have a
& ~ separate gluten-free preparation area.

A7 %2, Al dishes are freshly prepared,
therefore we kindly ask for your patience.

: Pricés'are=$hpwn in Hungarian Forints (HUF)
“and include the applicable VAT.

EXECUTIVE CHEF: Németh Zsolt
CHEF: Bence Pungor
SUPERVISOR: Péter Hajas
DIRECTOR: Balazs Galambos
(+36 30 560 2244)

CATEGORY III

Table reservation: +36 94 792 660
Valid from: September 25, 2026

GALAMBOS GRILL KFT.
MAMAMTOL TANULTAM - by Palace
9700 Szombathely, Semmelweis Ignac u. 2.
www.mamamtoltanultam.hu
info@palacebistroclub.hu

PICTURE MENU

WHILE YOU ARE WAITING FOR YOUR
DELICIOUS DISHES,ENJOY THE VISUAL
EXPERIENCEOF OUR CUISINE!
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Ungarisches erbe

Degustationsmenii

des Kiichenchefs
1378974 12

9999 HUF

.Ein kleiner Einblick in unsere Sicht auf die ungarische Ktiche.
Traditionelle Aromen, modern interpretiert und vom
Klichenchef ausgewahilt.

Was wir kennen — so, wie wir es lieben”

Entenleber, Tokajer Aszu, Milchbrot

Vasi Dodolle - traditionelle ungarische
Kartoffelnocken, karamellisierte
Zwiebeln, Mangalica-Speck,
Triiffel-Sauerrahm

Schweinefilet & Lamm nach Vadas-Art,
Serviettenknodel, Dill

Makos-guba-Torte — ungarische
Mohn-Brotspeise, Himbeere, Baiser

Vorspeisen

Németh Zsolt
Signature-Rindertatar
geraucherte Butter / Ras el Hanout /

Natursauerteigbrot
1357 210

3490 HUF

= —

= e

Garnelenragout aus der Pfanne /
Natursauerteigbrot
Einfachheit / spanische Eleganz /

Knoblauch / Olivenol
T RCF

3490 HUF

Signature Vasi dodolle
(traditionelle ungarische Kartoffelnocken)

karamellisierte Zwiebeln /

Mangalica-Speck / Truffel-Sauerrahm
17 12

2990 HUF



Entenleber, Tokajer Aszu |
hot & cold / siiBe Tokajer Creme /
Trauben / ungarischer

Butter-Hefezopf
3 B O o Pl 2

3790 HUF

Taco nach Hortobagy-Art
ungarisch-mexikanische Fusion /

Sauerrahm / Mangalica-Speck
157

3290 HUF

Suppen

Goldgelbe Hiihnerbriihe
139

2490 HUF

Jokai-Bohnensuppe ,,1880",
pogatscherl
nach traditionellem Rezept
zubereitet...

genau so, wie es sein soll
1379

Orséger Steinpilzcremesuppe,
Pilz-Taco, Kiirbiskernol
das Beste aus dem Wald

und der Orség-Region
157809

2990 HUF

Nacho-Hahnchenragoutsuppe
pikante Ragoutsuppe /
Cheddar / Sauerrahm / Bohnen /

knusprige Nachos
Thge

2990 HUF



Zeitlose klassiker

Riesiges Schnitzel Wiener Art

Butter-Petersilienkartoffeln
(B

4990 HUF

Hahnchen Kiew
Kartoffelptree mit Truffel /

Rote-Bete-Salat
1378 10 12

5690 HUF

Schweinefilet nach Brasso-Art
Mangalica-Speck / Honig-Senf-

Cornichons / Perlzwiebeln / Paprika
139

4990 HUF

Vasi “Borzas” Schweinefilet
Waldpilz-Salbei-Reis /

Truffel-Sauerrahm / Ziegenkase
e Pl

5290 HUF

T b .
e 2 : B
57 FuE s s

Rib-Eye-Steak nach Vadas-Art
confierte Karotte / Serviettenknodel /

Rinderjus mit Senf / gegrillte Pilze
137910

8690 HUF

Paprikasch vom Landhahnchen
Eiernockerln /

Gurkensalat mit Sauerrahm
173/ 742

5690 HUF



Hirschgulasch in Rotwein
Vasi Dodolle (Kartoffelklof3e) /
honigsifB3e Birne

1
5990 HUF

= z :;@%ﬁ)

Paniertes gerauchertes Eisbein
kase spetzle / Dunkelbierjus /

sauerliches Apfelkompott
13572

4990 HUF

Rosa gebratene Entenbrust
& Entenleber
Schwarzkirschjus / Zitruscreme /

Kartoffelnudeln mit Mohn
6357 g

5990 HUF

Schweinefilet &
Lamm nach Vadas-Art
cklassische Vadas-Sauce /
goldbraunes Lammfleischballchen /

Dill / Sauerrahm / Serviettenknodel
137910

5490 HUF

Caesar Salad
authentisches Dressing /
knackige Salatblatter / knuspriges

Butterbrot / Parmesan
123467 10

Vegetarisch 3990 HUF
Hahnchenbrust 5290 HUF
Tiger-Garnelen 5890 HUF

Lachs 6190 HUF




Superfood-Salat
SuBkartoffel / Couscous /
Nusse und Kerne /
saisonales Obst / gereifter Kase /

Granatapfel-Dressing
12456711

Vegetarisch 3990 HUF
Hahnchenbrust 5290 HUF
Tiger-Garnelen 5890 HUF

Entenbrust 5990 HUF

Lachs 6190 HUF

Pad Thai
authentische Thai-Sauce /
Reisnudeln / Erdntisse /
Koriander / Frahlingszwiebeln /

Mungobohnensprossen
12345611

Vegetarisch 4190 HUF
Hahnchenbrust 5390 HUF
Entenbrust 5990 HUF
Tiger-Garnelen 6190 HUF

Tokyo Fritti
Thunfisch / Tiger-Garnelen /
Lachs / knusprige Panade /
japanische Mayo / Duftreis /

Wakame-Algen-Salat
1234571011 14

5990 HUF

o




Neapolitanisches ,,Cordon Bleu”
Schweinekarree / Prosciutto Cotto /
Kartoffelptiree mit Basilikum / Kapern /

Pecorino Romano / Bratenjus
(R

5490 HUF e

Steak frites

Rib-Eye-Steak /
grune Pfeffersauce mit Cognac /

Parmesan-Kartoffeln
17910

8590 HUF

Pulled pork, mac & cheese
rauchiges Pulled Pork /

amerikanische Mac & Cheese
1

5590 HUF

Original burger
zwei Smash-Beef-Patties /
Cheddar / Zwiebeln / Bacon /
Heidelbeere / Pommes frites /

Geheimsauce
TR

5690 HUF

Gegrilltes Lachssteak
Sauce Hollandaise /

Kartoffelptiree mit Spinat / Pak Choi
347

6190 HUF



Eingelegtes /salate

821012

Gurkensalat mit Sauerrahm
990 HUF

Krautsalat
990 HUF

_ @Griiner Salat /
Orséger Kiirbiskernol /

Ziegenkase / Maldon-Salz
2590 HUF

Saisonaler Salat /
French Dressing
1990 HUF

Rote-Bete-Salat /
gereifter Kase / Walniisse /

Pflaumenkompott
1690 HUF

Dessert

Ungarische Quarkknodel
knusprige Butterbrdsel /
eine Prise Zimt /

gesuBter Sauerrahm
17372

2590 HUF

Kastanienpiiree “2026"
Salzkaramell / Schwarzkirsche /
Schokolade / Schlagsahne mit

Tonkabohne
13578

2690 HUF

Makos-guba-Torte
(ungarische Mohn-Brotspeise)

Himbeere / Baiser
17357

2690 HUF



Unsere Speisekarte spiegelt die
Philosophie des Kiichenchefs
wider, gleichzeitig passen wir uns
gerne den Wiinschen unserer
Gaste an.

Zahlreiche vegetarische, glutenfreie
und laktosefreie Gerichte stehen zur
Auswahl — bei uns sind keine
Kompromisse nétig, nur ein wenig
Flexibilitat fir ein
unvergessliches Erlebnis.

Bitte teilen Sie Ihre individuellen
Wiinsche unserem Servicepersonal mit.

Mithahmebox 250 HUF
Papiertiite 300 HUF
Pizzakarton 150 HUF

Vielen Dank, dass Sie sich fiir uns
entschieden haben, das Team des
Mamamtol Tanultam Restaurants

ALLERGENE

1. Glutenhaltiges Getreide und deren Produkte
2. Krebstiere und ihre Produkte
3. Eier und ihre Produkte
4, Fisch und ihre Produkte
5. ErdnUsse und ihre Produkte

6. Sojabohnen und ihre Produkte
7. Milch und ihre Produkte (einschlieBlich Laktose)
8. NUsse 9. Sellerie und verwandte Produkte
10. Senf und ihre Produkte
11. Sesame seeds and their products
12. Schwefeldioxid und Sulfite,
ausgedruckt als SO2,
in Mengen Uber 10 mg/kg bzw. 10 mg/Liter
13. Lupine (Bluebonnet) und ihre Produkte
(Lupinenmenhl)
14. Weichtiere und ihre Produkte




Pizza Napolelana

1247

MARINARA
San Marzano tomatoes, basil,

garlic, olive oll
2490 HUF

MARGHERITA
San Marzano tomatoes, basil,
fior di latte
2990 HUF

PROSCIUTTO COTTO
San Marzano tomatoes, basil,

fior di latte, cooked ham
3890 HUF

SALAME NAPOLI
San Marzano tomatoes, basil,

fior di latte, Neapolitan salami
3990 HUF

SALAME PICCANTE
San Marzano tomatoes, basil,

fior di latte, spicy spianata salami
3990 HUF

CLASSICO
San Marzano tomatoes, basil,
fior di latte, prosciutto, corn,

mushrooms
3990 HUF



QUATTRO FORMAGGI
San Marzano tomatoes, basil,
fior di latte, gorgonzola, Parmesan,

goat cheese
4290 HUF

TONNO
San Marzano tomatoes, basil, fior di

latte, tuna, red onion, olives, lemon
4490 HUF

DI PARMA
San Marzano tomatoes, fior di latte,

Parma ham, rocket, Parmesan
4590 HUF

CAPRICCIOSA
San Marzano tomatoes, basil, fior di
latte, salami, prosciutto, artichoke,

mushrooms, olives
4590 HUF

UNGHERESE
San Marzano tomatoes, basil, fior di
latte, sausage, bacon, red onion,

hot green peppers
4590 HUF



—— - —

55 I o ..m"'
b RS . s“'h—-— ‘-2

nr Jg the QR c<l)de.

6nnen un‘wv-d.;gfglfe Spelsekarte
; deutscher Sprache aufrufen, indem
- Sie den QR-Code scannen. A% e

Unsere Kiiche verfligt tber keinen
- separaten glutenfreien Kochbereich.

Alle Speisen werden frisch zubereitet,
daher bitten wir um Ihre Geduld.

Alle Preise sind in Ungarischen Forint (HUF) angegeben
und enthalten die jeweils gliltige Mehrwertsteuer.

EXECUTIVE CHEF: Németh Zsolt
CHEF: Bence Pungor
SUPERVISOR: Péter Hajas
DIRECTOR: Balazs Galambos
(+36 30 560 2244)

KATEGORIE III

Tischreservierung: +36 94 792 660
Gultig ab: 25. September 2026

GALAMBOS GRILL KFT.
MAMAMTOL TANULTAM - by Palace
9700 Szombathely, Semmelweis Ignac u. 2.
www.mamamtoltanultam.hu
info@palacebistroclub.hu

BILDER-SPEISEKARTE

WAHREND SIE AUF IHRE KOSTLICHEN
GERICHTE WARTEN,GENIESSEN SIE DAS
VISUELLE ERLEBNISUNSERER KUCHE!



