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Foetel / Main Course / S
Hauptgerichte @

Tatar beefsteak, friss kerti zoldségek 4.690 Ft
Steak tartare with fresh vegetables
Beef Tatar mit frischem Gemise

Bavarian Obatzda (cheese spread)
Bayerischer Obatzda (Kaseaufstrich)

Bone Marrow on Toast
Gerdstetes Mark auf Toast

Cheddaros marhahusos tolcsér guacamoléval (L, G) 3.490 Ft
Cheddar beef cone with guacamole
Cheddar-Rindfleisch-Tite mit Guacamole

Kacsamajkrém, aszalt szilvas chamoy, kalacs (L, G) 3.290 Ft
Duck liver cream with plum chamoy and brioche
Entenleberaufstrich mit Pflaumen-Chamoy und Hefezopf

)
Leves / Soup / Suppe O

Traditional liver dumpling soup
Traditionelle Leberknddelsuppe

Cheddarsajtos kukoricakrémleves, jalapeiio,

tortilla ropogos (L, G, V) 2.690 Ft
Creamy corn soup with cheddar, jalapefo and crispy tortilla

Cremige Maissuppe mit Cheddar, Jalapefio und knusprigen Tortillas

Cold strawberry soup with vanilla mascarpone and pistachio crumble
Kalte Erdbeersuppe mit Vanille-Mascarpone und Pistazienstreuseln

Gulyasleves, hazi parasztkenyér (G) 3.290 Ft

Goulash soup with bread
Gulaschsuppe mit Brot
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Fokhagymas tarjasteak, lecsos gerslirizotto, kolbaszmorzsa,

tejfolhab (L, G) 5.990 Ft
Garlic pork steak with lecsd-style barley risotto, sausage crumble and
sour cream foam

Knoblauch-Schopfsteak mit Letscho-Perlgraupenrisotto, Wurstbroseln
und Sauerrahmschaum

Veal Wiener Schnitzel with Buttered New Potatoes and Sour Cream
Cucumber Salad

Wiener Kalbsschnitzel mit Butter-Erdnusskartoffeln und Sauerrahm-
Gurkensalat

Hatszin szarvasgombas burgonyapiirével,

whisky-s barnamartassal (L) 7.990 Ft
Beef sirloin with truffle mashed potatoes and whisky brown sauce
Rinderlende mit Triiffel-Kartoffelpiiree und Whisky-Bratensauce

Malomkert Poutine with Crispy Bacon, BBQ Pulled Pork, Caramelized
Onions, Jalapefio, Cheddar sauce and French fries

Malomkert Poutine knuspriger Speck,BBQ-Pulled-Pork,
karamellisierte Zwiebeln, Jalapefio, Cheddarsauce, Pommes

Salmon trout with brown butter, beetroot risotto, and fennel salad
Lachsforelle mit brauner Butter, Rote-Bete-Risotto und Fenchelsalat

Kacsamajjal és karamellizalt zéldalmaval

siilt csirkemell, burgonypiiré (L) 6.490 Ft
Chicken breast with duck liver and caramelized apple, served with
mashed potatoes

Hahnchenbrust mit Entenleber und karamellisiertem Apfel, dazu
Kartoffelpliree

Chicken breast stuffed with cheddar and Parma ham, in crispy
coating, served with rice

Hahnchenbrust gefiillt mit Cheddar und Parmaschinken, in knuspriger
Panade, mit Reis

Linguine al pesto rosso, parmezanropogés (L, G)
Kiralyrakfarokkal 5.990 Ft
Fiistolt tofuval (V) 4,990 Ft
Linguine with pesto rosso, with a choice of shrimp or smoked tofu,
topped with crispy parmesan

Linguine mit Pesto Rosso, mit Garnelen oder gerauchertem Tofu,
dazu knuspriger Parmesan

Toltott kaliforniai paprika, paradicsomszosz (V) 4.990 Ft
Stuffed peppers with tomato sauce
Gefiillte Paprika mit Tomatensauce

Malomkert “lecsé” with homemade bread
Malomkert Letscho mit hausgemachtem Brot
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Salata / Salad / Salat @

Talak 2 fo részére /
Platters for 2 people

Superfood salata, quinoa

Csirkével 3.990 Ft
Kiralyrakkal 4.990 Ft
Superfood salad with chicken or shrimp and quinoa

Superfood Salat mit Hahnchen oder Garnelen und Quinoa

Cucumber Salad / Cucumber Salad with Sour Cream
Gurkensalat / Gurkensalat mit Sauerrahm

Coleslaw salad
Krautsalat

Gyerekeknek / For Kids /
Fir Kinder

Malomkert tal /Malomkert Platter (L, G) 12.990 Ft
e Gordon Blue (karaj) / Cordon Bleu (pork loin)

¢ Rantott gomba / Breaded mushrooms

Cornflakes-es csirkemell rudak / Cornflake-crusted chicken breast strips
Fliszeres tarja piritott hagymaval / Spiced pork neck with sautéed onions
Rizs / Rice

Steak burgonya / Steak fries

Tartarmartas / Tartar sauce

Elvitel: +1 000 Ft csomagolasi dij. / Takeaway: +1,000 HUF packaging fee.

Grill tal / Grill Platter (L) 13.990 Ft
Fokhagymas tarja kakastaréjjal / Garlic pork neck with crispy bacon
Zoldfliszeres grill csirkemell / Herb-grilled chicken breast

Hatszin fliszervajjal / Sirloin steak with herb butter

Parazs burgonya / Roasted potatoes

Coleslaw / Coleslaw

Elvitel: +1 000 Ft csomagolasi dij. / Takeaway: +1,000 HUF packaging fee.

Desszert / Dessert /
Nachspeise

Meat Broth with Noodles
Fleischsuppe mit hausgemachten Nudeln

“Peppa Pig’s” Favorite — Linguine al Bolognese
“Peppa Schweins” Lieblingsspeise — Linguine al Bolognese

“Paw Patrol” Crispy chicken breast strips with mashed potatoes
“Die PAW Patrol” Knusprige Hahnchenbruststreifen mit
Kartoffelpiiree

“The tales of Despereaux”

Fried Cheese with Jasmine Rice and Tartar Sauce
.Der Kleine Mauseheld”

Gebratener Kase mit Jasminreis und Tartar Sauce

Strawberry Tiramisu with Baileys dressing
Erdbeer-Tiramisu mit Baileys-SoBe

Cottage cheese dumplings in toasted breadcrumbs with sour cream
Topfenknddel in gerdsteten Semmelbrdseln mit Sauerrahm

Brownie with fruit sorbet
Brownie mit Fruchtsorbet
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We'd love your feedback

Araink forintban értendGek, tartalmazzak az AFA-t, azonban nem tartalmaznak szervizdijat. AFA-s szamla igényét kérem, eldre jelezze!
Utolagos szamla kiallitdsara nincs lehetGség!
Our prices are in HUF, include VAT, but do not include service charge. Please indicate your request for a VAT invoice in advance.
It is not possible to issue an invoice at a later date.
J6 étvagyat kivanunk! / Enjoy your meal! / Guten Appetit!
Konyhafénok / Chef: Molnar Richard

MALOMKERT SORHAZ
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