
 

Az arany színnel feltüntetett ételek fogyaszthatóak félpanziós keretén belül szálló vendégeink részére 
Áraink forintban értendőek, tartalmazzák az ÁFA-t, azonban nem tartalmaznak szervízdíjat. ÁFA-s számla igényét kérem, előre jelezze! Utólagos számla 
kiállítására nincs lehetőség! Our prices are given in HUF and it does not contain sefvice fee. VAT invoice is required to predict. It is not possible to issue 

subsequent an invoice 

 

 

ÉTLAP 
Előétel / Starter  
 

Vajas - fokhagymás baby tintahal (L)                 2.990,-  

Baby Squid with garlic butter 

 

Velős pirítós Historia módra (G)                                2.990,- 

 „Historia” style Marrow toast  

 

Bruschetta (G)                    1.890,-  

Bruschetta 

 

Tatár beefsteak (G,L)                  3.990,- 

pirítóssal, friss primőr zöldséggel és vajjal    

Beefsteak Tartare with toast and buttered fresh vegetables 

 

Tapas tál mangalica rilettel,                                2.990,-  

füstölt paprikakrémmel és padlizsánkrémmel (G)  

Tapas with mangalica rilettes, smoked paprika cream and eggplant 

cream 

 

 

Leves / Soup  
 

Vargányakrémleves sajtropogóssal (L)                 2.690,- 

Boletus mushroom cream soup with cheese crackers 

 

Sütőtökkrémleves olajával, pirított magvakkal                 2.690,- 

Pumpkin cream soup with own oils and roasted seeds 

 

Marhahúsleves házi májgombóccal (G)                 2.690,- 

Beef soup with liver balls 

 

Vadraguleves szárított vargányával (G)                 3.290,- 

és házi csipetkével   

Hungarian Hunter’s stew soup with dried boletus mushrooms and 

dumplings 

 

 

Főétel / Main course  
 

Malomkert poutine ropogós bacon, BBQ pulled pork,              4.690, - 

karamellizált hagyma, jalapeno, cheddar szósz, sült burgonya (L) 

Malomkert poutine crispy bacon, BBQ pulled pork, caramelized 

onions, jalapeno, cheddar sauce, fried potatoes  

 

 

 

 

Borjú bécsi vajas mogyoróburgonyával                  5.890,-

és tejfölös uborkasalátával (L, G)  

Vienna-style Veal with peanut potatoes and cucumber salad with 

sour cream 

 

Sertés ribs fűszeres burgonyával és coleslaw-val (L)           6.490,- 

Pork ribs with coleslaw and spicy potatoes  

 

Szarvaspörkölt szarvasgombás galuskával (G)                5.690,-  

Deer stew with truffle dumplings 

 

Rozé kacsamell paszternák krémmel (L)                                   5.890,- 

édesburgonya hasábbal és juharszirupos alma chutney-val   

Rosé duck breast, with parsnip cream, sweet potato fries and apple 

chutney with maple syrup 

 

Vöröstonhal steak burgonya gratinnal és                 6.590,-  

dijoni mustárral (G, L)  

 Red tuna steak with gratin dauphinois and Dijon mustard 

 

Karamellizált malaccsászár                   5.690,- 

tepsis burgonyával és mogyoró relish-el    

Caramelised pork belly with baked potatoes and peanut relish 

 

Cheddaros bundában sült jércemell                  4.990,- 

édesburgonya pürével (G, L)  

Cheddar pullet with sweet potatoes mash 

 

Bárányborda rozmaringos burgonyával (L)                6.990,- 

Lamb ribs with rosemary potatoes 

 

Bélszín steak fűszeres burgonyával,                  8.490,- 

grillezett libamájjal és zöldbors mártással (L) 

Loin steak with spicy potatoes, grilled goose liver and green peas 

sauce 

 

Sült lazac pirított magvas salátával és olívaolajjal                    6.590,-  

Baked salmon and salad with roasted seeds and olive oil 

 

Tanyasi csirkepaprikás pirított gnocchi-val (G, L)                  4.990,- 

Chicken paprikash with gnocchi 

 

Sütőtökös carbonara (G, L, V)                  3.890,- 

Carbonara with pumpkin cream 

 

Grillezett batátasteak vadas szalvétagombóccal (G, V)            4.590,- 

Grilled sweet potatoes steak with Hungarian Hunter’s stew and 

bread dumplings 

 

 

 

 

( L ) LAKTÓZ                     ( G ) GLUTÉN              ( V ) VEGETÁRIÁNUS 

 

 



 

Az arany színnel feltüntetett ételek fogyaszthatóak félpanziós keretén belül szálló vendégeink részére 
Áraink forintban értendőek, tartalmazzák az ÁFA-t, azonban nem tartalmaznak szervízdíjat. ÁFA-s számla igényét kérem, előre jelezze! Utólagos számla 
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Saláta / Salad  
 

Cézár saláta sült csirkemellel (G, L)                3.490, -  

Baked chicken breast ceaser salade 

 

Sült céklasaláta, bébispenóttal, fetával és                              3.990, -  

áfonyás-kesudiós dresszinggel (G, L) 

Baked beetroot salad, babyspinach, feta, and cranberry-kashew 

dressing 

 

Uborkasaláta / Tejfölös uborkasaláta (L)    990,- 

Cucumber salad / Cucumber salad with sour cream 

 

Káposztasaláta      990,- 

Cabbage salade 

 

 

Desszert / Dessert  
 

Brownie vanília fagylalttal sós karamellel (L,G)                2.390,- 

Brownie with vanilla ice-cream and salted caramel 

 

Fügés tiramisu pohár (L, G)                  2.390,- 

Tiramisu with figs 

 

Szilvás „Gombóc “(G)                   2.390,- 

„Dumplings” with plums 

 

 

(L) LAKTÓZ (G) GLUTÉN (V) VEGETÁRIÁNUS 

 

 

              

Gyerekeknek / For Kids  

Húsleves tésztával (G)                                1.390, - 

Bouillon with noodles  

„Peppa Malac” kedvence (G)    2.390,-                                                                                                              

bolognai spagetti   

The favorite of” Peppa Pig” – spaghetti bolognese 

 

„Mancs Őrjárat” (L, G)    2.390, -                                                                                                             

csirkemell falatok, hasábburgonyával és majonézzel 

“PAW Patrol”; chicken breast stripes, french fries, mayonnaise 

„Cin-Cin lovag” (L, G)    2.390, -                                                                                                                

rántott sajt jázmin rizzsel és tartármártással   

„Cin-Cin Knight” – (Tale of Despereaux);  

fried cheese, jasmine rice, tartar sauce  

 

www.hotelmalomkert.hu 
 

hotelmalomkert 

 
hotelhistoriamalomkert 

 
hotelhistoriamalomkert 

 
+3688579230 

 
etterem@hotelmalomkert.hu 

 

Jó étvágyat kívánunk! / Enjoy your meal!  

Konyhafőnök / Chef: Holczer László 

http://www.hotelmalomkert.hu/
mailto:etterem@hotelmalomkert.hu

