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ELOETELEK

STARTERS, VORSPEISEN

SULT PADLIZSANKREM MARINALT OLIVABOGYOVAL %\\00

ES KOKTELPARADICSOMMAL 3.250

Baked aubergine cream with marinated olives
and cherry tomato

Gebratene Auberginencreme mit marinierten Oliven
und Cocktail-Tomaten

PATE DE CHAMPAGNE 4.850
mangalica - kacsamaj - borjuhus paté, pisztacia, aszalt szilva, koriandermag,

pacolt zéldbors

pork, duck liver and veal patée, pistacio, dried plum, coriander seed,
marinated green pepper

Mangalicaschwein - Entenleber - Kalbspastete, Pistazien, Dorrpflaumen,
Koriandersamen, marinierter griiner Pfeffer

ANGUS MARHATATAR 6.490
hagymalekvar, savanyitott zéldségek,
fekete fokhagymas vaj, kovaszos kenyér

Angus beef tartare onion jam, pickled vegetables,
black garlic butter, leavened bread

Angus Beefsteak-Tatar Zwiebelmarmelade, eingelegtes Gemuse,
schwarze Knoblauchbutter, Sauerteigbrot

MALA GARDEN iZELiTO HAZI LEPENNYEL 3.990
grillezett padlizsankrém, siilt libamajas tojaskrém - marinalt lilahagyma,
'ndujas babkrém - paradicsom salsa, slit6tokos sajtkrém - pisztacia peszté

Mala Garden plate with homemade bread

Grilled aubergine cream, egg cream with fried goose liver
- marinated onion, bean cream with 'nduja - tomato salsa,
cheese cream with pumpkin - pistacio pesto

Reiche Mala Garden Kostprobe mit hausgemachtem Brot
Gegrillte Auberginecreme, Eiaufstrich mit gebratener Ganseleber
- Marinierte Zwiebeln, Bohnencreme mit 'Nduja - Tomatensalsa,
Frischkdse mit Klrbis - Pistazienpesto

Kérjiik, ha van valamilyen ételallergiaja, azt rendelés el6tt jelezze a felszolgalonak!
Please contact the staff for allergen information.

A szamla bontasa kiemelt id6szakban nem lehetséges, megértésiiket koszonjiik!

Please note that we are unable to split the bill, thank you for your understanding!

Elvitel és csomagolas esetén: 350 Ft/db szamitunk fel.
Please notice that by ordering for take away or packaging we charge 350 HUF.
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LEVESEK

SOUPS, SUPPEN

GYOKERKREMLEVES SUTOTOKHABBAL
ES PIRITOTT DIOVAL 2.850

Root vegetables cream soup with pumpkin foam
and toasted walnut

Wurzelgemuse-Cremesuppe mit Kirbismousse
und gerdosteten Walnlssen

J) THAI ZOLDSEGLEVES KOKUSZTEJJEL 2.790 @

Thai vegetable soup with coconut milk
Thailandische Gemusesuppe mit Kokosmilch

Csirkével | with chicken | mit HUhnchen 3.290
Rakkal | with prawn |[mit Garnelen 3.490

MEXIKOI SAJTLEVES CSIRKEVEL, @
PARADICSOMOS SALSAVAL ES TORTILLAVAL 3.290

Mexican cheese soup with chicken,
tomato salsa and tortillas

Mexikanische Kasesuppe mit Hihnchen,
Tomatensalsa und Tortillas

TYUKHUSLEVES LUDGEGETESZTAVAL 2.590

Chicken soup with noodles
HuUhnersuppe mit Nudeln

FALUSI TYUKHUSLEVES GAZDAGON 3.150

Rich traditional Hungarian chicken soup
Reichhaltige Hihnersuppe landlicher Art

X ll\YJV‘\Y’Y‘

design. luxury. harmony

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a szamla végosszege a feltiintetett arakon feliil 14 %-os szervizdijat
tartalmaz. Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy ételeinket nem all médunkban kettétalalni, ill. fél adag ren-
delése esetén az ar 70%-at szamitjuk fel! Araink forintban értendéek, és tartalmazzak az altalanos forgalmi adét!
Dear Customers, please note that we have an additional 14 % service charge. We are not able to split the meals. Please note,
that by ordering a half-size meal, you are required to pay 70% of the original price. Our prices are in forints, and included the VAT.

Liebe Gdiste, bitte beachten Sie, dass wir eine Servicegeblhr von 14% zu der Rechnung hinzufiigen. Beachten sie bitte auch,
dass wir die Speisen nicht geteilt servieren kénnen, und bei Bestellung von einer halben Portion wird 70% des Preises verrech-
net. Unsere Preise sind in Forint angegeben, und enthalten die allgemeine Umsatzsteuer.
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KELETI 1ZVILAG

ORIENTAL FOODS - ORIENTALISCHE KiiCHE

j TAJVANI MARHAHUSLEVES TESZTAVAL 5.680
fermentalt chilis babpaszta, érlelt marhahus, pak-choi, gyombér,
édeskdménymag, csillaganizs, buzatészta, koriander, Gjhagyma
Taiwanese beef soup with noodles fermented bean paste with chili,
matured beef meat, pak-choi, ginger, fennel, anise, wheat noodles,
coriander, shallot
Taiwanesische Rindfleischsuppe mit Nudeln fermentierte Chilibohnenpas-
te, gereifte Rindfleisch, Pak-Choi, Ingwer, Fenchelsamen, Sternanis,

Weizennudeln, Koriander, Fruhlingszwiebeln

.. . . . QS
j THAI SULT TESZTA ZOLDSEGGEL 4.390 g\\gﬁf\&
Thai noodles with vegetables | Thailandische gebratene Nudeln mit Gemuse

Csirkével | with chicken | mit Hihnchen 5.490
Kiralyrakkal | with king prawns | mit Garnelen 6.990

THAI COBB SALATA 5.790

csirkemell tempura, friss zéldek, mézes-szdjas shiitake gomba, friss koriander,
pacolt gyombér, mangoé, széjacsira, kesudio, kéksajt, bacon chips

Thai Cobb salad chicken breast tempura, fresh greens, honey and
soy sauce covered shiitake mushrooms, fresh coriander, marinated
ginger, mango, soybean sprouts, cashews, blue cheese, and bacon chips

Thailandischer Cobb-Salat Hihnerbrust-Tempura, frisches Gemuse,
Shiitake-Pilze mit Honig und Soja, frischer Koriander, marinierter
Ingwer, Mango, Sojasprossen, Cashewnusse, Blauschimmelkase, Bacon-Chips

YAKI UDON 8.290

udon tészta, angus bélszin, kimchi, széja, lime, tjhagyma, borséhiively,

zoldbab, flistolt szezamolaj

Udon pasta, angus tenderloin, kimchi, soybeans, lime, shallot,
peapod, green beans, smoked sesame oil

Udon Nudeln, Angus Lendenfilet, Kimchi, Soja, Limette,
Fruhlingszwiebel, Erbsenschoten, griine Bohnen, gerauchertes Sesamal

WOKBAN SULT ZOLDSEGES RIZS ANANASSZAL 4.390

Wok-fried vegetable rice with pineapple
Im Wok gebratener Gemusereis mit Ananas

Csirkével | with chicken | mit Hihnchen 5.490

Kiralyrakkal | with king prawns | mit Garnelen 6.990

CHAR SIU 6.290

Kinai BBQ malaccsaszar wokban slilt rizzsel és bimi brokkolival

Chinese pork belly BBQ with wok-fried rice and bimi broccoli
Chinesisches BBQ Bauchspeck von Ferkel, im Wok gebratener Reis

und Bimi-Brokkoli
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FOETELEK

MAIN DISHES - HAUPTSPEISEN

GRILLEZETT ETYEKI HOFEHER 5.190

érlelt lagy kecskesajt, cékla, friss zoldek, slité6tok, pacolt retek,

maracuja permet, szeder piré, dié

Grilled 'Etyeki Hofehér’

Matured soft goat cheese, beetroot, fresh greens, pumpkin,
marinated radish, passion fruit sprinkle, blackberry purée, walnut
Gergrillter 'Etyeki Héfehér’

Gereiften weicher Ziegenkase, Rote Bete, frischer Grlinsalat, Klrbis,
eingelegte Radieschen, Passionsfruchtspray, Brombeerplree, Walnlsse

PARMEZANBUNDAS CSIRKECSiKOK @
SALATAVAL ES MEZES MUSTARRAL 5.390

Chicken breast slices in parmesan coat
with salad and honey mustard
Hihnchenstreifen im Parmesan-Mantel mit Salat und Honigsenf

ROZE KACSAMELL STEAK 7.290
amarena cseresznye, paszternak piuré, sutétokos rizskrokett

Rozé duck breast
Amarena cherry, parsnip purée, rice croquettes with pumpkin

Rosé-Entenbruststeak
Amarena-Kirsche, Pastinakenpulreen, Reiskroketten mit Kurbis

KONFITALT KACSACOMB, FODROS KELLEL

ES LILAKAPOSZTA PUREVEL 6.850
Confit duck thigh, oriental cabbage and red cabbage purée
Confitierte Entenkeule mit Grinkohl und Rotkohlplreeut

CIGANYPECSENYE FOKHAGYMAVAL KONFITALT :
TARJABOL, HAZI FUSZERES STEAKBURGONYAVAL, @
SULT SZALONNAVAL 5.490

Roasted pork cutlets with garlic

and spiced steak potatoes with bacon

Zigeunerbraten aus Knoblauch konfitiertem

Schweinenacken, hausgemachte wirtzige
Steak Kartoffeln und gebratener Speck

ORIAS RANTOTT SERTES SZELET 4.990

Giant breaded and fried pork scallop
Wiener Schnitzel vom Schwein
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TANYASI CSIRKEMELL KARAMELLIZALT KAPOSZTA
STEAKKEL ES ZELLERKREMMEL 5.950

Rural chicken breast with caramelized cabbage steak

and celery purée

Hahnchenbrust vom Lande mit karamellisiertem Kohlsteak
und Selleriecreme

BURGONYAKONTOSBE BUJTATOTT CSIRKEMELL
SAJTTAL ES ESZTERHAZY SONKAVAL TOLTVE 5.950

Chicken breast stuffed with cheese and Eszterhazy ham,
fried in potato coat

Hihnchenbrust im Kartoffelmantel gefullt mit Kase

und Esterhazy-Schinken

RANTOTT PRESELT MALAC CSULOK VAJAS SNIDLINGES
BURGONYAVAL ES WASABI HABBAL 6.590

Flatted pork trotters in breadcrumbs, potato with chives
and wasabi foam

Frittierte gepresste Schweinehaxen mit gebutterten
Snidling-Kartoffeln und Wasabischaum

PALOC SZARVASCOMB ZzOLDBABBAL
ES HAZI KROKETTEL 7.460

"Paléc’ style venison thigh with green beans
and homemade croquet

"Paléc’ Art Hirschkeule mit grinen Bohnen
und hausgemachten Kroketten

GARGANELLI SORRENTINA
BURRATA KREMMEL 5.490

Garganelli Sorrentina with burrata cream
Garganelli Sorrentina mit Burrata-Creme

Kérésre fenti ételt elkészitjuk:

Bio teljes kiérlésl tonkolybuza tésztabadl,

Bio gluténmentes barnarizs tésztabol: + 1.000 felar

Upon request, we are able to prepare the above dishes from:

Bio wholegrain spelt wheat pasta

Bio gluten-free brown rice pasta - extra HUF 1.000

Auf Anfrage kénnen wir die oben erwahnten Gerichte zubereiten von:
Bio Vollkorn Dinkelmehl Nudeln

Bio glutenfreiem Braunreis Nudeln - extra HUF 1.000

Kérjiik, ha van valamilyen ételallergidja, azt rendelés el6tt jelezze a felszolgalonak!
Please contact the staff for allergen information. | Bei vorkommen einer Nahrungsmittelallergie
bitte informieren Sie unser Personal im Voraus.
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LAZAC STEAK TEJSZINES PARAJJAL, ERDEI GOMBAKKAL
ES BAZSALIKOM PESZTOVAL 7.690

Salmon steak with creamed spinach, forest mushroom and basil pesto
Lachssteak mit Spinat plree, Waldpilzen und Basilikumpesto

VASLAPON SULT KIRALYRAK - TINTAHAL - BEBI POLIP
FOKHAGYMAS-BAZSALIKOMOS VAJMARTASSAL 8.590
Iron plate fried king prawn - calamari - baby squid,

butter sauce with garlic and basil

Tintenfisch - Garnelen - Babykraken auf Eisenplatte gebraten,
Knoblauch-Basilikum Buttersauce

ANGUS MARHAFARTO 7.890
zoldbab, konyakos kapri szész, konfitalt burgonya

Angus rump steak
green beans, cognac-caper sauce, confit potato

Angus Rumpsteak
grine Bohnen, Capri-Sauce mit Cognac, confitierte Kartoffeln

ANGUS BELSZIiN STEAK (URUGUAY) / 225 gr 13.500

Angus tenderloin steak (Uruguay) | Angus Lendensteak (Uruguay)

Martasok Sauces | Saucen 1.290

Zoldbors Green pepper | Griner PfeffersoBBe
Kapri martas Caper sauce | Capri-Sauce
Whisky-BBQ

KORETEK, SAVANYOSAGOK

SIDE DISHES - BEILEIGEN, PICKLED SALADS - EINGELEGTES GEMISE

JAZMINRIZS Jasmin rice | Jasminreis 1.290

HAZI FUSZERES STEAKBURGONYA 1.290

Spiced steak fried potatoes | Gewlrtzte Steak Kartoffeln
HASABBURGONYA French fries | Pommes Frites 1.290
BURGONYAPURE Mashed potatoes | Kartoffelplree 1.290

SULT EDESBURGONYA HASAB 1.890
Fried sweet potato | SuBkartoffel-Pommes

FRISS SALATA Fresh mixed salad | Frischer Salat 2.590
SULT ZOLDSEGEK Grilled vegetables | Grillgemuise 2.590

TEJFOLOS UBORKASALATA 1.290
Cucumber salad with sour cream | Gurkensalat mit Sauerrahm-Dressing

PARADICSOMSALATA 1.290 Tomato salad | Tomatensalat
HAZI VEGYES SAVANYUSAG 1.290

Homemade mixed pickles | Hausgemachtes Sauergemdse
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DESSZERTEK, SAJTOK

DESSERTS, CHEESE PLATE - DESSERT, KASEPLATTE

KREMES PULISZKA SZILVAVAL ES AKACMEZES
KECSKETEJHABBAL 2.890

Creamy polenta, plum and goat’s milk foam with acacia honey
Cremige Polenta mit Pflaumen und Ziegenmilchschaum mit Akazienhonig

TUROGOMBOC
sargabarack pliré, vanilids tejfol, mandulas grilldzs 2.990
Cottage cheese balls with apricot jam, vanilla sour cream, almond brittle

Quarkknodel mit Aprikosen-Plree, Sauerrahm mit Vanille, Erdnuss-Krokant

BELGA CSOKOLADE SZUFLE KOKUSZHABBAL i
ES ERDEI GYUMOLCSONTETTEL 3.280 3:‘9}‘*

Belgian chocolate soufflé with coconut cream
and forest fruit sauce

Belgisches Schokoladensouffle mit Kokosschaum
und Waldfruchtsauce

MALA GARDEN KEZMUVES SAJTVALOGATAS
HELYI TERMELOKTOL 3.990

Mala Garden cheese selection from local producers
Mala Garden Kasevariationen von ortlichen Herstellern

design. luxury. harmony

Kérjiik, ha van valamilyen ételallergidja, azt rendelés elétt jelezze a felszolgalonak!
Please contact the staff for allergen information.

A szamla bontdasa kiemelt id6szakban nem lehetséges, megértésiiket koszonjiik!
Please note that we are unable to split the bill, thank you for your understanding!

Elvitel és csomagolas esetén: 350 Ft/db szamitunk fel.
Please notice that by ordering for take away or packaging we charge 350 HUF.

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a szamla végosszege a feltiintetett arakon feliil 14 %-os szervizdijat
tartalmaz. Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy ételeinket nem all médunkban kettétalalni, ill. fél adag ren-
delése esetén az ar 70%-at szamitjuk fel! Araink forintban értendéek, és tartalmazzak az altalanos forgalmi adét!
Dear Customers, please note that we have an additional 14 % service charge. We are not able to split the meals. Please note,
that by ordering a half-size meal, you are required to pay 70% of the original price. Our prices are in forints, and included the VAT.

Liebe Gdste, bitte beachten Sie, dass wir eine Servicegebliihr von 14% zu der Rechnung hinzufiigen. Beachten sie bitte auch,
dass wir die Speisen nicht geteilt servieren kénnen, und bei Bestellung von einer halben Portion wird 70% des Preises verrech-
net. Unsere Preise sind in Forint angegeben, und enthalten die allgemeine Umsatzsteuer.
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MALA

MOMENTS
FOR YOUR

SOUL

www.malagarden.hu | 8600 Siofok, Pet6fi sétany 15/a | Il. kategoria
Asztalfoglalas: Tel.: 84/506 688 | info@malagarden.hu
Uzemeltetd: w.w.m. 98’ Kft. Siéfok, Szent Istvan sétany 1.
Uzletvezetd: CZOVEK Rébert, BAUER Jézsef | Konyhafénék: FORISEK Laszlé
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