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OUR CURRENT OFFERS - UNSERE AKTUELLEN ANGEBOTE

WILD GARLIC POTATO CREAM SOUP | KARTOFFELCREMESUPPE MIT BARLAUCH

green pesto, soft egg | grines Pesto, wachsweiches Ei

ASPARAGUS AND ARUGULA SALAD | SPARGEL-RUCOLA-SALAT
crispy goat cheese balls, balsamic-maple syrup reduction

knusprige Ziegenkaseballchen, Balsamico-Ahornsirup-Reduktion

Borajanlatunk: Villa Gyetvai Sauvignon Blanc 2024 Balatonfiired 1.600 / dl

basil-wild garlic pesto, grilled tuna bites, burrata cream

Basilikum-Barlauch-Pesto, gegrillte Thunfischstlcke, Burrata-Creme

Borajanlatunk: Buttner Vulcanus 2018 Badacsony 2.250 / dI

GRILLED SALMON STEAK | GEGRILLTES LACHSSTEAK
green asparagus, sage new potatoes, citrus butter sauce

gruner Spargel, neue Kartoffeln mit Salbei, Zitrus-Buttersauce

Borajanlatunk: Jakab Rajnai Rizling 2023 Badacsony 2.350 / dl

RABBIT LEG FILLET | KANINCHENKEULENFILET
“Vadas” sauce, homemade potato gnocchi, sour cream
Vadas"-Sauce, hausgemachte Kartoffel-Gnocchi, Sauerrahm

Borajanlatunk: Vali Pinot Noir 2023 Badacsony 2.000 / dI

LAMB RUMP | LAMMRUCKEN
crushed peas with asparagus, tonka bean carrot purée, baby carrots
gestampfte Erbsen mit Spargel, Karottenplree mit Tonkabohne, Babykarotten

COTTAGE CHEESE DUMPLINGS | TOPFENKNODEL
toasted pistachio crumble, white chocolate sour cream sauce, strawberry concassé

gerostete Pistazienbrésel, Sauerrahmsauce mit wei3er Schokolade, Erdbeer-Concassé

Borajanlatunk: Feind Choice kései sziiretelésii édes Zeus 2018 Balatonfékajar 3.600/ 0,6 dI



ELOETELEK

STARTERS, VORSPEISEN

SULT PADLIZSANKREM MARINALT OLIVABOGYOVAL
ES KOKTELPARADICSOMMAL 3.690

Baked aubergine cream with marinated olives and cherry tomato

Gebratene Auberginencreme mit marinierten Oliven und Cocktail-Tomaten

ANGUS MARHATATAR 6.950

szarvasgombas fliszervaj, savanyitott zéldségek, kovaszos kenyér
ANGUS BEEF TARTARE | ANGUS-RINDERTATAR

truffle herb butter, pickled vegetables, sourdough bread

Truffel-Krauterbutter, eingelegtes GemuUse, Sauerteigbrot

MALA GARDEN iZELiTO® HAZI LEPENNYEL 4.390

grillezett padlizsankrém, lagy gorgonzolakrém - kakukkftivel silt stit6tok,

mangalica teperté-krém - savanyitott gyongyhagyma,

burratakrém - bazsalikomolajban marinalt paradicsom

MALA GARDEN PLATE WITH HOMEMADE BREAD Crilled aubergine cream,
creamy gorgonzola spread - thyme-roasted pumpkin, mangalica crackling cream
- pickled pearl onions, burrata cream - tomatoes marinated in basil oil

REICHE MALA GARDEN KOSTPROBE MIT HAUSGEMACHTEM BROT
Gegrillte Auberginencreme, Cremiger Gorgonzola-Aufstrich - Mit Thymian
gerosteter Kurbis, Mangalica-Griebencreme - Eingelegte Perlenzwiebeln,

Burrata-Creme - In Basilikumol marinierte Tomaten

LEVESEK

SOUPS, SUPPEN

THAI ZOLDSEGLEVES KOKUSZTEJJEL 3.290

Csirkével | with chicken | mit Hihnchen 3.950
Rakkal | with prawn | mit Garnelen 4.290

MEXIKOI SAJTLEVES CSIRKEVEL,
PARADICSOMOS SALSAVAL ES TORTILLAVAL 3.990

Mexican cheese soup with chicken, tomato salsa and tortillas

Mexikanische Kasesuppe mit Hihnchen, Tomatensalsa und Tortillas

TYUKHUSLEVES LUDGEGETESZTAVAL 2.990

Chicken soup with noodles / Hihnersuppe mit Nudeln

FALUSI TYUKHUSLEVES GAZDAGON 3.690

Rich traditional Hungarian chicken soup / Reichhaltige Huhnersuppe landlicher Art




KELETI {ZVILAG

ORIENTAL FOODS - ORIENTALISCHE KilCHE

OTFUSZERES NARANCSOS KACSAMELL 8.390

feketeszezdmos pak choy, kékuszos slilt rizs, széjas-gyombér redukcid

FIVE-SPICE ORANGE DUCK BREAST | ENTENBRUST MIT FUNF-GEWURZ UND ORANGE
black sesame pak choy, coconut fried rice, soy-ginger reduction

Pak Choi mit Schwarzem Sesam, Kokos-Gebratenem Reis, Soja-Ingwer-Reduktion /=

THAI COBB SALATA 6.690 :
csirkemell tempura, friss zéldek, mézes-szdjas shiitake gomba, friss koriander,

pacolt gyombér, mango, széjacsira, kesudio, kéksajt, bacon chips

THAI COBB SALAD chicken breast tempura, fresh greens, honey and soy sauce
covered shiitake mushrooms, fresh coriander, marinated ginger, mango,
soybean sprouts, cashews, blue cheese, and bacon chips

THAILANDISCHER COBB-SALAT Huhnerbrust-Tempura, frisches GemUse,
Shiitake-Pilze mit Honig und Soja, frischer Koriander, marinierter Ingwer,

Mango, Sojasprossen, Cashewnusse, Blauschimmelkase, Bacon-Chips

YAKI UDON 8.990

udon tészta, angus bélszin, kimchi, széja, lime, tjhagyma, borséhiively,
zo6ldbab, flistolt szezamolaj

udon pasta, angus tenderloin, kimchi, soybeans, lime, shallot,

peapod, green beans, smoked sesame oil

Udon Nudeln, Angus Lendenfilet, Kimchi, Soja, Limette,
Fruhlingszwiebel, Erbsenschoten, grine Bohnen, gerauchertes Sesamol

NAS|I GORENG - INDONEZ ZOLDSEGES SULT RIZS,
KORIANDERES UBORKASALATAVAL 5.190

NASI GORENG - Indonesian fried rice with vegetables
and cucumber salad with coriander

NASI GORENG - gebratener Gemusereis nach indonesischer Art,
dazu Gurkensalat mit Koriander
Csirkével | with chicken | mit HUhnchen 6.490

Belszinnel | with beef tenderloin | mit Lendenstreifen 8.690

Kiralyrakkal | with king prawns | mit Garnelen 7.990

THAI SULT TESZTA ZOLDSEGGEL 5.190
Thai noodles with vegetables | Thailandische gebratene Nudeln mit GemUse

Csirkével | with chicken | mit Hihnchen 6.490
Kiralyrakkal | with king prawns | mit Garnelen 7.990
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FOETELEK

MAIN DISHES - HAUPTSPEISEN

PARMEZANBUNDAS CSIRKECSIKOK
SALATAVAL ES MEZES MUSTARRAL 6.390
Chicken breast slices in parmesan coat with salad and honey mustard

HUhnchenstreifen im Parmesan-Mantel mit Salat und Honigsenf

KONFITALT KACSACOMB KAPOSZTAS BURGONYANUDLIVAL 7.290
Duck thigh confit, potato dumplings with cabbage

Konfitierte Entenkeule, Schupfnudeln mit Kohl

CIGANYPECSENYE FOKHAGYMAVAL KONFITALT TARJABOL,
HAZI FUSZERES STEAKBURGONYAVAL, SULT SZALONNAVAL 6.490
Roasted pork cutlets with garlic and spiced steak potatoes with bacon

Zigeunerbraten aus Knoblauch konfitiertem Schweinenacken,
hausgemachte wurtzige Steak Kartoffeln und gebratener Speck

ORIAS RANTOTT SERTES SZELET 5.490
Giant breaded and fried pork scallop

Wiener Schnitzel vom Schwein

BURGONYAKONTOSBE BUJTATOTT CSIRKEMELL

SAJTTAL ES ESZTERHAZY SONKAVAL TOLTVE 6.790

Chicken breast stuffed with cheese and Eszterhazy ham, fried in potato coat
HuUhnchenbrust im Kartoffelmantel gefullt mit Kase

und Esterhazy-Schinken

BARANYCSULOK 8.290

erdei gombak, fehér zéldséges vajbab, guanciale, hagymaropogés
LAMB SHANK | LAMMHAXE

wild mushrooms, vegetable white beans, guanciale, crispy onions

Waldpilze, WeiBe Bohnen mit Gemuse, Guanciale, Knusprige Zwiebeln

SPAGHETTI AL PESCE SAN MARZANO 7.850

San Marzano paradicsommartas, kapribogy®d, sult lazac, tintahal, tigrisgarnéla

San Marzano tomato sauce, capers, salmon, squid, tiger prawns
San-Marzano-Tomatensauce, Kapern, Gebratener Lachs, Tintenfisch, Tiger-Garnelen

Kérésre fenti ételt elkészitjlik:

Bio teljes kiérlésl tdnkdlybuza tésztabdl, / Bio gluténmentes barnarizs tésztabdl: + 1.000 felar
Upon request, we are able to prepare the above dishes from:

Bio wholegrain spelt wheat pasta / Bio gluten-free brown rice pasta - extra HUF 1.000

Auf Anfrage kdnnen wir die oben erwadhnten Gerichte zubereiten mit:

Bio Vollkorn Dinkelmehl Nudeln / Bio glutenfreiem Braunreis Nudeln - extra HUF 1.000




GRILLEZETT FOGASFILE 8.490

stitétokrizotto, citrusos diés gremolata

GRILLED PIKE PERCH FILLET | GEGRILLTES ZANDERFILET
pumpkin risotto, citrus-walnut gremolata

KUrbisrisotto, Zitrus-Walnuss-Gremolata

AGLIO E MARE 8.790

fokhagymas oliva olajban siilt bébi tintahal & kiralyrak kovaszos kenyérrel
Grilled baby calamari & king prawns in garlic olive oil, with sourdough bread

Gegrillte Baby-Calamari & Riesengarnelen in Knoblauch-Olivendl, mit Sauerteigbrot

ANGUS BELSZIiN STEAK (URUGUAY) / 225 gr 14.550
Angus tenderloin steak (Uruguay)

Angus Lendensteak (Uruguay)

Martasok Sauces | Saucen 1.650
Zoldbors Green pepper | Griner PfeffersoBe
Whisky-BBQ

Szarvasgombas fliszervaj Truffle herb butter [Trlffel-Krauterbutter 1.650

KORETEK, SAVANYUSAGOK

SIDE DISHES - BEILEIGEN, PICKLED SALADS - EINGELEGTES GEMUSE

JAZMINRIZS Jasmin rice | Jasminreis 1.590
HAZI FUSZERES STEAKBURGONYA 1.590

Spiced steak fried potatoes | Gewlrtzte Steak Kartoffeln

HASABBURGONYA French fries | Pommes Frites 1.590

BURGONYAPURE Mashed potatoes | Kartoffelpliree 1.590
SULT EDESBURGONYA HASAB 2.190

Fried sweet potato | SuBkartoffel-Pommes

FRISS SALATA Fresh mixed salad | Frischer Salat 2.890

SULT ZOLDSEGEK Crilled vegetables | Grillgemuse 2.890

TEJFOLOS UBORKASALATA 1.590

Cucumber salad with sour cream | Gurkensalat mit Sauerrahm-Dressing
PARADICSOMSALATA Tomato salad | Tomatensalat 1.590

HAZI VEGYES SAVANYUSAG 1.590

Homemade mixed pickles | Hausgemachtes Sauergemuse

Kérjiik, ha van valamilyen ételallergidja, azt rendelés el6tt jelezze a felszolgalonak!
Please contact the staff for allergen information.
Bei Vorliegen einer Nahrungsmittelallergie informieren Sie bitte unser Personal vor der Bestellung.




DESSZERTEK, SAJTOK

DESSERTS, CHEESE PLATE - DESSERT, KASEPLATTE

SULT DIOS PALACSINTA KARAMELLIZALT
LAGY VANILIAKREMMEL 3,450
Walnut crépe with silky caramelised vanilla cream

Walnuss-Crépe mit Zarter Karamellisierter Vanillecreme

BELGA CSOKOLADE SZUFLE VANILIA FAGYLALTTAL
ES ERDEI GYUMOLCSONTETTEL 3.790
Belgian chocolate soufflé with vanilla ice cream and forest fruit sauce

Belgisches Schokoladensouffle mit Vanille-Eiscreme und Waldfruchtsauce

MALA GARDEN KEZMUVES SAJTVALOGATAS
HELYI TERMELOKTOL 4.390
Mala Garden cheese selection from local producers

Mala Carden Kasevariationen von ortlichen Herstellern

design. luxury. harmony

Kérjiik, ha van valamilyen ételallergiaja, azt rendelés elétt jelezze a felszolgalonak!
Please contact the staff for allergen information.
Bei Vorliegen einer Nahrungsmittelallergie informieren Sie bitte
unser Personal vor der Bestellung.

A szamla bontasa kiemelt id6szakban nem lehetséges, megértésiiket koszonjiik!
Please note that we are unable to split the bill, thank you for your understanding!
Bitte beachten Sie, dass wir wéhrend StoRzeiten keine getrennten
Rechnungen ausstellen kénnen. Vielen Dank fiir Ihr Verstdndnis.

Elvitel és csomagolas esetén: 350 Ft/db szamitunk fel.
Please notice that by ordering for take away or packaging we charge 350 HUF.
Bitte beachten Sie, dass wir fiir Speisen zum Mitnehmen oder
Verpackungen 350 HUF pro Stiick berechnen.

Az AFA-s szamla igényét kérjiik eldre jelezze, utélag nem all médunkban szamlat kiallitani.
Please indicate in advance if you require a VAT invoice,
as we are unable to issue invoices afterwards.
Bitte geben Sie Ihren Wunsch nach einer MwSt.-Rechnung im Voraus bekannt,
da wir nachtréglich keine Rechnungen ausstellen

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a szamla végosszege a feltlintetett arakon feliil 14 %-os szervizdijat
tartalmaz. Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy ételeinket nem all médunkban kettétalalni, ill. fél adag
rendelése esetén az ar 70%-at szamitjuk fel! Araink forintban értenddek, és tartalmazzak az altalanos forgalmi adot!
Dear Customers, please note that we have an additional 14 % service charge. We are not able to split the meals. Please note,
that by ordering a half-size meal, you are required to pay 70% of the original price. Our prices are in forints, and included the VAT.
Liebe Gdste, bitte beachten Sie, dass wir eine Servicegeblihr von 14% zu der Rechnung hinzufigen.

Beachten Sie bitte auch, dass wir die Speisen nicht geteilt servieren konnen, und bei Bestellung von einer halben Portion wird
70% des Preises verrechnet. Unsere Preise sind in Forint angegeben, und enthalten die MwSt.
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FOR YOUR

SOUL




(ala qordeﬁ

hotel J »xxx superior

www.malagarden.hu | 8600 Siofok, Pet6fi sétany 15/a | Il. kategoria
Asztalfoglalas: Tel.: 84/506 688 | info@malagarden.hu
Uzemeltetd: w.w.m. 98’ Kft. Siéfok, Szent Istvan sétany 1.
Uzletvezetd: CZOVEK Rébert, BAUER Jozsef
Konyhafénok: FORISEK Laszld | Konyhafénok helyettes: VINICZAI Gyorgy
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