Eloétel

A szezonalis alapanyagok és kifinomult izharmoniak taldalkozasa konnyed, mégis
karakteres fogasokban.

Kacsamdj » Malna « Cékla
Vorosboros kacsamdj, malna textarak, fiistolt céklalé (12)
5200 Ft
St. Jakab kagyl6 ¢ Cukkini » Verbéna * Kaviar
G0zolt kagyld, cukkini ragu, beurre blanc, garum (4, 6, 7, 12, 14)
5400 Ft

Leves
Koénnyed, mégis osszetett fogdasok, amelyek a szezon karakterét modern formaban
Jjelenitik meg.

Nyul consommé * Nytlmaj ¢ Shimeji
Maijgaluska, répa szalag, gomba (1, 3, 7, 9)
3900 Ft
Berliner « Zéldalma ¢ Pekandi6
Berliner leves, zoldalma tatéar, pekandiés toret (7, 8, 9)
3 800 Ft

Foétel
Karakteres foételek premium alapanyagokbol, modern technologiaval és kifinomult
részletekkel.

Oz » Burgonya "fézelék" « Gomba « Kel
Oz filé, gombas burgonya hab, blansirozott kel (6, 7, 10)
8 700 Ft
Dél-Amerikai Bélszin * Zeller * Feny * Afonya
Angus bélszin, zeller variaciok, fenydtoboz krém, savanyitott afonya (6, 7, 9, 10)
18 200 Ft
Fiirj mell » Szarvasgomba « Szélesmetélt « Paprikas hab
Grillezett fiirj mell, szarvasgombas szélesmetélt, paprikas martas (1, 3, 7, 9)
8 800 Ft
Mangalica * "Rakott kaposzta" * Szalonna
Mangalica szliz, savanyt kaposzta, rizott6 (7, 12)

8 600 Ft



Toékehal « Hokkaido ¢ Citrus
Konfitalt tdkehal, hokkaido6 variacidk, yuzu zselé (4, 7)
9200 Ft
Bors6 « Lagy tojas  Graten
Z06ldborso fozelék, lagy tojassal, siilt graten, borsé textarak (3, 7)
4900 Ft

Desszert
Konnyed lezaras kiilonleges texturdakkal, gyiimolcsos jegyekkel és kifinomult
édességekkel.

Csokoladé « Karamell « Tengeri s6 » Tonka ¢ Oliva

Csokoladé mousse, sos karamell, rozmaringos oliva fagylalt, sz6kecsokoladé ganache
(1,3,5,7,8)

3900 Ft
Szilva ¢ Fiistolt tar6 « Palinka
Fiistolt taros pite, marinalt szilva, szilva fatyol, crumble (1, 3, 7)
3700 Ft
Afonya « Kokusz
Afonya fagylalt, kokuszos morzsa, kokuszkrém, afonya ragu (1, 3, 7)
3200 Ft

Araink tartalmazzak az Afat és 15% szervizdijat.
Az allergénekkel kapcsolatos informaciokért forduljon kollégdinkhoz bizalommal.
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