RESTAURANT LA VIE
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Kacsamaj, Umeboshi, Vajtok, Tonka..........cccoovreoericerecerecereene. 5200 Ft
Mogyoros kacsamdadj, umeboshi szilva gél, vajtok veloute, touille

Gomba, Ravioli, MisSO, TOJAS........cccccoorreerreereeereeseeseeee e 4 800 Ft
Gombaval toltott hazi ravioli, miso jus, fustolt szuviddlt tojas,
barnavajpor

Gyongytyuk, Gomba, Gyongytyuk rolad, Csipetke................ 3600 Ft
Gyongytyuk consommeé, gyongytyuk prad, hdzi csipetke,
grillezett gomba

Féslikagyld, Tarhd, EAeSKOMENY ..., 3800 Ft
St. Jakab kagylo, zoldflszeres joghurt krem,
édeskémény saldta, Edesmorzsa

Szarvas, Bottarga, Kucsmagomba, Topinambuir.................... 15 500 Ft
Szuvidalt szarvasgerinc, bottarga, kucsmagomba-ragu,
csicsokakréem

FUrj paprikas, Kovaszos uborka, Vorés kardamom, Gnocchi... 8 600 Ft
Grillezett furjmell, paprikds martads, hdazi gnocchi,
vOoros kardamomos uborkasaldta

Dél-amerikai bélszin, Vad brokkoli, Kombu-Dashi, Batata..... 18 000 Ft
Faszeénen grillezett bélszin, édesburgonyapure,
grillezett brokkoli, kombu-dashi jus

Kacsamell, Gersli, Matuzsalem, Zsalyas crumble,

Balzsamos gyongyhagyma...........nneeesesessssseenes 8 600 Ft
Rosé kacsamell, gerslirizotté matuzsdlem sajttal,

zsalyds morzsa, gyongyhagyma jus

Tokhal, Zeller, Kelkaposzta, Mogyoro ...............nnrsnriennnnn. 8 900 Ft
Sult tokhal, zellertexturak, torokmogyoros kelkdposzta-ragu

Széke csokoladé, Alma, Karamell, Brids. ..., 3500 Ft
Csokoladéganache, almaragu, bricsmorzsa, karamellszosz,
fekete alma sorbet

Meggy, Gesztenye, Kakao, Robusta...........niceieieenn, 3500 Ft
Gesztenyemousse, meggyragu, kakaos crumble, kavémousse

Duck Liver, Umeboshi, Butternut Squash, Tonka................. 5200 Ft
Hazelnut duck liver, umeboshi plum gel,
butternut squash velouté, touille

Mushroom, Ravioli, MiSO, EQQ..........cccccoeooeronreeeeeeeeeeeeeeeseee e 4 800 Ft
Homemade ravioli filled with mushrooms, miso jus,
smoked sous-vide egg, brown butter powder

Guinea Fowl, Mushroom, Roulade, Noodles.............ccccoooveeoeeennnn.... 3600 Ft
Guinea fowl consommeé, guinea fowl! roulade,
homemade noodles, grilled mushrooms

Scallop, Yogurt, FENNEl ... 3800 Ft
St. Jacques scallop, herb yogurt cream, fennel salad,
sweet crumble

Venison, Bottarga, Morel Mushroom, Jerusalem Artichoke.... 15 500 Ft
Sous-vide venison loin, bottarga, morel ragout,
Jerusalem artichoke cream

Quail Paprikash, Fermented Cucumber,

Red Cardamorm, GNOCCHR ... 8 600 Ft
Grilled quail breast, paprikash sauce, homemade gnocchi,

red cardamom cucumber salad

South American Beef Tenderloin, Broccoli,

Kombu-Dashi, SWeet Potato ... 18 000 Ft
Charcoal-grilled tenderloin, sweet potato purée, grilled broccoli,
kombu-dashi jus

Duck Breast, Barley, Matuzsalem Cheese,

Sage Crumble, Pearl Onion.......... e 8 600 Ft
Rosé duck breast, barley risotto with Matuzsdlem cheese,

sage crumble, pearl onion jus

Sturgeon, Celery, Savoy Cabbage, Hazelnut.......................... 8 900 Ft
Roasted sturgeon, celery textures, hazelnut-savoy cabbage ragout

Blond Chocolate, Apple, Caramel, Brioche............................ 3500 Ft
Chocolate ganache, apple ragout, brioche crumble, caramel sauce,
black apple sorbet

Sour Cherry, Chestnut, Cocoa, Robusta Coffee.............. 3500 Ft
Chestnut mousse, sour cherry ragout, cocoa crumble, coffee mousse

Araink tartalmazzak az Afat és 15% szervizdijat / Our prices include VAT and a 15% service charge

Az allergénekkel kapcsolatos informaciékért forduljon kollégdinkhoz bizalommmal / Should you require information about allergens, our staff will be happy to assist you
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Kacsamaj, Umeboshi, Vajtok, Tonka..........ccccooiorcvnrvceerroensrenen. 5200 Ft
Mogyoros kacsamaj, umeboshi szilva gél, vajtok velouté, touille

Gomba, Ravioli, MiSO, TOJAS.........ccccoomreeriiereesseses s 4 800 Ft
Gombaval toltott hazi ravioli, Miso jus, FUstolt szuvidadlt tojas,
Barnavajpor

Gyongytyuk, Gomba, Gyongytyuk rolad, Csipetke................. 3600 Ft
GCyongytyuk consommeé, Gyongytyuk prad, Hazi csipetke,
Grillezett gomba

Féslikagyld, Tarh6, EAeSKOMENY...........ccooooeeeeeeeeeeeeeeeeseesssssssssis 3800 Ft
St. Jakab kagylo, Zéldflszeres joghurt krem,
Edeskémény saldta, Edesmorzsa

Szarvas, Bottarga, Kucsmagomba, Topinambuir.................... 15 500 Ft
Szuvidalt szarvasgerinc, bottarga, kucsmagomba-ragu,
csicsokakréem

FUrj paprikas, Kovaszos uborka, Vorés kardamom, Gnocchi... 8 600 Ft
Grillezett furjmell, paprikas martas, hazi gnocchi,
vOros kardamomos uborkasaldta

Dél-amerikai bélszin, Vad brokkoli, Kombu-Dashi, Batata...... 18 000 Ft
Faszenen grillezett bélszin, édesburgonyapdre,
grillezett brokkoli, kombu-dashi jus

Kacsamell, Gersli, Matuzsalem, Zsalyas crumble,

Balzsamos gyongyhagyma............. e 8 600 Ft
Rosé kacsamell, gerslirizottd matuzsdlem sajttal,

zsalyas morzsa, gyongyhagyma jus

Tokhal, Zeller, Kelkaposzta, MOgyoro ..., 8 900 Ft
Sult tokhal, zellertextdrak, torokmogyoros kelkdposzta-ragu

Sz6ke csokoladé, Alma, Karamell, Brids.........cooeoeernn. 3500 Ft
Csokoladéganache, almaragu, briocsmorzsa, karamellszosz,
fekete alma sorbet

Meggy, Gesztenye, Kakad, Robusta...............iceicecicenin. 3500 Ft
Cesztenyemousse, meggyragu, kakaos crumble, kdvémousse

Entenleber, Umeboshi, Kirbis, Tonka ..., 5200 Ft
Haselnuss-Entenleber, Umeboshi-Pflaumengel,
Kdrbis-Velouté, Touille

PilZ, RAVIOIT, MISO, Bl ee s s eenene 4 800 Ft
Hausgemachte Ravioli mit Pilzfullung, Miso-Jus,
gerauchertes Sous-vide-Ei, braunes Butterpulver

Perlhuhn, Pilz, Roulade, NOCKETrL............eeeeeeeeeeeeeeeee 3600 Ft
Perlhuhn-Consommeé, Roulade vom Perlhuhn,
hausgemachte Nockerl, gegrillte Pilze

Jakobsmuschel, Joghurt, Fenchel...............n. 3800 Ft
Jakobsmuschel, Krauter-Joghurtcreme, Fenchelsalart,
suBer Crumble

Hirsch, Bottarga, Morchel, Topinambur ..., 15 500 Ft
Sous-vide Hirschriucken, Bottarga, Morchelragout,
Topinamburcreme

Wachtel-Paprikasch, Gesauerte Gurke,

Roter Kardamom, GNOCCRI ..ot 8 600 Ft
Gegrillte Wachtelbrust, Paprikasauce, hausgemachte Gnocchi,
Gurkensalat mit rotem Kardamom

Sudamerikanisches Rinderfilet, Brokkoli,

Kombu-Dashi, SUBKartoffel............. s, 18 000 Ft
Auf Holzkohle gegrilltes Rinderfilet, StBkartoffelpuree,

gegrillter Brokkoli, Kombu-Dashi-Jus

Entenbrust, Graupen, Matuzsalem-Kase,

Salbei-Crumble, Perlzwiebel ..., 8 600 Ft
Rosa gebratene Entenbrust, Graupenrisotto mit

Matuzsdlem-Kase, Salbei-Crumble, Perlzwiebeljus

Stor, Sellerie, Wirsing, HaselnuUss.............econeeneeeeneeene, 8 900 Ft
Gebratener Stor, Sellerietexturen, Wirsing-Haselnuss-Ragout

Blondschokolade, Apfel, Karamell, Brioche........................... 3500 Ft
Schokoladenganache, Apfelragout, Brioche-Crumble,
Karamellsauce, schwarzer Apfel-Sorbet

Sauerkirsche, Kastanie, Kakao, Robusta-Kaffee................. 3500 Ft
Kastanienmousse, Sauerkirschragout, Kakaocrumble, Kaffeemousse

Araink tartalmazzak az Afat és 15% szervizdijat / Die Preise beinhalten die Mehrwertsteuer und eine Servicegebiihr von 15 %

Az allergénekkel kapcsolatos informaciokért forduljon kollégdinkhoz bizalommal / Fir Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unsere Mitarbeiter



