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FOOD ¢ROOM

FEutermiink ajanlata

Erlelt mangalicasonka cseresznyével, méngolddal és poréhagymahabbal 3.690
Koviszolt tok kaporkrémmel, piritott napraforgémaggal 2.990
Koviszosuborka-leves zoldalméaval 2.890
Hideg meggyleves egzotikus borsokkal, szdritott meggyel 2.890
Daodolle paprikaval, tejfollel és ropogds hagyméaval 4.990
Keszthelyi tokhal kapros tokf6zelékkel 8.990
Kacsamell barackkal és dodollével 6.590
Eszterhdzy marha knédlivel 6.990
Szarvasgerinc tirkonyos meggymartdssal, sos-tirds lepénnyel 9.990
Erlelt mangalicasonka cseresznyével, mangolddal és péréhagymahabbal 3.690

» Buydoso Pincészer: Rajnai rizling 2022 011 1.000
Koviszosuborka-leves zoldalméaval 2.890
Borjicomb zoldborséval és cseresznye-paradicsom saldtéval 6.990

» Garamuvdri Szolobirtok: Kadarka 2019 011 950
Edes tejfol siilt kapros tiréval, friss gyiimolcesel 2.990

 Légli Sz6l6birtok: Methode Traditionel Brut 011 2.400

Koviszolt tok kaporkrémmel, piritott napraforgémaggal 2.990

» Buydoso Pincészet: Jolle Sauvignon Blanc 2023 011l 1.100
Hideg meggyleves egzotikus borsokkal, szdritott meggyel 2.890
“Cukkinifézelék” fiiston siilt bébikukoricaval 4.990

Veszprémi Pincészet: Olivia 2023 011l 1.300
Vanilids “rizott” barackokkal 2.990

» Kislaki Bormanufakuira: Chardonnay Brut 011 2.400
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Arainkra 14% szervizdijat szimolunk fel. Araink a koretek drit tartalmazzik. Fél adag étel esetén az dr 70%-4t szdmlizzuk ki. Araink forintban
értendoek és az AFA-t tartalmazzak. Kérjiik kedves vendégeinket, amennyiben bankkartyaval fizetnének, illetve szamla igényiik van, ezen
szandékukat elre jelezzék!




