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El6étel / First Course

Kacsamaj pastétom

Tokaji borral, didval, szilvaval, hazi fonott kalaccsal és lilahagyma lekvarral
{glutén tartalmu gabonafélék, tojas, foldimogyoro, tej, diofélék, kén-dioxid és szulfitok }
Francia tatarbeefsteak

kapribogyoval, dijoni mustarral, savanyt uborkaval

{glutén, tojas, mustar, kén-dioxid és szulfitok}

Grillezett kecskesajt

fokhagymas spenot levéllel, cukkini résztivel és paradicsom chutney-val

{glutén tartalmu gabonafélék, tojas, tej, kén-dioxid és szulfitok}

Duck liver pate

4 590 HUF

4 500 HUF

3 990 HUF

4 590 HUF

With Tokaj wine, walnut, plum, sweet bread and onion jamredcurrent-orange sauce, fig-pistachio crumb, brioche

{cereals, eggs, nuts, milk, peanuts, sulphur dioxide }
French tartarbeef

with caper, Dijon mustard, pickledcucumbertartar w. orange honey, caper and avocado mousse

{cereals, egg, mustard, sulphur dioxide}

Grilled goat cheese

with garlic spinach, courgette rosti and tomato chutney
{cereals, egg, milk, sulphur dioxide}

Leves / Soup

Facan raguleves

tépett facan hussal, vajas-fokhagymas rokagombaval

{glutén tartalmu gabonafélék, tojas, tej, zeller, kén-dioxid és szulfitok}
Sutétokkrém leves

gyémbérrel, piritott baconnel és rokfort sajttal

{glutén tartalmu gabonafélék, foldimogyoro, tej, diofélék, kén-dioxid és szulfitok}
Hazi husleves

bécsi majgombdc, benne f6tt z6ldségek, tészta, frissen vagott petrezselyem
{glutén tartalmu gabonafélék, tojas, tej, zeller, kén-dioxid és szulfitok}
Zoldborso krémleves

Taleggio sajtos piritossal és karamellizalt hagymaval

{glutén tartalma gabonafélék, tojas, tej, zeller, kén-dioxid és szulfitok}

Pheasant ragout soup

with butter-garlic chanterelle mashrum

{milk, cereals, celery, sulphur dioxide, mashroom}
Pumpkin cream soup

With ginger, bacon & roquefort cheese

{cereals, nuts, peanuts,milk, sulphur dioxide}

Beef consomme

With Wiener liver ball, garden vegetables, hand cut parsley
{cereals, egg, milk, celery, sulphur dioxide}

Green pea soup

With Taleggio cheese toast and caramellized onion

{cereals, egg, milk, celery, sulphur dioxide}

Husok, halak salataval / Meat & Fish With Salad

Cézar salata

grill csirkemellel, whiskey-s mustarral és f6tt flirjtojassal

{gluténtartalmi gabonafélék, tojas, tej, zeller, mustar, kén-dioxid és szulfitok}

Fokhagymas kiralyrak

ruccola-paradicsom salatan, zoldfliszeres-vajas bagettel

{gluténtartalmu gabonafélék, rakfélék, zeller, kén-dioxid és szulfitok}

Parmigiano di melanzane

Olasz rakott padlizsan mozzarellaval, paradicsommal, parmezannal és pesto-s kiralyrakkal

{rak, hal, tej, did, zeller, mustar, kén-dioxid és szulfitok}

Ceasar salad

grilled chicken breast bites, whiskey mustard, bolied quail egg

{cereals, egg, milk, celery, mustard, sulphur dioxide}

Garlic king prawn

with rucula salad and fine herbs-butter baguette

{cereals, crustaceans, celery, sulphur dioxide}

Parmigiano di melanzane

Layered aubergine w. mozzarella, tomato, parmesan and pesto king prawn

{fish, milk, walnut, celery, sulphur dioxide}

4 500 HUF

3 990 HUF

2 350 HUF

2 200 HUF

2 400 HUF

2 200 HUF

2 350 HUF

2 200 HUF

2 400 HUF

2 200 HUF

3 990 HUF

4 500 HUF

4 200 HUF

3 990 HUF

4 500 HUF

4 200 HUF
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Foételek / Main courses

Fokhagymas kacsacomb

aszalt szilvas narancsmézes kaposztaval és rozmaringos slilt kockaburgonyaval
{glutén tartalmu gabonafélék, tej, tojas, kén-dioxid és szulfitok}

Fokhagymas kacsamell

aszalt szilvas, narancsmézes kaposztaval és rozmaringos slilt kockaburgonyaval
{glutén tartalma gabonafélék, tej, tojas, kén-dioxid és szulfitok}

Brassoéi apréopecsenye

Klasszikusan (sertéssz(izbél, fokhagymasan, siilt kockaburgonyaval, kovaszos uborkaval)
{{glutén tartalmu gabonafélék, féldimogyoro, diéfélék, zeller, kén-dioxid és szulfitok}
Csirkemellfilé

kakukkfiives fehérbor martasban, piritott gnocchival, olvasztott manchego sajttal
{glutén, tej, zeller, kén-dioxid és szulfitok}

Mézeskalacsos vaddiszn6porkolt

glutén tartalma gabonafélék, tojas, foldimogyoro, tej, diéfélék, kén-dioxid és szulfitok
{gluténtartalmi gabonafélék, tojas, tej, zeller, mustar, kén-dioxid és szulfitok}

Vajjal kent bécsi szelet

bajor burgonyasalata, bacon chips, marinalt uborka

{glutén tartalma gabonafélék, tojas, tej, zeller, mustar, kén-dioxid és szulfitok}

Brazil bélszin

bourbon whiskey-s, tejszines varganya martassal és parmezanos stilt burgonyaval

{glutén tartalmu gabonafélék, diéfélék, tej, zeller, mustar, kén-dioxid és szulfitok}

Baked leg of duck

with plum-orange honey cabbage and potato

{cereals, eggs, milk, sulphur dioxide}

Baked breast of duck

with plum-orange honey cabbage and potato

{cereals, eggs, milk, sulphur dioxide}

Garlic roasted pork

Classic (pork tenderloin with garlic, fried diced potatoes, pickled cucumber)
{cereals, walnut, peanuts, celery, sulphur dioxide}

Breast of chicken

With butter-thym white wine rosted gnocchi and melted Manchego cheese
{cereals, milk, celery, sulphur dioxide}

Gingerbread-red wine wildboar stuew

with salmond potato doughnut

{cereals, egg, milk, celery, mustard, sulphur dioxide}

Wiener schniztle

with buttered bavarian potato salad, bacon chips, pickled cucumber
{cereals, egg, milk, sulphur dioxide}

Brasilian beefsteak

With creamy bourbon whiskey-buletus sauce and parmesan fried potato

{cereals,walnut, milk, celery, mustard, sulphur dioxide}

Halak / Fish

Fogas filé

L,Karpati” modra juhturés grizgaluskaval

{rakfélék, hal, tej, glutén, tojas, kén-dioxid és szulfitok}

Pisztrang roston

z6ldborsokrémmel, fenyémaggal, ricottas raviolival és marinalt cukorborséval
{glutén tartalma gabonafélék, tojas, hal, diéfélék, tej, zeller, kén-dioxid és szulfitok}

Pike perch

with dill-mushroom sauce and sheep cheese noodle

{crustacreans, fish, milk, cereals, eggs, sulphur dioxide}

Trout

With green pea cream, ricotta ravioli, marinated green pea and pine nuts

{cereals, eggs, fish, nuts, milk, celery, sulphur dioxide}

5 300 HUF

5900 HUF

4 990 HUF

4 950 HUF

5 300 HUF

5 850 HUF

8 900 HUF

5 300 HUF

5900 HUF

4 990 HUF

4 950 HUF

5 300 HUF

5850 HUF

8 900 HUF

5 800 HUF

5 500 HUF

5 800 HUF

5 500 HUF



Tészta / Pasta

Penne

tejszines lazaccal és spenodttal, rokfort sajt martasban
{glutén tartalma gabonafélék, tej, hal, kén-dioxid és szulfitok}

Penne
with creamy salmon-spinach and roquefort sauce

{cereals, milk, fish, sulphur dioxide}

Desszert / Dessert

Bécsi csokis-konyakmeggyes rétes

{gluténtartalmu gabonafélék, di6félék, tojas, kén-dioxid és szulfitok, tej}
Narancsos-csokoladés Tiramisu

{gluténtartalmi gabonafélék, diéfélék, foldimogyoro, tojas, kén-dioxid és szulfitok, tej}
Hemingway Somléi

{glutén tartalmu gabonafélék, diéfélék, foldimogyoro, tojas, kén-dioxid és szulfitok, tej}
Créme Brulée

kandirozott naranccsal, friss mangoéval és sargabarackkal

{tej, tojas, kén-dioxid és szulfitok}

Wiener chocolate-sour cherry strudel
{cereals, nuts, peanuts, egg, sulphur dioxide, milk}
Orange-chocolate Tiramisu

{cereals, nuts, peanuts, egg, sulphur dioxide, milk}
Chocolate sponge cake

w. vanilla, walnuts, raisin

{cereals, nuts, peanuts, egg, sulphur dioxide, milk}
Créme brulee

with candy orange and fresh mango and apricot
{milk, egg, sulphur dioxide}

A szamla végdsszegéhez 13% szervizdij kerul felszamolasra.

4 400 HUF

4 400 HUF

2 250 HUF

2 250 HUF

2 250 HUF

2 250 HUF

2 250 HUF

2 250 HUF

2 250 HUF

2 250 HUF



