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TATAR [ZELITO 3.490,-

Erlelt, puha, apréra végott hdrszint finom fliszerekkel, héziasan fzesft-
jiik, osszekeverjiik. Vajjal és friss kerti zoldségekkel t4laljuk. (L, T, G)

KACSAMAJ PASTETOM,
MALNA VELOVEL 2.590,-

Pecsenye kacsamdjbdl, aszalt gytimolcsokkel fzletes pastéromot
készitiink. Darélc di6ba forgatva, mélna vel6vel, pirftott hézi kaldccsal
dilaljuk. (L, G, M)

VALOGATAS NAGYMAMI
KAMRAJABOL 3.490,-

Sajtok, parasztkolbdsz, fistole sertéscsiilok, tarja rilette, kert zoldsé-
gek, hézi kenyérlepény. (G, L, M)

SAJT VALOGATAS 2.490,-

Camembert, mdrvinysajt, kecskesajt, pirftott kenyér (L, G, M - két
személy részére 4.490,-)

TEPETT SERTESTARJA ZSIRJAVAL 1.990,-
A sertés tarjét alacsony héfokon, finom fiiszerekkel, lassan addig
siitjiik, mfg konnyedén szilaira szedhetjiik. A hust sajdt zsfrjdval
osszekeverjiik, kerti zoldségekkel, pirftott kenyérrel tilaljuk (G)

JUHTUROS SZTRAPACSKA 1.990,-
A burgonydval, fiiszeresen késziilt galuskdt serpenySben juhttréval
megpirftjuk, a tetejére tejfolt, ropogés szalonnapéredt szérunk.

(G, L, T - f6étel mennyiségben: 3490,-)
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Friss, kevert saldtdk

ROZSE SALATA 2.590;-
Ruccoldval, ropogds jégsalitival, almdval, sirgarépéval, zellerrel,
gombdval, aszalt paradicsommal, késziilt saldta fehér balzsamecettel,
olfvaolajjal és parmezénsajtral. A tetejére ropogésra siilt szalmaburgo-
nydt szérunk. Ha On kedveli az igazi {zkavalkddot egy saldtdban, ezt
érdemes megkdstolnia! (L)

DIOS-BARACKOS ZOLD SALATA 1.990,-
Tépett jégsaldtdval, almdval, kigy6uborkéval, péréhagyméval, diéval,
barackkal, naranccsal, készitett, majonézes 6ntettel gazdagftotr saldra.
Ez egy saléta kiilonlegesség! Erdemes megfzlelni! (T, L, M)

MOKUS SALATA 2.190,-
Tobb mint 30 éve Vendégeink egyik legkedvesebb saldtdja! Tépete
jégsaldra leveleket kockira vigott paradicsommal, paprikdval, ki-
gybuborkdval, Gsszekeverjiik, tartirmértdssal meglocsoljuk, tetejére
trappista sajtot reszeliink. (L, T)
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Levesek csészében

HUSLEVES MAJGALUSKAVAL,

ZOLDSEGEKKEL 1.890,-
Gyongyoz6, hézias hisleves, benne &t zoldségekkel, hizilag késziile

mijgaluskéval. (T, G)

UJHAZI TYUKHUSLEVES 1.990,-
Hizias, egész tyikbdl, hosszii 6rékon 4t £t gyongyoz6 hisleves, a
levesben f6tt zoldségekkel, gombdval, hiissal, és csigatészedval (G, T)

ORSEGI GOMBALEVES PITYOKAS

GALUSKAVAL 2.190,-
Tzletes, vegyes erdei gombdkkal, magyarosan készitjiik. Burgonyds
galuskéval, kevés tejfollel, tilaljuk. (G, T, L)

PIKANS SAJTLEVES PEPPERONI

PAPRIKAVAL 1.990,-
Tobbféle sajtal, csipds pepperoni paprikéval, tejszinesen készitjiik,
hézilag késziilt tortilla chipsszel tdlaljuk. Ovatosan! Csipés! (L, G)

HAGYMALEVES SAJTOS
ROPPANOSSAL 1.890,-

Voros-, péré- és sonkahagymaéval, tejszinesen készitjiik a levest. Hézi,
roppands, sajtossal kindljuk. (L, G, T)

TARKONYOS BORJU RAGULEVES  2.390,-
Kockdra vigott borjtthissal, zoldségekkel, tejszinesen készitjitk a
levest. Egy cikk citrommal tdlaljuk, hogy On kedve szerint {zesfthesse.

(L)
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RANTOTT CSIRKEMELL FILE
GRILLEZETT BARACKKAL,
BURGONYAPUREVEL* 4.690,-

A csirkemellet hagyoményos, zsemlemorzsa panirban, b6 olajban
stitjiik ki, burgonyapiirével, grillezetr barackkal tdlaljuk.

(G,L,T)

MEZES-MUSTAROS CSIRKEMELL FALA-

TOK STEAK BURGONYAVAL* 4.190,-
A csirkemell falatokat, hagymdval, baconnal, képia paprikdval,
mézzel, mustérral gazdagitjuk, serpenySben alaposan megpiritjuk.
Héjéval siile burgonyéval télaljuk.

VILMOS CSIRKEBATYU DIOLEKVARRAL,
BURGONYAPUREVEL 5.390,-

A kicsontozott csirkemellet karamellizile koreével, camembert sajeeal
megtoltiik, bunddzva jél dsiigjiik, vilmoskorte palinkds di6 lekvérral,
burgonyapiirével tilaljuk. (L, G, M)

DEGESZ CSIRKEMELL STEAK

BURGONYAVAL 4.990,-
A csirkemell filét, besameles, juhtiirés, gombds, sonkds toltelékkel
megroltjiik, szalonndba gongydljiik, vaslapon jél drsiitjiik, paprika-
mirtissal, steak burgonyival télaljuk. (G, L)
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ROZE KACSAMELL PIRITOTT

KAPOSZTAS NUDLIVAL 6.590,-
A bazsalikomos fiiszerkeverékkel érlelt kacsamell bérée j6l megpirfc-
juk, hiisit rézsaszin(ire siitjiik, vékonyan szeletelve, kiposztis pirftott

nudlival dilaljuk. (L, G, T)

ROZE SZUZPECSENYE ERDEI GOMBAS,
KACSAMAJAS, TEJSZINES
HAZI NUDLIVAL 5.990,-

A szfizpecsenyét egészben, vaslapon rézsaszinre siitjiik, vegyes, erdei
gombdkkal, pecsenye kacsamdjjal készitett, magyaros, tejszines hdzi
nudlival tilaljuk. (L, G, T)

TARJA STEAK (250gr) FOKHAGYMA
RAGUVAL, STEAK BURGONYAVAL 4.790,-

A magyarosan fliszerezett, szaftos sertéstarja szeletet vaslapon jél 4c-
siitjiik, hozz4 vajpuhdra f6zott fokhagyma raguc adunk, héjas, siile
steakburgonyéval tilaljuk.

SAJTTAL, CSULOKKEL TOLTOTT
SERTESBORDA, PETREZSELYMES
BURGONYAVAL 5.190,-

Trappista sajttal, szaftos, mustéros fiistdle csiilokkel toltjitk meg a
sertéskaraj szeletet. Ropogds bund4ba forgatjuk, b6 olajban kisiitjiik.
Koretként petrezselymes pirftote burgonyit kindlunk mellé. (G, L, T)

LAZAC STEAK VAJAS KAROTTAVAL,
ZOLDBORSOS PUREVEL 6.990,-

A lazac szeletet vaslapon, b6rével pirosra siitjiik, hozz4 vajon
piritott karottit, zoldborsé piirével dusitott burgonyapiirét
tilalunk. (L)
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HARCSAPAPRIKAS JUHTUROS

SZTRAPACSKAVAL * 5.490,-
Az afrikai harcsafilébl, magyarosan, kevés tejfollel paprikdst készi-
tiink, hozz4 kéretnek a burgonyival késziilt galuskit serpenyében
juhtdréval megpiritjuk, a tetejére ropogés szalonnapéreoe szérunk.
(G,L,T)

PISZTRANG FILE BARACKOS-

DIOS SALATAVAL 6.290,-
A pisztréng filét enyhén fiiszerezziik, majd forré vaslapon ropogésra
stitjiik a bérét. Hozzd jégsaldtival, almdval, diéval, barackkal, narancs-
csal, kigy6uborkival, péréhagymdval, készitetr, majonézes ontettel
gazdagftore saldrit kindlunk. (T, L, M)

DEL-AMERIKAI RIB EYE STEAK LYONI
HAGYMAKARIKAKKAL, STEAK

BURGONYAVAL 250gr 7.990,-
Az érlelt rib eye szeletet kérése szerint vaslapon siitjitk meg, hézilag

készitert, friss zoldfiiszeres vajat, lisztbe forgatott siilt hagymakarik4e
és steakburgonyit kindlunk hozzi. (G)

BELSZIN STEAK PIKANS
BORSMARTASSAL, SERPENYOBEN

PIRITOTTBURGONYAVAL 250gr  9.990,-

Enyhén mustdros zoldborsmdrtdssal, cikkekre vigott hagyméval,
serpeny6ben pirftott burgonyéval. (L)
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BORJUMAJ RANTVA EDES BURGONYAS
PUREVEL 4.990,-
A borjlimdj szeletet hagyoményos panfrban, b6 olajban kistitjiik.

Vegyesen, burgonyibdl és édes burgonyibél készitiink hozzé burgo-
nyapiire koretet. (G, L, T)

BORJUPORKOLT JUHTUROS

SZTRAPACSKAVAL * 7.490,-
Omlés borjihtisbél késziile, igazi magyaros porkoleet, juhtirds,
burgonyis galuskdval tilaljuk. (G, L, T)

BECSI SZELET

Borjubdl 7.990,-
Sertésbdl 4.990,-
Pulykibél 5.490,-

Vilassza ki kedvenc hisdt! (250gr) Koretként petrezselymes
burgonyiét kindlunk hozzi. (L, G, T)

MOKUS TAL, KET SZEMELY RESZERE
11.990,-

Vaslapon pirftotr, féte-fiistole csiilok, parizsi csirkemell falatok,

réntott sertésborda, vaslapon siilt camembert, cigdnypecsenye (sertés-
karaj), siilt szalonndval, grillezett gombafejek, petrezselymes pirftote
burgonya, pérolt jizminrizs, vegyes savanytség. (G, L, T)
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Husmentes ajinlatunk

GRILLEZETT KECSKESAJT
BALZSAMECETES FRISS
SALATAVAL* 4.990,-

RANTOTT TRAPPISTA VAGY
CAMEMBERT SAJT, PAROLT JAZMIN
RIZZSEL, TARTARMARTASSAL VAGY
AFONYA JAMMEL (L, G, T) 3.990,-

PARAJOS, ASZALT PARADICSOMOS,
TEJSZINES HAZI NUDLI, PARMEZAN
FORGACCSAL* (L, G, T) 3.490,-

KONYHAFONOKUNK RENDSZERESEN MEGUJULO
AJANLATAT NE FELEJTSE EL MEGNEZNI!
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Koretek

Steak burgonya 1.290,-
Hasibburgonya 1.490,-

Pérolt jazmin rizs 990,-
Burgonyapiiré (L) 1.490,-
Petrezselymes piritott burgonya 1.390,-
Grillezett zoldségek 1.690.-

Lyoni hagymakarikik (G) 1.490,-
Kosir (4 szelet) friss vagy piritott kenyér (G)
490.-

Salitik, savanydsigok

Hizi vegyes savanytsig 1.190,-
Csalamadé 990,-

Csemege uborka 990,-
Koviszos vagy sés-vizes uborka 990,-
Ecetes almapaprika 990,-
Kiposztasalita 990,-
Uborkasal4ta 1.390,-

Tejfolos uborkasaldta (L) 1.490,-
Paradicsomsalita 1.290,-

Friss kevert, balzsamecetes saldta 1.490,-
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Desszertek

ORSEGI FEHERCSOKIS-MALNAS

GALUSKA 1.990,-
Tokmaglisztes piskéta, fehércsoki, mélnaveld, tokmag grilldzs
(L, T, G, M)

MOKUS PALACSINTA 2.390,-
Karamellizéle kortével, diélekvarral toltote palacsinta,
csokolddéontettel. (L,T,G,M)

MEGGYES SOMLOI DESSZERT
Vanflia puding, csokis piskéta, meggy, di6, csokolddé
(laktdz- és gluténmentes, M)

HAZI NUDLI
Fahéjas édes morzséval, baracklekvirral (L,G,T)




Jelmagyarazat, megjegyzések

A kivé alapu italokat kérésére koftein mentes verzioban is szivesen elkészitjiik. +90 Fe
A tejet - ha szeretné - alternativ tej itallal helyettesitjiik. +150- 300 Ft

Néhdny allergént feltiintettiink a fogdsaink mellett. A felsorolds nem teljeskord, részletesebben
érdeklédjon felszolgdlé kolléginkedl. Birmely éreliink nyomokban tartalmazhat a fel nem tiintetett
allergénekbdl. G-glutén; L-lakt6z; T-tojds; M-magvak
Felszolgilisi (szerviz) dijat nem szdmitunk fel.

Ettermiinkben sajit, behozott ételt, italt fogyasztani nem lehetséges! Kivétel: kizirdlag el6re

egyeztetve, megfelel igazoldssal, szerviz dij felszdmitdsa mellett.

Csomagolds dfjak: 90 Ft - 450 Fr/db
Tanyér szerviz, kétfelé tdlalds 590 - 990 Fr/db

A 7-gal jelSlt érelekbdl kérésére készitiink fél adagot. Ara a teljes dr 70%-a.

Napi ebéd meni ajénlatunkat kérje kollegdinktdl! Minden hétkoznap 12 és 15 éra kozoee.




