JKETTEN KELLUNK HOZZA. MINDIG.
AHHOZ, HOGY ELNI KEZDJEN
EGY GONDOLAT, EGY TORTENET, EGY ERZES.
EN CSAK ELKEZDHETEM. "

TT TAKES TWO OF US. ALWAYS.
IN ORDER THAT WE COULD BREATH LIFE INTO
A THOUGHT, STORY OR FEELING.
[ CAN ONLY BE THE ONE WHO STARTS I'T.”

Kridy Gyula




HALASZBASTYA MENU

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO0 OO OO O OO0 OO OO0

mendi dra borsorral » - menii dra

46550 Ft +«+ 133.0 € 32550 Ft + 930 €

alkoholmentes italpcirositcissal

43750 Fr - 125.0 €

KARDHAL TENGERI ALGAVAL ES KORIANDERREL 6 ‘ﬂﬂ N

Vilibor Rajnai Rizling — Badacsony (1,5 dl)

s
=%
=

MARHA CONSOMME HATSZINNEL g

=
)

POLIP BELUGA LENCSEVEL ES BISQUE-VEL SHQ 6 ‘ﬂ’

Tiiske Kadarka — Szekszdrd (0,75 dl)

Cha

SZARVAS SZILVAVAL ES CSICSOKAVAL %

Lajvér Cabernet Sauvignon — Szdlka (1,5 dI)

CSOKOLADE SZEDERREL ES VARGANYAVAL O 6 O

Grdl Borhdz Maestro — Gyonk (1 dl)

AZ EURO ARAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.



INYENC MENU

OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO0 OO OO OO OO0 OO OO OO0

menii dra borsorral » D= menii dra

40250 Ft + 115.0 € 29050 Fr - 83.0 €

alkoholmentes italpdrositdssal

37450 Fe - 107.0 €

KACSAMA] HAGYMAVAL ES BIRSALMAVAL

Grof Degenfeld Edes Szamorodni — Tokaj (1 dl)

HALLEVES RAKKAL ES SHITAKE GOMBAVAL ¥ o
ANGUS OLDALAS KAPOSZTAVAL g ege A
ES DODOLLEVEL

Haldszbdstya Robust Cuvée — Szdlka (1,5 dl)

SZILVASGOMBOC 40 f

Haldszbdstya Aszi — Tokaj (0,5 dI)

AZ EURO ARAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.



VEGETARIANUS MENU

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO0

menii dra borsorral » D= menii dra

37800 Ft¢ + 108.0 € 28000 Fr - 80.0 €

alkoholmentes italpcirositcissal

35000 Fe + 100.0 €

KECSKESAJT KARFIOLLAL ES FUGEOLAJJAL @ O 6

Haldszbdstya Fragrans Cuvée — Badacsony (1,5 dl)

REPA TURBOLYAVAL ES GRANATALMAVAL 6 “ﬁ’

CEKLA GOMBAVAL ES SPENOTTAL % ofli

Vylyan Voros Varidcio - Villany (1,5 dl)

BIRSALMA KALACCSAL ES TORMAVAL % O 6

Sauska Brut — Budafok (1dI)

AZ EURO ARAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.



— MENU —

SZEMELYENKENT MINIMUM 3 FOGAS RENDELHETO

3 fogois 4 fogois 5 fogois

24500 Fr 70.0 € 28000 Ft 80.0 € 32550 Ft 93.0 €

A KOVETKEZO TETELEKBOL SZABADON OSSZEALLITVA

ELOETELEK

OOOOODOOOOOOO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

KECSKESAJT KARFIOLLAL ES FUGEOLAJJAL @ O 0
KARDHAL TENGERI ALGAVAL ES KORIANDERREL A T
TATAR FUSTOLT TOJASSAL

ES SAVANYITOTT MUSTARMAGGAL oNill

KACSAMAJ HAGYMAVAL ES BIRSALMAVAL L1050 Fc 430 €

LEVESEK

OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO O OO OO0 OO OO OO OO0 OO OO OO0

HALLEVES RAKKAL ES SHITAKE GOMBAVAL ¥ o
MARHA CONSOMME HATSZINNEL 141 %

REPA TURBOLYAVAL ES GRANATALMAVAL

T
=%

AZ EURO ARAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.



FOETELEK

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO OO OO OO0 OO OO O OO OO O OO0 OO OO O OO0 OO OO0

CEKLA GOMBAVAL ES SPENOTTAL % oli
NAPI HAL PARADICSOMMAL ES POLENTAVAL @ < b
POLIP BELUGA LENCSEVEL ES BISQUE-VEL SHQ i “ﬂ’ % <
KACSAMELL CEKLAVAL ES MOGYOROVAL @ 0S8 0
BARANY PAPRIKAVAL ES JUHTUROVAL $ oy

ANGUS OLDALAS KAPOSZTAVAL

@
(S o4
o

ES DODOLLEVEL

SZARVAS SZILVAVAL ES CSICSOKAVAL % A
AUSZTRAL HATSZIN MANGOLDDAL

ES GYOKERZOLDSEGEKKEL +1750Fc +50 € ﬂj 0 f

DESSZERTEK

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OISO OO OO SOOI OO OO OO OO OO

SZILVASGOMBOC $ ol
BIRSALMA KALACCSAL ES TORMAVAL @ ol
CSOKOLADE SZEDERREL ES VARGANYAVAL of O
SORBET VALOGATAS

AZ EURO ARAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.



ALLERGENEK - ALLERGENS

GOOOCOOCOOTCOOCOOOVOOOOOOTTCOCOOVOOCOOOOCOCOCOOOCOCOOTOO00O0OO0COOCOOCOOCOOCOOCOOCO00

GLUTEN - GLUTEN

RAKFELEK - CRUSTACENS

TOJAS - EGGS

HAL - FISH

FOLDIMOGYORO - PEANUTS

SZOJA - SOYA

TEJ - MILK

DIOFELEK -NUTS

ZELLER - CELERY

MUSTAR - MUSTARD

SZEZAMMAG - SESAME

SZULFITOK - SULPHITES

CSILLAGFURT - LUPIN

D B8 =2t O e V) O O ke ==

PUHATESTUEK - MOLLUSCS
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Halaszbastya Etterem gasztrondmiai
stilusat innovativ inyenc magyar kony-
haknt hataroznink meg, Kihivisnak

tekintjiik, hogy kiVngﬁl{ résziinket a magyar kony -

ha legszebb hagyomanyainak  felélesztésében, és
jellegzetes izeinket megismertessiik a hozzank lito-
gatd vendégekkel. Szem el6tt tartjuk gasztronomiai
orokségiinket, de keressik az uj inspiraciokat.
Probalunk felkutatni, kiprobalni és kinalatunkba
beépiteni minél tSbb magas mindségli hazai
kézmiives alapanyagot. Téreksziink rd, hogy amit
lehetséges sajat magunk dllitsunk el6, pl. sajat
fiistolésti termékek, lekvarok, kenyerek, tésztik.

Célunk, hogy mindezen értékek tukrézédjenek
étlapunk  osszedllitisiban  és visszakészénjenek
minden egyes jol megkomponzilt tényérunkr(’)l.

he gastronomic style of the Haldszbastya

Restaurant is supposed to be an innova-

tive Hungarian cuisine. We have always
considered as a challenge to reflect on the nicest
traditions of Hungarian kitchen and also to present
our characteristic flavours to our guests. While
seeking for new inspirations we have always kept
an eye on our gastronomic heritage. We never quit
researching and trying out excellent quality local ar-
tisan raw materials which can be built in our
offer time after time. As much as possible, we
endeavour to prepare our products ourselves such as
jams, breads, pastas and smoked products.

If all these values can certainly be noticed and
experienced while studying our menu or tasting
our food compositions then we think, we have just
reached our goal.

I. KATEGORIA / 1* CATEGORY

KONYHAFONOK +
SZABO BARNA

CHEF

UZLETVEZETO + MANAGER
BAZSA FERENC & TORMA AKOS

UZEMELTETO + OPERATED BY

Magyar Halaszbastya Kft.
1022 Budapest, Felvinci ut4/b

ERVENYES + VALID FROM

2025.10.15

WWW.HALASZBASTYA.EU




