BUBOREKOK | SPARKLING WINES,

PROSECCO, CHAMPAGNE

Fili Prosecco Brut DOC2023 /Sacchetto / 1250 Huf
BorgoMolino Prosecco Superiore Rive di Guia DOCG
2022 |Valdobbiadene / 0.75!

BorgoMolino Prosecco Extra Dry DOC /Treviso / 0.21
Kreinbacher ExtraDry /Somld/

Kreinbacher Rosé Brut/Somo /
HernyakBrut /Etyek/ 1500 Huf
Raventos Rossel Brut Reserva Cava

Bollinger Special Cuvée Brut/ Champagne/

8900 Huf

15000 Huf
3500 Huf

12000 Huf
15700 Huf
10500 Huf
11800 Huf

35000 Huf

FEHERBOROK | WITHE WINES

Zelna Bio Olaszrizling 2023 / Balatonfiired / 750 Huf
Urganic Qiaszriziing
Figula 7hektar2023 / Balatonfiired 830 Huf
Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Szirkebarat, Sargamuskotaly
Sauvignon Blanc, Chardonnay;
Pinot Gris, Sargamuskotaly
Figula Soskut Olaszriziing 2022 / Balatonfiired /
Dobosi Bio Sauvignon Blanc 2023 / Szentantalfa / 720 Huf
Dobosi Bio Kéknyelli 2022/ Szentantalfa/
Villa Tolnay Tenger Cuvée 2021/ Csobanc /
Chardonnay, Rajnai Rizling, Olaszrizling, Zoldveltelini
Chardonnay, Riesling, Olaszrizling, Griiner Veltliner
Szent Donat Marga Furmint 2020 / Csopak / 1300 Huf
Légli Géza Matacs Chardonnay 2022 / Balatonboglar/ 850 Huf
Provima Verdicchio di Matelica, Jana” 1250 Huf

2022 | Olaszorszag, Marche |
Wolfberger Riesling Vieilles Vignes 2020 / Franciaorszég, Elzasz |
Matua Sauvignon Blanc 2022 / Marlborough, Ujzéland /

ROSEK | ROSE

'

Jasdi Rosé Cuvée 2023 | Csopak / 700 Huf
GereA. Rosé Cuvée 2023/ Villany / 750 Huf
Konyari Rosé 2023 /Balatonboglar/ 750 Huf

5200 Huf

5800 Huf

8750 Huf
5000 Huf
5000 Huf
11900 Huf

9000 Huf
5900 Huf
8600 Huf

10500 Huf
12500 Huf

5000 Huf
5200 Huf
5200 Huf

BORLAP

AZ ETEL- ES ITALFOGYASZTASRA 13% SZERVIZDIJAT SZAMITUNK FEL. ARAINK AZ AFA-T TARTALMAZZAK ES FORINTBAN ERTENDOEK.

CSAPOLTSOR | DRAFTBEER

03l 05l
Bitburger 800 Huf 1300 Huf
UVEGES SOROK | BOTLLED BEERS
Hedon Helmut btizasor | Wheatbeer51% 051 1300 Huf
Békésszentandrasi OgrePilsner56% 0.441 1300 Huf
Hedon Balatonvilagosi Pilsner 5% 0.44 1
Horizont Gentle Bastard IPA6,5% 0331 1200 Huf
Mad Scientist Jam72IPA72% 0441 1600 Huf
Bors Tuckbardt belgabama | Belgiandark75% 033| 1400 Huf
Pannonhalmi Tripel 8% 0331 1300 Huf
Lindemans Kriek /meggy/36% 0.25I 1500 Huf
Békésszentandrasi 1300 Huf

Majdnem IPA Alkoholmentes | Non-alcoholic 0331
Clausthaler Alkoholmentes | Non-alcoholic 0331 1000 Huf
VOROS BOROK | REDWINES ' ‘
Pannonhalmi Infusio 2022 / Pannonhalma/ 26000 Huf
Merlot, Cabernet Franc

St Andrea , Csakegyszoval” Pinot Noir 2021/ Eger | 9500 Huf

St.Andrea , Aldds’ Bikavér 2022 | Eger
Heimann ésFia Kadarka 2022 Szekszard |

1550 Huf - 10900 Huf
1200 Huf 8600 Huf

Bakonyi Cabemnet Franc 2020 / Villany / 10000 Huf

Sauska Cuvée72019/Villany/ 22000 Huf
Cabernet Sauvignon, Caberet Franc, Merlot

Frescobaldi Castiglioni Chianti 2021/ Olaszorszag, Toszkana / 9500Huf

Lirica Primitivo2021/ Olaszorszag, Puglia/ 1550 Huf - 10900 Huf

Schola Sarmenti Primitivo Cubardi 2021/ Olaszorszag, Puglia / 18000 Huf

DESSZERTBOROK | DESSERT WINES ’ ‘

2200 Huf 11000 Huf
1400Huf ~ 7000 Huf
16000 Huf
13000 Huf

Palffy KéseiZeusz-Tramini 2018 / Koveskal /
Bujdoso Tramontana 2022 / Balatonlelle /

Grof Degenfeld 5 Puttonyos Asz(i2016 / Tokaj /
Chateau Fontaine 0,37512009 /Sauterns
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—— Afeliles il —— —— il

i it i . ) Pago rostos udit6 0,2 | 550 Ft
2:%}2?;222?:‘ Bxy gg: ,11288 l;: — Wﬁ/— Narqncs, ,A/mq', ésg/barack, Korte
Martini Bianco 8cl 1300 Ft Fent!man S gyomber 0,275 890 Ft
. Fentiman’s Cola 0,275 | 890 Ft
P — o300 F 52N Pellegrino 0,751 Hoor. Fever-Tree Indian Tonic 021 890Ft
Cossis Spitz 2300 Ft ~cqua Panna 0,751 ooy Balatonic 0,25 L. 890 Ft
Hugo 2000 Ft Cr/werr’mel viz0,331 o Thomas Henry, . 990 Ft
Negroni 2600 Ft szensavas, szensavmente: Cherry Blossom Tonic
Coca Cola 0,25 | 590 Ft
Gray Goos Vodka 4cl 2200 Ft Coca Cola Zero 0,25 | 590 Ft
Ciroc Vodka 4cl 2200 Ft " 5 . 0.
Finlandia vodka 4cl 1400 Ft 53%(]9” ﬂmﬁ"/‘v‘e%4l'"""'1'l"'.
Olmeca Tequila 4cl 1400 Ft . 3 :
ity DryGin  4cl 1400 Ft ; Hazilimonadé 890 Ft 1800 Ft
Handriek's 4cl 2600 Ft . Hazi levendulas limonadé 1190 Ft 2380 Ft |
Nordés Gin 4cl 2600 Ft . Hazi epres limonadé 990 Ft 1990 Ft ¢
Balaton Gin 4cl 2000 Ft . Hazi bodzas limonadé 990 Ft 1990 Ft -
Francoli Grappa 12 Barrique 4¢l 1400 Ft * Hazi harsfa virag limonade 990 Ft 1990 Ft -
Bacardi 4cl 1400 Ft + Hazi hibiszkusz limonade 990 Ft 1990 Ft .
Diplomatico Reserva Rum 4 ¢l 2200 Ft . Bodza sz6rp | Tamas Ervin Csopak 850 Ft 1700 Ft .
Ballantines 4cl 1400 Ft . Levendula sz6rp | Tamas Ervin Csopak 850 Ft 1700 Ft .
Kilchoman Machir Bay 4cl 3000 Ft . Harsfa virag szorp| Zsusska Monoszld 850 Ft 1700 Ft .
Eagle Rare 4cl 3800 Ft . Hibiszkusz sz6rp| Zsusska quoszlé 850 Ft 1700 Ft .
Jack Daniels 4cl 1700Ft Wbl L TN . W LY
Teeling Small Batch 4cl 2200 Ft
Jameson 4cl 1700 Ft wat@ Q@M/
Nikka All Malt 4cl 3000 Ft Ristretto 690 Ft
"Peaty & Salty” Japan Espresso 690 Ft ;
Hennessy VS cognac 4cl 2200 Ft Hossz( kavé 750 Ft
Frapin VSOP cognac 4cl 2800 Ft Cappuccino / laktézmentesen is / 850 Ft
Unicum 4cl 1400 Ft Latte Macchiato 990 Ft |::—
Jagermeister 4cl 1400 Ft Flatwithe 1050 Ft
Avemna Amaro 4cl 1400 Ft Cortado 750 Ft
Amaro Del Capo 4cl 1400 Ft

Supercassis 4cl 1400 Ft c %@
Limoncello 4cl 1400 Ft UK Maus lew
Baleys Hel AR FL A Assam Fekete 790 Ft

evevenees Pl e eeeneees Sar Gy et re0r
* 2 Sencha Senpai Zold 790 Ft
¢ Nobilis 4cl 2200 Ft ¢ Ginseng Valley 790 Ft
*  Szilva 40% . Erdei Gyuimolcs 790 Ft
 Bestillo 4cl 2400Ft .
. Gonci barack 40% 5
. Etyeki Czimeres 4cl 2200Ft
. Korte 40% $
* Arpad :

Prémium Malna 40% 4cl 3200Ft -
Prémium Barsony Birs 4cl 2500Ft «

. Ciganymeggy 40% 4cl 2500Ft . 1
«  Gydmbér pariat 40% 4cl 2500Ft . G U S TO 3
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AZ ETEL-ES ITALFOGYASZTASRA 13% SZERVIZDIJAT SZAMITUNK FEL.

ARAINK AZ AFA-T TARTALMAZZAK ES FORINTBAN ERTENDOEK.



ELOETELEK LEVESEK

Cékla, kecskesajt, torma Fiirj, hazi tészta, zoldségek
Siilt cékla kecskesajt krémmel, céklarelish-el, friss tormaval, 2 éves sonkaval  Fiirjhisleves hazi metélttel, fiirjhissal és piritott gyokérzoldségekkel
3950Huf 2850 Huf
Kacsamaj, sz0l6, mandula, kovaszos kenyér Gulyas, csipetke, zoldségek
Hideg, hizott kacsamdj, piritott s6s manduldval, kovaszos kenyérrel, Marhagulyas hazi csipetkével, burgonyaval és piritott gyokérzoldségekkel
s6s mandula pralinével és sz6l6 géllel 2950 Huf
6150 Huf i
Gomba, fokhagyma, kakukkfti
Vegyes izelito, pizzakenyér Gombaerdleves, savanyitott simei gombaval és friss siitake gombaval
San Daniele sonka, Spianata Picante szalami, korozott, 2750 Huf
aszaltparadicsom-, oliva tapenade, Gordal olivabogyo
3950 Huf
FOETELEK

Tokhal, karfiol, medvehagyma, torma, homoktdvis beurre blanc
Tokhal siilt karfiollal, fiistolt tokhal-torma tarte-tal, karfiolkuszkusszal, savanyitott medvehagyma terméssel,
friss tormaval és citrusos homoktovisolajos vajmartassal

7900 Huf

Csirkemell, karalabé, fava bab, kapor
Toltott csirkemell karalabéval, fava babbal, karalabé szdsszal, savanyitott karalabéval, piritott napraforgdmaggal és kaporolajjal
6100 Huf

Libaztiza, mangold, zeller, mustar
Libaztza siilt zellerraguval, mustaros mangoldhabbal, mustarhajtassal és mustaros jus-vel
6300 Huf

Malac hasaalja, kelbimbo, vadkomld, 6rdogszekérgomba, sarkantytika
Malac hasaalja tejf6los kelbimbokrémmel, siilt kelbimbaval, grillezett 6rdogszekérgombaval, citrusos komld-hagyma relish-el,
sarkantzlka olajjal és citrusos komld-hagyma relish-el

6500 Huf

BBQ sertésoldalas, parazsburgonya, coleslaw
Smoker-ben késziilt sertésoldalas parazsburgonyaval és majonézes lilakaposztaval
6100 Huf

Rantott borjlikaraj, pardzsburgonya, kaposzta
Rantott borjukaraj siilt parazsburgonyaval és fermentalt kaposztaval
7200 Huf

, Marha hatszin, burgonya, szarvasgomba, csiperke, feny6
Erlelt marhahatszin szarvasgombas burgonyaptiré, piritott csiperkegomba, savanyitott fenydriigy és piritott, fenyémag

10900 Huf
TESZTAK RIZOTTO, SALATA
Calamarata alla gricia Cékla rizotto, csurgddombi kéksajt, kakukkfi, foldimogyord
Calamarata tészta guanciale-val, pecorino romano sajttal és borssal Siilt cékla rizottd csurgodombi kéksajttal, kakukkfliolajjal, foldimogyordval
4300Huf | 5500 Huf 4900Huf | 5900 Huf
Spaghetti all' Arrabiata, Tekeresvolgyi Matuzsalem sajt Rizotto, fiistolt tokhal, bottarga
Spaghetti hazi fermentalt chiliszoszos paradicsomszosszal és Citrusos rizotto, keszthelyi fiistolt tokhallal és bottargaval
Tekeresvolgyi Matuzsalem sajttal 4900Huf | 5900 Huf
4300Huf | 5500 Huf g o g .
Cézar salata, csirkemell
) Cslicsiir, petrezselyemgyokeér, szarvasgomba Szivsaldta cézardresszinggel, parmezannal, kenyérkockaval és csirkemellel
Osmagyar tésztabatyu baranynyakkal toltve, fehérrépa habbal és 5900 Huf
friss szarvasgombaval - ; o 2 :
6000 Huf Zoldsalata, hazi szaritott paradicsom
1500Huf | 2500 Huf
ETELEINK ALLERGIAT ES INTOLERANCIAT OKOZO G U S T O 1 3 AZ ETEL- ES ITALFOGYASZTASRA 13% SZERVIZDIJAT SZAMITUNK FEL

(OSSZETEVOIROL A FELSZOLGALONAL ERDEKLODJON! — BISTRO & DELICATE — ARAINK AZ AFA-TTARTALMAZZAK ES FORINTBAN ERTENDOEK.



GYERMEKETLAP DESSZERT

Husleves, tészta, z6ldségek Fehércsokoladé, pisztacia, korte, kubebabors
1350Huf Fehércsokolade souffle fehércsokoladés-pisztacias namelakeéval,
gyombeéres-kubebaborsos korteszosszal

Rantott csirkemell, hasabburgonya 2650Huf

2550 Huf Tard, étcsokolddé, csipkebogyd
Turd mousse, étcsokoladé morzsaval és csipkebogyo géllel
Bolognai spaghetti 2650 Huf

2550 Huf

Siit6tok, birsalma, kesudio, homoktovis
Sitit6tok sorbet fahéjas kesudio morzsaval, birsalma raguval és
homoktovis gratinével
| glutén-, laktoz és hozzaadott cukor mentes /

2650 Huf

Sajtvalogatds kézmiives sajtokbol
2950 Huf

PIZZA

San Daniele
Paradicsom, mozzarella, San Daniele sonka
3650 Huf

Spianata Piccante
Paradicsom, mozzarella, Spianata Piccante, friss bazsalikom

3650 Huf

Bresaola & Ruccola
Paradicsom, mozzarella, Bresaola (érlelt marha sonka), rukkola
3850 Huf

Quattro formaggi
Paradicsom, mozzarella, gorgonzola, mascarpone, Montasio

3650 Huf

Donatello
Paradicsom, mozzarella, mascarpone San Daniele sonka,
Gordal olivabogy®, hagyma
3950 Huf

Quattro Stagioni
Paradicsom, mozzarella, San Daniele sonka, varganya gomba,
articsoka, Gordal olivabogyd
3950 Huf
Siciliana
Paradicsom, mozzarella, szardella, kapribogy, Gordal olivabogyd
3650 Huf

Tonno e cipolla
Paradicsom, mozzarella, tonhal, lilahagyma, Gordal olivabogyd
3650 Huf

' Chef: Tarldsi Kornél
Etteremvezetd: Szakal Balint

ETELEINK ALLERGIAT ES INTOLERANCIAT OK0Z0 G U S T O 1 3 AZ ETEL- ES ITALFOGYASZTASRA 13% SZERVIZDIJAT SZAMITUNK FEL.
(OSSZETEVOIROL A FELSZOLGALONAL ERDEKLODJON! — BISTRO & DELICATE — ARAINK AZ AFA-TTARTALMAZZAK ES FORINTBAN ERTENDOEK.



STARTER SOUP

Beetroot, goat cheese, horseradish Quail, homemade pasta, vegetables
Baked beets with goat cheese cream, beetroot relish, Quail broth with homemade pasta, quail meat, roasted root vegetables
fresh horseradish, 2-year-old ham 2850 Huf
B2SHUE Goulash, nipped pasta, vegetables
Duck liver, grapes, almonds, sourdough bread Beef goulash with home-made nipped pasta, potatoes, root vegetables
Cold fattened duck liver with toasted salted almonds and 2950 Huf
sourdough bread, with salted almond praline and grape gel y
6150 Huf Mushrooms, garlic, thyme
Mushroom soup with pickled simei mushrooms, fresh siitake mushrooms
Cold mixed plate, pizza bread 2750 Huf

San Daniele ham, Spianata Piccante salami, cottage cheese cream,
sun-dried tomatoes, olive tapenade, Gordal olives

3950 Huf
MAIN DISHES

Sturgeon, cauliflower, shallot, horseradish, sea buckthorn beurre blanc
Sturgeon with fried cauliflower, smoked sturgeon and horseradish tarte, cauliflower couscous, pickled wild garlic fruit,
with fresh horseradish and citrus sea buckthorn oil butter sauce

7900 Huf

Chicken breast, kohlrabi, fava beans, dill
Stuffed chicken breast with kohlrabi, fava beans, kohlrabi sauce, pickled kohlrabi, toasted sunflower seeds and dill il

6100 Huf

Goose gizzard, Swiss chard, celery, mustard
Goose gizzard with fried celery ragu, mustard chard mousse, mustard sprouts and mustard jus

6300 Huf

Pork belly, brussels sprouts, wild hops, king oyster mushroom, nasturium
Pork belly with sour cream brussels sprouts cream, fried brussels sprouts, grilled oyster mushrooms, citrus hops and onion relish,
with horseradish oil and citrus hop-onion relish

6500 Huf

BBQ pork ribs, potatoes, coleslaw
Pork ribs made in a smoker, with potatoes and purple cabbage coleslaw
6100 Huf

Fried veal loin, potatoes, cabbage
Deep-fried veal loin with grilled potatoes and fermented cabbage
7200 Huf

Beef sirloin, potatoes, truffles, mushroom, pine
Aged beef loin with truffle mashed potatoes, roasted champignons, pickled pine and toasted pine nuts

10900 Huf
PASTA RISOTTO, SALAD
Calamarata alla gricia Beetroot risotto, Csurgédomb blue cheese, thyme, peanuts
Calamarata pasta with guanciale, pecorino romano cheese and pepper  Roasted beetroot risotto with csurgddombi blue cheese, thyme oil, peanuts
4300Huf | 5500 Huf 4900Huf | 5900 Huf
Spaghetti all’ Arrabiata, Matuzsalem cheese from Tekeresvélgy Risotto, smoked sturgeon, bottarga
Spaghetti with homemade fermented chili sauce and tomato sauce Citrus risotto with smoked sturgeon from Keszthely and bottarga
Matuzsalem cheese from Tekeresvolgy 4900Huf | 5900 Huf
AE00HKTE [ SB000HF Cesarsalad, chicken breast
,Csticsiir', parsley root, truffles ad with caesar dressing, parmesan, crouton and chicken breast
0Old Hungarian pasta filled with lamb neck, with creamy turnip and 5900 Huf
and fresh truffles y
6000 Huf Green salad, homemade dried tomatoes

1500Huf | 2500 Huf

CONCERNING THE FOLLOWINGALLERGENS IN OUR DISHES, G U S T O 1 3 OUR PRICES INCLUDE VAT, AND ARE CALCULATED IN HUF.

YOU MAY RECEIVE INFORMATIONS FROM YOURWAITER! — BISTRO § DELICATE — 13% SERVICE CHARGE WILLBE ADDED TO YOURBILL



KIDS MENU DESS ERT

Consumme soup, noodls, vegetables White chocolate, pistachio, pear, cubeb
1350Huf White chocolate soufflé with white chocolate-pistachio namelaka,
with ginger-cubeb pear sauce

Fried chicken breast, French fries 2650Huf

2550 Huf Cottage cheese, dark chocolate, rose hips
Cottage cheese mousse with dark chocolate crumbs and rosehip gel
Spaghetti Bolognese 2650 Huf

2550 Huf

Pumpkin, quince, cashews, sea buckthorn
Pumpkin sorbet with cinnamon cashew crumbles, quince ragout and
with sea buckthorn granite
| gluten, lactose and added sugar free /

2650 Huf
Selection of cheese
2950 Huf
PIZZA
San Daniele
Tomato, mozzarella, San Daniele ham
3650 Huf

Spianata Piccante
Tomato, mozzarella, Spianata Piccante, fresh basil

3650 Huf

Bresaola & Ruccola
Tomato, mozzarella, Bresaola (aged beef ham), arugula
3850 Huf

Quattro formaggi
Tomato, mozzarella, gorgonzola, mascarpone, Montasio

3650 Huf

Donatello
Tomato, mozzarella, mascarpone San Daniele ham,
Gordal olives, onion

3950 Huf

Quattro Stagioni
Tomato, mozzarella, San Daniele ham, porcini mushrooms,
artichokes, Gordal olives
3950 Huf
Siciliana
Tomatoes, mozzarella, anchovies, capers, Gordal olives
3650 Huf

Tonno e cipolla
Tomato, mozzarella, tuna, red onion, Gordal olives

3650 Huf

Chef: Kornél Tarlési
Restaurant manager: Balint Szakal

CONCERNING THE FOLLOWINGALLERGENS IN OUR DISHES, G U S T O 1 3 OUR PRICES INCLUDE VAT, AND ARE CALCULATED IN HUF.
YOU MAY RECEIVE INFORMATIONS FROM YOURWAITER! — BISTRO & DELICATE — 13% SERVICE CHARGE WILLBE ADDED TO YOUR BILL



