
A GUNDEL MINDENKIÉ! GUNDEL IS FOR EVERYONE!

Szeretettel köszöntünk We wish you a warm welcome
Magyarország leghíresebb to Hungary’s most famous
éttermében, a Gundelben! restaurant, the Gundel!
Szeretnénk bemutatni Magyarország leghíresebb étter-
mét, amely már 130 éve működik. A mai Gundel visszatért 
az eredeti küldetéshez, mely szerint „a Gundel mindenkié”!
Hisszük és hirdetjük Gundel Károly alapító gondolatát, amely- 
nek égisze alatt kínáljuk ételeinket a leghíresebb Gundel 
klasszikusokat, legendás vendégszeretettel övezve! A Gundel 
család közel 140 magyaros ételt alkotott, így születtek 
meg a leghíresebb magyar ételek, melyek a mai magyar 
konyha alapjait képezik. Az étteremben megmutatjuk a 
más országokból, kultúrákból idelátogatóknak, hogy mi 
magyarok mit szeretünk, mit fogyasztunk, mit tartunk 
a magyar konyha alapjának. Étlapunk központi eleme a 
Nemzeti 11, az a tizenegy magyar ikonikus fogás, amivel az 
éttermünk versenyezhetne a nemzetközi gasztronómiai 
játéktérben. Természetesen sok más kihagyhatatlan étel 
is helyet kapott ezen a rangos választékon, amelyeknek 
tökéletességéért Wolf András és Vérten Róbert séfek 
felelnek. A világ minden tájáról érkeznek vendégek, hogy 
megkóstolják a híres magyar ízeket. Ilyen például a 
gulyásleves, a paprikás csirke „nokedlivel”, a somlói 
galuska és a világhírű Gundel palacsinta. 
Gundelben minden az örökségről szól, ami többek között 
az étterem helyszíne, mely a magyar gasztronómia 
bölcsője. Magyarország leghíresebb, egyben egyetlen 
hungarikum étterme kihagyhatatlan, Budapest és a 
magyar vendéglátás leghíresebb, bakancslistás helye! 
Az étterem híres kiváló vendégszeretetéről és magyaros 
gasztronómiájáról. Budapest leglátogatottabb úticéljában 
a Hősök tere közelében, egy rokokó stílusú palotaépület-
ben található a Városliget kapujában. A palotaépület 
nem csak étterem, hanem színvonalas rendezvények he-
lyszíne, bálok, esküvők, céges és magán események, 
konferenciák és tréningek lebonyolításának is  otthont ad. 

We’d like to introduce you to Hungary’s most famous 
restaurant, which has been open for 130 years. Today’s 
Gundel is back to the original mission of „Gundel is for 
everyone!”
We believe in and promote the founding idea of Károly 
Gundel, under the auspices of which we offer our dishes 
the most famous Gundel classics, surrounded by legend-
ary hospitality! The Gundel family created nearly 140 Hun-
garian dishes, giving birth to the most famous Hungarian 
dishes that form the basis of today’s Hungarian cuisine. 
In the restaurant, we present to visitors from other coun-
tries and cultures what we Hungarians like, what we eat 
and what we consider to be the basis of Hungarian cui-
sine. The core element of our menu is the National 11, the 
eleven iconic Hungarian dishes that our restaurant could 
compete with on the international gastronomic playing 
field. Of course, there are many other unmissable dishes 
in this prestigious selection, the perfection of which is 
the responsibility of chefs András Wolf and Róbert Vérten. 
Guests come from all over the world to taste the famous 
Hungarian flavours. These include the goulash soup, the 
paprika chicken with „nokedli”, the Somló sponge cake 
and the world-famous Gundel pancakes.
Everything at Gundel is about heritage, which includes the 
location of the restaurant, the cradle of Hungarian gastron-
omy. Hungary’s most famous and only Hungarikum res-
taurant is unmissable, the most famous and bucket-list 
place in Budapest and Hungarian gastronomy! The restau-
rant is famous for its excellent hospitality and Hungarian 
gastronomy. It is located in the most visited destination 
of Budapest, near Heroes’ Square, in a rococo style palace 
building at the gateway to the City Park. The palace building 
is not only a restaurant, but also a venue for high quality 
events, balls, weddings, corporate and private events, con-
ferences and trainings.

www.gundel.hu

@gundel.restaurant 

@gundel.restaurant 

@gundel_restaurant



A GUNDEL GASZTRONÓMIAI ÖRÖKSÉGE
THE GASTRONOMIC HERITAGE OF GUNDEL

KÓSTOLJA MEG MAGYARORSZÁG ÍZEIT!
TRY GUNDEL’S SPECIALS FROM THE HUNGARIAN CUISINE!

A Gundel Nemzeti 11 válogatásának fogásait ez a jelzés mutatja.
This symbol indicates the special choices of the Gundel National 11.

Bécsi Paprikás Bakonyi

Újházi Gulyás Palóc

Gundel Rákóczi Somlói

Tokaji Kárpáti

N11

N11
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Gundel egy igazi  
gasztronómiai Hungarikum

Az étterem a magyar ételek hűséges őrzője, ahol a Nemzeti 11 válogatásban szereplő fogásokban megelevenedik a hazai 
gasztronómia esszenciája. A Gundel recept örökségéből fennmaradt több mint 140 féle magyar ízgazdag finomság, mind-
mind olyan ételek, amelyek részeivé váltak kultúránknak, és ezzel együtt akár az egész világét is képviselik.

A Gundel étterem a magyar konyha legendás hagyományait idézi meg, és minden vendégnek lehetőséget nyújt arra, hogy 
részese legyen ennek a gasztronómiai utazásnak. Mert a Gundel mindenkié!

Itt a Gundelben, ahol a történelem és a gasztronómia találkozik, mindenki otthonra lelhet. Élvezheti a legfinomabb magyar 
fogásokat, a Gundel étterem gasztronómiai öröksége nyomán készített ételeket, és megtapasztalhatja a hagyomány és az 
innováció összefonódását. 

A Gundel nem csupán egy étterem, hanem egy igazi legenda, amelyet generációk óta tisztelnek és szeretnek!  A Gundel az 
örökségünk része, és az örömünket abban találjuk, hogy megoszthatjuk azt mindenkivel. Ismerje meg a Gundel életérzést, 
és élvezze a magyar gasztronómia legfinomabb értékeit az étteremben, vagy rendezvényeink alkalmával. A Gundel egy 
igazi történelmi ikon, amely hagyomány és gasztronómiai kincsek fellegvára, és Mi büszkén őrizzük a magyar konyha 
hagyományait és legendáit. 

A Gundel mindenkié!

Gundel is a true gastronomic  
treasure of Hungary

The restaurant faithfully preserves Hungarian cuisine, where dishes featured in the ‘National 11’ selection embody the 
essence of local gastronomy. From the legacy of Gundel’s recipes, over 140 Hungarian delicacies rich in flavor have been 
preserved, each dish becoming an integral part of our culture, and thereby representing the culinary heritage of the entire 
world.

Gundel restaurant evokes the legendary traditions of Hungarian cuisine, offering every guest the opportunity to partake 
in this gastronomic journey. Because Gundel belongs to everyone! Here at Gundel, where history meets gastronomy, 
everyone can find a home. Guests can enjoy the finest Hungarian dishes prepared in the tradition of Gundel’s gastronomic 
heritage and experience the fusion of tradition and innovation.

Gundel is more than just a restaurant; it’s a true legend, revered and loved for generations! Gundel is part of our heritage, 
and we find joy in sharing it with everyone. Discover the Gundel experience and enjoy the finest values of Hungarian 
gastronomy, either in the restaurant or at our events. Gundel is a real historical icon, a bastion of tradition and culinary 
treasures, and we proudly preserve the traditions and legends of Hungarian cuisine. 

Gundel is for everyone!



Tokaji aszús libamájpástétom,  
mákos barhesszel / Goose liver pate marinated  
in Tokaji Aszú with poppy seed barches



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ELŐÉTELEK  APPETIZERS

Gundel saláta 
(Választható feltétek: füstölt kacsamell,  
lazac vagy fokhagymás sült kápiás lepény)

4 200 Ft 

Gundel salad 
(Optional toppings:  
smoked duck breast,  
salmon or garlic-roasted  
red pepper flatbread)

12 EUR
Allergén jelölés / Allergic marking:  
1, 3, 4, 8, 9, 10, 16, 18

Tokaji aszús libamájpástétom,  
mákos barhesszel

 7 000 Ft 

Goose liver pate marinated  
in Tokaji Aszú with poppy seed barches

 20 EUR 
 Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 8, 10, 12

Kecskesajtpuding céklákkal,  
zöldpisztáciával,  
rozskenyér ropogóssal
3 850 Ft  

Goat cheese pudding  
with beets, green pistachio  
and rye bread crisp
11 EUR
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 7



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ELŐÉTELEK  APPETIZERS

Gundel ízelítő, tepertős kaláccsal 
(libamájpástétom, mangalica 
karajsonka, füstölt pisztráng)
7 350 Ft

Gundel tasting platter  
with crackling brioche (goose 
liver pâté, mangalica pork loin 
ham and smoked trout)    
21 EUR  

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 4, 7, 10, 15

Balatoni sajtkrokett  
kápiakrémmel és savanyított 

szőlővel
6 650 Ft

Balaton-style cheese croquettes 
with roasted red pepper cream 

and pickled grapes
19 EUR 

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7, 8

Házilag füstölt, citrusos  
tahi pisztráng kaviárkrémmel, 
haltepertővel
5 950 Ft

Smoked citrus-flavoured  
Tahi trout with caviar cream 
and crispy fish skin  
17 EUR 

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 4, 9



ELŐÉTELEK APPETIZERS

Gundel házi sonkák 
fürjtojással, tormakrémmel 

és friss fekete retekkel 
6 650 Ft

House-made ham selection 
with quail egg, horseradish 

cream and fresh black radish 
19 EUR 

Allergén jelölés / Allergic marking: 3, 7, 10, 15

Grillezett libamáj 
birsalmaraguval, füstölt dióval, 
friss fűszerekkel, 
gyümölcsecetes glace-szal 
7 000 Ft 

Grilled foie gras 
with quince ragout, smoked 
walnuts, fresh herbs 
and fruit vinegar glaze
20 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7, 8, 9, 12

Gundel libamájbonbon 
válogatás, sós pereccel 
7 000 Ft

Selection of foie gras bon- 
bons with salted pretzel 
20 EUR
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel. A feltüntetett ár 
euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik.

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.



Gulyásleves, házi csipetkével /  
Goulash soup with homemade noodles



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

LEVESEK  SOUPS

Mandulás almaleves  
karamellizált gyümölccsel

 2 800 Ft 

Chilled almond  
and apple soup  

with caramelised fruits
8 EUR 

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 5, 8, 16, 18

Erdei gombakrémleves 
pirított burgonyagombóccal
2 800 Ft 

Forest mushroom cream 
soup with toasted potato 
dumplings
8 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

LEVESEK  SOUPS

Palócleves bárányhúsból
3 500 Ft 

“Palóc” soup with lamb
10 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 7, 9

Halászlé fogas, ponty-  
és harcsafilével, haltejjel

3 500 Ft 

Hungarian fisherman’s soup  
with pike-perch, carp and catfish 

fillet, served with milt
10 EUR 

Allergén jelölés / Allergic marking: 4, 12, 17

N11



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

LEVESEK  SOUPS

Gulyásleves,  
házi csipetkével

3 500 Ft 

Goulash soup  
with homemade noodles

10 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 9, 12

Újházi tyúkhúsleves,  
házi metélttel
3 500 Ft 

“Újházi” chicken soup  
with homemade noodles
10 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking:  
1, 3, 9

N11
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Egészben sült libamáj, póréhagymás pitével és körtével /  
Whole roasted foie gras with leek pie and pear



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

FŐÉTELEK  MAIN COURSES

Szarvasgerinc vadász módra, sütőtökkrémmel,  
juhtúrós dödöllével, vörösboros libamájjal
14 700 Ft

Venison loin “hunter’s style”, pumpkin purée, potato dumplings  
with ewe’s cheese and red wine foie gras
42 EUR

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7, 12

Egészben töltött báránygerinc, csőben sült karfiollal,  
gyöngyhagymás fava babbal
14 700 Ft

Whole stuffed lamb loin with gratinated cauliflower,  
fava beans and pearl onions
42 EUR

Allergén jelölés / Allergic marking: 6, 7, 8, 12



Kárpáti fogasfilé, gombával és rákkal
8 400 Ft 

Kárpáti pike perch fillet  
with mushrooms  
and shrimps
24 EUR 
Allergén jelölés /  
Allergic marking: 2, 4, 7, 9, 12

Paprikás csirke nokedlivel  
és tejfeles uborkasalátával
6 650 Ft 

Paprika chicken, “nokedli”  
with cucumber salad  
and sour cream
19 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7, 9

Bakonyi bélszín  
szalonnás túrós csuszával
14 700 Ft 

Bakony style filet  
of beef with  
a smoky taste  
of cottage cheese  
pasta
42 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7, 9, 15

N11

N11

N11

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

FŐÉTELEK  MAIN COURSES



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

FŐÉTELEK  MAIN COURSES

Egészben sült libamáj, póréhagymás pitével és körtével
15 400 Ft

Whole roasted foie gras with leek pie and pear 
44 EUR

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 7, 8, 9, 12

Fácánmell gesztenyével, csicsókapürével és zelleres rösztivel
7 000 Ft  

Pheasant breast with chestnuts, Jerusalem artichoke purée and celery rösti 
20 EUR 

Allergén jelölés / Allergic marking: 7, 9



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

FŐÉTELEK  MAIN COURSES

Mangalica bécsi szelet resztelt burgonyával, céklasalátával
8 400 Ft

Mangalica pork Wiener schnitzel with sautéed potatoes and 
beetroot salad
24 EUR

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 9, 15

Kacsamell kölessalátával, egészben párolt lilakáposztával
8 400 Ft

Duck breast with millet salad and braised red cabbage
24 EUR
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 7, 9, 10



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

FŐÉTELEK  MAIN COURSES

Halpogácsa sült zöldségekkel, 
karalábémártásban

6 825 Ft

Fish cakes  
with roasted vegetables  

in kohlrabi sauce
19,50 EUR

Allergén jelölés /  
Allergic marking: 4, 9, 16

Fűszeres sült padlizsán, pirított kellevéllel  
és kelkáposztamártással (gluténmentes)
6 650 Ft

Spiced roasted aubergine  
with sautéed kale and savoy  
cabbage sauce (gluten free)
19 EUR

Allergén jelölés / Allergic marking: 16, 18 



Az eredeti Gundel palacsinta 
The original Gundel pancake 



Az eredeti Gundel palacsinta 
3 325 Ft

N11

The original Gundel pancake 
9,50 EUR

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 5, 7, 8
Gluténmentes változatban is elérhető / 
Available in a gluten-free version

…hogy lángoljon +1 400 Ft 

…for flaming + 4 EUR

Túrós palacsinta vaníliasodóval 
2 800 Ft

Cottage cheese crêpe with vanilla custard 
8 EUR
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7

DESSZERTEK DESSERTS

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel. A feltüntetett ár 
euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik.

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

DESSZERTEK  DESSERTS

Rákóczi túrós
3 325 Ft 

Rákóczi cottage cheesecake
9,50 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7 

N11

Somlói galuska  
3 325 Ft

Somló sponge cake  
9,50 EUR
(Az 1958-as brüsszeli világkiállítás díjnyertes 
süteménye / Award-winning cake  
from the 1958 Brussels World’s Exhibition)

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 5, 7, 8

N11

Gundel csokoládétorta  
aszalt meggyel
3 325 Ft 

Gundel chocolate cake  
with dried sour cherries
9,50 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1 ,3, 5, 7, 8



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

DESSZERTEK  DESSERTS

Vegán brownie málnával  
és málna sorbettel
3 500 Ft 

Vegan brownie  
with raspberries 
and raspberry sorbet
10 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 5, 8, 16, 18

Málnás-pisztáciás torta
(cukor-, laktóz- és gluténmentes)

3 500 Ft

Raspberry-pistachio cake
(sugar-free, lactose-free, gluten-free)

10 EUR
Allergén jelölés / Allergic marking: 3, 7, 8

Szilvahab tokaji aszúval és fahéjjal
3 325 Ft 

Plum mousse  
with Tokaji Aszú  
and cinnamon
9,50 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 3, 5, 7, 8



DESSZERTEK DESSERTS

Desszertválogatás 3 db
(Dobos torta, Eszterházy szelet, mini Rákóczi túrós, 

somlói galuska, mini csokitorta)
3 500 Ft

Extra: 600 Ft / db

Dessert selection 3 pcs
(Dobos cake, 

Eszterházy cake, mini Rákóczi cottage 
cheesecake, somló sponge cake, 

mini chocolate cake)  
10 EUR

Extra: 600 HUF / piece

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 5, 7, 8

Válogatás magyar sajtokból, házi savanyított zöldségekkel és fűszeres ropogóssal 
3 500 Ft 
Selection of Hungarian cheeses with house-pickled vegetables and spiced crisps 
10 EUR
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 7, 8

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.



Eszterházy fagylaltkehely
2 800 Ft 

Eszterházy ice cream sundae
8 EUR 

Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 3, 5, 7, 8

Gundel fagylaltkehely
3 325 Ft 

Gundel ice cream cup
9,50 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1 ,3, 5, 7, 8

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

DESSZERTEK  DESSERTS



VEGÁN MENÜ VEGAN MENU

Gundel saláta
(Választható feltét: fokhagymás sült kápiás lepény) 

4 200 Ft 

Gundel salad
Optional topping: garlic-roasted red pepper flatbread 

12 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 9, 10, 16, 18

Mandulás almaleves 
karamellizált gyümölccsel 
2 800 Ft
Chilled almond and apple soup with 
caramelised fruits
8 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 1, 5, 8, 16, 18

Fűszeres sült padlizsán pirított 
kellevéllel és kelkáposzta- 
mártással (gluténmentes) 

6 650 Ft
Spiced roasted aubergine with 

sautéed kale and savoy cabbage 
sauce (gluten-free)

19 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 16, 18

Vegán brownie málnával és 
málna sorbettel 
3 500 Ft

Vegan brownie with raspberries 
and raspberry sorbet 
10 EUR 
Allergén jelölés / Allergic marking: 5, 8, 16, 18

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.



Bittersweet Cherry



Gundel Gin & Tonic Mango Colada

Gundel Espresso Martini Pxxx Star Martini

1894 Smoky Night Gundel Negroni



ALKOHOLOS KOKTÉLOK

Gundel Espresso Martini 
(Legendario elixír, banán liqueur, kakaó liqueur, vanília, espresso / 
Legendario elixir, banana liqueur, cocoa liqueur, vanilla, espresso) 

4 550 Ft / 13 EUR 

Pxxx Star Martini 
(Vanilla vodka, passion fruit liqueur, passion fruit, lime, prosecco)

4 900 Ft / 14 EUR 

Mojito 3 850 Ft / 11 EUR 

Gundel Gin&Tonic 
(Gin, Chambord liqueur, tonic, raspberry, lime) 

4 900 Ft / 14 EUR 

Aperol Spritz 
(Aperol, Villa Sandi Prosecco, szóda, narancs / 
Aperol, Villa Sandi Prosecco, soda, orange ) 

3 850 Ft / 11 EUR 

Mango Colada 
(Rum, mangólé, kókusztej, vanília / Rum, mango juice, coconut milk, vanilla) 

3 850 Ft / 11 EUR 

1894 Smoky Night 
(Gold tequila, citrusok, füstös whiskey, rózsaszirom füst / 
Gold tequila, citrus, smoky whisky, rose smoke) 

4 900 Ft / 14 EUR 

Paprika Gin&Tonic 
(Árpád paprika gin,indian tonic,paprika pehely / 
Árpád sweet red pepper gin, pepper flakes) 

4 550 Ft / 13 EUR 

Gundel Negroni 
(Gin, Campari, Martini Fiero) 

4 550 Ft / 13 EUR 

Sour Cherry Daiquiri 
(Meggy, lime, rum / Sour cherry, lime, rum) 

4 550 Ft / 13 EUR 

Hugo 
(Prosecco, bodza, menta, szóda / Prosecco, elderflower, mint, soda) 

3 850 Ft / 11 EUR 

Bourbon in the Garden 
(Bourbon, Tokaji Aszú, bodza, narancs bitter, menta, citrom / 
Bourbon, Tokaji Aszú, elderflower, orange bitter, mint, lemon) 

4 900 Ft / 14 EUR 

Bittersweet Cherry 
(Diplomático rum, Heering Cherry Liqueur, dark chocolate) 

4 550 Ft / 13 EUR 

ITALOK DRINKS

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel. A feltüntetett ár 
euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik.

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.





GUNDEL LIMONÁDÉ, HÁZI SZÖRPBŐL 0,4 L / 
GUNDEL LEMONADE WITH HOMEMADE SYRUP 0,4 L
Narancs-gyömbér-fahéj limonádé / Orange-ginger-cinnamon lemonade 
Birsalma-tonkabab / Quince-tonka bean 
Eper friss bazsalikommal / Strawberries with fresh basil 
Meggy friss citromfűvel / Sour cherry with fresh lemon balm
Klasszikus limonádé / Classic lemonade  2 100 Ft / 6 EUR 

2 275 Ft / 6,50 EUR 

CUKORMENTES LIMONÁDÉ 0,4 L / SUGAR FREE LEMONADE 0,4 L
Cukormentes áfonyás limonádé / Sugar free blueberry lemonade 2 450 Ft / 7 EUR 

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel. A feltüntetett ár 
euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik.

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ITALOK DRINKS

Rosemary Grapefruit crash 
(Grépfrút, rozmaring, szóda / Grapefruit, rosemary, soda) 

2 800 Ft / 8 EUR 

Alkoholmentes Gundel Gin&Tonic / Alcohol-free Gundel Gin&Tonic 
(Alkoholmentes gin, tonik, málna / Alcohol free gin, tonic, raspberry) 

4 550 Ft / 13 EUR 

Virgin Mango Colada 
(Mangó, kókusztej, vanília / Mango juice, coconut milk, vanilla) 

2 800 Ft / 8 EUR 

Virgin Mojito 
(Barnacukor, menta, lime, szóda / Brown sugar, mint, lime, soda) 

2 800 Ft / 8 EUR 

VIZEK / WATERS
San Pellegrino  2 450 Ft / 7 EUR

Acqua Panna 2 450 Ft / 7 EUR

Gundel szénsavas / sparkling 0,75 l 2 100 Ft / 6 EUR

Gundel szénsavmentes / still 0,75 l 2 100 Ft / 6 EUR

Bubis szénsavas / sparkling 0,5 l  1 575 Ft / 4,50 EUR

Bubis szénsavmentes / still 0,5 l  1 575 Ft / 4,50 EUR

HÁZI JEGESTEA / HOME-MADE ICE TEA 0,4 L	 2 450 Ft / 7 EUR

ALKOHOLMENTES KOKTÉLOK / NON-ALCOHOLIC COCKTAILS
Negroni	 4 550 Ft / 13 EUR  
(Bella Vermut Zero, BELLA Bitter Amaro, 0% Gin)
Apero Spritz 0%	 4 550 Ft / 13 EUR  
(Alkoholmentes prosecco, BELLA Aperitiv Spritz, szóda, narancs / 
Alcohol-free prosecco, BELLA Aperitiv Spritz, soda, orange)



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ITALOK  DRINKS

ÜDÍTŐK / SOFT DRINKS 
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Tonic, Ginger, Fanta narancs 0,25 l  1 400 Ft / 4 EUR 
Frissen facsart narancslé / Freshly squeezed orange juice 0,25 l  2 450 Ft / 7 EUR 
Cappy (Alma, Őszibarack / Apple, Peach́) 0,25 l  1 400 Ft / 4 EUR 
Rauch (Mango) 0,2l  1 750 Ft / 5 EUR 
&T Tonic  (Sunkissed Rhubarb, Yuzu, Persian Rose, Grapefruit, Blueberry, Indian) 0,2 l  1 925 Ft / 5,50 EUR 
Red Bull  1 750 Ft / 5 EUR 

CSAPOLT SÖRÖK / DRAFT BEER
Dreher Classic Gold 0,2 l  1 050 Ft / 3 EUR 
Dreher Classic Gold 0,4 l  2 100 Ft / 6 EUR 
HB Weissbier 0,3 l  1 575 Ft / 4,50 EUR 
HB Weissbier 0,5 l  2 625 Ft / 7,50 EUR 

ÜVEGES SÖRÖK / BOTTLE BEER
Budapest IPA  2 100 Ft / 6 EUR 
Heineken 1750 Ft / 5 EUR
Heineken alkoholmentes  1 925 Ft / 5,50 EUR 





Espresso 1 575 Ft / 4,50 EUR 

Doppio 1 925 Ft / 5,50 EUR 

Americano 1 575 Ft / 4,50 EUR 

Cappuccino 2 100 Ft / 6 EUR 

Arany változat/Gold Gundel + 350 Ft / 1 EUR 

Cortado 2 100 Ft / 6 EUR 

Arany változat/Gold Gundel + 350 Ft / 1 EUR 

Latte macchiato 2 275 Ft / 6,50 EUR 

Arany változat/Gold Gundel + 350 Ft / 1 EUR 

Jegeskávé vaníliafagylalttal / Iced coffee with vanilla ice cream 2 450 Ft / 7 EUR 

Arany változat/Gold Gundel + 350 Ft / 1 EUR 

Gundel palacsinta kávé 
Dió, aranymazsola, kávé, csoki, tejszínhab, palacsinta / 
Walnuts, golden raisins, coffee, chocolate, whipped cream, pancakes 

2 450 Ft / 7 EUR 

Ír kávé / Irish coffee 2 975 Ft / 8,50 EUR 

Arany változat/Gold Gundel + 350 Ft / 1 EUR 

Fehér és barna forró csokoládé / white and brown hot chocolate 2 275 Ft / 6,50 EUR 

Arany változat/Gold Gundel + 350 Ft / 1 EUR 

Klasszikus forró csokoládé vaníliafagylalttal / Classic hot chocolate with vanilla ice cream 2 450 Ft / 7 EUR 

Növényi tejjel / with vegetable milk + 350 Ft / 1 EUR 

TEAKÜLÖNLEGESSÉGEK / TEA SPECIALITIES

English Breakfast, Earl Grey, Zöld, Kamilla, Borsmenta, Gyümölcs, Rooibos / 
English Breakfast, Earl Grey, Green, Chamomile, Peppermint, Fruit, Rooibos

 1 925 Ft / 5,50 EUR

FORRÓ ÉS HIDEG KÁVÉKÜLÖNLEGESSÉGEK / 
HOT AND COLD COFFEE SPECIALITIES

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ITALOK DRINKS



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ITALOK  DRINKS

POHÁR HABZÓBOROK / SPARKLING WINES BY GLASS 0,1 L 
Sauska Brut  3 675 Ft / 10,50 EUR 
Gundel Garamvári Prestige Brut  2 975 Ft / 8,50 EUR 
Gundel Garamvári Evolution Rosé  2 975 Ft / 8,50 EUR 
Garamvári Sentimental Sweet pezsgő  2 800 Ft / 8 EUR 
Villa Sandi Il Fresco Prosecco DOC  3 150 Ft / 9 EUR 

POHÁR FEHÉRBOROK / WHITE WINE SELECTION BY GLASS 0,15 L 
Chardonnay – Malatinszky pincészet  2 800 Ft / 8 EUR 
Sauvignon Blanc – Balla Géza pincészet  2 975 Ft / 8,50 EUR 
Olaszrizling – Váli pincészet  2 975 Ft / 8,50 EUR 
Juhfark – Fehérvári Birtok  3 150 Ft / 9 EUR 
Gundel – Vabrik Rajnai rizling  3 150 Ft / 9 EUR 
Lőcse Furmint – Béres Pince (Magnum)  3 850 Ft / 11 EUR 
Sauvignon Blanc – Villa Maria (Új-Zéland)  3 850 Ft / 11 EUR 

POHÁR ROSÉ BOROK / ROSÉ WINE SELECTION BY GLASS 0,15 L 
Rozé cuvée – Figula pincészet  2 800 Ft / 8 EUR 

POHÁR VÖRÖSBOROK / RED WINE SELECTION BY GLASS 0,15 L 
Cabernet Sauvignon – Malatinszky pincészet  2 800 Ft / 8 EUR 
Bikavér – Gál Tibor pincészet 3 150 Ft / 9 EUR 
Pinot Noir – Haraszty Pincészet (Magnum)  3 150 Ft / 9 EUR 
Kadarka – Balla Géza pincészet  3 150 Ft / 9 EUR 
Merlot – Vylyan pincészet  3 150 Ft / 9 EUR 
Gundel – Mészáros Pince Grandiozus  3 325 Ft / 9,50 EUR 
Malbec Trez Vivante (Argentína)  3 850 Ft / 11 EUR 

POHÁR DESSZERT BOROK / DESSERT WINE SELECTION BY GLASS 0,1 L 
Tokaji aszú 5 puttonyos – Grand Tokaj  3 850 Ft / 11 EUR 
Édes Szamorodni – Oremus pincészet  3 850 Ft / 11 EUR 
Late Harvest Cuvée – Sauska pincészet  3 850 Ft / 11 EUR 



Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel.  
A feltüntetett ár euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik. 

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued  
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ITALOK  DRINKS

PÁLINKÁK 0,04 L / HUNGARIAN FRUIT BRANDIES 0,04 L 
Árpád pálinkaház  3 500 Ft / 10 EUR 

RUM 0,04 L 
Auténtico Nativo  4 900 Ft / 14 EUR 
Equiano Original Rum Mauritius  4 900 Ft / 14 EUR 
The Rum Factory Double Oloroso Cask Panama  4 900 Ft / 14 EUR 
Legendario Elixir Kuba  4 550 Ft / 13 EUR 
Naga Rum Double Cask Aged Indonézia 4 550 Ft / 13 EUR
Ron Botran Cobre Spiced Rum Guatemala 5 950 Ft / 17 EUR
Ron Zapaca 23’  5 600 Ft / 16 EUR 
Diplomatico  4 550 Ft / 13 EUR 

CALVADOS, COGNAC, BRANDY 0,04 L 
Hennessy VS Cognac  6 650 Ft / 19 EUR 
Janneau VSOP Armagnac  3 850 Ft / 11 EUR 
Remy Martin XO  11 900 Ft / 34 EUR 
Calvados Papidoux VSOP  3 850 Ft / 11 EUR 

GIN 0,04 L 
Árpád paprika gin  3 150 Ft / 9 EUR 
Hendrick’s  3 500 Ft / 10 EUR 
Tanqueray  2 450 Ft / 7 EUR 
Bombay Saphire  2 275 Ft / 6,50 EUR 



LIKŐRÖK 0,04 L / LIQUEUR 0,04 L
Jägermeister 2 450 Ft / 7 EUR 
Zwack Unicum 1 925 Ft / 5,50 EUR 
Unicum Riserva 3 500 Ft / 10 EUR 
Unicum Szilva 2 100 Ft / 6 EUR 
Unicum Barista 2 100 Ft / 6 EUR 
Unicum Orange Bitter 2 100 Ft / 6 EUR 
Hírös Hamvas gyógynövény keserű 1 925 Ft / 5,50 EUR 
Pallini Limoncello 2 275 Ft / 6,50 EUR 
Disaronno Amaretto likőr 2 275 Ft / 6,50 EUR 
Chambord 3 500 Ft / 10 EUR 
Bailey’s Irish Cream 1 925 Ft / 5,50 EUR 

TEQUILA 0,04 L 
Don Ramón Reposado 3 500 Ft / 10 EUR 
El Jimador Blanco 2 100 Ft / 6 EUR 
El Jimador Reposado 2 100 Ft / 6 EUR 

VODKA 0,04 L 
Beluga 3 500 Ft / 10 EUR 
Grey Goose 3 500 Ft / 10 EUR 
Finlandia 1 925 Ft / 5,50 EUR 

WHISKEY 0,04 L 
Macallan 12 12 950 Ft / 37 EUR 
Jameson Black 2 800 Ft / 8 EUR 
Jack Daniel’s Single Barrel 3 150 Ft / 9 EUR 
Jim Beam Black 2 800 Ft / 8 EUR 
Johnnie Walker Black Label 3 150 Ft / 9 EUR 
Chivas Regal – 12 éves 3 150 Ft / 9 EUR 
Chivas Regal – 18 éves 6 650 Ft / 19 EUR 
Békési single barrel 12’ 3 500 Ft / 10 EUR 
Fuyu Japán whisky 3 500 Ft / 10 EUR 

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák. A végösszeghez 15% szervizdíjat számítunk fel. A feltüntetett ár 
euróban csak irányadó, a számla kiállítása magyar forintban történik.

Our prices are indicated in HUF and include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.  The check will be issued 
in Hungarian Forints, the prices on the menu in Euro are an indication and do not reflect the daily exchange rate.

ITALOK DRINKS



KEDVES VENDÉGEINK!
SZEMÉLYZETÜNK ÖRÖMMEL VESZ BÁRMILYEN KÜLÖNLEGES KÉRÉST!

ELSŐ OSZTÁLYÚ ÉTTEREM

DEAR GUESTS! 
OUR STAFF IS GLAD TO TAKE ANY SPECIAL ORDERS!

FIRST CLASS RESTAURANT

Corporate Chef 
Wolf András

Executive Chef  
Vérten Róbert

Pastry Chef 
Dudok Györgyi

Restaurant Manager 
Terék László

General Director 
Magyary Jenő

Vacsora étlapunk minden nap 18:00-21:00 óráig érvényes. 
Dinner menu is available every day from 18:00-21:00.

Táplálkozási követelmények, ételallergiák és étrendi korlátozások 
Food allergies and dietary restrictions

1. Glutént 2. Rákfélék 3. Tojás 4. Hal és a belőle 5. Földimogyoró 6. Szójabab 7. Tej és az abból 
tartalmazó 
gabonafélék

2. Crustaceans 3. Eggs készült ételek és a belőle 
készült ételek

és a belőle 
készült ételek

1. Cereals contain 
4. Fish and dishes 

made of fish 6. Soybean and 

készült ételek, 
beleértve a 
laktózt is

gluten
5. Peanuts and 

dishes made 
with peanuts

dishes made 
with soybean

7. Dairy products 
and dishes made 
with milk

8. Diófélék 10. Mustár 11. Szezámmag 12. Kén-dioxid  (so2) 13. Csillagfürt 14. Puhatestűek
8. Nuts

9. Zeller és a belőle 
készült ételek 12. Sulphur dioxide

9. Celery and 
és a belőle 
készült ételek

és a belőle 
készült ételek

és a belőle 
készült ételek

és belőle 
készült ételek

dishes cooked 
with celery

10. Mustard and 11. Sesame seeds 13. Lupine and 14. Molluscs 
dishes made 
with mustard

and dishes 
made with 
sesame seeds

dishes made 
with lupine

and dishes 
made with 
molluscs

N11 A Gundel Nemzeti 11 válogatásának 
fogásait ez a jelzés mutatja. 

15. Sertést 16. Vegetáriánusok 17. Csípős étel 18. Vegánok 
tartalmaz 17. Hot food

15. Contains pork
számára is 
elkészíthető 

számára fog-
yasztható

16. Can be made 18. Suitable 
for vegetarians for vegans 

	) GUNDEL CAFE PATISSERIE RESTAURANT 
1146 Hungary Budapest, 
Gundel Károly út 4.





 
6 300 Ft / 18 EUR

 
6 000 Ft / 17 EUR

 
4 900 Ft / 14 EUR

 
8 750 Ft / 25 EUR

 
10 500 Ft / 30 EUR 15 300 Ft / 44 EUR


