EBEDMENU

ELOETEL

- Azsiai malacfiil, roppantott uborka saldta

LEVES

- Gajdé gulyasleves

FOETEL
- Garnélds tészta, tapendddal (olajbogydkrém)

- Spanyol paprikds krumpli

DESSZERT

- Palacsinta, fehércsokolddé mozsdr, lekvar

3 FOGAS: 4 990 Ft + 10% szervizdij
2 FOGAS: 4 390 Ft + 10% szervizdij

Mellette pedig az dllandd barfood kindlatunkbdl is szemezgethettek, valamint akdr kérhetitek a
lényegében egytdlételnek is beillé ramen levesiinket, 4 790 Ft-ért.

A menii tartalmaz egy pohdr hdzi készitést szorpdt vagy egy pohdr Iszkor FEHER-et vagy egy kavét,

valasztds szerint.



SNACK
Oliva vélogatds
Szardelldk, leveles tészta, petrezselyem
- Vajas, ropogds leveles tésztdban siilt szardella. Gazdag, umamis iz, a
petrezselyem frissiti €s konnyiti.
Padron paprika, maldon sé
- Serpenydben piritott spanyol paprika, tengeri soval. Tobbsegiik enyhe, de
neha akad egy-egy csipdsebb darab is.
Rékszirom
- Egyindonez eredetii, garnélardkbdl és tdpickakemenyitébdl késziilt, népszerd
dzsiai ropogtatnivald. A tékéletes sos snack s6rhoz.

Zsiros deszka: pacolt lilahagyma, rillettes, kovdszos kenyér

LEVES
Miso ramen, tészta, sertés csdszdr, szojas tojds, szezdmmag
- Japdn ihletésti, mely iz leves miso alappal. Gazdag, laktatd fogds, a csdszdr

és a tojds teszi igazdn tartalmassd.

BARFOOD
Véreshurka krokett, petrezselyem mayo
- Ropogos bunddban siilt vereshurka krémes belsével. Klasszikus magyar iz,
modern formdban.
Napi zoldséges tempura (brokkoli, kale, medvehagyma), salsa
- Kénnyt, ropogos bunddban siilt szezondlis zoldsegek. Friss salsd-val tdlaljuk,
ami savassdgot €s konnyedséget ad.
Lazactatdr, uborka, torma, kapri, ponzu mayo
- Friss, nyers lazac finomra vdgva, enyhen fiiszerezve. Az uborka €s a ponzu
(citrusos széjaszosz) frissit, a torma pedig ad egy enyhe csipdsséget.

Azsiai malacfiil, roppantott uborka saldta

1690
1690

1590

1990

1290

4790

2 890

2790

4190

3290



Grillezett kdposzta, miso dresszing

- A kdposzta grillen karamellizdlédik, édeskés-fiistos lesz. A miso dresszing

fermentdlt szdjdbal késziil, nagyon mély, ,husos” izt ad névenyi alapanyagbdl.

Grillezett hosszu padlizsdn, mogyord-szezam-chili dresszing
- Kinai hosszu padlizsdnbdl késziil, amit elGszor eldsiitiink, majd
tamarindos-chilis pdcban megforgatva kérbe piritunk. Mogyords
vinaigrette-tel €s hdzi chili olajjal tdlaljuk, enyhen savas, édeskés-csipds
izvildggal.
Garnéldval és sertéssel toltott gyoza (tésztabatyu), spendt, ponzu, Gjhagyma
- A gyoza japdn toltott tészta batyu, felig gézolve, felig piritva. Kiviil puha és
ropogos egyszerre, beliil szaftos toltelek.
Angus tataki (onglet) yuzu kosho gremolata, ponzu
- Gyorsan kergesitett, beliil nyers marhahus. Intenziv, tiszta husiz, japdn
citrusos fuszerekkel. Yuzu kosho fermentdlt chili €s citrus paszta, gremolata:
fokhagymds petrezselymes massza oliva olajjal.
Maravilla saldta
- Egy tartalmas, féetel jellegi saldta, nem klasszikus zoldleveles. Piritott
tarhonydbdl, csicseriborsobdl, retekbdl, lilahagymdbdl, kecskesajtbol €s
szdritott paradicsombdl dll, édesburgonyds chimichurri dresszinggel (argentin
zoldfiszeres olajos szész (petrezselyem, fokhagyma, ecet).
- féétel adag: 4 990
Rédntott tékehal holstein, kapri, pardzsburgonya
- Klasszikus, rantott tékehal, ropogés panirban. A , holstein” stilus azt jelenti,
hogy kapribogydval, piritott vajjal €s tiikortojdssal tdlaljuk,
pardzsburgonydval kiserve. Ismerds, komfortos izek, elegansabb tdlaldsban.
- féétel adag: 6 490
Mediterrdn pacal: kolbasz, bab, friss kovdszos kenyér
- Nem magyaros paprikds pacal, hanem paradicsomos, fiiszeres, olaszos
hangulatu. A bab és a kolbdsz miatt tartalmas, “komfortétel”.
- féétel adag: 5790

Extra dag kovdszos kenyér

DESSZERT
Csokoladé mousse, olivaolaj, maldon sé

Edesburgonyds sajttorta, di6, barna vaj

3790

3990

3490

6 490

3790

4990

4490

800

2990
2690

A feltiintetett drakra 10% szervizdijat szimolunk. Araink forintban értenddk, és az AFA-t tartalmazzdk. A

szamldt fizetéskor sajnos nem dll modunkban tobbfelé bontani.



FEHER

Iszkor FEHER 2021 - Hajdu Roland, Biikk

Iszkor SUPERIOR 2020 (chardonnay) - Hajdu Roland, Biikk
Zengb 2024 (édes) - Hajdu Roland, Biikk

Olaszrizling 2024 - Hajdu Roland, Biikk

Fecseg6 2023 (furmint) - Lenkey Pincészet, Tokaj

Ora 2022 (kiralyleanyka narancsbor) - Koncz Réka, Biikk (Natuir)

Velue Weiss 2024 (riesling, zoldv., sdirgam.) - Johannes Zillinger, Ausztria (Natur)

Litro Libre 2022 (Zenit, literes palackban) - Domaine Biikk, Biikk (Natur)

Koves Egri Csillag Grand Superior 2024 - Bukolyi Marcell, Eger
Pinot Blanc 2023 - Yann Durrmann, Franciaorszag (Natur)
Juhfark 2023 - Tomcsédnyi Pincészet, Somld (Natur)

Harslevelli 2023 - Tomcsdnyi Pincészet, Somld (Natur)

White Lite 2023 - Stut6 Zsolt, Felvidék (Natur)

Thesis 2017 (furmint) - Sz616, Tokaj

Riesling 2022 - Bencze Istvdan, Badacsony (Natur)

VOROS

Rosé 2024 (kadarka)- Orsolya Pince, Eger

Iszkor VOROS 2020 (kékfrankos, cabernet franc) - Hajdu Roland, Biikk
Blauburger 2024 - Csalakatos, Eger (Natur)

Kalkstein 2022 (kékfrankos) - Claus Preisinger, Ausztria (Natur)

Nagy Eged Bikavér 2021 - Bukolyi Marcell, Eger

Syrah 2022 - Jakab, Badacsony

Pinot Noir 2022 - Jakab, Badacsony

Red Lite 2023 - Siit6 Zsolt, Felvidék (Natur)

HABZO

Iszkor PEZSGO (Bencze Birtok, Badacsony 2015 - Pinot Noir bdn.)
Yann Durrmann - Pet Nat "Grizzling" 2023 (Franciaorszdg, riesling) (N)
SIG. BROMBE - Prosecco DOC Spumante Brut (Olaszorszdg)

Joseph Masach - Reserva Brut La Mitica Cava (Spanyolorszdg)

Albet i Noya - Entorns Brut Nature Cava 2023 (Spanyolorszag)

Joseph Masach - Tradicional Brut Cava - Magnum (1,5 1) (Spanyolorszdg)
Bonnaire - Les Versants Grower Champagne Extra Brut (Franciaorszdg)

Budaprés - “Kedvesem” 2023 cider (0,75 1)

1150/7 000
1650 /10 000
1200/7 350
1200/7 350
1350/8750
1700/ 10 200
1700/ 10 200
10 650
2000/12 150
2000/12 150
12 250
2050/12 250
13 500
2250/13 650
15 000

1350/8 150
1500 /9 000
10 600
1700/10 150
2 050/12 200
2150/12 750
12 750

13 500

2050/12 250
10900
1650/9 750
1650/9 950
1900/ 11 400
13 450
21750

7 150



SOROK

Augustiner Miinchen Helles (csapolt, 0,2/ 0,4 1) (Bajororszag)
Tegernseer Miinchen Helles (palack, 0,5 1) (Bajororszag)
Augustiner Weizen buzasor (palack, 0,5 1) (Bajororszdg)
Primator - Premium Lager (palack, 0,5 1) (Csehorszdg)
Primator - Premium IPA (palack, 0,5 1) (Csehorszag)

Primator - Nealko 0% Lager (palack, 0,5 1) (Csehorszdg)

VERMUT

Fot-Li Vermut Rojo

BERTO Vermouth Rosso , Ross da Travaj”

BERTO Vermouth Bianco ,Aperitiv dla Tradission”

KOKTELOK

Aperol Spritz - csapolt (aperol, prosecco, szdda)

Pornstar Martini - csapolt (vanilidas vodka, Passoa, maracuja, lime, pezsgd)

G & T (gin, tonic)
- Tanqueray London Dry Gin
- Rock Rose Gin Citrus Coastal Edition
- Alkkemist Gin
Hugo (prosecco, bodza, széda, menta, lime)
Negroni (vermut, gin, campari)
Raspberry sour (whisky, tojasfehérje, angostura, citrom, malna)
Spicy Bloody Mary (vodka, citrom, jalapeno, tabasco, fliszeres gazpacho)

Sour cherry fizz (fehér rum, meggy, menta, verjus, széda)

ALKOHOLMENTES KOKTELOK
Eperke (verjus, eper, bazsalikom tonic)
Pikant6 (gyombér, mézszirup, chili, verjus, szdda)

Kisért6 (kiwi, menta, feketeszeder, lime, szdda)

RUM

La Maison du Rhum Discovery PANAMA
Santiago de Cuba 11 Years Extra Afejo
La Maison du Rhum French Tradition XO

Flor de Cana Volcanic Bourbon Cask

850/ 1 450
1550
1550
1550
1700
1250

2250/dl
1950/ dl
1950/ dl

2 800
2950

2950
3900
4200
2900
3200
3700
3700
3 400

2 800
2200
2500

2cl/4cl
1200/ 2 400
1250/2 500
1450/2900
1450 /2900



VODKA
Venlce Vodka (Olaszorszdg)
Hills & Harbour 24 Seven Vodka (Skdcia)

WHISKY

Tokinoka Blended Japanese Whiskey (Japdn)

Islay Mist Original Peated Blend Whiskey (Skdcia)
Talisker Isle of Skye Scottish Whiskey (Skdcia)

Grace O’Malley Maritime Cask Irish Whiskey (Irorszig)

GIN
Tanqueray London Dry Gin (Skdcia)
Rock Rose Gin Citrus Coastal Edition (Skdcia)

Alkkemist Gin (Spanyolorszdg)

PALINKA

Biikkaranyosi Pdlinka - Kajszibarack
Biikkaranyosi Pdlinka - Besztercei Szilva
Biikkaranyosi Palinka - Tokaji Sargamuskotaly

Biikkaranyosi Pdlinka - Afonya

KESERULIKOR
Unicum / Unicum Szilva

Jagermeister

ALKOHOLMENTES ITALOK

Iszkor szorpok: meggy / mélna / feketeszeder / bodza (0,41/11)

Klasszikus hdzi limonadé, friss citrussal (0,41/11)

Verjus froccs Hajdu Roland z6ld sz616jébél 1:2 (0,3 1)

Steap Kombucha: bodza / bordka-kamilla-hibiszkusz (0,3 1)

Shrub - balzsamecet froccs: meggy-menta / korte-levendula (0,3 1)

Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Kinley Gyombér (0,25 1)
&T Persian Rose Tonic / &T Indian Tonic (0,2 I)

Asvéanyviz, mentes vagy szénsavas (0,75 1)

2cl/4cl
950 /1900
1200/ 2400

2cl/4cl
1350/2700
1050/2 100
1550/3100
1150/ 2 300

2cl/4cl
800 /1 600
1300/ 2 600
1400/ 2 800

2cl/4cl
1200/ 2 400
1200/ 2 400
1200/ 2 400
1450/ 2900

2cl/4cl
800/ 1 600
800/ 1 600

1200/2 700
1400/3 100
1400

1800

1200

900

1900

900



KAVE (One Eleven Roastey, Sopron)
Espresso

Espresso macchiato
Doppio

Americano
Cappuccino
Cortado

Flat White

Latte macchiato
Espresso tonic
Extra: zabtej

Extra: mdlyinkai termel8i akdcméz

TEA

Green Tea - kancsdval

English Breakfast - kancsdval

Summer Fruits (piros bogyds gytimolcsok, hibiszkusz) - kancsdval
Oriental Apple (alma, szederlevél) - kancsdval

Peppermint (menta) - kancséval

900
950
1400
900
1300
1100

1 600
1500

2 500
+ 350
+ 350

1700
1700
1700
1700

1700



