SNACK
Oliva valogatés | 2 990 HUF (12)

San Daniele érlelt sonka,
kristalykenyér | 8 990 HUF (1,12)

Calamari fritti, thai citromf(i-aioli
6 990 HUF (1,3,14)

Kukorica ,,ribs”, tejfél
4 990 HUF (7,12)

Séf sajtvalogatésa (Truffle Brie de Meaux,
Pélardon, 24 hénapos Comté, Fourme d’Ambert)

6 990 HUF (7,12)

Friss zoldségek, romesco | 9 990 HUF (8,9,12)

OSZTRIGA - KAVIAR

@
Gillardeau

Gillardeau osztriga jégen
(6/12db) | 19 990 HUF / 38 990 HUF (12,14)

Kaviari

Kaviari lazackaviar
(50g) | 18 990 HUF (1,3,4,7,12)

Kaviari Ossetra Prestige kaviar
(30g/10049) | 39990 HUF /99 990 HUF (1,3,4,7,12)

LEVES - ELOETEL,
Rak bisque | 7 990 HUF (2,3,4,7,9,12)
Heti leves | 4 490 HUF

Flszeres lazactatar, ropogds japan rizs,
szoja-aioli | 6 990 HUF (4,6,11,12)

Edesburgonya, lazackaviar, tejfél (50 g)
18 990 HUF (7,10, 12) + szarvasgomba | 3 990 HUF
(7,10,12)/ + 20 g kaviér | ? 990 HUF (4,7,10,12)

Libaméj terrine, Granny Smith alma,
szecsuani bors, brids | 8 990 HUF (1,3,7,8,12)

Burrata royale, paradicsom variacidk, fekete
szarvasgomba, Castillo de Canena olivaolaj
7 490 HUF (7)

Marha steak tatér, szarvasgomba
9 990 HUF (1,3,4,6,10,12)

SALATA

Quinoa, avokadd, goji bogyd,
fodros kel | 5990 HUF (12)

Bébi spendt, vegén ponzu, wakame,
avokadd, edamame | 6 990 HUF (6,12)

Goérogdinnye saldta, Dodonifeta | 7490 HUF (7,12)

Feltétek:
+ Hoisin tofu 2 990 HUF / + Cajun csirke 5 990 HUF
+ Argentin garnéla 7 990 HUF / + Bélszincsik 9 990 HUF

(Kérjuk érdekldjén felszolgaloinknal)

FELIX

KITCHEN & BAR

PERFECT TO SHARE

Bélszin Wellington, burgonyapiiré,
piritott brokkolini, jus (2-3 fére) | 54 990 HUF
(1,3,7,9,10,12)

Tomahawk (100 grammonként) -
ausztrdl Wagyu marha | 9 990 HUF

Rib-eye (100 grammonként) -
ausztral Wagyu marha | 12 990 HUF

Ahéthala | PIACI AR (4)
Homar / languszta (500 g)

(linguini, orzo, rizotto) | PIACI AR
(1,2,3,4,7,9,12)

FELIX SIGNATURE

FELIX “signature” rantott borju karaj
Cotoletta alla Milanese | 16 990 HUF
(1,3,10,12)

FELIX bélszin piccata, burgonyapiiré | 13 990 HUF
(1,7,9,12)

Orias fekete tigrisrak, spanyol rizs | 15 990 HUF
Tanyasi csirke supreme, kucsmagomba,
burgonya | 10 990 HUF (7,9,12)

Heti Acquerello rizotté | 7 990 HUF

TESZTA

Szarvasgombas tészta | 10 990 HUF
(1,7,12)

Klasszikus carbonara | 7 990 HUF
(1,3,7,9,12)

Fekete tigrisrak linguine | 11 990 HUF
(1,2,4,7,9,12)

Homar / languszta (500 g)

(linguine, orzo, rizotto) | PIACI AR
(1,2,3,4,7,9,12)

JOSPER GRILL
Aranydurbincs filé | 12 990 HUF (4)
Polip | 13 990 HUF (14)

Skét lazacfilé | 10 990 HUF (4)

Brazil marha bélszin
(180 g/36049) | 15990 HUF /29 990 HUF

USA Angus, New York Strip
(400 g) | 27 990 HUF

Tomahawk (100 grammonként) -
ausztrdl Wagyu marha | 9 990 HUF

Rib-eye (100 grammonként) -
ausztrdl Wagyu marha | 12 990 HUF

Flank (200 g) -
ausztral Wagyu marha | 19 990 HUF

Hatszin (100 grammonként) -
japan A5 Wagyu marha Gunmabdl | 23 990 HUF

Baranyborda (250 g) legeldn nevelt -
Uj-Zéland | 16 990 HUF

Josper-ben grillezett ételeink friss alapanyagokbdl késziilnek,

egyszer(ien - kéret nélkiil érkeznek.

KORET

Agria silt burgonya | 2 990 HUF
+ szarvasgomba, parmezén 4 990 HUF (7)

Burgonyapiiré | 2 990 HUF
+ szarvasgomba 3 990 HUF (7)

Kevert saldta | 2 990 HUF (10,12)
Grillezett sparga | 5 990 HUF
Grillezett brokkolini | 4 990 HUF

Grillezett cukkini | 3490 HUF

MARTAS

Borjd jus (7,9) / Chimichurri (12) /
Vajmartas (7,12) / Béarni martas (3,7,12) /
Z6ldbors martas (7,9) | 2 490 HUF

Araink forintban értendéek, és tartalmazzak az Afat. A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Amennyiben ételallergiaja vagy ételintoleranciaja van, kérjiik, rendelés elétt jelezze a felszolgalsjanak.



FELIX

KITCHEN &

ST. ANDREA, MERENGO EGRI BIKAVER
GRAND SUPERIOR

EGER, MAGYARORSZAG, 2013
125 ml | 8 490 HUF

A St Andrea Pincészet Eger egyik legkiemelkeddbb termeldje.
Id&sebb Lérinc Gydrgy tébb mint 20 évvel ezelStt kezdett
boraszkodni, és mara a borvidék ikonjava valt. Jelenleg fia, ifjabb
L&rinc Gydrgy vezeti a pincészetet. Harom fajta alkotja a bor
alapjat: Kékfrankos, Merlot, Cabernet Franc, kiegészitve Pinot
Noirral és Kadarkaval. izében felfedezhetSek az érlelt karakterek
dohény, cédrus, keseri csokoladdé és szaritott gylimélcsok.

ETELPAROSITAS:
Amerikai Angus, New York Strip 400 g

BAR

PORTO CARRAS MAINLAND ASSYRTIKO

MACEDONIA, GOROGORSZAG, 2023
125 ml | 3290 HUF

A pincészet Eszak-Gorégorszagban, a Meliton-hegység lankain
gazdalkodik, és jelenleg az orszag legnagyobb, 450 hektéros,
egybefliggd, biogazdélkodéasban mivelt sz8l8ultetvényével
rendelkezik. Az Assyrtiko fajta karaktere kisértetiesen emlékeztet
a magyar Furmintéra: aromatikdjat fanyar citrusok, valamint finom
z6ldflszeres jegyek hatdrozzak meg. A korty tomoér és érett,
ropogds savakkal és markans, sos lecsengéssel. Kivald valasztas
fehérhasu halakhoz és egyéb tengeri alapanyagu fogasokhoz.

ETELPAROSITAS:
Aranydubrincs filé

LAWSON’S DRY HILL MOUNT VERNON
SAUVIGNON BLANC

MARLBOROUGH, UJ-ZELAND, 2024
125 ml | 4 190 HUF

A pincészet Marlborough egyik elsé bortermel8je. Mount Vernon
boruk a régié legjobb dl&inek valogatott termésébdl készl.
lllatdban vibrald, aromatikus citrus- és passiogyimoélcs-illat,
melyhez enyhén herbalis, vagott flives karakter tarsul. [zében
széraz és ropogds, rengeteg frissességgel. Remek pérositas friss
salatékhoz.

ETELPAROSITAS:
Quinoa, avokadd, goji bogyd, fodros kel

BALASSA, EDES SZAMORODNI

TOKAJ, MAGYARORSZAG, 2022
100 ml | 5990 HUF

Balassa Istvan Tokaj Méad falujaban alapitott birtokot 2005-ben
ésjelenleg 15 Hektaron termel sz616t. Edes Szamorodni sok
esetben a tokaji aszik drnyékaban elbujé remek ar érték aranyu
desszertborok. Istvdn szamorodni bora gazdag és sokrét( intenziv
tréopusi gyimolcsokkel, mazsolaval és mézzel.

ETELPAROSITAS:
Ananész carpaccio, safrany, mangd sorbet

by Czinki Tamas

Master Sommelier

A borok véltoztatasanak jogat fenntartjuk.

ALLERGIAT VAGY INTOLERANCIAT OKOZO ANYAGOK ES TERMEKEK

1. Glutént tartalmazé gabonafélék, azaz baza (példaul ténkdlybuza vagy khorasan buza), rozs, arpa, zab, illetve hibridizalt fajtaik, valamint a bel8liik késziilt termékek, kivéve: a) buzabdl
készilt glikézszirup, beleértve a dextrdzt is (42); b) bizébdl késziilt maltodextrin (42); c) arpabdl készilt gliikdzszirup; d) alkoholparlatok - igy példaul mezégazdasagi eredetti etil-alkohol
- készitéséhez hasznalt gabonafélék. 2. Rakfélék és az azokbdl késziilt termékek. 3. Tojas és az abbdl késziilt termékek. 4. Hal és az abbdl késziilt termékek, kivéve: a) vitaminok vagy
karotinoidkészitmények hordozéjaként hasznalt halenyv; b) a sor és a bor deritéanyagaként hasznalt halenyv vagy vizahdlyag. 5. Féldimogyoré és az abbdl késziilt termékek. 6. Széjabab
és az abbdl késziilt termékek, kivéve: a) teljes mértékben finomitott széjababolaj és zsir (42); b) széjababbdl szarmazo természetes vegyes tokoferolok (E306), természetes D-alfa tokoferol,
természetes D-alfa tokoferol-acetat, természetes D-alfa tokoferol-zukcinat; c) széjabab olajabdl nyert fitoszterolok és fitoszterol-észterek; d) széjabab olajabdl nyert szterolokbdl elallitott
fitosztanol-észter. 7. Tej és az abbdl készult termékek (beleértve a laktdzt), kivéve: a) alkoholparlatok - igy példaul mez8gazdasagi eredetii etil-alkohol - készitéséhez hasznalt tejsavo; b) laktit.
8. Di6félék, azaz mandula (Amygdalus communis L.), mogyoré (Corylus avellana), dié (Juglans regia), kesudié (Anacardium occidentale), pekandié (Carya illinoinensis [Wangenh.] K. Koch),
brazil di6 (Bertholletia ex celsa), pisztacia (Pistacia vera), makadamia vagy queenslandi di6 (Macadamia ternifolia) és az ezekbdl készilt termékek, kivéve azalkoholparlatok - igy példaul
mez8gazdasagi eredetii etil-alkohol - készitéséhez hasznalt csonthéjasok. 9. Zeller és az abbdl késziilt termékek. 10. Mustar és az abbdl késziilt termékek. 11. Szezdmmag és az abbdl késziilt
termékek. 12. Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter 6sszkoncentraciét meghaladé mennyiségben; a szamitast a fogyasztasra kész termékekre vagy az abbdl

a gyarto utasitasa alapjan elkészitett termékekre vonatkozoéan kell elvégezni. 13. Csillagfiirt és az abbdl késziilt termékek.14. Puhatestliek és az azokbdl késziilt termékek.



