SNACKEK
Oliva vélogatds | 2990 Ft

Z6ldségek, cékla humusz, pita | 5990 Ft
Séf sonkavélogatésa | 171990 Ft
Séf sajtvalogatésa | 6990 Ft

Tanyasi csirke croquetas, szdja aioli | 4990 Ft

LEVESEK / ELOETELEK
Ramen | 7490 Ft

Gydngytyik consommé | 3990 Ft

Francia marha steak tatar | 8490 Ft
Csipds lazac, ropogds rizs, ponzu szdsz | 7490 Ft
Libamaj terrine, csillagénizs, kérte | 8490 Ft
Calamari fritti, thai citromf( aioli | 6990 Ft

Burrata royale, paradicsom variaciok, fekete
szarvasgomba, Castillo de Canena olivaolaj
6990 Ft/ 12990 Ft

Vitello tonnato, szarvasgomba | 8990 HUF

VEGETARIANUS / VEGAN / SALATAK
Quinoa, avokadsd, citrusok, yuzu vinaigrette | 4990 Ft

Bébi spendt, vegan ponzu, wakame, avokado,
edamame | 5990 Ft

FELIX saldta | 3990 Ft

Beluga lencsesaléta, Dodoni feta,
téli zoldségek | 5490 Ft

Feltétek (+Hoisin tofu 2990 Ft/ +
Cajun csirke 5990 Ft / + Argentin garnéla 7990 Ft
+ Bélszin csik 9990 Ft)

Sutstok résti, ras el hanout, tékmag,
tékmagolaj | 6990 Ft

DESSZERTEK

Aranygaluska, did, vanilia martas,
sés karamell fagylalt (2-3 f8re) | 7490 Ft

Mékos guba, vanilia martas, mélna,
maélna sorbet (2-3 fére) | 7490 Ft

Tiramisu (2-3 f&re) | 7490 Ft

FELIX

KITCHEN & BAR

KAVIAR / OSZTRIGA

Gillardeau osztriga jégen
6/12db | 19990 Ft/ 38990 Ft

Kaviari Lazac kaviar (50g) | 18990 Ft
Kaviari Osetra Prestige kaviar (30g) | 44990 Ft
Kaviari Beluga Imperial kaviar (20g) | 99990 Ft

Kaviari Transmontanus kaviar (50g) | 49990 Ft

Kaviari

PARIS

Tenger gylimélcsei linguine (szezonalis
tenger gyiimédlcsei valogatassal) | 171990 Ft /21990 Ft

FELIX borju piccata, burgonyapuré | 10990 Ft
Klasszikus borju bécsi | 8990 Ft
Acquerello rizottd, cékla, stracciatella, narancs | 7990 Ft

Bélszin Stroganoff, mafalde vagy
burgonyaptré | 13990 Ft

Parmigiana - Olasz rakott padlizsan | 7990 Ft
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Magyar marha Tomahawk 1000 g | 49990 Ft

Bélszin Wellington, burgonyapiiré, piritott brokkolini,
jus (2-3 f8re) | 54990 Ft

Napi hal | PIACI AR

Napi siilt | PIACI AR

JOSPER GRILL

Aranydurbincs filé | 12990 Ft
Polip | 13990 Ft
Skét lazac filé | 9990 Ft
Orias fekete tigrisrak, bisque | 15990 Ft

Brazil marha bélszin
180g/3604g | 15990 Ft /29990 Ft

Magyar hétszin 250 g, 45 napig érlelt | 18990 Ft
Magyar marha Tomahawk 1000 g | 49990 Ft
Flank steak 200 g - ausztradl Wagyu marha | 19990 Ft

Hatszin steak 100 grammonként -
japan A5 Wagyu marha Gunmabdl | 23990 Ft

Baranyborda 250 g, legelén nevelt
-Uj-Zéland | 16990 Ft

Csirkemell - kukoricaval taplalt | 5990 Ft

Josper-ben grillezett ételeink friss alapanyagokbdl
készilnek, egyszerden - kéret nélkil érkeznek.

KORETEK
Agria silt burgonya | 2490 Ft
Burgonyaptiré (+ szarvasgomba 6990 Ft) | 2490 Ft
Kevert saldta | 2490 Ft
Thai stlt rizs | 2490 Ft
Burgonyasalata | 2990 Ft
Vegyes savanylsag | 1990 Ft
Narancsos cékla | 2990 Ft
Grillezett brokkolini | 4990 Ft

Grillezett cukkini | 3490 Ft
Krémes kukorica | 2490 Ft

Pikéns karfiol tempura | 2990 Ft

Kéreteink tokéletes kisérdi barmilyen Josperrél
érkezé étellinknek, valogasson és alkossa meg sajat
élményét!

S70S7.0K
Borju jus | 1990 Ft
Chimichurri | 1990 Ft
Vajmartas | 1990 Ft
Z5ldbors mértas | 1990 Ft

Béarni martas | 1990 Ft

Araink Forintban értendéek, az Afa-t tartalmazzak. A szervizdij 15%.



FELIX

KITCHEN & BAR

ERWIN WURM: GHOST (SMALL), 2022
aluminium, festék

100 x 28 x 16 cm

Foté kredit: Thaddaeus Ropac Galéria jévoltabol

AQVA art

AJANLOTT BORAINK

SZOLO GRAZIOSA FURMINT-HARS, GERE ATTILA, ATTILA CUVEE, SAINT CLAIR, MARLBOROUGH ORIGIN

TOKAJ, MAGYAR()RSZ_/’\G, 2018 Vv ILLANY, IVL’\GYAR()RSZA/’\G, 2020 SAUVIGNON BLANC, MARLBOROUGH,
NEW ZEALAND, 2023
Tokaji kispince, aki a lehets legkevesebb Magyarorszag egyik legemblematikusabb
beavatkozassal készit termdShely karakteres bordeaux-i hazasitdsa, melyet érett kerek szerkezet Igazi klasszikus Sauvignon Blanc, melyhez a sz616t
borokat. A Furmint magas savszerkezetét és jellemez, rengeteg fekete bogyds karakterrel. az alsé Wairau szubrégidban sziiretelték. Intenziv
neutrélis karakterét a Harslevell egésziti ki és teszi Ezek mellett a fliszerek és vadhlsos aroma ad a grapefruit és egressége mellett, megjelenik illataban
bornak komplexitast. a fajtara oly jellemzd herbalis karakter.

kénnyen ihatéva. Citrusok és csonthéjas gylimolcsok

mellett er@s flstds mineralitas kélcsénéz Remek parositas friss salatakhoz.

komplexitast a bornak. ETELPAROSITAS:
, ) o Magyar hétszin 300 g, 45 napig érlelt ETELPAROSITAS:
ETELPAROSITAS: 125 ml-10990 FT Quinoa, avokadd, citrusok, yuzu vinaigrette

Aranydurbincs filé 125 ml-3790 FT

125 ml- 3590 FT

VIDA VALLES BIKAV]'ER, GIZELLA PINCE, EDES SZAMORODNI,
SZEKSZARD, MAGYARORSZAG, 2020 TOKAJ, MAGYARORSZAG, 2022

Furmint, Harslevell és Sdrgamuskotély hazasitasabol
készilt tokaji borkilonlegesség, melynek 170 gramm
maradék cukortartalmat élénk savak tartjak
egyensulyban. Desszertek mellett a libamaj klasszikus
pérositasa is lehet.

Kékfrankoson alapulé tradicionélis hazasitas a
Szekszard régié 16sz6s volgyeibdl, mely intenziv meggy
és feketeszeder aromaékkal nyit a poharban melyeket
a Kékfrankosra jellemzd fliszeresség tesz komplexé.
Szerkezetében érett és kerek megfeleld
frisseséggel hogy egyensulyban maradjon. Vadhdsok

kivalls kisérdje. ETELPAROSITAS:
; ) o Ananész carpaccio, safrany, mangé sorbet
ETELPAROSITAS: 100 ml - 5990 FT

Baranyborda 250 g, levegén nevelt - Uj-Zéland

125 ml-4290 FT
g
;m/

by Czinki Tamas
Master Sommelier

A borok véltoztatasanak jogét fenntartjuk.



