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Dunacorso Étterem

Az alapítás éve: 1871

„Majdnem 40 éven át viselte a kávéház a Szidon nevet, majd az 1910-es 
évek elején, amikor egy rövidebb időre Ulits Lőrinc vette át az üzletet, az „Ulits 
kávéház” cégér került a bejáratra. Később a helyet Dunacorso café-restaurantra 
keresztelték át. A vendéglátóhely életében jelentős szerepet játszott a Negresco 
kávéház és a Prince of Wales étterem tulajdonosa, Paulin Lajos, aki 1940-ben 
vette át a Dunacorsót. A következő évben a kávéház egy részéből kialakította  az 
Ambassadeur luxuséttermet és a bárt, ahol nem volt tánc. Népszerű, jól menő üzlet 
volt a Paulin Dunacorsoja. Az államosítás csak viszonylag rövid időre szürkítette el.  
A Belvárosi Vendéglátó Vállalat egy kivételes tehetségű vendéglős és üzletember, Schuch 
József kezelésébe adta az üzletet először gebin, majd szerződéses formában. Schuch  
hatalmas adagokat tálalt, elszegényedett törzsvendégeinek csak filléreket számlázott, 
és étlapjáról a legnehezebb időkben sem hiányzott  a libamáj, a friss, meleg libatepertő,  
a töltött borjúszegy.” 

(Részlet a Vendéglő a Tegnaphoz című könyvből)

A régi Dunacorso Étterem nemes gasztronómiai hagyományát folytatva, szeretettel 
köszöntjük kedves törzsvendégeinket és mindazon új vendégeinket, akik látogatásukkal 
megtisztelnek bennünket.

A Schuch család

Restaurant Dunacorso
Founded in 1871

“The Café was known by the name Szidon for nearly 40 years. Then at the 
beginning of the 1910’s it was taken over by Lőrinc Ulits for a shorter time and 
the sign-board Café Ulits appeared over the entrance. Later the place was renamed 
to Dunacorso Café-Restaurant. Lajos Paulin, the owner of Café Negresco and the 
Restaurant Prince of Wales, played an important role in the life of the restaurant. 
He took over the place in 1940. In the subsquent year he created the luxury 
restaurant and nightclub Ambassadeur, from a part of the Café, where no dance 
took place. Paulin’s Dunacorso was a popular, prosperous and profitable venture. 
It has lost its magnificence by nationalisation only for a short time. József Schuch, 
an extraordinarily talented restaurateur and businessman became then the leader of 
Dunacorso.  Schuch served enormous big portions at the table, charged only a few 
pennies to his impoverished frequenters and the menu was not short of goose-liver, 
fresh, hot goose-cracklings, and stuffed breast of veal even in the hardest times.”

(Extraction from the book  „Restaurant for Yesterday”)

Following the noble gastronomic traditions of the old Restaurant Dunacorso, we 
welcome our dear frequenters and all new guests who honour us with their presence 
in our restaurant.

Family Schuch
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ELŐÉTELEK 

tökmag hummusz	 3990.-
koktélparadicsom, kenyérlepény /LM, VEGÁN/	
	
a vidék ízei – etyeki  hideg előétel válogatás	 5490.-
Etyeki sonka, szalámi, kézműves magyar sajt, 
padlizsánkrém, savanyított zöldségek
	
francia bélszíntatár	 5890.-
paradicsom textúrák, házi kenyér /LM/

libamáj terrine	 7190.-
rózsaborsos eper, rebarbara, kalács	

pácolt lazacpisztráng	 5690.-
citrusos saláta, tengeri spárga, citromfű /LM, GM/

	
LEVESEK 

házi tyúkhúsleves
csészében, csigatésztával, benne főtt hússal, zöldségekkel /LM/	 2690.-
tálban, benne főtt hússal, maceszgombóccal, zöldségekkel	 3490.-
	

gulyásleves /LM/
csészében	 2890.-
tálban	 3890.-

zellerkrémleves	 2590.-
zöldalma, pörkölt törökmogyoró /GM, LM, V/

DUNACORSO KLASSZIKUSOK
	
	
borjúláb rántva	 5890.-
petrezselymes parázsburgonya, tartármártás	

töltött káposzta	 6490.-
ízes sült kolbász, sült császárszalonna, tejfölhab	

borjúpaprikás	 6890.-
pirított sztrapacska, tejfölhab	

Corso lecsó libamájjal	 8590.-
parázsburgonya, konfitált paradicsom /LM, GM/

Étlap
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konfitált kacsacomb	 6990.-
lilakáposzta, hagymás burgonyaröszti /LM/

borjú bécsi, a klasszikus	 7690.-
burgonyasaláta /LM/	

paprikás csirke	 6690.-
csirkemell, barnavajas nokedli, tejfölhab

FŐÉTELEK

töltött paprika	 5690.-
tofu, paradicsommártás, petrezselymes parázsburgonya 
/LM, GM, VEGÁN/

grillezett kecskesajt	 6590.-
krémes paraj, hajdinás zöldségragu /GM, V/

konfitált sertéscsászár	 6890.-
sült kerti zöldségek, csicseriborsó, méz /LM, GM/

rosé kacsamell	 7590.-
káposztás nudli, morello meggyragu

hidegen szeletelt angolos hátszín	 6990.-
kevert zöldsaláta, sült paprika, mézes mustár, 
pörkölt mogyoró /LM, GM/

new york strip steak (uruguay) 300g	 15990.-
burgonyachips, Guinness bacon jam /LM, GM/
	
rib eye steak (argentina) 300g	 15990.-
parázsburgonya, ananász BBQ /LM, GM/

bélszín steak (új-zéland) 180g	 15990.-
szarvasgombás burgonyapüré, 
ördögszekér gomba, konfitált hagyma /GM/

HALÉTELEK

fokhagymás tigrisrák	 6590.-
parajos-tejszínes tagliatelle	

vaslapon sült lazac	 7890.-
bazsalikomos zöldborsó rizottó, ropogós halbőr /GM/

vöröstonhal steak	 7890.-
üvegtészta, uborka, mangó /GM/
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SALÁTÁK, SAVANYÚSÁGOK

zsenge idénysaláta	 2990.-
	
házi uborkasaláta 	 1590.-
tejfölösen	

kovászos uborka	 1590.-

színes koktélparadicsom saláta	 1890.-
	
	

DESSZERTEK

madártej	 2990.-
liofilizált málna, tonkabab, pörkölt mandula /GM/

somlói galuska	 2990.-
pirított pekándió

kókuszos-licsis chia puding	 2990.-
maracuja, kókusz chips /LM, GM, CM, VEGÁN/

BÁR SNACKEK

olívabogyó válogatás (100g)	 2490.-

pirított-sós magvak (80g)	 2490.-

kettle tengeri sós chips (40g)	 2490.-

kettle sós-balzsamecetes chips (40g)	 2490.-

	
A számla végösszegéhez +15% szervízdíjat számítunk fel.

Kedves Vendégeink! Szeretnénk felhívni figyelmüket, hogy fizetéskor nem áll 
módunkban a számlát szétbontani. Köszönjük megértésüket!

ALLERGÉN RÖVIDÍTÉSEK:
GM: GLUTÉNMENTES, LM: LAKTÓZMENTES, CM: CUKORMENTES, V: VEGETÁRIÁNUS

Étlap

Social media, hírlevél. Gyere, nézz körül!Csatlakozás a Wi-Fi hálózathoz
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Menu

APPETIZERS 

pumpkin seed hummus	 3990.-
cherry tomatoes, flat bread /LF, VEGAN/	
	
cold tapas of the hungarian countryside etyek	 5490.-
prosciutto, salami, cheese, eggplant cream, 
pickled vegetables

french beef tartare	 5890.-
tomato variations, home made bread /LF/

foie gras terrine	 7190.-
strawberries with rose pepper, rhubarb, brioche 	

marinated salmon trout	 5690.-
citrus salad, sea asparagus, lemon grass /LF, GF/

SOUPS

chicken bouillon
cup: with cooked meat, vegetables, pasta /LF/	 2690.-
bowl: with cooked meat, vegetables, matzo ball	 3490.-
	
goulash soup /LF/
cup	 2890.-
bowl	 3890.-

celery cream soup	 2590.-
green apple, toasted hazelnuts /GF, LF/

DUNACORSO CLASSICS
 	
	
fried calf ’s feet	 5890.-
with roasted potatoes, tartare sauce

stuffed cabbage	 6490.-
with sausage & roasted Hungarian bacon, sour cream foam	

paprika stew of veal	 6890.-
sheep curd cheese noodles, sour cream foam	

Hungarian ratatouille with foie gras corso style	 8590.-
roasted potatoes, confit cherry tomatoes /LF, GF/

confit duck leg	 6990.-
red cabbage, onion potato rosti /LF/
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wiener schnitzel, the classic /LF/	 7690.-
potato salad	

chicken paprikash	 6690.-
chicken breast, brown butter dumplings, sour cream foam

MAIN DISHES

vegan stuffed pepper	 5690.-
tofu, tomato sauce, roasted parsley potatoes /LF, GF, VEGAN/

grilled goat cheese	 6590.-
creamy spinach, vegetable buckwheat ragout /GF, V/

confit pork belly	 6890.-
roasted vegetables, chickpeas, honey /LF, GF/

rosé roasted breast of duck	 7590.-
cabbage dumplings, morello cherry ragout

cold sliced roasted beef sirloin	 6990.-
mixed green salad, roasted peppers, 
honey mustard, toasted hazelnut /LF, GF/	

new york strip steak (uruguay) 300 g	 15990.-
potato chips, Guinness bacon jam /LF, GF/

rib eye steak (argentina) 300 g	 15990.-
roasted potatoes, pineapple BBQ /GF, LF/

filet mignon (new zealand) 180 g	 15990.-
truffle mashed potatoes, King Oyster mushroom, 
confit onion /GF/

 
FISH DISHES

garlic black tiger prawn	 6590.-
tagliatelle, baby-spinach

roasted salmon	 7890.-
basil-pea risotto, crispy fish skin /GF/

tuna steak	 7890.-
glass noodles, cucumber, mango /GF/
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SALADS, PICKLES

mixed green salad	 2990.-
	
cucumber salad	 1590.-
with sour cream	

fermented cucumber	 1590.-

colourful cherry tomato salad	 1890.-
	

DESSERTS

floating island	 2990.-
freeze-dried raspberries, tonka bean, toasted almonds /GF /	
	
sponge cake somló style	 2990.-
traditional Hungarian dessert with toasted pecans

coconut-lychee chia pudding	 2990.-
maracuja, coconut chips /LF, GF, SF, VEGAN/

BAR SNACKS

mixed olives (100g)	 2490.-

roasted & salted seeds (80g)	 2490.-

kettle sea salt potato chips (40g)	 2490.-

kettle sea salt & balsamic vinegar potato chips (40g)	 2490.-

Please note that we have +15% service charge.

Dear Guests, we are kindly informing you that we are not obliged to split up the 
bill at payment. Thank you for your understanding!

ALLERGEN INFORMATION:
GF: GLUTEN FREE, LF: LACTOSE FREE, V: VEGETARIAN, SF: SUGAR FREE

We are social. Come and look around!Connect to Wi-Fi


