SNACRER

Olivak | 1500

Kovaszos kenyér, sés vaj
®®]| 1500

Hummusz tahini, pita kenyér (%) 3 900

izelit6 magyar és nemzetkézi
felvagottakkal | 5400

Véalogatas magyar és nemzetkozi sajtokbol

r\/\ =
/\/

| 6900

ELOETELEK

Szarvastatar, mézes dijoni mustar, kapri
(| 5900

Kacsamaj terrine meleg bridssal, fliszeres
szilva, di6 ()@ | 7800

(1)(£)
Roppanos salatalevelek, korte, sz616,
kesudié, quinoa ()| 4 600

Karamellizalt stit6tok salata, kecskesait
piritott tokmag () )| 5900

N ()
J\E)

LEVESER

Alféldi gulyasleves,
kovaszos kenyér | 4 300

Sult zellerleves, birskorte chutney,
petrezselyem olaj | 3 700

HUSMENTES FOGASOK

Parajos-ricottas ravioli, tejszines
paradicsom martassal

A Fekete-erd6tél egészen a Fekete-tengerig,
kiilonleges (v)izeken visziink végig, a Duna menti
orszdgok vdltozatos gasztronémiai hagyomdnyait
idézziik meg. A legfrissebb, szezondlis, helyi
alapanyagokkal, autentikus ételsorral, kulindris-
kulturdlis élményekkel és természetesen a szokdsos
DNB fordulattal vdrunk.

JOSPER GRILL

Ez a kivételes grill pirtt, fistol és magas
hémérsékleten siit, a természetes aromdkat
megtartva, gazdag, fiistos izt ad az ételeknek.
Tapasztald meg a tokéletesen grillezett
steakeket, halakat és zoldségeket!

FERETE-ERDOTOL
A
FERETE-TENGERIG

DNB

Wine Bar & Kitchen

Egészben sult aranydurbincs | 9 900
Bérén siilt lazac steak | 9 300

DNB burger, sajt, bacon, hasabburgonya
@@ | 5800

Francia béranyborda 300g | 14 900

Bélszin steak 240g | 13 900
Tradicionalis borju bécsi, osztrak burgonyasalata

vagy hasabburgonya, vordsafonya lekvar

Szarazon érlelt rib-eye steak 300g | 14 700
@@© | 9200

Omaha hatszin steak 350g | 19 900

Csirkepaprikas szabad tartasu csirkébdl, tojasos
galuska, uborkasalata
@®®© | 6400

A Josper kindlatunkban csakis friss
alapanyagokbdl grilleziink. Egyszertien
fliszerezve, koret nélkil talaljuk.

Ropogds kacsacomb, lilakaposzta krém, piritott
burgonya, karamellizalt alma | 7 200

KORETER

Hasabburgonya | 1 900
Hazi szélesmetélt varganya gombakkal

Edesburgonya hasab | 2 300
és bélszin csikokkal (@)@ @©)| 6 900

Karfiol steak, silt hagymakrém, granatalma

Szarvasgombas burgonyaptiré
pikans zoldflszer relish | 4 900

8 (9) | 2500

®@| 5200
Cékla risotto, grillezett kecskesait
mogyoré (7)) | 5400

DESSZERTER

Aranygaluska vaniliasodéval 2-3 f6 részére

@O0 690

Etcsokoladés-kavés mousse, narancs
O®@© |3600

Szilvas pite, fahéjszész () ©)

| 3600

(%) laktozt tartalmaz

valaszthato 2 féle korettel és 1 sz6sszal | 18 900

Tomahawk steak (1000 g) 2 f6 részére,
valaszthato 2 féle korettel és 1 szésszal | 33 900

l‘f_) tojast tartalmaz

Serpeny6ben sult zldségek | 2 300

Kerti salata levelek, koktélparadicsom
reszeltrépa | 1 900

MEGOSZTVA
JO

S7Z0SZ0K

Erdei gomba (@) | 1300

Egészben slilt csirke 2 6 részére

Zoldbors (@)

Chimichurri | 1300

Hollandi()| 1 300

(f‘] glutént tartalmaz

T\
(¢7) magvakat tartalmaz (__ )alkoholt tartalmaz

Gydijts Marriott Bonvoy® pontokat éttermiinkben, vagy bdarunkban, még akkor is, ha nem szalloddnk vendége vagy!
Vdltsd be pontjaidat ingyenes éjszakdkra, paratlan éiményekre és sok minden mdsra. Tovdbbi informdcidért, kérjik keresd kollégdinkat!



BUQ.

?
o
(]
1%
~

Wine Bar s Kitchen

Gondosan osszedllitott borlapunk célja, hogy tovdbb fokozza a kulindris élményt, és segitsen megtaldini a megfelelé bort minden izlésnek.
Vdlogatdsunk Németorszdg, Ausztria, Szlovdkia és Magyarorszdg gazdag borhagyomdnyaibdl merit, az egyediildllé és vdltozatos borkészitési
gyakorlatukrdl hires régiokbdl. A vdlasztds egyszerdisitése érdekében borainkat elsGdleges izprofiljuk szerint kategorizdltuk. Akdr a Sauvignon Blanc
konnyed és ropogos jegyeit kedveli, akdr a Cabernet Sauvignon merész, testes karakterét, itallapunkat ugy alakitottuk ki, hogy végigkalauzolja a

borok elragadé vildgan.

PEZSGOK

Prébald ki a Szarvastatdrral

Kreinbacher Extra Dry, NV

Sauska Brut, NV

Sauska Rosé Brut, NV

Schloss Gobelsburg Brut Reserve, NV @
Sauska Furmint Brut, 2017

MOET & CHANDON Brut Impérial
Leclerc Briant Abyss

[LLATOS FEHEREK

A cékla rizotté tokéletes pdrja
Sauska Sargamuskotaly, 2023
Pannonhalmi Féapatsag Rajnai Rizling
Polz Sauvignon Blanc Spiegel, 2023 @
Somléi Vandor Oregt6kék Juhfark 2023

Leitz Berg Schlossberg GG Riesling, 2020 @

GYUMOLCSOS VOROSER

Pdrositsd DNB Burgerrel

Oremus Pinot Noir, 2020

Sauska Kadarka, 2020

Balla Géza Feketeleanyka

Bott Frigyes Kékfrankos, 2022 @
Umathum Zweigelt, 2021 @
Steigler Merlot

TESTES VOROSEK
Idedlis a josper grill fogdsokhoz
2HA Cabernet Franc, 2019 @
Heimann Barbar, 2019

Bock Villanyi Franc Essencia
Dorli Muhr Syrah, 2019 @

Sauska Cabernet Sauvignon Ordogérok, 2018

Gere Solus Merlot
Sauska Cuvée 7 Villany, 2019
Bock Capella

St. Andrea Agapé Bikavér, Grand Superior, 2016

Y

2400
3500
3900

5300

2100
2 500
3300

2 500
2700
2700

3700

Y

3900
4500

5200
5400

13500
15900
17 500
26 800
27900
29900
125000

é

10 900
13 400
15900
23 600
37 600

12900
13700
13700
16 500
17 500
17 900

]

22 400
23900
27 900
28 500
28 900
28 900
26 500
34900
55700

KONNYU FEHERER %
Tokéletes valasztds a Bécsi szelethez 2l
Sauska Furmint, 2022 2100
Villa Tolnay Olaszrizling, 2023 @

Leth Gruner Veltliner Klassik, 2023 @ 3300
Zelna "Fark6-ké" Olaszrizling 3900
Bott Frigyes HarslevelG, 2022

Szarka Pince Juharos Furmint

KOMPLEX FEHEREK i
Lazac steakkel az igazi

Lackner Tinnacher Ried Eckberg 2100

Weissburgunder, 2019 @
Vildgi Winery Chardonnay Terroir Selection, 2021 3 700

Oremus Mandolas Furmint, 2021 3900
St. Andrea Maria Cuvée Grand Superior, 2022 5700
Prager Riesling “Wachstum Bodenstein”

Smaragd, 2022 @

Ropogods kacsacomb mellé ajanljuk %

Sauska Rosé, 2023 2300
Umathum Rosa, 2023 @

DESSZERTBOROK %

A kacsamdj terrine-nel lesz igazdn ikonikus

Oremus Edes Szamorodni, 2018 2900
Sauska Late Harvest, 2022 3300
Diszn6ké Tokaji Aszu 5 Puttonyos, 2013 4900

Minden pohdr 125ml, kivétel a desszertbor, mely 70mi.
Minden tveg 750ml, kivétel a desszertbor, mely 500m|.

(@) organikus bor/pezsgé

Araink forintban értendéek, tartalmazzék az AFA-t, de nem tartalmazzak a 14% szervizdijat.

é
10 900
11 900
15900
20 700

21300
21900

11 900

17 900
23 500
29900
37 900

10900
17 500

14 800
16 500
24900



DNB Budapest evokes diverse gastronomic traditions
along its namesake, the Danube. Overlooking this
magical flow of blue, DNB takes inspiration from the
river’s various regions, sourcing the freshest
ingredients locally to create an authentic and

contemporary, culinary cultural experience.

SNACRS

Olives | 1500

JOSPER GRILL

Sourdough bread
seasoned butter (@)@ | 1 500

Hummus tahini, pita bread () ()| 3 900
Chef’s selection of cold cuts | 5400

Selection of local and international cheese

(@ (P (7

@@®| 6900

STARTERS

Venison tartare, honey Dijon mustard
capers (¥)| 5900

Duck liver terrine, brioche, spiced plum

walnut (D )| 7800

Crunchy salad leaves, pear, grapes
cashew nuts, quinoa() | 4 600

Caramelized pumpkin salad, goat cheese,
roasted pumpkin seeds (@) | 5900

)

SOUPS

,Gulyas” from Alféld,
sourdough bread | 4300

Celery soup, quince chutney,
parsley oil | 3700

MEATLESS MEALS

Spinach & ricotta ravioli, tomato cream
sauce (#)(@)| 5200

FROM

TO
THE BLACK SEA

DNB

Wine Bar s Kitchen

Traditional Wiener Schnitzel, Austrian potato
salad or French fries, cranberry jam
®@©] 9200

Domestic free-range chicken paprikash
egg spatzle, cucumber salad

/\f\/ N

\/‘\“/"\/‘ I 6 400

Crispy duck leg, red cabbage cream, roasted
potato, caramelised apple | 7 200

Homemade tagliatelle with Penny Bun mushroom
and sirloin strip ()@ (0)| 6 900

2\

Cauliflower steak, roasted onion cream,
pomegranate, spicy herb relish | 4 900

Beetroot risotto, grilled goat cheese,
peanuts () )| 5400

)&

DESSERTS

Golden walnut dumplings with vanilla
sauce for 2-3 people (1)@ ()| 6 900
Dark chocolate coffee mousse, orange

@@0)| 3600

Plum pie, cinnamon sauce () () | 3 600

O contains lactose

your choice of two sides and a sauce | 18 900

your choice of two sides and a sauce| 33 900

THE BLACH FOREST ——

This exceptional grill sears, smokes, and roasts
at high temperatures, locking in natural juices
and infusing dishes with a rich, smoky flavor.
Experience perfectly grilled steaks, fishes, and
vegetables like never before.

Whole-baked dorado | 9 900
Crispy skin salmon steak | 9 300

DNB burger, cheese, bacon, French fries
(@] 5800

French rack of lamb 300g | 14 900

Beef tenderloin steak 240g | 13 900

Dry-aged rib-eye steak 300g | 14 700
Omaha sirloin steak 350g | 19 900

Our selection from the Josper is grilled from
fresh ingredients. Simple, seasoned to
perfection and served without any garnish.

SIDE DISHES
French fries | 1 900
Sweet potato fries| 2 300
Truffled mashed potato ()| 2 500

Pan-fried vegetables | 2 300

PERFECT
TO
SHARE

Whole chicken for two, served with

Tomahawk steak (1000 g) for two with

Garden salad leaves,
cherry tomatoes, grated carrot| 1 900

SAUCES

Forest mushroom ()| 1300
Green pepper (©)| 1300
Chimichurri | 1 300

Hollandaise ()| 1 300

Q contains egg (_:\,' contains gluten

" TN o
(¢7) contains nuts \_) contains alcohol

As a Marriott Bonvoy® Member you can earn points with your linked credit card on dining at participating restaurants and bars, without staying at
our hotels. Redeem your points for free nights, unrivalled experiences, and so much more. Please contact our colleagues for more information



DNB

Wine Bars Kitchen

At DNB, we take pride in presenting a carefully curated wine menu designed to enhance your dining experience and help you discover the perfect
wine to suit your palate. Our selection draws from the rich wine traditions of Germany, Austria, Slovakia, and Hungary, regions celebrated for their
unique and diverse wine-making practices. To simplify your choice, we have categorized our wines by their primary flavor profiles. Whether you
favor the light and crisp notes of a Sauvignon Blanc or the bold, full-bodied character of a Cabernet Sauvignon, our menu is crafted to guide you

through the delightful world of wine.

SPARRLING WINES

Experience it with our Venison tartare
Kreinbacher Extra Dry, NV

Sauska Brut, NV

Sauska Rosé Brut, NV

Schloss Gobelsburg Brut Reserve, NV @
Sauska Furmint Brut, 2017

MOET & CHANDON Brut Impérial

Leclerc Briant Abyss

AROMATIC AND FLORAL WHITES

A delightful pairing with the Beetroot risotto
Sauska Sargamuskotaly, 2023

Pannonhalmi Féapatsag Rajnai Rizling

Polz Sauvignon Blanc Spiegel, 2023 @

Somléi Vandor Oregt6kék Juhfark 2023

Leitz Berg Schlossberg GG Riesling, 2020 @

JUICY AND FRUITY REDS

Pair it with our Signature Burger
Oremus Pinot Noir, 2020

Sauska Kadarka, 2020

Balla Géza Feketeleanyka

Bott Frigyes Kékfrankos, 2022 @
Umathum Zweigelt, 2021 @
Steigler Merlot

BOLD AND FULL-BODIED REDS

Ideal with the Josper grill

2HA Cabernet Franc, 2019 @

Heimann Barbér, 2019

Bock Villanyi Franc Essencia

Dorli Muhr Syrah, 2019 @

Sauska Cabernet Sauvignon Ordégarok, 2018
Gere Solus Merlot

Sauska Cuvée 7 Villany, 2019

Bock Capella
St. Andrea Agapé Bikavér, Grand Superior, 2016

;%
2400
3500

3900

5300

2100
2 500
3300

2 500
2700
2700

3700

3900
4500

5200
5400

i

13500
15900
17 500
26 800
27900
29900
125000

10 900
13 400
15900
23 600
37 600

12900
13700
13700
16 500
17 500
17 900

]

22 400
23900
27 900
28 500
28900
28900
26 500
34900
55700

LIGHT AND CRISP WHITES ?
Explore it with Wiener Schnitzel L
Sauska Furmint, 2022 2100
Villa Tolnay Olaszrizling, 2023 @

Leth Gruner Veltliner Klassik, 2023 @ 3300
Zelna "Farké-ké" Olaszrizling 3900
Bott Frigyes Harslevell, 2022

Szarka Pince Juharos Furmint

RICH AND FULL-BODIED WHITES

Ideal with our Crispy skin salmon

Lackner Tinnacher Ried Eckberg 2100

Weissburgunder, 2019 @
Vilagi Winery Chardonnay Terroir Selection, 2021 3 700

Oremus Mandolas Furmint, 2021 3900
St. Andrea Maria Cuvée Grand Superior, 2022 5700
Prager Riesling “Wachstum Bodenstein”

Smaragd, 2022 @

ROSE WINES %
Interesting choice with the Crispy duck leg X
Sauska Rosé, 2023 2300

Umathum Rosa, 2023 @

Iconic with the Duck liver terrine

SWEET AND DESSERT WINES %

Oremus Edes Szamorodni, 2018 2900
Sauska Late Harvest, 2022 3300
Diszn6ké Tokaji Aszu 5 Puttonyos, 2013 4900

i

10 900
11900
15900
20700
21300
21900

11900

17 900
23500
29900
37 900

10900
17 500

14 800
16 500
24900

All glasses are 125ml, except the sweet & dessert wines which are 70ml.
All bottles are 750ml, except the sweet & dessert wines which are 500ml.

(@) organic wine/sparkling wine

Prices are in Hungarian Forint, include VAT but exclude a 14% service charge.



