


Kóstolja meg regionális specialitásainkat, keresse a 
piktogrammal jelölt ételeinket!
Try our regional specialties, look for our dishes 
marked with pictogram.
Probieren Sie unsere regionalen Spezialitäten,
schauen Sie auf unsere mit Piktogramm
gekennzeichneten Speisen!

F

Allergének: : Glutén : Rákfélék
: Tojás : Hal : Földimogyoró
: Szójabab : Tej : Diófélék
: Zeller : Mustár : Szezámmag
: Kén-Dioxid : Csillagfürt : Puhatestűek

: EGG

: EI

Zimmerservice: 12:00–23:00 Uhr.
Room Service: 12 p.m. - 11 p.m.

Zimmerservice: 00:00–24:00 Uhr.
Room service: Available 24/7.

Rendeléshez kérjük hívja a 951-es melléket.
szobaszerviz / roomservice / zimmerservice

Szobaszerviz: 12:00-23:00 óra között.

Szobaszerviz: 00:00-24:00 óra között.

Please call extension 951. / Bitte rufen Sie die Durchwahl 951 an.



Francia tatár, wasabi vajjal és
fermentált zöldségekkel

Classic French Steak Tartare with Wasabi
Butter and Fermented Vegetables

Klassisches französisches Steak-Tatar mit
Wasabi-Butter und fermentiertem Gemüse

9 800 FT
23,3 €

Arany Burratta: ropogós pankóban sült
burrata, bazsalikomos pestóval,
levélzöldekkel

Golden Burrata with Crispy Panko Crust,
Basil Pesto, and Fresh Leafy Greens

Goldene Burrata mit knuspriger Panko-Kruste,
Basilikum-Pesto und frischen Blattgemüsen

7 500 FT
17,9 €

Botanikus Saláta, grillezett garnélával

Botanical Salad with Grilled Prawns

Botanischer Salat mit gegrillten Garnelen

5 500 FT
13,1 €

Szent Jakab-kagyló sáfrányos
tengeri halmártással

Saint-Jacques Scallops with
Saffron-Infused Seafood Sauce

Jakobsmuscheln mit Safran-infundierter
Meeresfrüchtesoße

4 900 FT
11,7 €

Prémium kacsamáj konyakban érlelve,
rebarbarával és pármai sonkával

Premium Duck Liver Aged in Cognac with
Rhubarb and Parma Ham

Premium-Entenleber, in Cognac gereift,
mit Rhabarber und Parmaschinken

7 500 FT
17,9 €

2 900 FT
6,9 €

Cukorborsó krémleves, marinált lazac

Sweet pea cream soup, marinated salmon

Erbsencremesuppe, marinierter Lachs 

3 200 FT
7,6 €

Citrusos borjúraguleves, zöldfűszeres
burgonyagombóccal
Citrus-flavored veal ragout soup
with herb potato dumplings
Kalbsragoutsuppe mit Zitrusnote und
Kräuterkartoffelknödeln

Hideg-meleg előételek
Cold-hot starters

Kalte-warme Vorspeisen

Levesek
Soups

Suppen



Marhapofa pörkölt, vargányával,
„sült cinkével”

7 600 FT

Beef Cheek Stew with Porcini Mushrooms
and "Sült Cinke"(Hungarian Potato Fritter)
Rinderbäckchen-Gulasch mit Steinpilzen und
"Sült Cinke" (Ungarische Kartoffelfritter)

18,1 €

Hagyományos szürkemarha gulyásleves,
házi csipetkével

3 900 FT

Authentic Hungarian Grey Cattle Goulash
Soup with Hand-Pinched Noodles
Authentische ungarische Grauviehgulaschsuppe
mit handgefertigten Nudeln

9,3 €
Hajdúsági mangalica orjaleves 2 800 FT
Mangalica Bone Marrow Soup
"Hajdúság-Style"
Mangalica Markknochensuppe
"Hajdúság-Stil"

6,7 €

Parlagi csirkepaprikás, tojásos galuskával,
római salátával

4 500 FT

"Parlagi" Free-Range Chicken Paprikash
with Hungarian Egg Dumplings and Romaine Lettuce
"Parlagi" Freilandhähnchen-Paprikasch mit
ungarischen Eiernockerln und Römersalat

10,7 €

Régiós ételeink
Selection of the region

Auswahl der Region

Provence-i francia halleves "Bouillabaisse"
(garnélarák, fekete kagyló, vénusz kagyló,
bébi polip, tőkehal)

4 600 FT

Provençal French Fish Soup "Bouillabaisse"
(Prawns, Black Mussels, Venus Clams,
Baby Octopus, Codfish)
Provenzalische französische Fischsuppe "Bouillabaisse"
(Garnelen, Schwarze Muscheln, Venusmuscheln,
Babytintenfisch, Kabeljau)

11,0 €

Aranybarna tőkehalfilé, ropogós karika
burgonyával  házi remoulade mártással
"Fish & Chips"

6 500 FT

Golden-Brown Cod Fillet with Crispy
Potato Rings and Home-Made Remoulade
Sauce "Fish & Chips"

Goldbrauner Kabeljaufilet mit knusprigen
Kartoffelringen und hausgemachter
Remoulade-Sauce "Fish & Chips"

15,5 €

Selymesen omlós harcsa derék , zöldséges
bulgurral és hollandi habbal

6 500 FT

Tender Catfish Loin with Vegetable-Bulgur
and Light Hollandaise Foam

Zarter Welsrücken mit gemüseinfundiertem Bulgur
und leichter Hollandaise-Schaum

15,5 €

Ropogós bőrén sült lazac, selymes
karfiolpürével és marinált zöldségekkel

8 200 FT

Crispy Skin Salmon with Silky Cauliflower
Purée and Marinated Vegetables
Kross gebratener Lachs mit samtigem
Blumenkohlpüree und mariniertem Gemüse

19,5 €

HalételEK
FISH DISHES

FISCHGERICHTE



Grillezett "Tomahawk" sertés steak,
parázsburgonyával és sült paradicsommal

6 500 FT

Grilled "Tomahawk" Pork Steak with
"Ember-Roasted" Baby Potatoes and Tomatoes

Gegrilltes "Tomahawk" Schweinekotelett mit
"Glutgerösteten" Baby-Kartoffeln und Tomaten

15,5 €

Omlós báránycsülök, szarvasgombás
burgonyapürével és bazsalikomos
paradicsommal

11 900 FT

Slow-Cooked Lamb Shank with Truffle-Infused
Mashed Potatoes and Basil-Glazed Tomatoes

Langsam gegarter Lammhaxen mit Trüffel-infused
Kartoffelpüree und Basilikum-glasierten Tomaten

28,3 €
Tökéletes borjú bécsi – petrezselymes
burgonya és friss citrom

8 200 FT

Perfect Veal Wiener Schnitzel with
Parsley Potatoes and Fresh Lemon

Perfektes Kalb Wiener Schnitzel mit
Petersilienkartoffeln und frischer Zitrone

19,5 €

Rozéra sült kacsamell, lemezelt
burgonyával , céklával, bébi répával

7 200 FT

Pink Duck Breast with Sliced Potatoes,
Beetroot, and Baby Carrots

Rosé gebratene Entenbrust mit Kartoffelscheiben,
Rote Bete und Babykarotten

17,1 €
7 200 FTBőrén sült omlós supreme csirkemell,

krémes sáfrányos rizottóval

Crispy Skin Supreme Chicken Breast with
Creamy Saffron Risotto

Knusprig gebratenes, zartes Brustfilet vom
Supreme-Huhn mit cremigem Safranrisotto

17,1 €

Lassan sült mangalica csülök, ropogós
parázsburgonyával és illatos vad brokkolival

8 500 FT

Slow-Roasted Mangalica Pork Knuckle with
Crispy Baby Potatoes and Fragrant Wild Broccoli

Langsam geröstete Mangalica-Schweinehaxe mit
knusprigen Baby-Kartoffeln und duftendem
Wildbrokkoli

20,2 €

Szárnyas ételek
Poultry dishes

Geflügelgerichte

Sertéshús ételek
PORK DISHES

SCHWEINEFLEISCHGERICHTE

Bárány és borjú ételek
Lamb and veal dishes

Lamm- und Kalbfleischgerichte



MARHAHÚS Steakek
BEEF Steaks

Rindfleisch STEAKS

17 500 FT
41,7 €

Argentin marha bélszín & garnéla
harmónia ( Surf & Turf) (250 g)

Argentin Beef Fillet & Grilled Prawns –
Surf & Turf (250 g)
Argentinisches Rinderfilet & gegrillte Garnelen –
Surf & Turf (250 g)

6 200 FT
14,8 €

Zöld séf ajánlata: Steak újragondolva –
vegán változat (250 g)
Green Chef's Recommendation:
Reinvented Steak – Vegan Version (250 g)
Empfehlung des Grünen Küchenchefs:
Neu interpretiertes Steak – Vegane Variante (250 g)

17 000 FT
40,5 €

Magyar -Tarka "Rib-eye steak" –
marhahús rajongóknak (300 g) 
Hungarian Simmental "Rib-eye Steak" –
For Beef Lovers (300 g)
Ungarisches Simmentaler "Rib-eye Steak" –
Für Rindfleischliebhaber (300 g)

16 000 FT
38,1 €

Prémium érlelt argentin marha bélszín
(250 g)

Premium Aged Argentine Beef Tenderloin
(250 g)

Premium gereiftes argentinisches Rinderfilet
(250 g)

Az argentin marha bélszín és a garnéla párosítása egy igazi ínyenc fogás, amely a "surf and turf" 
koncepcióra épül. Az argentin marhahús világhírű a kiváló minőségéről, mivel a szabadon legeltetett 
szarvasmarhák húsa különösen omlós és ízletes. A garnéla lágy, édeskés tengeri aromája tökéletes 

kontrasztot alkot a marhahús gazdag, umamis ízével.
The pairing of Argentinian beef tenderloin and shrimp is a true gourmet dish based on the "surf and 
turf" concept. Argentinian beef is world-famous for its exceptional quality, as the free-range cattle 
produce particularly tender and flavorful meat. The shrimp’s delicate, slightly sweet seafood aroma 

creates a perfect contrast with the beef’s rich, umami taste.

A Magyar Tarka "Rib-eye steak" igazi különlegesség a marhahús kedvelői számára. A Magyar Tarka 
egy őshonos szarvasmarhafajta, amely kiváló minőségű, márványozott és ízletes húst ad. A Rib-eye 
steak különösen szaftos és gazdag ízvilágú, mivel a bordarészből származik, ahol a finom zsírréteg 

omlóssá teszi a húst.
The Hungarian Simmental "Rib-eye steak" is a true delicacy for beef enthusiasts. The Hungarian 
Simmental is a native cattle breed known for its high-quality, well-marbled, and flavorful meat. Rib-eye 
steak is especially juicy and rich in taste because it comes from the rib section, where the fine marbling 

keeps the meat tender.



1 200 FT
2,9 €

Parázsburgonya
Ember-Roasted Baby Potatoes
Glutgeröstete Baby-Kartoffeln

1 900 FT
4,5 €

Édesburgonya
Sweet Potato
Süßkartoffel

1 500 FT
3,6 €

Szarvasgombás burgonyapüré
Truffle-Infused Mashed Potatoes
Trüffel-infused Kartoffelpüree

2 300 FT
5,5 €

Bébi vajas zöldségek
Buttered Seasonal Baby Vegetables
Buttergemüse aus saisonalen Baby-Gemüsen

1 700 FT
4,0 €

Kéksajt mártás
Blue Cheese Sauce
Blauschimmelkäse-Sauce

1 400 FT
3,3 €

Bearnaise mártás
Bearnaise Sauce
Béarnaise-Sauce

1 200 FT
2,9 €

Zöldbors mártás
Green Peppercorn Sauce
Grüne Pfefferkornsauce

1 700 FT
4,0 €

Konyakos Demi-Glace mártás
Cognac Demi-Glace Sauce
Cognac Demi-Glace-Sauce

1 800 FT
4,3 €

Friss uborkasaláta
Fresh Cucumber Salad
Frischer Gurkensalat

1 100 FT
2,6 €

Kézműves kovászos uborka
Traditional Pickled Cucumbers
Traditionell eingelegte Gurken

1 300 FT
3,1 €

Nagymama vegyes vágottja
Grandmother's Mixed Pickles
Großmutters gemischte Eingelegtes

2 600 FT
6,2 €

vegyes salátaválogatás
Mixed Salad Selection
Gemischte Salatauswahl 990 FT

2,4 €
Amerikai Káposztasaláta"Coleslaw"
Classic American Coleslaw
Klassischer amerikanischer Coleslaw

köretek
dishes

Beilagen

mártások
sauces
Saucen

Nyári saláták és savanyúságok
Summer salads and pickles

Sommersalate und eingelegtes Gemüse



NEM VAGYOK ÉHES 1 800 FT
(sültburgonya, ketchup)

(french fries, ketchup)
I'M NOT HUNGRY

(Pommes Frites, Ketchup)
ICH HABE KEINEN HUNGER

4,3 €
NEKEM MINDEGY 1 900 FT
(marhahúsleves, csigatészta)

(beef soup, pasta)
I DON'T MIND

(Rindfleischsuppe, Nudel)
ES IST MIR EGAL

4,5 €

JULIEN KIRÁLY 2 200 FT
(madagaszkári vanília fagylalttal töltött 
palacsinta, eper gyümölcs öntet)

(pancake filled with Madagascan vanilla ice 
cream, strawberry fruit sauce)

KING JULIEN 

(Pfannkuchen gefüllt mit Madagas-
kar-Vanilleeis, Erdbeersoße)

könig JULIEN

5,2 €

OLAF KEDVENCE 2 500 FT
(sajtos tejfölös pappardelle)

(pappardelle with cheese and sour cream)
OLAF'S FAVOURITE

(Pappardelle mit Käse und Sauerrahm)
OLAF'S LIEBLING

6,0 €

SPONGYABOB KOCKANADRÁG 3 200 FT
(rántott sajtfalatkák, sültburgonya, majonéz)

(crispy cheese bites, french fries, mayonnaise)
SPONGEBOB SQUAREPANTS

(knusprige Käsehäppchen, Pommes frites, 
Mayonnaise)

SPONGEBOB SCHWAMMKOPF

7,6 €

Ropogós leveles krémes" Mille feuille" 3 900 FT
Classic Mille Feuille – Crispy Puff Pastry
with Cream Filling
Klassisches Mille Feuille – Knuspriger
Blätterteig mit Crèmefüllung

9,3 €
Prémium Tiramisu lágy tejkaramell és
ropogós málna

3 800 FT

Gourmet Tiramisu with velvety milk
caramel and crispy raspberries
Premium Tiramisu mit weichem Milchkaramell
und knuspriger Himbeere

9,3 €

Desszertek
Desserts

Nachspeisen

Gyerek Menü
Kid's menü

Kindermenü

Kókuszos sajttorta, mangó chutneyval 2 900 FT
Coconut Cheesecake with Mango Chutney
Kokos-Cheesecake mit Mango-Chutney

6,9 € Zöldalma mousse, calvados mártással 2 600 FT
Green Apple Mousse with Calvados Sauce
Grüner Apfel Mousse mit Calvados-Sauce

6,2 €

VILLÁM MCQUEEN 3 200 FT
(rántott csirkemell csíkok,  burgonyapüré)

(crispy chicken breast strips, mashed potatoes)
LIGHTNING MCQUEEN

(frittierte Hähnchenbruststreifen, Kartoffelpüree)
LIGHTNING MCQUEEN

7,6 €



2 900 FT
6,9 €

Maccheroni
gorgonzolával és szarvasgombával – az olasz 
konyha esszenciája
with gorgonzola and truffle – the essence of 
the Italian gastronomy
mit Gorgonzola und Trüffel – die Essenz der 
italienischen Gastronomie

3 700 FT
8,8 €

Mafaldine
a tenger ízeivel – "frutti di mare" specialitás
with seafood – "frutti di mare" speciality
mit Meeresfrüchten – "Frutti di Mare" Spezialität

4 900 FT
11,7 €

Carbonara Gold
garnélás deluxe változat prémium durum 
spagetti tésztával
deluxe shrimp version with premium durum  spaghetti
Garnelen-Deluxe-Version mit Premium-Hartweizenspaghetti

5 500 FT
13,1 €

Rigatoni
paradicsomos-bazsalikomos bruschetta 
mártással, füstölt lazaccal
with tomato-basil bruschetta sauce and smoked salmon
mit Tomaten-Basilikum-Bruschetta-Sauce und geräuchertem 
Lachs

6 800 FT
16,2 €

Mediterrán tengeri tatár

Mediterranean Seafood Tartare

Mediterranes Meeresfrüchte-Tatar

"Tartare Mediterraneo" (shiso, lime sorbet, alga kaviár)

"Tartare Mediterraneo" with shiso, lime sorbet, and seaweed

"Tartare Mediterraneo" mit Shiso, Limetten-Sorbet und Seetang

Olaszország ízei
Taste of Italy

Geschmack Italiens

HIDEG ELŐÉTELEK
COLD APPETIZERS

KALTE VORSPEISEN

KÉZMŰVES HÁZI TÉSZTÁK
ARTISAN HOMEMADE PASTA SELECTION

Hausgemachte handwerkliche Pasta

2 800 FT
6,7 €

Casarecce
rusztikus tészta csípős paradicsomos "arrabbiata" 
mártásban
rustic pasta in spicy tomato "arrabbiata" sauce
Rustikale Pasta in scharfer Tomaten-"arrabbiata"-Sauce

13 300 FT
31,7 €

Divinus Ízelítő

Divinus Antipasti Selection

Divinus Antipasti Auswahl

Olasz "Antipasti" Különlegességek (2 fő részére)

Italian Delicacies (for 2 persons)

Italienische Delikatessen (Für 2 Personen)



1 500 FT
3,9 €

Focaccia
(olasz lepénykenyér, fokhagyma, friss
rozmaring és olívaolaj)
(Italian flat bread, garlic, fresh rosemary, olive oil)
(italienisches Fladenbrot, Knoblauch, frischer 
Rosmarin, Olivenöl)

3 500 FT
9,2 €

Pizza margherita 
(paradicsomos alap, bivaly mozzarella, pácolt 
mozzarella, bazsalikom)
(tomato base, buffalo mozzarella, marinated 
mozzarella, basil)
(Tomatenbasis, Büffelmozzarella, marinierter 
Mozzarella, Basilikum)

4 800 FT
12,6 €

Pizza prosciutto
(paradicsomos alap, mozzarella, parmezán, 
olasz főtt sonka, rukkola)
(tomato base, mozzarella, parmesan, Italian 
cooked ham, arugula)
(Tomatenbasis, Mozzarella, Parmesan, 
italienischer Kochschinken, Rucola)

4 900 FT
12,9 €

Calzone pizza
(paradicsomos alap, pácolt mozzarella, 
választható nápolyi vagy picante szalámi, fokha-
gymás, rozmaringos olaj) 
(tomato base, marinated mozzarella, choice of 
Neapolitan or picante salami, garlic and 
rosemary oil)
(Tomatensauce, marinierter Mozzarella, wahl-
weise neapolitanische oder pikante Salami, 
Knoblauch-Rosmarin-Öl)

3 800 FT
10,0 €

Pizza tuna and red onion 
(paradicsomos alap, mozzarella, pácolt tonhal, 
lilahagyma, olajbogyó)
(tomato base, mozzarella, marinated tuna, red 
onion, olives)
(Tomatenbasis, Mozzarella, marinierter 
Thunfisch, rote Zwiebeln, Oliven)

2 200 FT
5,8 €

Garnélarák (4 db)

Shrimps (4 pcs)

Garnele (4 Stk)

2 200 FT
5,8 €

Serrano sonka (4,5 dkg) 

Serrano ham (4,5 dkg)

Serrano Schinken (4,5 dkg)

600 FT
1,6 €

Szarvasgomba olaj

Truffle oil

Truffle Öl

1 800 FT
4,7 €

Pizza mozzarella (8 dkg)

Pizza mozzarella (8 dkg)

Pizza Mozzarella (8 dkg)

feltétek / toppings / Toppings

Tradicionális pizza Napoli
Traditional Neapolitan pizza

Traditionelle neapolitanische Pizza
4 200 FT

11,1 €
Pizza Pancetta
(paradicsomos alap, toszkán szalonna,
petrezselyemzöld, parmezán, olívaolaj)
(tomato base, Tuscan bacon, fresh parsley,
parmesan, olive oil)
(Tomatenbasis, toskanischer Speck, frische
Petersilie, Parmesan, Olivenöl)

5 500 FT
14,5 €

Pizza burrata 
(pácolt mozzarella, serrano sonka, burrata, 
cseresznyeparadicsom, rukkola)
(marinated mozzarella, serrano ham,
burrata, cherry tomatoes, arugula)
(marinierter Mozzarella, Serrano-Schinken,
Burrata, Kirschtomaten, Rucola)

4 300 FT
11,3 €

Pizza Napoli 
(paradicsomos alap, pácolt mozzarella,
választható nápolyi vagy picante szalámi)
(tomato base, marinated mozzarella, choice of 
Neapolitan or picante salami)
(Tomatenbasis, marinierter Mozzarella,
wahlweise neapolitanische oder picante Salami)

5 200 FT
13,7 €

Langalló - Hungarian flatbread
(fokhagymás tejföl, újhagyma, 
császárszalonna, füstölt kolbász, mozzarella sajt)
(garlic sour cream, spring onion, bacon, smoked 
sausage, mozzarella)
(Knoblauch-Sauerrahm, Frühlingszwiebeln, 
Speck, geräucherter Wurst, Mozzarella)

4 700 FT
12,4 €

Pizza szendvics  - Pizza sandwich 
(bruschetta, mozzarella sajt, mascarpone 
sajt, ruccola, picante salami)
(bruschetta, mozzarella cheese, mascarpone 
cheese, arugula, picante salami)
(Bruschetta, Mozzarella-Käse, Mascar-
pone-Käse, Rucola, pikante Salami)




