”

El6ételek/Starters/Entrantes/Antipasti

Tapas tal 2 személyre

1,2,3,7,12) SPICY

(gambas, croquettas, chorizo, meleg bélszincsikok, Jamon Serrano, Manchego Curado, slt paprikakrém, olivabogyd, pan solo)
Tapas platter for 2

14 900 Ft

(gambas, croquetas, red wine chorizo, warm sirloin strips, Jamén Serrano, Manchego Curado, roasted red pepper spread, olives, pan solo, fresh vegetables)

Plato de tapas para 2

(gambas, croquetas, chorizo al vino tinto, tiras de lomo calientes, Jamén Serrano, Manchego Curado, crema de pimientos asados, aceitunas, pan, verduras

frescas)
Tapas spagnole per 2 persone

(gambas, croquetas, chorizo di vino rosso, bocconcini di filetto di manzo, Jamén Serrano, Manchego Curado, paté di peperoni arrostiti, olive, pan solo,

verdure fresche)

Kenegeto trio

1, 3,10)

(padlizsankrém, tepertékrém ,stlt paprikakrém)

Trio of spreads with toast

(eggplant spread, crackling cream, roasted red pepper spread)

Trio de cremas con tostada

(crema de berenjena, crema crepitante, crema de pimientos asados)
Trio di paté con pane tostato

(paté di melanzane, crema croccante, paté di peperoni arrostiti)

Gambas pil pil — sistergés, chilis garnélarak baguettel

(1, 2, 12) SPICY

Gambas pil pil (shrimp with garlic and chili) with homemade sourdough baguette
Gambas pil pil (picante) con baguette casero

Gamberetti al pil pil (gamberetti all’aglio e peperonico) con baguette fatta in casa

Vordstonhal tatar céklas majonézes tormaval uborkas chilis paprika salival

(1, 3, 4) SPICY

Red tuna tartare with beetroot and mayonnaise horseradish sauce, cucumber and chilli pepper salad
Tartar de atun rojo, rabano picante con mayonesa y remolacha, ensalada de pimiento con chile y pepino
Tartare di tonno rosso con maionese di barbabietola rossa al rafano e insalata di peperoni piccanti e cetrioli

Libamaj bruleé lilahagymalekvarral és hazi kalaccsal
1,3,7,12)

Foie gras bralée with red onion jam and homemade brioche

Foie gras flameado con mermelada de cebolla roja y pan dulce casero
Paté di fegato d’'oca con marmellata di cipolle rosse e focaccia fatta in casa

Kolbaszos tojasos lecs6 kovaszos kenyérrel

(3) HUNGARY

“Lecso” (Traditional dish of Hungarian cuisine made of peppers, tomatoes, onions, sausage and egg with sourdough bread)

.Lecso” (Plato tradicional de la cocina hingara elaborado de piementos, tomates, cebollas,chorizo,huevo con pan de masa madre)

.Lecso” (Piatto tradizionale della cuccina ungherese a base di peperoni, pomodori, cipolle, salsiccia, € uova con pane a lieviatizone naturale)

Levesek/Soups/Sopas/Zuppe
Gaspacho sajtos krékerrel

(2,9)

Gazpacho with cheese crackers
Gaspacho con galletitas saladas de queso
Gaspacho con crackers al formaggio

Gulyasleves kislabosban

(1,3) SPICY HUNGARY

Hungarian Goulash soup in small pot
Sopa de goulash hungara en olla pequefia
Zuppa di gulasch is piccola padella

Ujhazi tyakhusleves
(1,3) HUNGARY

Ujhazi chicken soup

Sopa de pollo al estilo Ujhazi
Zuppa di pollo alla Ujhazi

Salatak/Saladas/Ensaladas/Insalate

Bufala mozzarella rozmaringolajjal és balzsamecet kaviarral rukkolaval
(7) VEGA

Bufala mozzarella with rosemary oil and balsamic vinegar caviar and rocket salad
Mozzarella de bufala con aceite de romero, caviar de vinagre balsamico y rucula
Mozzarella di bufala all’olio di rosmarino con caviale di aceto balsamico e rucola

3 500 Ft

4 200 Ft

4 200 Ft

4 400 Ft

3 900 Ft

2 300 Ft

2 600 Ft

2 600 Ft

4100 Ft



Grillezett kecskesajt granatalmas salataval
(7) VEGA

Grilled goat’s cheese with pomegranate salad

Queso de cabra a la parrilla con ensalada de granada
Formaggio di capra alla griglia con insalata di melograno

Caesar salata classic / csirkével / garnélarakkal
1,2,3,4,7)

Classic Caesar salad / with chicken / with shrimp

Ensalada César clasica / con pollo / con gambas

Insalata Caesar classica / con pollo / con gambretti

Friss kevert salata balzsamecettel

VEGA

Mixed green salad with balsamic vinegar

Ensalada mixta fresca alinada con vinagre balsamico
Insalata mista fresca all'aceto balsamico

Fdételek/Main courses/Platos Principales/Secondi piatti

Supreme csirkemellfilé flustolt kapiaval toltve, cheddaros kukoricapuré, petrezselyem martas
(7)

Chicken breast supréme stuffed with smoked Romano peppers, corn purée with cheddar, parsley sauce

Filete supremo de pechuga de pollo relleno de pimiento Kapia ahumada, puré de maiz al cheddar, salsa de perejil
Filetto di petto di pollo supremo farcito con peperoni Kapia affumicati, purea di mais al cheddar, salsa al prezzemolo

Rosé kacsamell, kecskesajtos polenta, citrusos jus, flistolt répaptiré

(7, 12)

Medium-rare duck breast, goat’s cheese polenta, citrus jus, smoked carrot purée

Magret de pato rosado con polenta con queso de cabra, su jugo con citricos, puré de zanahoria ahumada
Petto d'anatra rose, polenta al formaggio di capra, salsa di agrumi, purea di carote affumicata

Borskéregben siilt sertéssziiz, dijoni martas, fiistolt jacket potato

(7, 10)

Peppercorn-crusted roast pork tenderloin, Dijon sauce, smoked jacket potato

Solomillo de cerdo asado con crujiente de pimienta, salsa de Dijon, patata asada ahumada
Filetto di maiale arrosto in crosta di pepe, senape di Digione, patate ripiene affumicate

Porchetta chilis paradicsomos salsaval , grillezett paprikaval és mogyoré burgonyaval
(7) SPICY

Porchetta with chili tomato salsa, grilled peppers and noisette potatoes

Porchetta con salsa de chile y tomate, pimientos braseados y bolas de patata

Porchetta con salsa di pomodoro al peperoncino, peperoni grigliati e patate fritte tonde speziate

Mangalica paprikas juhtaréval toltott kagylotésztaval

(1, 3, 7) HUNGARY

Mangalica paprika stew with sheep's curd cheese filled conchiglioni

Cerdo «Mangalica» al pimentén con conchas de pasta rellenas de queso de oveja
Maiale Mangalica ripieno di ricotta di pecora ai peperoni e orecchiette

Karpati fogas gombaval és rakkal nudlival

(1, 2, 3,4, 7) HUNGARY

Karpati pike perch fillet with mushrooms, prawns and noodles
Perca al estilo Karpati con setas y gambas, fioquis
Lucioperca dei Carpazi con funghi, granchio e gnocchetti

A haz burgerei
(1, 3,7, 11) SPICY

3 900 Ft

2 900Ft / 3 900Ft / 5500Ft

2 900 Ft

4 500 Ft

5900 Ft

4 900 Ft

5900 Ft

6 900 Ft

5900 Ft

4 900 Ft

(marhahuspogacsa, csip8s barbecue, zoldségek, cheddar sajt / marhahuspogacsa, banan ketchup, zéldségek, bacon, cheddar, jalapeno)

The house burgers

(beef patty, spicy barbecue sauce, vegetables, cheddar/ beef patty, banana ketchup, vegetables, bacon, cheddar, jalapefo)

Hamburguesa de la casa «burgereri» (hamburguesa de ternera, salsa barbacoa picante, verduras, queso cheddar/hamburguesa de ternera, ketchup de

platano, verduras, bacon, cheddar, jalapefo)
Hamburger della casa

(hamburger di manzo, salsa barbecue piccante, verdure, formaggio cheddar/hamburger di manzo, ketchup alla banana, verdure, bacon, cheddar, jalapeno)

Rib eye steak serpenyés zoldségekkel és chimichurri martassal
(7) SPICY

Rib eye steak with stir-fried vegetables and chimichurri sauce

Ojo de costilla con verduras a la sartén y salsa chimichurri

Costata di manzo con verdure in padella e salsa chimichurri

10 900 Ft



Vadas marhapofa szalvétagombéccal

(1,3,7,9, 10) HUNGARY

Hunter’'s beef cheek with bread dumpling

Carrilleras de ternera en salsa Vadas con rollo de pan y huevo cocidos
Guancia di manzo alla cacciatora con gnocchi giganti

Bécsi szelet sertésszlizbdl, snidlinges burgonyapuré , mustaros rukkola salataval

(1, 3,7,10)
Wiener Schnitzel with chive potato purée and mustard rocket salad
Escalope vienés, puré de patatas con cebollino, ensalada de rucula a la mostaza

Cotoletta alla viennese, purea di patate con erba cipollina, insalata di rucola e senape

Tésztak/Rizotték/Pasta/Risotto/Piatta di pasta
Fehérboros chilis petrezselymes garnélas linguini
(1, 2, 3,7) SPICY

White wine, chilli and parsley prawn linguini

Tallarines «linguini» con gambas al vino blanco, chile y perejil
Linguine ai gamberi con peperoncino e prezzemolo al vino bianco

Tagliatelle Bolognese
1,3,7)

Lasagne il forno
1,3,7)

Carbonara Spagetti
1,3,7)

Spaghetti carbonara
Espaguetis a la carbonara
Spaghetti alla Carbonara

Lazacos ravioli
1,3,4,7)

Salmon ravioli
Raviolis de salmoén
Ravioli al salmone

Hazi gnocchi gorgonzolas-diés szészban aszalt paradicsommal
(1,3,7,8,12) VEGA

Homemade gnocchi with dried tomatoes in gorgonzola-walnut sauce

Noquis caseros con tomates secos en salsa de gorgonzola y nueces

Gnocchi fatta in casa con salsa di gorgonzola e noce, pomodori secchi

Chorizés zoldborsés risotto
(7, 12)

Green pea and chorizo risotto

Risotto con chorizo y guisantes verdes
Risotto ai piselli verdi e chorizo

Desszertek/Desserts/Postres/Dolci
Mango sorbet kékusz texturakkal
3.7)

Mango sorbet with coconut textures

Sorbete de mango con laminas de coco
Sorbetto al mango con texture di cocco

Csokitorta malnaval poharban
1,3,7)

Chocolate cake with raspberries in a glass
Tarta de chocolate con frambuesas en copa
Torta al cioccolato con lamponi al cucchiaio

Epres Sajttorta
(1,3,57)

Strawberry cheesecake
Tarta de queso con fresas
Cheesecake alle fragole

5900 Ft

5100 Ft

4 900 Ft

3 900 Ft

3 900 Ft

3 900 Ft

3 900 Ft

3 900 Ft

3 900 Ft

2 500 Ft

2 500 Ft

2 500 Ft



Extrak/Extras/Extras

Ketchup 350 Ft
Ketchup

Kétchup

Ketchup

Majonéz 350 Ft
(3. 7)

Mayonnaise

Mayones

Maionese

Mustar 350 Ft
(10)

Mustard

Mostaza

Senape

Vaj 500 Ft
(7)

Butter

Mantequilla

Burro

Kenyér 400 Ft
1)

Bread

Pan

Pane

ETELALLERGENEK / ALLERGENS / ALERGENOS ALIMENTARIOS / ALLERGENI ALIMENTARI

(1) GLUTENTARTALMU GABONAFELEK / CEREALS CONTAINING GLUTEN / CEREALES CON GLUTEN / CEREALI CONTENENTI GLUTINE
(2) RAKFELEK / CRUSTACEANS / CRUSTACEOS / CROSTACEI

(3) TOJAS / EGGS / HUEVO / UOVA

(4) HAL / FISH / PESCADO / PESCE

(5) FOLDIMOGYORO / PEANUTS / CACAHUETES / ARACHIDI

(6) SZOJABAB / SOYBEANS / HABA DE SOJA / SOIA

(7) TEJ/ MILK / LECHE / LATTE

(8) DIOFELEK/ NUTS / FRUTOS SECOS DE CASCARA / FRUTTA A GUSCIO

(9) ZELLER / CELERY / APIO / SEDANO

(10) MUSTAR / MUSTARD / MOSTAZA / SENAPE

(11) SZEZAMMAG / SESAME SEEDS / SEMILLA DE SESAMO / SEMI DI SESAMO

(12) KENDIOXID ES SZULFITOK / SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES / DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS / ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

(13) CSILLAGFURT / LUPIN / ALTRAMUCES / LUPINO
(14) PUHATESTUEK (KAGYLO, TINTAHAL, POLIP) / MOLLUSCS (MUSSELS, SQUID, OCTOPUS) / MARISCO BLANDO (MEJILLONES, CALAMAR, PULPO) /
MOLLUSCHI (VONGOLE, SEPPIA, CALAMARO)

Kedves Vendégeink!
Az étlapon feltiintetett arakhoz 12% szervizdijat szamolunk fel!

Dear Guests!
A 12% service charge will be added to the total bill.

iQueridos invitados!
Se agregara un cargo por servicio del 12% a la factura total.



