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Eloétel - Starter

Kacsamaj terrine, birsalma tarte, csipke, brids

Duck liver terrine, quince tarte, rosehip, brioche
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5 500,-
Chateau Dereszla Furmint Késdi Sziiretelés(i 2021 - 1 500,- / dl

Erlelt marha tatar, mini langos, tejfél
Angus beef tartare, mini langos, sour cream

5 400.-
Chateau Dereszla Furmint Selection 2022 - 1 500,- / d|

Polip carpaccio, béka lollipop
Octopus carpaccio, frog lollipop
5100,-

Balaton by Dereszla Olaszrizling 2023 - 900,- / dI

Leves - Soup

Kacsaleves, wonton, mungébab, kacsanyelv

Duck soup, wonton noodles, mung beans, duck tongue
3100,-

Dereszla szuiirkeharcsa halaszlé i)

Tisza gray catfish soup
3 800,-

Baranyraguleves, savanyu kaposzta, gomba, tarkony

Lamb ragout soup, sauerkraut, mushroom, tarragon
3 500,-

Gluténmentes/gluten free Laktézmentes/lactose free @ Vegan - vegan

Araink forintban értendéek és tartalmazzdk az 4fat. A végosszeghez 10% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices are in HUF and include VAT. A 10% service charge will be adedd to the bill.
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oétel - Main course

Rantott mangalica szfiz, Brezirozott marhapofa,
szarvasgombas burgonyapiiré, kérte kompét lencsesalata, paszternak

Fried mangalica, Braised beef cheek,
truffle mashed potatoes, pear compote lentil salad, parsnips
6 800,- 7 500,-

Chateau Dereszla Tokaj Dry 2023 - 1 000,- / dl Chateau de Clotte L'Original 2020 - 3 000,- / dI

Libamell, konfitalt sziv, zGza, zeller Marha bélszin, zsemlegombdc, vadas martas, gomba
Goose breast, confit heart, celery Beef tenderloin, bun dumplings, game sauce
7 200,-

13 000,-

Balaton by Dereszla Kékfrankos Rosé 2024 - 900,- / dl Chateau Dereszla Tokaji Aszu 6 puttonyos 2017 - 7 500,- / dI

Toltott szélélevél, quinoa, fiistolt tofu, fehér martas Csirkecomb rolad, piritott tirés csusza, paprikas martas

Stuffed grape leaves, smoked tofu @ Chicken leg roulade, toasted cottage cheese pasta, paprika sauce
4900,- 5 800,-
Chateau Dereszla Tokaj Dry 2023 - 1 000,- / dI @ Balaton by Dereszla Balatoni Kekfrankos - 1 000,- / dI

Dereszla barany hamburger,

camembert, fiige, did
Dereszla lamb hamburger,

Ropogos malaccsuldk,
mustaros burgonyapiiré, tormas szivsalata

Crispy pork knuckle,
camembert, fig, walnuts mustard mashed potatoes, horseradish heart salad
5 600,- 7 000,-

Balaton by Dereszla Carmina 2020 - 2 000,- / dI Chateau Dereszla Kabar 2022 - 1 500,- / dl

|
Boros fogasfilé, siit6tokos gnocchi, barna vajmartas, dié T@fl
Zander fish fillet, pumpkin gnocchi, brown butter sauce, walnuts Rantott csirkemell, burgonya

7 100,- Fried chicken breast, potato
Balaton by Dereszla Sargamuskotaly 2023 - 900,- / dl 3 000,-

Desszert - Dessert

Bodrogkavics, Szerencsi fehércsokoladé. tonkabab. malna »n._ UI Fa

LUILsHaVviILS, oZETENLSL IENETLYOROIALUE, LDONIKALAL, Hi4dllld

le C
White chocholate mousse, chocolate from Szerencs, ,‘fs?olrottef’é
: 57" 2y
tonka beans, raspberries fe,,w!_ rec’b ’/ag_;
2900,- ar ﬁeu #
Chateau Dereszla Furmint Késai Szlretelés(i 2017- 1 500,- / d Orsy

Tarégombdéc, édes tejfolhab, sés karamell
Cottage cheese dumplings, sweet whipped cream, salted caramel
2500,-

Chateau Dereszla Tokaji Aszu 5 puttonyos 2019 - 4 500,- / dl

“Zserbo” szelet, narancsos csokoladé (
“Zserbd” chocolate cake, orange chocolate @

3 000,-
Chateau Dereszla Tokaji Muskotaly Reserve 2003 - 7 500,- / dl

Gluténmentes - gluten free Laktézmentes - lactose free @ Vegan - vegan

Araink forintban értendéek és tartalmazzak az afat. A végdsszeghez 10% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices are in HUF and include VAT. A 10% service charge will be adedd to the bill.




