
Napindítók:
Vanília Zabkása (7) 2200 Ft - 6,3€

Gluténmentes, vanília, banán, szezonális gyümölcsök, fahéj

Granola & Yoghurt (7,8) 2500 Ft - 7,2€

Szezonális gyümölcsökkel

Croissant

- Vajjal és házi lekvárral (1,3,7). 1800 Ft - 5,2€

- Málnakrémes  (1,3,7) 2200 Ft - 6,3€

- Pisztáciakrémes  (1,3,7,8) 2200 Ft - 6,3€

Croissant Roll (1,3,5,6,7,8) 2000 Ft - 5,6€

Mogyorókrém

Tojásételeink:
Benedict Variációk 3500 Ft - 10€

Croissant roll, tanyasi tojás, barnavajas hollandi mártás (1,3,7,10)

+Bébispenót              ..... +450 Ft - 1,3€

+Serrano sonka        ..... +600 Ft - 1,8€

+Füstölt lazac            ..... +800 Ft - 2,3€

+Avokádó                    ..... +700 Ft - 2€

Tojásrántotta (ízlésed szerint) (3,7)  2600 Ft - 7,5€

+Extra          ..... 390 Ft/db - 1.2€/ each

Tükörtojás kolbászhabbal 3200 Ft - 9,2€

Bacon, savanyított paradicsom (1,3,7). 

Levesek:
A Gulyásleves 3600 Ft - 10,3€

Kovászos kenyér (1,9)

Paszternák krémleves marinált baby körtével! 2800 Ft - 8€

Brunch Kedvencek:
Humusz Mangó Géllel VEGÁN 2950 Ft - 8,5€

Gránátalma-pirított hagyma, papadam

Avokádós Pirítós 4300 Ft - 12,3€

Magvas kovászos kenyér, fekete szezám, zöldsaláta (1,3,11). 

+Posírozott tojás             ..... 490 Ft - 1,4€

+Serrano sonka               ..... 490 Ft - 1,4€

Zakuszka Toast 3750 Ft - 10,8€

Magvas kovászos kenyér, fekete szezám, zöldsaláta (1,3,11). 

+Posírozott tojás             ..... 490 Ft - 1,4€

+Serrano sonka               ..... 490 Ft - 1,4€

Erdélyi Padlizsánkrém 2700 Ft - 7,8€

Magvas kovászos kenyér, fekete szezám, zöldsaláta (1,3,7). 

Töltött Bundás kenyér 4000 Ft - 11,5€

Sonkával és sajttal töltött magos és kovászos kenyér snidlinges tejföllel (1,3,7)

Marha Taco 3850 Ft - 11,0€

Koriander, zöldségek (4)

Lazac Taco 4250 Ft - 12,2€

Koriander, zöldségek (4)

+ Avocado               ..... 490 Ft - 1,4€

Burgereink:
„Csók” Burger 4900 Ft - 14€

Croissant roll, paradicsom, hamburgerszósz, bacon, hagyma, saláta, burgonya (1,3,7,10)

Tépett Kacsa Burger 5450 Ft - 15,6€

Croissant roll, savanyított cékla julien, édesburgonya (1,3,7)

Klasszikusok:
Paprikás csirke 5500 Ft - 15,8€

Pankómorzsában sült túrós csuszával (1,3,7,9)

Rántott sertéstarja 4950 Ft - 14,2€

Vajas burgonyapürével (1,3,7)

Saláták:
Cézár Saláta 3900 Ft - 11,2€

Parmezán, szardella, kruton (1,3,4,7,10,12)

+Grillezett csirkemell       ..... 1200 Ft - 3,5€

+Füstölt tofu                         ..... 1200 Ft - 3,5€

Kecskesajt saláta 4500 Ft - 12,9€

Pirított magvak, eper,  gyümölcs dressing (5,7)

Egy selymes, krémes textúrájú leves, ahol a földes, enyhén édeskés paszternák íze találkozik a marinált baby körte 

friss, gyümölcsös karakterével.

Kolbász, szalonna, sonka, paprika, paradicsom,aszalt paradicsom, spenót, hagyma, gouda sajt (7), kovászos kenyér 

(1), tojás (3), lazac (4) 



Péksütik:
Croissant

- Vajjal és házi lekvárral (1,3,7). 1800 Ft - 5,2€

- Málnakrémes  (1,3,7) 2200 Ft - 6,3€

- Pisztáciakrémes  (1,3,7,8) 2200 Ft - 6,3€

Croissant Roll (1,3,5,6,7,8) 2000 Ft - 5,6€

Mogyorókrém

Süteményeink:
Pisztáciás-Mangós Isler (1,3,5,7,8) 1700 Ft - 4,9€

A klasszikus isler újragondolva, a Csók Bisztró stílusában. 

Csoki Felhő (1,3,5,7,8) 2800 Ft - 8€

Málnás Pisztáciás Ecklair (1,3,5,7,8) 3200 Ft - 9,2€

Golden Yuzu  (1,3,7,8) 2400 Ft - 6,9€

Rigó Jancsi  (1,3,5,7,8) 2800 Ft - 8€

Opera szelet  (1,3,5,7,8) 2200 Ft - 6,3€

Mogyorópralinés ecklair  (1,3,5,7,8) 3200 Ft - 9,2€

Narancsos sajttorta (1,3,5,7,8) 2500 Ft - 7,2€

Mézes krémes (1,3,5,7,8) 2500 Ft - 7,2€

A klasszikus házi mézes krémes újragondolt változata. Puha, krémes és ellenállhatatlan – a Csók 

Bisztróban modern köntösben találkozhatsz a gyermekkor ízeit idéző desszerttel.

Sült szilva torta (1,3,5,7,8) 2600 Ft - 7,5€

Sült alma torta (1,3,5,7,8) 2600 Ft - 7,5€

Sacher-torta (1,3,5,7,8) 2800 Ft - 8€

Somlói galuska (1,3,5,7,8) 2800 Ft - 8€

Macaron (3,5,7,8) 450 Ft - 1,3€

Két omlós, linzerlap között selymes mangókrém bújik meg, a tetején pedig roppanós pisztáciás fehércsokoládé-

bevonat zárja az ízek harmóniáját. A trópusi gyümölcs frissessége és a pisztácia elegáns karaktere tökéletes 

egyensúlyt alkot. Egyszerre édes, friss és ellenállhatatlanul krémes.

pisztáciás, málnás, csokoládés és citromos ízekben. Kívül roppan, belül lágy – éppen, ahogy szeretjük.

Égetett tészta, könnyed mogyorópraliné habbal töltve, ropogós praliné mázzal a tetején. A Csók Bisztró különleges 

eclair desszertje, amely egyszerre krémes és ropogós, tökéletes választás egy délutáni kávéhoz az Andrássy úton.

Francia kávés desszert málnával párosítva. A Csók Bisztróban az Opera szelet modern változatát kóstolhatod meg, 

ahol a kávé intenzitása és a málna frissessége egyensúlyban van.

A klasszikus magyar desszert újragondolt változata: ropogós piskóta, főzött csokoládékrém, könnyed hab és egy sós 

krém a közepén. A Csók Bisztróban a magyar sütemény hagyomány és innováció találkozása vár rád.

A körte édes íze a japán yuzu savanykás frissességével és a dió aromájával párosul. A Csók Bisztró egyedülálló 

modern desszertje, amely Budapesten a világ ízeit ötvözi.

Francia forrázott fánktészta, málna lekvárral és pisztácia krémmel töltve. A Csók Bisztró egyik legnépszerűbb francia 

desszertje Budapesten, amely a málna frissességét és a pisztácia kifinomult ízét egyesíti. Édes élmény a Városliget 

közelében.

A Csók Bisztró egyik legizgalmasabb desszertje: lágy csokoládé tejszínkrém, főzött mangós és passion fruit betéttel, 

ropogós csokoládé ágyon. Egy igazi trópusi csokoládés sütemény Budapesten, amely egyszerre egzotikus és elegáns. 

Tökéletes választás az Andrássy úti bisztrónkban egy kávé mellé.

Hagyományos magyar desszert újragondolt tálalással. Csokoládé, dió és vanília harmóniája, amely a Csók Bisztróban 

az igazi magyar klasszikus sütemények élményét nyújtja. Ha tradicionális édességre vágysz Budapesten, nálunk a 

helyed.

Az osztrák klasszikus francia recepttel újragondolva: marcipánnal és házi főzésű sárgabarack lekvárral készül. A Csók 

Bisztró Budapest egyik legfinomabb Sacher tortáját kínálja, ahol az osztrák elegancia találkozik a francia 

cukrászművészettel.

Francia linzertészta, mandulalisztes frangipane krém és házi almatöltelék. A Csók Bisztró házi almás pitéje 

Budapesten az otthon ízét hozza el, kifinomult francia technológiával elkészítve.

Linzertészta, szilva, fahéj és vanília harmóniája. A Csók Bisztró egyik legkedveltebb őszi hangulatú süteménye, amely 

Budapesten, az Andrássy úton várja az édességkedvelőket.

A sült sajttorta modern konyhatechnológiai eljárással ( thermomixer ) készítve , amelyben az enyhén narancsos íz 

párosul a minőségi krémsajttal.

https://www.csokbudapest.hu/desszertek/csoki-felho

