ELERHETO ETKEZESI LEHETOSEG

Rendelhets: 12:00 — 22:30

BARMIKOR KERHETO ETELEK

Magyaros lecsd, kolbasz
Hagyomanyos lecsé, paprika, paradicsom,
stilt kolbdsz 6 #™

Magyaros lecsd, titkortojas

Hagyomanyos lecsé, paprika, paradicsom,
tikortojas 4 X

Hazi kenyér, avokddékrém

Artizdn kenyér, avokadokrém, szaritott paradicsom,
fou Lojas 2, 4 X

NOURISH BOWL

Supreme csirkemell
Sult supreme csirkemell, voros és fehér jazmin rizs,

szojds és mézes zoldségek, mangé chutney1,7,13

Fastolt tofu
Fustolt tolu, voros és fehér jazmin rizs, szojds és mézes zoldségek,
mango chutney1,7,13 e#

Mustaros bélszinragu

Mustéros bélszinragu, burgonyafondat, parolt zoldségek 1,9

1. kategoridba sorolt tizlet

Az rak forinthan értenddk és tartalmazzak az AFA-t.
A feltiintetett drakra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Konyhafénok: Baké Zsolt

ETEL ALLERGIA VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLERANCE
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FLEXIBLE DINING OFFER
Available: 12:00 — 22:30

ANYTIME PLATE

293

Hungarian vegetable “lecsé”, sausages
Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,

grilled sausages 6 2%

Hungarian vegetable “lecs6”, sunny side up eggs

Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,
sunny side up cggs 44
Avocado toast

Artizdn bread, avocado spread, cherry tomato,
boiled eggs 2,4 &

NOURISH BOWL

Supreme chicken breast
Roasted supreme chicken breast,
red and white jasmine rice, soy and honey flavoured

vegetables, mango chutney 1,7, 13

Smoked tofu
Smoked tofu, red and white jasmine rice, soy and honey
flavoured vegetables, mango chutney 1,7, 13 %9

Mustard flavoured beef ragout
Mustard flavoured beef ragout, potato fondant,
steamed vegetables 1,9

First category restaurant

Prices are in Hungarian Forint and include VAT.
13% service charge will be added to your bill.

Executive Chef: Zsolt Bako

7 tej 8 puhatestiick 9 mustar
milk molluscs mustard
vegan®? vegetdridnus A sertéshis =

vegan vegetarian pork

— CORSO —

BAR & RESTAURANT

MENU



ELOETELEK

Krémes burrata

Sult céklar6zsa, mézes grapefruit redukcio,
viragpor 7,10 X

Libamajpastétom $

Arany mazsola jam, bri6s, kavé textardk 2, 4,7
Vitello tonnato $

Rozé borjusziiz, tonhalas majonézmartds, friss zoldek,
borju jus, fekete olivapor 1,4, 5,7

Scampi carpaccio $

Citrusokkal érlelt scampi, zoldséggyongyok,
mandarinos scampi emulzio, kerti zoldek 1,3
Szezonilis kerti zoldsalata

Kerti zoldek, koles, szezondlis zoldségek, stlt sit6tok,
feny6mag, sz6l6magolaj dresszing 2,10 5%

LEVESEK

Csics6ka veluté

Piritott burgonyakockdk, savanyitott r6kagomba,
zold[tiszeres grissini 1,2, 7 +4%

Okoruszaly erdleves

Toltott kelkdposztarolad, zoldségek, tojas metélt 1,2, 4

FOETELEK

Erlelt shortobagyi” angus marhabélszin $
Lagy kecskesajtos polentaroldd, piritott vargdnyagomba,
portéijus 1,2,7,14

Rozmaringos rantott borjiborda $
Rozmaringos morzsa, édeshburgonya, zoldbab,

citromlekvdr, jus 2, 4,7, 14

Tengeri stigér filé $

Fehér babpiiré, zeller, paradicsom salsa,

bazsalikomos narancsmartas 1,5

Rozé kacsamell

Szarvasgombds burgonya gnocchi, szines sargarépakarikak,
savanyu szilva, zsalyamdrtds 2, 4,7, 14

Rakkal toltott hazi készitésti ravioli

Safranyos ravioli, krémes langusztaszosz, rukkolasaldta,
koktélparadicsom-komp6t 1,2,3,4,5,7

Sutstokrizottd

Grogonzolahab, vorosboros posirozott kérte 1,2,7, 14 5%
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APPETIZERS

Creamy burrata

Baked beetroot “rose”, honey grapefruit reduction,
flower dust 7, 10 5

Foie gras paté $

Golden raisin jam, brioche, coffee textures 2,4,7
Vitello tonnato $

Rose veal loin, tuna mayonnaise sauce, fresh greens,

veal jus, black olive dust 1, 4,5,7

Scampi carpaccio

Citrus cured scampi, vegetable pearls,
tangerine scampi emulsion, garden greens 1,3
Seasonal vegetable salad

Garden greens, millet, seasonal vegetables, baked pumpkin,
pine nuts, grape seed oil dressing 2,10

SOUPS

Jerusalem artichoke velouté
Seared potato cubes, pickled chanterelle,

green herbs grissini roll 1, 2,7 5

Oxtail consommé

Stuffed savoy cabbage roll, vegetables, egg noodles 1,2, 4

MAIN COURSES
Aged beef “Hortobagy” angus tenderloin $

Soft goat cheese polenta roulade,

seared porcini mushroom, port wine jus 1, 2,7, 14

Rosemary breaded veal cutlet $
Rosemary crumble, crushed sweet potato,

green beans, lemon marmalade, jus 2, 4,7, 14

Seabream fillet $
White bean purée, celery, tomato salsa,
basil orange sauce 1,5
Rose duck breast

Truffle seasoned potato gnocchi, colourful

carrot coins, pickled plum, sage sauce 2, 4,7, 14

Homemade shrimp filled ravioli
Salfron ravioli, crcamy lobster sauce, rocket salad,

chcrry tomato compote 1,2,3,4,5,7,

Pumpkin risotto

Gorgonzola foam, red wine poached pear 1,2,7, 14 5%

DESSZERTEK

Tokmagos — ruby frangipane

Ruby ganache, csipkebogyozselé 2,4,7,10

Vilmoskorte tart

Vilmoskortés fehér csokoladé, pélinkas fehér csokolédékrém,
pekdndiémorzsa 2,7,10

Birsalmds — fenyémagos desszert

FenyGmagos sablé, birskomp6t, karamell ganache 2,4,7,10
Vegan créme bralée

Laktoézmentes vanilids creme bralée,

marindlt mandarin 2, 10«2

Magyar sajtvilogatas $

Birssajt, dios kenyér 2,7,10 5%

MAGYAROS ETEL AJANLATOK

ELOETEL

Hazi készitésti fistolt pisztrang
Savanyftott zoldségek, tormds majonéz,
Artizan kenyér 2,5,7

FOETEL

Mangalicapofaporkolt =

Pirftott burgonyanudli, krémes paprikasmartas,
tejtol 2,4, 6,7

DESSZERT

Eszterhazy desszert

Vaniliakrém, piskéta, rumos mazsola,
ropog6s dilés morzsa 2, 4,7, 10
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$: A megjelolt ételek fogyasziasakor feldr fizetend6 a félpanziGt igénybe vevis

vendégek részére

Elsételek/Sajtvalogatas: + 2.000 FT
F6ételek: + 5.000 FT

DESSERTS

Pumpkin seed — ruby frangipane

Ruby ganache, rose hip jelly 2,4,7,10

William’s pear tart

Milk chocolate with William’s pear, white chocolate cream
with palinka, pecan nut crumble 2,7,10

Quince — pine nuts dessert

Pine nuts sablé, quince compote, caramel ganache 2,4,7,10

Vegan créme bralée
Lactosc [ree vanilla creme brialée,
marinated tangerine 2,10+

Hungarian cheese selection $
Quince cheese,
walnut bread 2,7, 10 4%

HUNGARIAN OFFERS

APPETIZER

Homemade smoked trout

Pickled vegetables, horseradish mayonnaise,
Artizén bread 2,5,7

MAIN COURSE

Mangalitza cheek stew =

Seared potato noodles, creamy paprika sauce,
sour cream 2,4,16,7

DESSERT

Eszterhazy dessert
Vanilla cream, sponge cake, rum flavoured raisin,
crunchy walnut crumble 2,4,7,10

$: Extra surcharge applics for hall board diners

Appetizers/Cheese selection: + 2.000 HUF
Main courses: + 5.000 HUF



