ELERHETO ETKEZESI LEHETOSEG FLEXIBLE DINING OFFER

Rendelhets: 12:00 — 22:30

BARMIKOR KERHETO ETELEK

Magyaros lecsd, kolbasz
Hagyomanyos lecsé, paprika, paradicsom,
stilt kolbdsz 6 #™

Magyaros lecsd, titkortojas

Hagyomanyos lecsé, paprika, paradicsom,
tikortojas 4 4

Hazi kenyér, avokddékrém

Artizdn kenyér, avokadokrém, szaritott paradicsom,
fou Lojas 2, 4 X

NOURISH BOWL

Supreme csirkemell
Sult supreme csirkemell, voros és fehér jazmin rizs,

szojds és mézes zoldségek, mangé chutney1,7,13

Fastolt tofu
Fustolt tolu, voros és fehér jazmin rizs, szojds és mézes zoldségek,
mango chutney1,7,13 e#

Mustaros bélszinragu

Mustdros bélszinragu, burgonyafondat, parolt zoldségek 1,9

1. kategoridba sorolt tizlet

Az rak forinthan értenddk és tartalmazzak az AFA-t.
A feltiintetett drakra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Konyhafénok: Baké Zsolt

ETEL ALLERGIA VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLERANCE

Available: 12:00 — 22:30

ANYTIME PLATE

299

4 200 Hungarian vegetable “lecsé”, sausages
Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,

grilled sausages 6 2%

3 600 Hungarian vegetable “lecs6”, sunny side up eggs

Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,

sunny side up cggs 44
3 400 Avocado toast

Artizdn bread, avocado spread, cherry tomato,
boile eggs 2,4 X

NOURISH BOWL
5900 Supreme chicken breast

Roasted supreme chicken breast,

red and white jasmine rice, soy and honey flavoured

vegetables, mango chutney 1,7, 13

3 600 Smoked tofu

Smoked tofu, red and white jasmine rice, soy and honey

flavoured vegetables, mango chutney 1,7, 13 %9

6 900 Mustard flavoured beef ragout
Mustard flavoured beef ragout, potato fondant,
steamed vegetables 1,9

First category restaurant

Prices are in Hungarian Forint and include VAT.
13% service charge will be added to your bill.

Executive Chef: Zsolt Bako

1 zeller 2 glutén 3 rakfélek 4 tojas 5 hal 6 csillagfurt 7 tej 8 puhatestiick 9 mustar
celery gluten crustacean egg fish lupin milk molluscs mustard
10 magvak 11 mogyoré 12 szezammag 13 sz6ja 14 kén-dioxid vegan®? vegetaridanus -~ sertéshiis =™
nuts peanuts sesame sceds soy sulphur dioxide vegan vegetarian pork

— CORSO —

BAR & RESTAURANT

MENU



ELOETELEK

Krémes burrata

Szines szeletelt paradicsom, tdrkonyos sargabarack dresszing
fekete oliva will 7,10 &

Libamaj labdak $

Malna és pisztdcia morzsa, sdrgabarack jus,
ropogos kacsa chips 2,4,7,10

Bélszin carpaccio $

Fiszeres avokado mousse, kerti zoldek,
anandszos koriander dresszing 9
Serpeny6ben stlt kagylé $

Parolt sparga, eper chutney,

salrdny emulzi6 8

Nyari zoldsalata

Kerti zoldek, kuszkusz, ropogos zoldségek,

stult bébi brokkoli, levendulaolaj,
mdlna dresszing 2.9, 10 &2

LEVESEK

Z.0ldborsokrémleves

Bazsalikomos paradicsom, ftiszeres raktekercs 3, 4,5,7

Kacsa er6leves

Toltowt wonton, zoldségek, shimeji gomba 1,2,4,7,13

FOETELEK

Erlelt ~hortobagyi” angus marhabélszin $

Fondant-burgonya, kukorica, kdpia paprika jus 1,6, 14

Borjasztiz $
Tolwott kelkdposzta, burgonya veluté,
bébi sargarépa, jus 1,6,7 4™

Lazac steak $

Szines burgonyakockdk, spdrga,

safranyos vajmartas 5,7

Csirke ,,Cordon Bleu”

Jazmin rizs, kert zoldek, szines reteksaldta,
citrom dresszing 2,4,6,7,9 4%

Fekete spagetti

Fiiszeres 6rids garnélardk, paradicsom jus,
narancsos bazsalikomos olaj 2,3,4,7,8

Fehér paradicsomos rizotté

Bazsalikomos ricotta, cukkinitekercs, fenyémag 2,7,10 X

APPETIZERS
5 800 Creamy burrata

Colourful sliced tomato, tarragon apricot dressing,

black olive touille 7,10 4

9 200 Foie gras balls$
Raspberry and pistachio crumble, apricot jus,

crunchy duck chips 2,4,7,10

7 700 Beef carpaccio $
Spicy avocado mousse, garden greens,

pincapple cilantro dressing 9

8 100 Pan seared scallops
Steamed asparagus, strawberry chutncy,

sallron emulsion 8

3 800 Summer vegetable salad
Garden greens, couscous, crunchy vegetables,

roasted baby broccoli, lavender oil,
raspberry dressing 2,9, 10 &7

SOUPS

3900 Green peas cream soup

Basil seasoned tomato, spicy shrimps roll 3,4, 5,7

3 500 Duck consommé

Stuffed won-ton, vegetables, shimeji mushroom 1,2,4,7,13

MAIN COURSES

15 900 Aged beef “Hortobdgy” angus $
Fondant potato, corn, spicy “kdpia paprika” jus 1,6, 14
11 300 Veal loin $

Stwuffed savoy cabbage, potato veloutée,

baby carrots, jus 1,6,7 =%

10 900 Salmon steak $

Colourful potato cubes, asparagus,

saffron “beurre blanc” 5,7

6 800 Chicken “Cordon Bleu”
Jasmine rice, garden greens,

colourful radish salad, lemon dressing 2,4,6,7,9 #%

7 200 Squid ink spaghetti
Spicy giant shrimps, tomato jus,

orangc-basil 0il 2,3,4,5,7,8

5200 White tomato risotto

Basil ricotta, zucchini roll, pine nuts 2,7,10

DESSZERTEK

Barackos siilt sajttorta 3200
Sajutora, marindlt sirgabarack, zabpelyhes mandulamorzsa

homoktovis sorbet 2,4,7, 10

Keserii csokolddés brownie 3200
Calamansi ganache, mogyoré morzsa,

citruspiiré 2,4,7, 11

Cassis desszert 3200

Pisztdcia krém, citrom—mandularopogos 4,7, 10

Dupla csokolidés eper tart 3200
Eperzselé, berriolette sorbet,
kakaébab toret 4,10 (cukormentes)

Magyar sajtvalogatas $ 6 400

Eper — rebarbara chutney, dids kenyér 2,7,10 X

MAGYAROS ETEL AJANLATOK

ELOETELEK

Kecskesajt 4900
Lagy kecskesajt, szines kerti zoldek, dids kenyérmorzsa,
meggy dresszing 2,4,7,10 X

FOETELEK
Harcsapaprikas 6 500

Stilt hazi készitésti tarés csuszatészta,
tejfol 2, 4,5,7

DESSZERT
Soml6 izei 2 900

Vaniliakrém, piskéta, rumos mazsola,
ropog6s dilés morzsa 2, 4,7, 10

$: A megjelolt ételek fogyasziasakor feldr fizetend6 a félpanzi6t igénybe vevs
vendégek részére

Elsételek/Sajtvalogatas: + 2.000 FT
Féételek: + 5.000 FT

DESSERTS

Baked apricot cheesecake
Cheesecake, marinated apricot, oat flakes almond crumble,

sea buckthorn sorbet 2, 4,7, 10

Dark chocolate brownie
Calamansi ganache, hazelnut crumble,

citrus purée 2,4,7, 11

Cassis dessert

Pistachio cream, lemon-almond crunchy 4,7, 10

Double chocolate - strawberry tart
Strawberry jelly, berriolette sorbet,
cocoa bean crumble 4,10 (sugar [ree)

Hungarian cheese selection $

Strawberry — rhubarb chutney, walnut bread 2,7,10 %

HUNGARIAN OFFERS

APPETIZERS

Goat cheese

Soft goat cheese, garden colourful greens,
walnut bread crumble, sour cherry dressing 2,4,7,10 5%

MAIN COURSES
Catfish “paprikas”

Baked homemade cottage cheese "csusza” pasta
sour cream 2,4,5,7

DESSERT

Taste of “Somlo6i”

Vanilla cream, sponge cake, rum flavoured raisin,
crunchy walnut crumble 2,4, 7,10

$: Extra surcharge applies for half board diners

Appctizers/Cheese selection: + 2.000 HUF
Main courscs: + 5.000 HUF



