
É T L A P

É T E L E I N K ,  I T A L A I N K  A L L E R G I Á T  É S  I N T O L E R A N C I Á T  O K O Z Ó  Ö S S Z E T E VŐ I RŐ L
T Á J É K O Z T A T Á S T  K É R H E T N E K  A  F E L S Z O L G Á L Ó K T Ó L .

L EVES

ELŐÉTEL

Hagyományos, lassan főtt marhagulyás leves zöldségekkel gazdagítva,
friss orfűi kovászos kenyérrel tálalva - kis adag

1.950 Ft

 1. Orfűi Kisbetyár

Hagyományos, lassan főtt marhagulyás leves zöldségekkel gazdagítva,
friss orfűi kovászos kenyérrel tálalva - nagy adag

2.950 Ft

 2. Orfűi Nagybetyár

Az aktuális napi kínálatról kérjük érdeklődjön a felszolgálónál

1.650 Ft

3. Napi Leves

Kecske camembert, friss kevert, gyümölcsös zöldsalátával,
koktélparadicsommal és olivaolajjal

3.950 Ft

4. Kecske Camembert Saláta Ágyon

Kistermelői érlelt holland sajtok válogatása friss salátával

2.950 Ft

 5. Sajt Kóstoló 2 Fő Részére

Friss, ropogós zöldek olívaolajjal és balzsamecettel

1.650 Ft

 7. Vegyes Zöldsaláta

TÉSZTA

Szélesmetélt házi bolognai szósszal, aromás parmezán sajttal szórva

3.950 Ft

 11. Bolognai Tagliatelle

Szélesmetélt pesztós szószban, szárított paradicsommal, olivával és parmezán sajttal

4.450 Ft

 12. Pesztós Tagliatelle Parmezánnal 



É T L A P

É T E L E I N K ,  I T A L A I N K  A L L E R G I Á T  É S  I N T O L E R A N C I Á T  O K O Z Ó  Ö S S Z E T E VŐ I RŐ L
T Á J É K O Z T A T Á S T  K É R H E T N E K  A  F E L S Z O L G Á L Ó K T Ó L .

FŐÉTEL

Görögös fűszerezésű csirkemell csíkok, kapros-joghurtos házi
szósszal, salátával, hasábburgonyával, pitával

4.650 Ft

 51. Csirke Gyros Házi Szósszal

Hagyományosan készítve a nagymama receptje alapján, házi galuskával

4.950 Ft

 53. Vörösboros Marhapörkölt

Konfitált omlós sertéstarja, sült szalonnával, steak burgonyával

5.450 Ft

 57. Hagyományos Cigánypecsenye

Sertéskaraj aranybarna bundában, hasábburgonyával, vegyes zöldsalátával

4.650 Ft

 55. Klasszikus Rántott Szelet

Kacsamáj házi lilahagymalekvárral, hasábburgonyával, bagel az Orfűi Malmokból

4.950 Ft

 56. Chill Bagel Kacsamájjal

Grillezett sajtszeletek pellérdi helyi termelőtől, vegyes zöldsalátával,
olivaolajjal

4.450 Ft

 59. Grillezett Füstölt Sajt 

Bőrén sült lazac filé, sült zöldség ágyon, citrusos hollandi mártással

5.550 Ft

 60. Citrusos Lazac Steak

Serpenyős csirkecsíkok selymes cheddar sajtszósszal,
jalapenóval és hasábburgonyával

4.650 Ft

 52. Cheddaros Csirke

Lassan sült, omlós sertésoldalas BBQ szósszal leöntve, vajpuha
kukoricával, ropogós steakburgonyával

5.650 Ft

 54. Oldalas BBQ Szósszal, Sült Kukoricával



É T E L E I N K ,  I T A L A I N K  A L L E R G I Á T  É S  I N T O L E R A N C I Á T  O K O Z Ó  Ö S S Z E T E VŐ I RŐ L
T Á J É K O Z T A T Á S T  K É R H E T N E K  A  F E L S Z O L G Á L Ó K T Ó L .

F Ő É T E L

Érlelt Angus marhahús-pogácsa orfűi bagelben, cheddar
sajttal, házi szósszal, hasábburgonyával

5.450 Ft

62. Angus Bagel

11.450 Ft

 65. Chill Lakoma 2 Fő Részére
Rántott sertéskaraj, cigánypecsenye, grillezett helyi füstölt sajt, 

hasábburgonya és rizs

22.900 Ft

 66. Chill Lakoma 4 Fő Részére
Rántott sertéskaraj, cigánypecsenye, grillezett helyi füstölt sajt, 

hasábburgonya és rizs

G Y E R E K E K N E K

Ropogós csirkemell falatkák,
hasábburgonyával, mártogatóssal

2.350 Ft

21. Kicsik Kedvence
Szélesmetélt házi bolognai szósszal,

trapista sajttal szórva

1.950 Ft

22. Bolognai Gyerekeknek

950 Ft41.  Hasábburgonya

45. Csalamádé /46.Savanyú
Uborka / 47.Ecetes Paprika

E X T R A  K Ö R E T -  S A V A N Y Ú S Á G

1.450 Ft44. Sült Zöldségek

650 Ft /adag

1.200 Ft42.  Édesburgonya

850 Ft48. Tejfölös Uborkasaláta

D E S S Z E R T

Az aktuális kínálatról érdeklődjön a felszolgálónál

1.450 Ft33. Napi Sütemény

1.850 Ft34. Fagylalt Kehely
3 gombóc fagyi, tejszínhab, öntet

300 Ft49. Majonéz / Ketchup

500 Ft 71. Chill Titok Szósz

+ 500 Ft+ krémlikőr

+ 1.450 Ft + dupla hússal

Érlelt Toriyama Wagyu marhahús-pogácsa orfűi bagelben, cheddar
sajttal, házi szósszal, édesburgonyával

7.450 Ft

63. Wagyu Bagel

+ 1.850 Ft + dupla hússal

6 hétig érlelt Charolais hátszín steak, helyi magyar termelőtől, grillezett
zöldségekkel, fűszeres steak burgonyával, vörösboros-balzsemecetes szósszal

12.450 Ft

64. Charolais Hátszín Steak

Az aktuális kínálatról érdeklődjön a felszolgálónál

1.550 Ft35. Fluffy Palacsinta

1.850 Ft36. Fagyim Fagyi-Desszert



M E N U
SOUP

STARTER

Traditional, slowly cooked Hungarian beef goulash soup enriched with
vegetables, served with fresh Orfű sourdough bread - small portion

1.950 Ft

 1. Orfű Little “Betyár”

Traditional, slowly cooked Hungarian beef goulash soup enriched with
vegetables, served with fresh Orfű sourdough bread - large portion

2.950 Ft

Please ask our staff for today's selection

1.650 Ft

Goat camembert served on a fresh mixed fruity green salad with cherry
tomatoes and premium olive oil

3.950 Ft

Selection of matured Dutch farmhouse cheeses with fresh salad

2.950 Ft

 5. Cheese Tasting for 2 Persons

Fresh, crunchy greens with olive oil and balsamic vinegar

1.650 Ft

 7. Mixed Green Salad

PASTA

Wide-cut pasta with homemade Bolognese sauce, topped with aromatic parmesan

3.950 Ft

 11. Tagliatelle Bolognese

Wide-cut pasta with pesto, dried tomatoes, olives and parmesan cheese

4.450 Ft

 12. Tagliatelle with Pesto and Parmesan

 2. Orfű Big “Betyár”

3. Soup of The Day

4. Goat Camembert on Salad Bed

F O R  I N F O R M A T I O N  R E G A R D I N G  I N G R E D I E N T S  I N  O U R  F O O D  A N D  B E V E R A G E S  T H A T  M A Y  C A U S E  A L L E R G I E S
O R  I N T O L E R A N C E S ,  P L E A S E  C O N S U L T  O U R  S T A F F .



M E N U

M A I N  C O U R S E

Greek‑style seasoned chicken breast strips with a homemade
dill–yogurt sauce, salad, french fries, and pita

4.650 Ft

Traditional recipe based on grandma's recipe, served with homemade dumplings

4.950 Ft

Confit tender pork neck with crispy bacon and steak potatoes

5.450 Ft

 57. Traditional “Gypsy” Roast

Pork loin in a golden, crispy coating, served with fries and a mixed green salad

4.650 Ft

 55. Traditional Breaded Pork “Schnitzel”

Duck liver with homemade red onion jam, salad, fries, and a bagel from the Orfu Mills

4.950 Ft

 56. Chill Bagel with Duck Liver

Grilled slices of smoked cheese from a local producer, served with mixed
green salad and olive oil

4.450 Ft

 59. Grilled Smoked Cheese 

Salmon fillet on roasted vegetables with citrus hollandaise sauce

5.550 Ft

 60. Citrus Salmon Steak

Pan‑seared chicken strips in a velvety cheddar sauce, fresh
jalapeños, and french fries

4.650 Ft

 52. Cheddar Chicken

Slow‑cooked, tender pork spare ribs coated in BBQ sauce, served with
butter‑soft corn and crispy steak fries

5.650 Ft

54.BBQ Ribs with Butter‑Roasted Corn

 51. Chicken Gyros with Homemade Sauce

 53. Beef Stew (Pörkölt) with Red Wine

F O R  I N F O R M A T I O N  R E G A R D I N G  I N G R E D I E N T S  I N  O U R  F O O D  A N D  B E V E R A G E S  T H A T  M A Y  C A U S E  A L L E R G I E S
O R  I N T O L E R A N C E S ,  P L E A S E  C O N S U L T  O U R  S T A F F .



M A I N  C O U R S E

Aged Angus beef patty in an Orfű bagel with cheddar
cheese, house sauce and french fries

5.450 Ft

62. Angus Bagel

11.450 Ft

 65. Chill Feast for 2 Persons
Breaded pork schnitzel, gypsy roast, grilled local smoked cheese, 

french fries and rice

22.900 Ft

 66. Chill Feast for 4 Persons
Breaded pork schnitzel, gypsy roast, grilled local smoked cheese, 

french fries and rice

F O R  T H E  K I D S

Crispy breaded chicken nuggets with
fries and dipping sauce

2.350 Ft

21. Kid’s Favorite
Wide-cut pasta with homemade Bolognese

sauce, topped with aromatic parmesan

1.950 Ft

22. Kid’s Bolognese

950 Ft41.  French Fries

S I D E S  &  P I C K L E S

1.450 Ft44. Grilled Vegetables

650 Ft 

1.200 Ft42.  Sweet Potatoe Fries

850 Ft

D E S S E R T S

Please ask our staff for today's selection

1.450 Ft33. Cake of the Day

1.850 Ft34. Ice Cream Sundae
3 scoops of ice cream, whipped cream, topping

300 Ft49. Mayo/ Ketchup

500 Ft 71. Chill Secret Sauce

+ 500 Ft+ cream liqueur

+ 1.450 Ft + double meat

Aged Toriyama Wagyu beef patty in an Orfű bagel, with cheddar
cheese, house sauce, and sweet potato fries

7.450 Ft

63. Wagyu Bagel

+ 1.850 Ftdouble meat

Six‑week aged Charolais sirloin from a local Hungarian farmer, with grilled
vegetables, steak fries, and a rich red wine–balsamic sauce

12.450 Ft

64. Charolais Sirloin Steak

F O R  I N F O R M A T I O N  R E G A R D I N G  I N G R E D I E N T S  I N  O U R  F O O D  A N D  B E V E R A G E S  T H A T  M A Y  C A U S E  A L L E R G I E S
O R  I N T O L E R A N C E S ,  P L E A S E  C O N S U L T  O U R  S T A F F .

45. Pickled Veggies
/46.Cucumber / 47.Peppers

48. Sour Cream Cucumber
Salad 

Please ask our staff for the available selection

1.550 Ft33. Fluffy Pancake


	ÉTLAP
	LEVES
	1. Orfűi Kisbetyár
	Hagyományos, lassan főtt marhagulyás leves zöldségekkel gazdagítva, friss orfűi kovászos kenyérrel tálalva - kis adag
	1.950 Ft

	2. Orfűi Nagybetyár
	Hagyományos, lassan főtt marhagulyás leves zöldségekkel gazdagítva, friss orfűi kovászos kenyérrel tálalva - nagy adag
	2.950 Ft

	3. Napi Leves
	Az aktuális napi kínálatról kérjük érdeklődjön a felszolgálónál
	1.650 Ft


	ELŐÉTEL
	4. Kecske Camembert Saláta Ágyon
	Kecske camembert, friss kevert, gyümölcsös zöldsalátával, koktélparadicsommal és olivaolajjal
	3.950 Ft

	5. Sajt Kóstoló 2 Fő Részére
	Kistermelői érlelt holland sajtok válogatása friss salátával
	2.950 Ft

	7. Vegyes Zöldsaláta
	Friss, ropogós zöldek olívaolajjal és balzsamecettel
	1.650 Ft


	TÉSZTA
	11. Bolognai Tagliatelle
	Szélesmetélt házi bolognai szósszal, aromás parmezán sajttal szórva
	3.950 Ft

	12. Pesztós Tagliatelle Parmezánnal
	Szélesmetélt pesztós szószban, szárított paradicsommal, olivával és parmezán sajttal
	4.450 Ft
	TÁJÉKOZTATÁST KÉRHETNEK A FELSZOLGÁLÓKTÓL.




	ÉTLAP
	FŐÉTEL
	51. Csirke Gyros Házi Szósszal
	Görögös fűszerezésű csirkemell csíkok, kapros-joghurtos házi szósszal, salátával, hasábburgonyával, pitával
	4.650 Ft

	52. Cheddaros Csirke
	Serpenyős csirkecsíkok selymes cheddar sajtszósszal, jalapenóval és hasábburgonyával
	4.650 Ft

	53. Vörösboros Marhapörkölt
	Hagyományosan készítve a nagymama receptje alapján, házi galuskával
	4.950 Ft

	54. Oldalas BBQ Szósszal, Sült Kukoricával
	Lassan sült, omlós sertésoldalas BBQ szósszal leöntve, vajpuha  kukoricával, ropogós steakburgonyával
	5.650 Ft

	55. Klasszikus Rántott Szelet
	Sertéskaraj aranybarna bundában, hasábburgonyával, vegyes zöldsalátával
	4.650 Ft

	56. Chill Bagel Kacsamájjal
	Kacsamáj házi lilahagymalekvárral, hasábburgonyával, bagel az Orfűi Malmokból
	4.950 Ft

	57. Hagyományos Cigánypecsenye
	Konfitált omlós sertéstarja, sült szalonnával, steak burgonyával
	5.450 Ft

	59. Grillezett Füstölt Sajt
	Grillezett sajtszeletek pellérdi helyi termelőtől, vegyes zöldsalátával, olivaolajjal
	4.450 Ft

	60. Citrusos Lazac Steak
	Bőrén sült lazac filé, sült zöldség ágyon, citrusos hollandi mártással
	5.550 Ft
	TÁJÉKOZTATÁST KÉRHETNEK A FELSZOLGÁLÓKTÓL.




	FŐÉTEL
	62. Angus Bagel
	Érlelt Angus marhahús-pogácsa orfűi bagelben, cheddar sajttal, házi szósszal, hasábburgonyával
	5.450 Ft
	+ dupla hússal
	+ 1.450 Ft


	63. Wagyu Bagel
	Érlelt Toriyama Wagyu marhahús-pogácsa orfűi bagelben, cheddar sajttal, házi szósszal, édesburgonyával
	7.450 Ft
	+ dupla hússal
	+ 1.850 Ft


	64. Charolais Hátszín Steak
	6 hétig érlelt Charolais hátszín steak, helyi magyar termelőtől, grillezett zöldségekkel, fűszeres steak burgonyával, vörösboros-balzsemecetes szósszal
	12.450 Ft

	65. Chill Lakoma 2 Fő Részére
	Rántott sertéskaraj, cigánypecsenye, grillezett helyi füstölt sajt,
	hasábburgonya és rizs
	11.450 Ft

	66. Chill Lakoma 4 Fő Részére
	Rántott sertéskaraj, cigánypecsenye, grillezett helyi füstölt sajt,
	hasábburgonya és rizs
	22.900 Ft


	GYEREKEKNEK
	21. Kicsik Kedvence
	22. Bolognai Gyerekeknek
	Ropogós csirkemell falatkák, hasábburgonyával, mártogatóssal
	2.350 Ft
	Szélesmetélt házi bolognai szósszal, trapista sajttal szórva

	1.950 Ft
	EXTRA KÖRET- SAVANYÚSÁG
	41.  Hasábburgonya
	950 Ft

	42.  Édesburgonya
	1.200 Ft





	DESSZERT
	33. Napi Sütemény
	1.450 Ft
	Az aktuális kínálatról érdeklődjön a felszolgálónál

	44. Sült Zöldségek
	45. Csalamádé /46.Savanyú Uborka / 47.Ecetes Paprika
	Tejfölös Uborkasaláta
	Majonéz / Ketchup
	71. Chill Titok Szósz
	1.450 Ft
	650 Ft /adag
	850 Ft
	300 Ft
	500 Ft


	34. Fagylalt Kehely
	3 gombóc fagyi, tejszínhab, öntet
	1.850 Ft
	+ krémlikőr


	35. Fluffy Palacsinta
	1.550 Ft
	Az aktuális kínálatról érdeklődjön a felszolgálónál


	36. Fagyim Fagyi-Desszert
	1.850 Ft
	TÁJÉKOZTATÁST KÉRHETNEK A FELSZOLGÁLÓKTÓL.



	MENU
	SOUP
	1. Orfű Little “Betyár”
	Traditional, slowly cooked Hungarian beef goulash soup enriched with vegetables, served with fresh Orfű sourdough bread - small portion
	1.950 Ft

	2. Orfű Big “Betyár”
	Traditional, slowly cooked Hungarian beef goulash soup enriched with vegetables, served with fresh Orfű sourdough bread - large portion
	2.950 Ft

	3. Soup of The Day
	Please ask our staff for today's selection
	1.650 Ft


	STARTER
	4. Goat Camembert on Salad Bed
	Goat camembert served on a fresh mixed fruity green salad with cherry tomatoes and premium olive oil
	3.950 Ft

	5. Cheese Tasting for 2 Persons
	Selection of matured Dutch farmhouse cheeses with fresh salad
	2.950 Ft

	7. Mixed Green Salad
	Fresh, crunchy greens with olive oil and balsamic vinegar
	1.650 Ft


	PASTA
	11. Tagliatelle Bolognese
	Wide-cut pasta with homemade Bolognese sauce, topped with aromatic parmesan
	3.950 Ft

	12. Tagliatelle with Pesto and Parmesan
	Wide-cut pasta with pesto, dried tomatoes, olives and parmesan cheese
	4.450 Ft



	MENU
	MAIN COURSE
	51. Chicken Gyros with Homemade Sauce
	Greek‑style seasoned chicken breast strips with a homemade dill–yogurt sauce, salad, french fries, and pita
	4.650 Ft

	52. Cheddar Chicken
	Pan‑seared chicken strips in a velvety cheddar sauce, fresh jalapeños, and french fries
	4.650 Ft

	53. Beef Stew (Pörkölt) with Red Wine
	Traditional recipe based on grandma's recipe, served with homemade dumplings
	4.950 Ft
	BBQ Ribs with Butter‑Roasted Corn
	Slow‑cooked, tender pork spare ribs coated in BBQ sauce, served with butter‑soft corn and crispy steak fries

	5.650 Ft

	55. Traditional Breaded Pork “Schnitzel”
	Pork loin in a golden, crispy coating, served with fries and a mixed green salad
	4.650 Ft

	56. Chill Bagel with Duck Liver
	Duck liver with homemade red onion jam, salad, fries, and a bagel from the Orfu Mills
	4.950 Ft

	57. Traditional “Gypsy” Roast
	Confit tender pork neck with crispy bacon and steak potatoes
	5.450 Ft

	59. Grilled Smoked Cheese
	Grilled slices of smoked cheese from a local producer, served with mixed green salad and olive oil
	4.450 Ft

	60. Citrus Salmon Steak
	Salmon fillet on roasted vegetables with citrus hollandaise sauce
	5.550 Ft



	MAIN COURSE
	62. Angus Bagel
	Aged Angus beef patty in an Orfű bagel with cheddar cheese, house sauce and french fries
	5.450 Ft
	+ double meat
	+ 1.450 Ft


	63. Wagyu Bagel
	Aged Toriyama Wagyu beef patty in an Orfű bagel, with cheddar cheese, house sauce, and sweet potato fries
	7.450 Ft
	double meat
	+ 1.850 Ft


	64. Charolais Sirloin Steak
	Six‑week aged Charolais sirloin from a local Hungarian farmer, with grilled vegetables, steak fries, and a rich red wine–balsamic sauce
	12.450 Ft

	65. Chill Feast for 2 Persons
	Breaded pork schnitzel, gypsy roast, grilled local smoked cheese,
	french fries and rice
	11.450 Ft

	66. Chill Feast for 4 Persons
	Breaded pork schnitzel, gypsy roast, grilled local smoked cheese,
	french fries and rice
	22.900 Ft


	FOR THE KIDS
	21. Kid’s Favorite
	22. Kid’s Bolognese
	Crispy breaded chicken nuggets with fries and dipping sauce
	Wide-cut pasta with homemade Bolognese sauce, topped with aromatic parmesan
	2.350 Ft
	1.950 Ft
	SIDES & PICKLES
	41.  French Fries
	950 Ft

	42.  Sweet Potatoe Fries
	1.200 Ft

	44. Grilled Vegetables
	1.450 Ft

	45. Pickled Veggies /46.Cucumber / 47.Peppers
	650 Ft

	Sour Cream Cucumber Salad
	Mayo/ Ketchup
	71. Chill Secret Sauce
	850 Ft
	300 Ft
	500 Ft





	DESSERTS
	33. Cake of the Day
	1.450 Ft
	Please ask our staff for today's selection


	34. Ice Cream Sundae
	1.850 Ft
	3 scoops of ice cream, whipped cream, topping
	+ cream liqueur


	33. Fluffy Pancake
	1.550 Ft
	Please ask our staff for the available selection
	FOR INFORMATION REGARDING INGREDIENTS IN OUR FOOD AND BEVERAGES THAT MAY CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE CONSULT OUR STAFF.




