
PRÉMIUM TOKHAL KAVIÁR 

Hagyományos kaviár kísérőkkel tálalva 

Szibériai Tokhal Kaviár 

Hagyományos kaviár kísérőkkel tálalva 

5 g - 4 900 Ft | 50 g - 47 900 Ft | 125 g - 113 900 Ft 

Platinum Hybrid Tokhal Kaviár 

Hagyományos kaviár kísérőkkel tálalva 

5 g - 5 900 Ft | 50 g - 54 900 Ft 

Kaszpi-tengeri Osietra Tokhal Kaviár 

Hagyományos kaviár kísérőkkel tálalva 

5 g - 6 900 Ft | 50 g - 64 900 Ft 

Golden Label – Dauricus Schrencki Tokhal Kaviár 

Hagyományos kaviár kísérőkkel tálalva 

5 g - 7 900 Ft | 50 g - 74 900 Ft 

White Pearl – Ritka Albínó Kecsege Tokhal Kaviár 

Hagyományos kaviár kísérőkkel tálalva 

5 g - 8 900 Ft | 50 g - 84 900 Ft 

Ritka „Huso Huso” Beluga Tokhal Kaviár 

Hagyományos kaviár kísérőkkel tálalva 

5 g - 16 900 Ft | 50 g - 164 900 Ft 

 

Kaviár Utazás 

Ötféle prémium tokhal kaviár válogatás kóstoló kanálon, hagyományos kaviár kísérőkkel 

tálalva 

5 x 5 g - 32 900 Ft | Ritka Beluga Kaviárral - 44 900 Ft 

 

Molekuláris Gömbök 

Hungaricum (Alkoholos) 

1 600 Ft 

Mojito (Alkoholos) 

1 600 Ft 

New York Sour (Alkoholmentes) 

1 600 Ft 

 



Molekuláris Trió 

4 500 Ft 

 

OSZTRIGÁK és TATÁROK 

Friss Osztriga – Jégágyon Tálalva 

Friss Osztriga | Citrom | Ponzu Uborkasaláta 

1 db - 2 900 Ft | 6 db - 14 500 Ft | 12 db - 29 000 Ft 

Tonhaltatár 

Friss Kékúszójú Tonhal | Avokádó | Citromzselé | Menta 

Savanyított Chili | Ropogós Tölcsérek 

6 900 Ft 

Marhatatár 

Black Angus Marha | Salottahagyma | Savanyított Ördögszekérgomba | Sóban Érle... 

6 900 Ft 

Kaviár és Marhatatár 

Black Angus Marha | Tokhal Kaviár | Salottahagyma | Savanyított Ördögszekérgo... 

9 900 Ft 

 

ELŐÉTELEK 

Marha Carpaccio 

Hidegen Füstölt Black Angus Marha | Mangó Chutney | Pirított Mogyoró | Amaretto Kaviár | 

Savanyított Hagyma | Aszalt Paradicsom | Béarni Mártás 

6 900 Ft 

Croque de Bull 

Black Angus Marha | Briós | Gruyère | Fűszeres Velouté Rum | Sóban Érlelt Tojássárgája 

6 900 Ft 

Burrata és Paradicsom 

Kalamata Olívabogyó-Gömbök | Friss Bazsalikom | Balzsamecet-Kaviár | Alma–Gin Granita 

6 900 Ft 

Trópusi Szent Jakab Kagyló 

Fésűkagyló | Maracujás Hollandi Mártás | Mangó | Hajdina 

8 900 Ft 

 

 



Libamáj Duó 

Serpenyőben Pirított Libamáj | Dió | Briós | Libamájparfé | Szezonális Gyümöl... 

7 900 Ft 

Szarvasgomba Krokett 

Gomba | Tokhalkaviár | Szarvasgomba-emulzió | Parmezán Tuile 

5 900 Ft 

Mediterrán Fekete Tigrisrák 

Fekete Tigrisrák | Olívaolaj | Zúzott Fokhagyma | Paradicsom Concassé | Petrezselyem | 

Fehérbor 

6 900 Ft 

A Természet Ízei 

Vegetáriánus Tatár | Ördögszekérgomba | Cékla | Salottahagyma és Metélőhagyma | 

Savanyított Mustármag 

5 900 Ft 

 

TÉSZTÁK ÉS RIZOTTÓK 

Angus Agnolotti 

Karamellizált Marha | Pecorino Fondü | Aromatizált Jus 

Előétel - 5 900 Ft | Főétel - 8 900 Ft | Tokhal Kaviár +4 900 Ft / 5 g 

Tortellacci „Poco Loco” 

Fekete Tigrisrák | Cacio e Pepe Mártás | Vörösrák Olaj | Friss Fűszerek 

Előétel - 5 900 Ft | Főétel - 8 900 Ft | Tokhal Kaviár +4 900 Ft / 5 g 

Rizottó 

Rizottó | Sáfrány | Fermentált Citrom | Helyi Fűszernövény Pesto | Krémes Bufala | Vörösrák 

Főétel - 9 900 Ft | Tokhal Kaviár +4 900 Ft / 5 g 

Szarvasgombás Gnocchi 

Pirított Gnocchi | Szarvasgomba | Gomba | Pecorino 

Előétel - 5 900 Ft | Főétel - 8 900 Ft | Tokhal Kaviár +4 900 Ft / 5 g 

 

ÁTVEZETŐ FOGÁSOK - HÁZI SORBETEK 

Málna és Menta Sorbet 

1 900 Ft 

Fekete Tea és Sárgabarack Sorbet 

1 900 Ft 



Körte és Kardamom Sorbet 

1 900 Ft 

Bazsalikom és Gin Sorbet 

1 900 Ft 

Marokkói Citromfagylalt 

1 900 Ft 

Pisztáciafagylalt 

1 900 Ft 

 

ÁTVEZETŐ FOGÁSOK - MOLEKULÁRIS GÖMBÖK 

Hungaricum (Alkoholos) 

1 600 Ft 

Mojito (Alkoholos) 

1 600 Ft 

New York Sour (Alkoholmentes) 

1 600 Ft 

Molekuláris Trió 

4 500 Ft 

 

FŐÉTELEK 

Fekete Angus Marha Rib Eye – Grillezve 

Fekete Angus Marha Rib Eye | Vajas Burgonyapüré | Hagyma Szirom | Aromatizált Jus 

14 900 Ft 

Black Angus Marha Bélszín – Grillezve 

Black Angus Marha Bélszín | Vajas Burgonyapüré | Hagyma Szirom | Aromatizált Jus 

14 900 Ft 

Újzélandi Bárányszűz 

Újzélandi Bárányszűz | Menta | Baharat Fűszeres Sült Sárgarépa | Aromatizált Jus 

13 900 Ft 

Pirított Kacsamell 

Karamellizált Karfiolpüré | Portói Redukció | Konfitált Póréhagyma | Füstölt Kacsakrokett 

9 900 Ft 

 

 



Mediterrán Sashal 

Fekete Tigrisrák | Olivaolaj | Zúzott Fokhagyma | Paradicsom Concassé | Petrezselyem | Vaj 

13 900 Ft 

Brezírozott Borjú 

Vajas Burgonyapüré | Friss Fűszerek | Pangrattato | Aromatizált Jus 

12 900 Ft 

Fekete Sókéregben Sült Tengeri Sügér – Vodkával Flambírozva 

Tengeri Sügér | Champagne Velouté | Gnocchi | Caponata 

13 900 Ft 

A5 Japán Wagyu Hátszín 

Grillezett A5 Kagoshima Hátszín | Burgonyapüré | Hagyma Szirom | Aromatizált Jus 

44 900 Ft 

Grillezett Chateaubriand – 2 személyre 

Marha Bélszín | Vajas Burgonyapüré | Hagymaszirom | Aromatizált Jus | Bearni Mártás 

39 900 Ft | Tokhal Kaviár +4 900 Ft / 5 g 

Mediterrán Fekete Tigrisrák 

Fekete Tigrisrák | Olivaolaj | Zúzott Fokhagyma | Paradicsom Concassé | Petrezselyem | Vaj 

8 darab - 12 900 Ft 

 

KÖRETEK 

Házi Fűszeres Hasábburgonya, Szarvasgombás-Pecorinós Majonézzel 

2 900 Ft 

Vajas Burgonyapüré 

2 900 Ft 

Kevert Saláta 

2 900 Ft 

Szezonális Grillezett Zöldségek 

2 900 Ft 

 

MÁRTÁSOK 

Borsmártás 

1 900 Ft 

Gombamártás 

1 900 Ft 



Aromatizált Jus 

1 900 Ft 

Bearni Mártás 

1 900 Ft 

 

HOMÁROK 

Homár Popcorn a Séf Specialitása 

Popcorn méretű Friss Homár Falatok | Chili | Méz | Fűszeres Majonéz | Fekete ... 

39 900 Ft 

Homár Champagne Velouté 

Friss Homár | Champagne Velouté | Metélőhagyma 

42 900 Ft 

The Legendary Plate – Black Angus 

Black Angus Bélszín vagy Fekete Angus Rib Eye | Homár Popcorn | Libamáj | Tok... 

48 900 Ft 

The Legendary Plate – A5 Wagyu 

A5 Japán Wagyu Hátszín | Homár Popcorn | Libamáj | Tokhal Kaviár 

83 900 Ft 

 

KAVIÁR KÓSTOLÓ MENÜ 

Tortelacci ‘Poco Loco’ 

Fekete Tigrisrák | Cacio e Pepe Mártás | Vörösrákolaj | Friss Fűszernövények 

Kiegészítésként Tokhal Kaviár Kérhető + 4 900 Ft/ 5g 

Osztriga és Kaviár 

Friss Osztriga | Ponzu Uborkasaláta | Tokhal Kaviár | Blini | Tejföl 

Ízfrissítő 

Mojito Molekuláris Gömb 

Citrusharmónia 

Leveles Tészta | Narancsos Csillagánizsos Fehér Csokoládé Namelaka | Vaníliás Narancszselé 

| Citrus Ragu | Fehér Csokoládé és Citrus Espuma | Lime Crumble | Marokkói Citrus Fagylalt 

Petit Fours 

Prémium Sajtválogatás 

Gyümölcs Chutney | Pirított Olajos Magvak | Kovászos Kenyér 

5 900 Ft 



Tonhaltatár 

Friss, Kékúszójú Tonhal | Avokádó | Citromzselé | Menta  

 Savanyított Chili | Ropogós Tölcsérek 

Mediterrán Sashal 

Bazsalikomban Posírozott Sashal | Champagne Velouté | Gnocchi | Fekete Olíva Morzsa | 

Caponata 

 

A menü ára: 29 900 Ft / fő 

Borpárosítás: 16 900 Ft / fő 

 

BULL KÓSTOLÓ MENÜ 

Croque de Bull 

Black Angus Marhahús | Briós | Gruyère Sajt & Fűszeres Rumos Velouté | Sóban Érlelt 

Tojássárgája 

Ízfrissítő 

Mojito Molekuláris Gömb 

Prémium Sajtválogatás 

Gyümölcs Chutney | Pirított Olajos Magvak | Kovászos Kenyér 

5 900 Ft 

Párolt Borjú 

Brezírozott Borjú | Vajas Burgonyapüré | Fűszernövényes Pangrattato | Aromatizált Jus 

Kajsziszüret 

Sárgabarackos Étcsokoládés Mousse | Kardamomos Sárgabarack Kompót | Fekete Tea–

Sárgabarack Sorbet | Sárgabarack Lekvár | Mogyoró-Csokoládékrém 

Marha Carpaccio 

Hidegen Füstölt Black Angus Marha | Mangó Chutney | Pirított Mogyoró | Amaretto Kaviár | 

Savanyított Hagyma | Aszalt Paradicsom | Béarni Mártás Cseppek 

Angus Agnolotti 

Karamellizált Marha | Pecorino Fondü | Aromatizált Jus 

Kiegészítésként Tokhal Kaviár Kérhető + 4 900 Ft/ 5g 

 

A kostoló menü ára: 29 500 Ft / fő 

Borpárosítás: 18 500 Ft / fő 

 



CAVIAR AND BULL KÓSTOLÓ MENÜ 

Osztriga És Kaviár 

Prémium Tokhal Kaviár | Osztriga | Ponzu 

Marha Carpaccio 

Hidegen Füstölt Black Angus Marhahús | Mangó Chutney | Pirított Mogyoró | Amaretto 

Kaviár | Savanyított Hagyma | Aszalt Paradicsom | Béarni Mártás Cseppek 

Trópusi Szent Jakab Kagyló 

Fésűkagyló | Maracujás Hollandi Mártás | Mangó | Hajdina 

Angus Agnolotti 

Karamellizált Marhahús | Pecorino Fondü | Marhajus 

Ízfrissítő 

Hungarikum Molekuláris Gömb 

Mediterrán Sashal 

Bazsalikomban Posírozott Sashal | Champagne Velouté | Gnocchi | Fekete Olíva Morzsa | 

Caponata 

Brezírozott Borjú 

Brezírozott Borjú | Vajas Burgonyapüré | Fűszernövényes Pangrattato | Jus 

Málnafuvallat 

Görög Joghurt Hab | Málna és Menta Sorbet | Málna és Fehércsoki Ropogós | Málnás és 

Balzsamecetes Csokoládékrém. Málnakrém 

Petit Fours 

 

A Menü Ára: 40 900 Ft / fő 

 

Prémium Sajtválogatás 

Sajtválogatás: 5 900 Ft 

Gyümölcsös Chutney, Pirított Olajos Magvak, Kovászos Kenyér 

 

Magyar Borpárosítás: 24 900 Ft / fő 

Nemzetközi Borpárosítás: 29 900 Ft / fő 

 

 

 

 



DESSZERTEK 

Citrusharmónia 

Leveles Tészta | Narancsos Csillagánizsos Fehér Csokoládé Namelaka | Vaníliás Narancszselé 

| Citrus Ragu | Fehér Csokoládé és Citrus Espuma | Lime Crumble | Marokkói Citrus Fagylalt 

4 900 Ft 

Kajsziszüret 

Sárgabarack | Étcsokoládé Hab | Kardamomos Sárgabarack Kompót | Fekete Tea és 

Sárgabarack Sorbet | Sárgabarack Lekvár | Mogyorópaszta | Csokoládékrém 

4 900 Ft 

Málnafuvallat 

Görög Joghurt Hab | Málna és Menta Sorbet | Málna és Fehércsoki Ropogós | Málnás és 

Balzsamecetes Csokoládékrém | Málnakrém 

4 900 Ft 

Étcsokoládé Fondant 

Sablé Breton | Csokoládé Opaline | Fior di Latte Fagylalt 

4 900 Ft 

Golden Nugget 

Pisztácia Namelaka | Pisztácia Dacquoise | Krémes Pisztácia Fagylalt | Croustillant | 24 

Karátos Ehető Arannyal Bevonva 

7 900 Ft 

Sajtválogatás 

Válogatás Prémium Sajtjainkból | Pirított Olajos Magvak | Kovászos Kenyér 

5 900 Ft 

 

Áraink az áfá tartalmazzák. A számla végösszegéhez 15 Százalékos szervízdíjat számítunk fel. 


